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ESPANOL

DESCRIPCION

A
B

moo

Mando regulador de velocidad
Pulsadores
B1 Botén marcha/paro
B2 Turbo
Cuerpo motor
Varilla
Vaso medidor

UTILIZACION Y CUIDADOS

. Antes de cada uso, extender completamente

el cable de alimentacion del aparato.

- No usar el aparato si sus accesorios no estan

debidamente acoplados.

- No usar el aparato si los accesorios acoplados

a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

- No usar el aparato si su dispositivo de puesta

en marcha/paro no funciona.

. Guardar este aparato fuera del alcance de los

. Mantener el

. Usar

nifos y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento.

aparato en buen estado.
Compruebe que las partes moviles no estén
desalineadas o trabadas, que no haya piezas
rotas u otras condiciones que puedan afectar
al buen funcionamiento del aparato.

este aparato, sus accesorios y
herramientas de acuerdo con estas
instrucciones, teniendo en cuenta las

condiciones de trabajo y el trabajo a realizar.
Usar el aparato para operaciones diferentes a
las previstas podria causar una situacion de
peligro.

- No utilizar el aparato sobre ninguna parte del

cuerpo de una persona o animal.

- No usar el aparato con alimentos congelados

o huesos.

- No utilizar el aparato con la cafia mas de 50

segundos seguidos, realizar pausas de 2
minutos.

- No utilizar el aparato con el accesorio picador

. Como orientacién en

mas de 30 segundos seguidos, realizar pausas
de 2 minutos.

la tabla anexa se
indican una serie de recetas, que incluyen la
cantidad de alimento a procesar y el tiempo de
funcionamiento del aparato.

ES

MODO DE EMPLEO

NOTAS PREVIAS AL USO:

. Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

. Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

- Preparar el aparato acorde a la funcién que
desee realizar:

USO:

. Extender completamente el cable antes de
enchufar.

. Enchufar el aparato a la red eléctrica.

. Poner el aparato en marcha, accionando el
boton marcha/paro.

. Seleccionar la velocidad deseada.

. Trabajar el alimento que desee procesar.

CONTROLELECTRONICODE VELOCIDAD:

. Se puede controlar la velocidad del aparato,
simplemente actuando sobre el mando de
control de velocidad (A). Esta funcién es
muy util ya que permite adaptar la velocidad
del aparato al tipo de trabajo que se precise
realizar.

FUNCION TURBO:

. El aparato dispone de una funcién Turbo (B2).
Activando el pulsador de la funcion Turbo
se dispone de toda la potencia del motor,
consiguiendo un acabado mas fino en la
textura final del producto.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL

APARATO:

. Parar el aparato, retirando la presion sobre el
boton marcha/paro.

. Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

. Limpiar el aparato.



ACCESORIOS:

ACCESORIO VARILLA (FIG.1):

. Este accesorio sirve para la elaboracion de
salsas, sopas, mayonesa, batidos, comida
para bebés, ...

- Acoplar la varilla al cuerpo motor girandolo en
el sentido que indica la flecha (Fig.1.1).

- Introducir en la jarra los alimentos y poner el
aparato en marcha.

. Desacoplar la varilla girando en sentido
contrario a la flecha y extrayéndola para su
posterior limpieza.

LIMPIEZA

. Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacién de
limpieza.

. Limpiar el aparato con un pafio humedo
impregnado con unas gotas de detergente y
secarlo después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un
factor pH acido o basico como la lejia, ni
productos abrasivos, para la limpieza del
aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

- Durante el proceso de limpieza hay que tener
especial cuidado con las cuchillas ya que
estan muy afiladas.

. Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duracion de
la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.

. Las siguientes piezas son aptas para su
limpieza en agua caliente jabonosa o en el
lavavajillas (usando un programa suave de
lavado):

- Vaso medidor.

- La posicion de escurrido/secado de las piezas
lavables en el lavavajillas o fregadero debe
permitir el escurrido del agua con facilidad.

- A continuacion, seque todas las piezas antes
de su montaje y guardado.



Receta Accesorio Velocidad | Cantidad | Elaboracién Tiempo
recomendado

Salsa Varilla 4 250 ml Poner 1 huevo en la jarra, 30s

mahonesa sal, unas gotas de vinagre o

limoén, llenar de aceite hasta
la parte indicada y poner
en marcha el aparato sin
moverlo hasta ligar el aceite.

Salsa Varilla 3 600 ml Deshacer 30 gr. de 20s
bechamel mantequilla en una cacerola
a fuego lento, afiada 100

gr. de harina'y 30 gr. de
cebolla sofrita (previamente
troceada con el picador) e

ir afiadiendo los 500 ml de

leche.
Puré de Varilla MAX 300¢g Se pueden trocear actuando | 30 s
patatas directamente sobre el

alimento situado en la
misma cacerola.

Papilla Varilla MAX 3009 Trocear y poner en el 25s
recipiente 100 gr. de
manzana, 100 gr. de
platano, 50 gr. de galletas y
el zumo de una naranja.

Pan Picador MAX 80g Trocear el pan seco antes 50s
rallado (1~2cm) | de ponerlo en el vaso y picar
hasta la textura deseada.




ENGLISH

DESCRIPTION
A Speed control regulator
B Buttons

B1 ON/OFF

B2 Turbo
C Motor body
D Stick-blender accessory
E Measuring cup

USE AND CARE

- Fully extend the appliance’s power cable be-
fore each use.

- Do not use the appliance if its accessories are
not properly fitted.

- Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them im-
mediately.

- Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

. Store this appliance out of reach of children
and/or persons with physical, sensory or re-
duced mental or lack of experience and knowl-
edge.

- Keep the appliance in good condition. Check
that the moving parts are not misaligned or
jammed and make sure there are no broken
parts or anomalies that may prevent the appli-
ance from operating correctly.

. Use the appliance and its accessories and
tools in accordance with these instructions,
taking into account the working conditions and
the work to be performed. Use the appliance
for operations different from those intended
could result in a hazardous situation.

. Do not use the appliance on any part of the
body of a person or animal.

- Do not use the appliance with frozen goods or
those containing bones.

. Do not use the device with the stick-blender
more than 50 seconds at a time, pausing 2
minutes.

- Do not use the device with the chopper more
than 30 seconds at a time, pausing 2 minutes.

- As a reference in the annexed table appears
several recipes, that include the amount of
food to process, and the operating time of the
apparatus.

EN

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE:

. Make sure that all products’ packaging has
been removed.

. Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

. Prepare the appliance according to the func-
tion you wish to use.

USE:

. Extend the cable completely before plugging
itin.

. Connect the appliance to the mains.

. Turn the appliance on, by using the on/off but-
ton.

. Select the desired speed.

. Work with the food you want to process.

ELECTRONIC SPEED CONTROL:

. The speed of the appliance can be regulated
by using the speed regulator control (A). This
function is very useful, as it makes it possible
to adapt the speed of the appliance to the type
of work that needs to be done.

TURBO FUNCTION:

. The appliance has a Turbo function (B2). By
activating the Turbo function all the power of
the motor becomes available, thus obtaining a
finer finish in the final texture of the product.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE

APPLIANCE:

. Stop the appliance by releasing the pressure
on the on/off button.

. Unplug the appliance from the mains.

. Clean the appliance.



ACCESSORIES:

STICK BLENDER ACCESSORY (FIG.1):

. This accessory is used for making sauces,
soups, mayonnaise, milkshakes, baby food ...

. Attach the stick to motor body and turn in the
direction of the arrow (Fig.1.1).

. Put the food to be prepared in the jar and
switch the appliance on.

. For further cleaning, detach and remove the
stick by turning in the opposite direction of the
arrow.

CLEANING

. Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

. Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid
or base pH such as bleach, or abrasive prod-
ucts, for cleaning the appliance.

- Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

- During the cleaning process, take special care
with the blades, as they are very sharp.

. It is advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

. If the appliance is not in good condition of
cleanliness, its surface may degrade and in-
exorably affect the duration of the appliance’s
useful life and could become unsafe to use.

. The following pieces may be washed in a dish-
washer (using a soft cleaning program):

- Measuring cup.

. The draining/drying position of the articles
washable in the dishwasher or in the sink must
allow the water to drain away easily.

. Then dry all parts before its assembly and stor-
age.



Recipe Recommended | Speed | Quantity | Preparation Time
accessory

Mayonnaise | Stick blender 4 250 ml Put 1 egg in the jug with a pinch | 30 s

of salt and some drops of vinegar

or lemon. Add oil until the indicat-

ed level. Turn the appliance on

without moving until the oil binds.
Béchamel Stick blender 3 600 ml Melt 30 gr. of butter in a pan 20s
sauce on a slow heat. Add 100 gr. of

flour and 30 gr. of fried onions

(already cut up with the slicer).

Slowly add 500 ml of milk.
Mashed Stick blender MAX 300g The potatoes can be sliced by 30s
potato activating the blender directly in

the saucepan directly.
Baby food: | Stick blender MAX 300g Cut up and place 100 gr. of 25s
fruit and apple, 100 gr. of banana, 50 gr.
biscuit mush of biscuits and the juice of one

orange in the jug
Bread- Stick blender MAX 80 g (1-2 | Cut up the stale bread before 50s
crumbs cm) putting it in the jug. Blend until

the desired texture is obtained.




FRANGAIS

DESCRIPTION

A Commande de vitesse

B Boutons
B1 Interrupteur marche/arrét
B2 Turbo

C Corps moteur

D Fouet

E Verre doseur

UTILISATION ET PRECAUTIONS

. Avant chaque utilisation, dérouler compléte-
ment le cable électrique de 'appareil.

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne
sont pas diment fixés.

- Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires pre-
sentent des défauts. Le cas échéant, les rem-
placer immédiatement.

- Ne pas utiliser I'appareil si son dispositif de
mise en marche/arrét ne fonctionne pas.

- Tenir cet appareil hors de portée des enfants ou
des personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou présen-
tant un manque d’expérience et de connais-
sances.

- Maintenir I'appareil en bon état. Vérifier que les
parties mobiles ne sont pas désalignées ou en-
travées, qu’il n'y a pas de piéces cassées ou
d’autres conditions qui pourraient affecter le
bon fonctionnement de I'appareil.

. Utiliser cet appareil, ses accessoires et outils
conformément au mode d’emploi, en tenant
compte des conditions de travail et du travail a
réaliser. L'utilisation de I'appareil pour des opé-
rations autres que celles pour lesquelles il a été
congu pourrait impliquer des situations dange-
reuses.

- Ne pas utiliser I'appareil sur une partie du corps
d’une personne ou d’un animal.

- Ne pas utiliser I'appareil avec des aliments sur-
gelés ou des os.

- Ne pas utiliser I'appareil avec la tige pendant
plus de 50 secondes de suite. Effectuer des
pauses de 2 minutes.

- Ne pas utiliser I'appareil avec le hachoir pen-
dant plus de 30 secondes de suite. Effectuer
des pauses de 2 minutes.

. A titre indicatif sur le tableau en annexe, sont
indiquées une série de recettes qui précisent
les quantités a mettre d’aliments et le temps de
fonctionnement de I'appareil.

FR

MODE D’EMPLOI

REMARQUES AVANT UTILISATION :

. Vérifier d’avoir retiré tout le matériel d’'embal-
lage du produit.

. Avant la premiére utilisation, laver le panier et
la cuve a I'eau et au détergent, bien rincer afin
d’éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

- Préparer I'appareil conformément & la fonction
désirée :

UTILISATION:

. Dérouler complétement le cable avant de le
brancher.

- Brancher I'appareil au secteur.

- Mettre I'appareil en marche en actionnant I'in-
terrupteur de marche/arrét.

. Sélectionner la vitesse désirée.

. Travailler I'aliment désiré.

REGLAGEELECTRONIQUEDELAVITESSE:

. On peut maitriser la vitesse de I'appareil, en
agissant simplement sur la commande de
contréle de puissance (A). Cette fonction est
trés utile puisqu’elle permet d’adapter la vitesse
de I'appareil au type de travail que vous voulez
réaliser.

FONCTION TURBO :

. L'appareil dispose d’une option Turbo (B2). La
touche Turbo fait fonctionner le moteur a pleine
puissance et permet ainsi d’obtenir une texture
plus fine du produit.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL :

- Arréter I'appareil, en arrétant la pression du
bouton de marche/arrét.

. Débrancher I'appareil de la prise secteur.

- Nettoyer I'appareil.



ACCESSOIRES :

ACCESSOIRE FOUET (FIG.1):

. Cet accessoire s'utilise pour la préparation de
sauces, soupes, mayonnaise, milk-shake, nour-
riture pour bébés...

. Accoupler I'accessoire fouet au corps moteur
en le tournant dans le sens indiqué par la fleche
(Fig.1.1).

- Introduire les aliments dans le pichet et appuyer
sur le bouton pour son élaboration.

- Retirer I'accessoire fouet en le tournant dans le
sens inverse de la fleche puis le nettoyer.

NETTOYAGE

. Débrancher l'appareil du secteur et attendre
son refroidissement complet avant de le net-
toyer.

- Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide im-
prégné de quelques gouttes de détergent et le
laisser sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH
acide ou basique tels que I'eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

- Ne pas immerger 'appareil dans I'eau ou dans
tout autre liquide, ni le passer sous un robinet.

. Durant le processus de nettoyage, faire atten-
tion en particulier aux lames, celles-ci sont tres
coupantes.

- Il est recommandé de nettoyer 'appareil régu-
lierement et de retirer tous les restes d’aliments.

. Si I'appareil n’est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader et
affecter de fagon inexorable la durée de vie de
I'appareil et le rendre dangereux.

- Les piéces ci-dessous peuvent se laver a I'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en
mode délicat) :

- Verre doseur

- Veiller a bien placer les piéces dans le lave-vais-
selle ou sur I'égouttoir de I'évier pour qu'elles
puissent s’égoutter et se sécher correctement.

- Avant son montage et stockage, veiller a bien
sécher toutes les piéces.



Recette Accessoire Vitesse | Quantité | Elaboration Temps
recommandé

Sauce Fouet 4 250 ml Verser les ingrédients dans le 30s

mayonnaise bol: 1 ceuf, sel, quelques gouttes

de vinaigre ou de citron, remplir
d'huile jusqu'a la partie indiquée
et mettre en marche l'appareil
sans le bouger jusqu'a ce que
I'huile se soit bien intégrée au

mélange
Sauce Fouet 3 600 ml Fondre 30 g de beurre dansune | 20s
béchamel casserole a feu doux, ajouter

100 g de farine et 30 g d’oignons
préalablement coupés a I'aide de
I’hacheur et passés a la poéle,
puis ajouter petit a petit 500 ml

de lait
Purée de Fouet MAX 300 g Ecraser en agissant directement | 30s
pommes de sur I'aliment qui se trouve dans la
terre casserole
Bouillie Fouet MAX 300 g Couper en morceaux et verser 25s

dans le bol : 100 g de pomme,
100 g de banane, 50 g de
biscuits et le jus d’'une orange

Chapelure Robot hachoir | MAX 80g Couper en morceaux le pain sec | 50 s
(1-2 cm) | avant de le mettre dans le bol et
hacher jusqu’a obtenir la texture
voulue




DEUTSCH

BESCHREIBUNG
A Geschwindigkeitsschalter
B Bedientasten

B1 An-/Aus-Taste

B2 Turbo
C Motorblock
D Stab

E Dosiergefaly

GEBRAUCH UND PFLEGE

- Vor jedem Gebrauch des Gerats das Stromka-
bel vollstandig abwickeln.

. Gerat nicht benutzen, wenn Zubehor oder Er-
satzteile nicht richtig befestigt sind.

. Gerat nicht benutzen, wenn die Zubehorteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.

. Benlitzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.

. Das Gerat aufierhalb der Reichweite von Kin-
dern und/oder Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fa-
higkeiten bzw. Personen ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

. Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Stel-
len Sie sicher, dass die beweglichen Teile aus-
gerichtet und nicht verklemmt sind, und dass
keine beschadigten Teile oder andere Bedin-
gungen vorliegen, die den Betrieb des Gerats
behindern kénnen.

- Verwenden Sie dieses Gerat, seine Zubehor-
teile und seine Werkzeuge gemafl diesen
Anleitungen und unter Berucksichtigung der
Arbeitsbedingungen und der zu verrichtenden
Arbeit. Der Gebrauch des Gerates fur andere
als die vorgesehenen Zwecke kann gefahrlich
sein.

. Das Gerat nicht auf einem Koperteil einer Per-
son oder einem Tier verwenden.

- Verwenden Sie das Gerat nicht mit tiefgefrore-
nen Lebensmitteln oder Knochen.

. Das Gerat mit dem Stab nicht langer als 50
Sekunden am Stlck verwenden, 2-minitige
Pausen einlegen.

. Das Gerat mit dem Zerkleinerer nicht langer
als 30 Sekunden am Stlick verwenden, 2-mii-
tige Pausen einlegen.

- Als Anhaltspunkt dient die nachstehende Ta-
belle, in der verschiedene Speisen mit den zu
verarbeitenden Mengen und der Betriebsdau-
er des Gerates aufgefuhrt sind.

DE

BENUTZUNGSHINWEISE

VOR DER BENUTZUNG:

. Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesam-
te Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

. Vor der Erstanwendung mussen die Einzeltei-
le, die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten,
so wie im Absatz Reinigung beschrieben, ge-
reinigt werden.

. Das Gerét flr die von lhnen bestimmte Funk-
tion vorbereiten.

BENUTZUNG:

. Vor Anschluss das Kabel vollig ausrollen.

. SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

. Stellen Sie das Gerat an, indem Sie den An-/
Ausschalter betatigen.

. Wahlen Sie die Geschwindigkeitsstarke.

. Bearbeiten Sie das gewlinschte Lebensmittel.

ELEKTRONISCHE GESCHWINDIGKEITS-

KONTROLLE:

. Die Geschwindigkeit des Gerats lasst sich ein-
fach mit dem Geschwindigkeitsschalter regeln
(A). Diese Funktion ist auBerst nutzlich, da die
Geschwindigkeit an die entsprechende Arbeit
angepasst werden kann.

TURBO-FUNKTION:

. Das Gerat verfugt uber eine Turbofunktion
(B2). Durch Dricken des Schalters der Turbo-
funktion verfugen Sie Uber die gesamte Potenz
des Motors und erreichen eine feinere Konsis-
tenz des Produkts.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

. Das Gerat mithilfe des An-/Ausschalters ab-
stellen.

.- Den Stecker aus der Netzdose ziehen.

- Reinigen Sie das Gerat.



ZUBEHOR:

RUHRZUBEHOR (FIG.1):

. Dieses Zubehorteil dient zur Zubereitung von
Saucen, Suppen, Mayonnaise, Mixgetranken,
Babyspeisen...

. Das Rihrzubehér durch Drehung in Pfeilrich-
tung an dem Motorkoérper befestigen (Fig.1.1).

- Den Mixstab in das GefaR setzen und das Ge-
rat einschalten.

- Fur die Reinigung den Mixstab gegen die Pfeil-
richtung drehen und abnehmen.

REINIGUNG

. Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkuhlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungs-
mittel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats we-
der Loése- oder Scheuermittel, noch Produkte
mit einem sauren oder basischen pH-Wert wie
z.B. Lauge.

. Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flus-
sigkeiten tauchen und nicht unter den Wasser-
hahn halten.

. Bei der Reinigung muss besonders auf die
Schneideflachen geachtet werden, die beson-
ders scharf sind.

. Es wird empfohlen, Speisereste regelmafig
vom Gerat zu entfernen.

. Halten Sie das Gerat nicht sauber, so kénn-
ten sich der Zustand seiner Oberflache ver-
schlechtern, seine Lebenszeit negativ beein-
flusst und gefahrliche Situationen verursacht
werden.

- Folgende Teile sind fir die Reinigung in war-
mem Seifenwasser oder in der Spilmaschine
(kurzes Spulprogramm) geeignet:

- Dosiergefal®

- Die Abtropf-/Abtrock-Position der im Geschirr-
spller oder Spulbecken spllbaren Teile muss
einen ungehinderten Wasserablauf ermadgli-
chen.

. Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerat montieren und aufbewahren.



Speise

Zubehor
Empfohlen

Geschwin-
digkeits-
stufe

Anzahl

Zubereitung

Zeit

Mayonnaise

Stick blender

4

250 ml

1 Ei, Salz und ein paar Tropfen
Essig oder Zitrone in den
Behalter geben und ihn bis

zur Anzeige mit Ol filllen. Das
Gerate anschalten und es ohne
zu bewegen so lange laufen
lassen, bis das Ol emulgiert

30s

Bechamel-
Sauce

Stick blender

600 ml

30 g Butter in einem Topf bei
kleiner Flamme zerlaufen
lassen, 100 g Mehl und 30

g angebratene (mit dem
Zerkleinerer vorher gehackte)
Zwiebeln und nach und nach
500 ml Milch hinzugeben

20s

Kartoffelplree

Stick blender

MAX

300 g

Die Kartoffeln kénnen direkt im
Kochtopf puriert werden

30s

Brei

Stick blender

MAX

300 g

100 g Apfel, 100 g Bananen,
50 g Kekse zerkleinern

und zusammen mit dem
Orangensaft in den Behalter
geben

25s

Paniermehl

Stick blender

MAX

80 g
(1-2
cm)

Trockenes Brot in Stlicke
brechen, bevor Sie es in
den Becher geben, und bis
zum gewdunschten Ergebnis
zerkleinern

50s




PORTUGUES

DESCRIGAO

A Comando regulador da velocidade
B Botbes
B1 Botéao de ligar/desligar
B2 Turbo
C Corpo do motor
D Varinha
E Copo doseador

UTILIZAGCAO E CUIDADOS

. Antes de cada utlizagdo, desenrole
completamente o cabo de alimentagdo do
aparelho.

. Néao utilize o aparelho se os acessoérios nao
estiverem devidamente montados.

- Nao utilize o aparelho se os acessorios ou
consumiveis montados apresentarem defeitos.
Substitua-os imediatamente.

- N&o utilize o aparelho se o dispositivo de ligar/
desligar nao funcionar.

. Guarde o aparelho fora do alcance das
criangas e de pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
com falta de experiéncia e conhecimento.

. Conserve o aparelho em bom estado. Verifique
se as partes moveis ndo estdo desalinhadas
ou bloqueadas, que n&o existem pecas
danificadas ou outras condi¢gbes que possam
afetar o funcionamento correto do aparelho.

. Utilize este aparelho e respetivos acessorios e
ferramentas de acordo com estas instrugdes,
tendo em conta as condigbes de trabalho e
o trabalho a realizar. A utilizagdo do aparelho
para operagoes diferentes das previstas pode
originar situagdes de perigo.

- Nao utilize o aparelho sobre nenhuma parte do
corpo de uma pessoa ou animal.

. Nao utilize o aparelho com alimentos
congelados ou 0ssos.

. Nao utilize o aparelho com a varinha mais
de 50 segundos seguidos, faca pausas de 2
minutos.

- Nao utilize o aparelho com o acessoério da
picadora mais de 30 segundos seguidos, faca
pausas de 2 minutos.

. Como orientagéo, na tabela anexa, indica-se
uma série de receitas que inclui a quantidade
de alimentos a processar e o tempo de
funcionamento do aparelho.
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MODO DE UTILIZAGAO

NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

. Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

. Prepare o aparelho consoante a fungéo
pretendida:

UTILIZAGAO:

. Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

. Ligue o aparelho a corrente elétrica.

. Coloque o aparelho em funcionamento,
acionando o botéo de ligar/desligar.

. Selecione a velocidade desejada.

- Processe os alimentos.

CONTROLO ELETRONICO DA

VELOCIDADE:

. Pode controlar a velocidade do aparelho,
atuando simplesmente sobre o comando de
controlo de velocidade (A). Esta funcdo é
muito util pois permite adaptar a velocidade do
aparelho ao tipo de operagéo a realizar.

FUNGAO TURBO:

. O aparelho possui uma fungdo Turbo (B2).
Ativando o botdo da fungdo Turbo passa-
se a dispor de toda a poténcia do motor,
conseguindo-se um acabamento mais fino na
textura final do produto.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO

APARELHO:

. Pare o aparelho, deixando de premir o botao
de ligar/desligar.

. Desligue o aparelho da corrente elétrica.

. Limpe o aparelho.



ACESSORIOS:

VARINHA MAGICA (FIG.1):

. Este acessorio serve para preparar molhos,
sopas, maionese, batidos, comida para bebé,
etc.

. Encaixe a varinha no corpo do motor,
rodando-o no sentido indicado pela seta
(Fig.1.1).

. Introduza os alimentos no copo e coloque o
aparelho em funcionamento.

. Desencaixe a varinha, rodando-a no sentido
contrario ao da seta e extraindo-a para
posterior limpeza.

LIMPEZA

. Desligue o aparelho da corrente e deixe-o
arrefecer antes de iniciar qualquer operagao
de limpeza.

. Limpe o aparelho com um pano himido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

- Nao utilize solventes, produtos com um fator pH
acido ou basico como a lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

- Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

. Durante o processo de limpeza deve ter
especial cuidado com as laminas pois estao
muito afiadas.

- Recomenda-se limpar o aparelho regularmente
e retirar todos os restos de alimentos.

. Se o aparelho nao for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragdo da vida do aparelho e
conduzir a uma situagéo de perigo.

. As seguintes pecas podem ser lavadas em
agua quente com sabdo ou na maquina de
lavar louga (com um programa suave de
lavagem):

- Copo doseador

. A posicdo de escorrimento/secagem das
pecas lavaveis na maquina ou lava-lougas
deve permitir o escorrimento da agua com
facilidade.

- Em seguida, seque bem todas as pegas antes
de as montar e guardar.



Receita Acessorio Velocidade | Quantidade | Preparacao Tempo
recomendado

Maionese | Varinha 4 250 ml Coloque 1 ovo no 30s
magica copo, sal, algumas

gotas de vinagre ou
liméo, encha com éleo
até a parte indicada e
coloque o aparelho em
funcionamento sem o
mover, até ligar o 6leo a

mistura
Molho Varinha 3 600 ml Derreta 30 g de manteiga | 20 s
bechamel | magica numa cagarola em lume

brando, adicione 100 g de
farinha e 30 g de cebola
refogada (previamente
picada na picadora) e
adicionar lentamente 500

ml de leite
Puré de Varinha MAX 300g Pode esmagar as batatas | 30 s
batata magica ao triturar diretamente

os alimentos que se
encontram na mesma

cagarola
Papas Varinha MAX 300g Corte e introduza no 25s
magica recipiente 100 g de maca,

100 g de banana, 50 g de
bolacha e sumo de laranja

Pé&o ralado | Picadora MAX 80g(1-2 Corte o0 pao seco antes 50s
cm) de o colocar no copo
e triture-o até obter a
textura desejada




ITALIANO

DESCRIZIONE

A
B

moo

Comando regolatore della velocita
Pulsanti
B1 Interruttore accensione/spegnimento
B2 Turbo
Corpo motore
Gambo mixer
Misurino dosatore

PRECAUZIONI D’USO:

- Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente

il cavo dell’apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori

- Non

non sono correttamente montati.

utilizzare  l'apparecchio se gli
accessori presentano dei difetti. Sostituirli
immediatamente.

- Non utilizzare 'apparecchio se il suo dispositivo

di accensione/spegnimento non funziona.

. Conservare questo apparecchio fuori dalla

. Mantenere

portata dei bambini e/o di persone con
problemi fisici, mentali o di sensibilita, o con
mancanza di esperienza e conoscenza.
'apparecchio in buono stato.
Verificare che le parti mobili siano ben fissate
e che non rimangano incastrate, che non
ci siano pezzi rotti e che non si verifichino
altre situazioni che possano nuocere al buon
funzionamento dell’apparecchio.

. Usare Il'apparecchio, i suoi accessori e dli

utensili secondo queste istruzioni, tenendo
in considerazione le condizioni di lavoro e il
lavoro da svolgere. Utilizzare I'apparecchio per
operazioni diverse da quelle previste potrebbe
causare una situazione di pericolo.

- Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte

. Non utilizzare

del corpo di persone o animali.
'apparecchio con ossa o
alimenti congelati.

- Non utilizzare I'apparecchio con il gambo

mixer per pit di 50 secondi continuativi, fare
delle pause di 2 minuti.

- Non utilizzare I'apparecchio con I'accessorio

tritatutto per piu di 30 secondi continuativi, fare
delle pause di 2 minuti.

- Nella tabella allegata vengono proposte delle

ricette a carattere orientativo, in cui vengono
indicati la quantita di alimenti ed i tempi di
cottura.

MODALITA D’USO

PRIMA DELL’USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Previamente al primo utilizzo dell’apparecchio,
si consiglia di pulire tutte le parti a contatto
con gli alimenti, come indicato nella sezione
dedicata alla pulizia.

- Preparare I'apparecchio secondo la funzione
desiderata:

USO:

. Svolgere completamente il cavo prima di
inserire la spina.

. Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.

. Awviare [l'apparecchio azionando |l
acceso/spento.

. Selezionare la velocita desiderata.

. Lavorare con gli alimenti che si desidera
trattare.

CONTROLLO ELETTRONICO DELLA

VELOCITA:

. Si pud controllare la velocita dell’apparecchio
con il comando di regolazione della
potenza(A). Questa funzione € molto utile,
dato che permette di adattare la velocita
dell’apparecchio al tipo di lavoro che si
desidera compiere.

FUNZIONE TURBO:

. L'apparato dispone di una funzione Turbo (B2).
Premendo il pulsante della funzione Turbo si
attivera tutta la potenza del motore, ottenendo
un prodotto finito con una consistenza piu fine.

UNA VOLTA CONCLUSO L’UTILIZZO

DELL’APPARECCHIO:

. Arrestare I'apparecchio rilasciando il pulsante
ON/OFF.

. Scollegare I'apparecchio dalla rete.

- Pulire 'apparecchio.

tasto



ACCESSORI:

ACCESSORIO BACCHETTA (FIG.1):

- Questo accessorio serve per I'elaborazione di
salse, minestre, maionese, frullati, pappe per
bambini...

. Accoppiare la bacchetta al corpo motore
ruotandola nel senso indicato dalla freccia
(Fig.1.1).

- Introdurre gli alimenti nella brocca e avviare
I'apparecchio.

. Estrarre la bacchetta ruotandola nel senso
contrario alla freccia e procedere alla sua
pulizia.

PULIZIA

. Scollegare la spina dalla rete elettrica e
aspettare che I'apparecchio si raffreddi, prima
di eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

- Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico, come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

- Le lame dell’'apparecchio sono particolarmente
affilate; durante la pulizia, maneggiare con
cura.

. Si raccomanda di pulire [I'apparecchio
periodicamente e di rimuovere tutti i residui di
cibo.

- La mancata pulizia periodica dell’apparecchio
pud provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

- | seguenti pezzi possono essere lavati con
acqua e detersivo o in lavastoviglie (usando un
programma li lavaggio leggero):

- Misurino dosatore

. La posizione di sgocciolamento/asciugatura
dei pezzi lavabili nella lavastoviglie o a mano
deve permettere che I'acqua scoli faciimente.

. Prima di montare e riporre I'apparecchio,
asciugare bene tutti i pezzi.



Ricetta Accessorio Velocita Quantita Preparazione Tempo
raccomandato

Salsa Gambo mixer 4 250 ml Mettere nella brocca 30s

maionese 1 uovo, sale, alcune

gocce di aceto o
limone, riempire d’olio
fino alla parte indicata
e avviare 'apparecchio
senza muoverlo fino ad
amalgamare I'olio

Besciamella | Gambo mixer 3 600 ml Sciogliere 30 g diburro | 20 s
in una casseruola a
fuoco lento, aggiungere
100 g di farina e 30 g di
cipolla soffritta (triturata
in precedenza con il
tritatutto) e aggiungere
poco alla volta 500 ml

di latte
Puré di Gambo mixer MAX 300g Possono essere 30s
patate triturate lavorando

I'alimento direttamente
nella stessa casseruola

Papas Varinha magica | MAX 300g Corte e introduza 25s
no recipiente 100
g de maga, 100 g
de banana, 50 g de
bolacha e sumo de

laranja
P&o ralado Picadora MAX 80g(1-2 Corte o0 pao seco antes | 50 s
cm) de o colocar no copo

e triture-o até obter a
textura desejada




NEDERLANDS

BESCHRIJVING

A Bediening snelheidscontrole
B Drukknoppen
B1 Aan-/uitschakelaar
B2 Turbo
C Motorlichaam
D Staafmixer
E Maatglas

GEBRUIK EN ONDERHOUD

- Rol voor gebruik de voedingskabel van het
apparaat volledig af.

. Gebruik het apparaat niet wanneer de
accessoires niet correct aangesloten zijn.

- Gebruik hetapparaatniet als de aangekoppelde
accessoires beschadigd zijn. Vervang ze
onmiddellijk.

. Gebruik het apparaat niet als de aan/uit knop
niet werkt.

- Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke beperkingen, of met een gebrek
aan ervaring en kennis.

- Houd het apparaat in goede staat. Controleer
dat de bewegende delen niet scheef of klem
zitten, dat de onderdelen niet beschadigd
zijn en er geen andere problemen zijn die de
correcte werking van het apparaat negatief
kunnen beinvioeden.

- Volg deze aanwijzingen altijd nauwgezet op bij
gebruik van het apparaat en zijn accessoires
en hulpmiddelen. Houd altijd rekening met
de omstandigheden en de uit te voeren
werkzaamheden. Het gebruik van het apparaat
voor andere dan de voorziene doeleinden kan
gevaarlijk zijn.

. Gebruik het apparaat niet op lichaamsdelen
van mens of dier.

. Plaats geen bevroren
beenderen in het apparaat.

. Gebruik het apparaat nooit langer dan 50
seconden achtereen met de staaf; wissel af
met pauzes van 2 minuten.

. Gebruik het apparaat nooit langer dan 30
seconden achtereen met de hakker; wissel af
met pauzes van 2 minuten.

. Ter oriéntatie treft u in de tabel in de bijlage
een aantal recepten aan met de hoeveelheid
ingrediénten en de werkingsduur van het
apparaat.

ingrediénten  of

NL

GEBRUIKSAANWIJZING

OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET

GEBRUIK:

. Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

- Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in
aanraking kunnen komen, zoals aangegeven
in het onderdeel Reiniging.

. Bereid het apparaat voor op de gewenste
functie:

GEBRUIK:

. Rol de kabel helemaal af alvorens de stekker
in het stopcontact te steken.

. Steek de stekker in het stopcontact.

. Zet het apparaat aan met de aan/uit knop.

. Selecteer de gewenste snelheid.

. Verwerk de gewenste ingrediénten.

ELEKTRISCHE SNELHEIDSCONTROLE:

. Men kan de snelheid van het apparaat
eenvoudig regelen met de snelheidscontrole
(A). Deze functie is erg nuttig, omdat men
zodoende de snelheid aan de uit te voeren
taak aan kan passen.

TURBO FUNCTIE:

. Het apparaat beschikt over een Turbo functie
(B2). Wanneer men op de Turbo knop drukt
werkt de motor op vol vermogen, met als
resultaat een fijnere textuur van het product.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

. Stop het apparaat door de aan/uit knop los te
laten.

. Trek de stekker uit het stopcontact.

- Reinig het apparaat.



ACCESSOIRES:

ACCESSOIRE STAAFMIXER (FIG.1):

- Dithulpstuk dient voor het bereiden van sauzen,
soepen, mayonaise, shakes, babyvoeding...

. Draai de staaf in de richting van de pijl om
de staaf op het motorlichaam te monteren
(Fig.1.1).

. Giet de ingrediénten in de beker en zet het
apparaat aan.

- Draai de staaf tegen de richting van de pijlen
in en ontkoppel de staaf om deze schoon te
maken.

REINIGING

. Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

. Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

. Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater,
noch schuurmiddelen, om het apparaat schoon
te maken.

. Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

. Wees extra voorzichtig met de messen tijdens
het schoonmaken, want deze zijn zeer scherp.

- Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en alle voedselresten te
verwijderen.

- Indien het apparaat niet goed schoongehouden
wordt, kan het oppervlak beschadigd en de
levensduur van het apparaat verkort worden,
en kan er een gevaarlijke situatie ontstaan.

. De volgende onderdelen mogen met warm
zeepwater schoongemaakt worden of in de
vaatwasser geplaatst worden (op een zacht
wasprogramma):

- Maatglas

. Plaats de schoongemaakte delen zodanig in
de vaatwasser of het afdruiprek dat het water
makkelijk kan weglopen.

. Droog alle onderdelen goed af alvorens het
apparaat opnieuw te monteren en op te bergen.



Recept Hulpstuk Snelheid | Hoeveelheid | Bereiding Tijd
aanbevolen
Mayonaise Staafmixer 4 250 ml Doe het ei, het zout 30s

en enkele druppels
azijn of citroen in de
kan. Vul de kan tot het
aangegeven streepje
met olie en zet het
apparaat aan. Beweeg
het apparaat niet tot
het mengsel begint te
binden.

Bechamelsaus | Staafmixer 3 600 ml Smelt 30 g boterineen | 20 s
pan op laag vuur, voeg
100 g bloem en 30 g
gebakken ui toe (hak
de ui eerst in kleine
stukjes), en giet er dan
500 ml melk bij.

Aardappelpuree | Staafmixer MAX 300 g Deze kunnen eveneens | 30 s
in dezelfde pan in
stukken gehakt worden.

Pap Staafmixer MAX 300 g Snijd 100 g appel, 25s
100 g banaan en 50 g
koekjes in stukjes en
doe in de kom samen
met het sap van één
sinaasappel.

Broodkruimels Hakker MAX 80 g (1-2 cm) | Hak de gedroogde 50s
brood alvorens het
in het glas en hak tot
gewenste textuur
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POPIS
A Regulator rychlosti
B Tlacitka
B1 ON/OFF
B2 Turbo
C Télo motoru
D PfisluSenstvi pro ty€ovy mixér
E Odmeérka

POUZiVANI A PECE O PRISTROJ

. Pfed kazdym pouzitim pIné rozvirite napajeci
kabel.

- Nepouzivejte pfistroj, pokud neni pfisluSenstvi
spravné namontovano.

- Nepouzivejte pfistroj pokud je pfisluSenstvi k
nému pfipojené vadné. Okamzité je/ji vyménite.

- Nepouzivejte pristroj, pokud vypina¢ zapnuti a
vypnuti ,on/off* nefunguje.

. Tento pfistroj skladujte mimo dosah déti a /
nebo osob s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi &i osob, které
nebyly obeznameny s jeho pouzivanim.

- P¥istroj udrzujte v dobrém stavu. Zkontrolujte,
zda pohyblivé soucasti nejsou Spatné
spojené nebo nepohyblivé a zkontrolujte, zda
nejsou nékteré dily zlomené nebo se na nich
nenachazeji anomalie, které mohou spotfebii
branit ve spravné funkénosti.

. Pouzivejte pfistroj a jeho pfisluSenstvi
a nastroje v souladu s témito pokyny, s
pfihlédnutim k pracovnim podminkam a praci,
kterou je nutné vykonat. Pouziti pfistroje k
jinym ucellm, nez pro které byl uréen muze
vést k nebezpecnym situacim.

- Nepouzivejte pfistroj na Zadnou Ccast téla
Clovéka nebo zvifete.

- Do spotfebi¢e nevkladejte mrazené produkty
nebo potraviny, které obsahuji kosti.

- Nepouzivejte pfistroj s ty€ovym mixérem vice
nez 50 sekund v kuse, pfed dalSim pouzitim
pockejte 2 minuty.

- Nepouzivejte pfistroj se sekackem vice nez 30
sekund v kuse, pfed dalSim pouZitim pockejte
2 minuty.

. Jako priklad je v prilozené tabulce nékolik
receptu, které zahrnuji mnozstvi potravin, které
se maji zpracovat, a provozni dobu pfistroje.

CS

NAVOD K POUZITi

PRED POUZITIM:

. Ujistéte se, Ze veSkeré obaly produktu byly
odstranény.

. Pfed prvnim pouzitim produktu vycistéte
¢asti, které budou v kontaktu s potravinami
zplsobem popsanym v ¢asti vénované cisténi.

. Pfipravte pfistroj podle toho, jakou funkci
chcete pouzit.

POUZITI:

. Pfed zapojenim kabel zcela rozvirite.

- PFipojte spotfebic do sité.

. Zapnéte pristroj tlaCitkem ,on/off*.

. Zvolte pozadovanou rychlost.

- Pracujte s potravinami, které chcete zpracovat.

ELEKTRONICKYREGULATORRYCHLOSTI:

- Rychlost spotfebiCe Ize regulovat pomoci
regulatoru rychlosti (A). Tato funkce je velmi
uzite€na, protoze umoznuje pfizpUsobit
rychlost zafizeni druhu prace, kterou je tfeba
provést.

FUNKCE TURBO:
PFistroj ma funkci Turbo (B2). Aktivaci funkce
Turbo je k dispozici veskera sila motoru, ¢imz
ziskate jemnéjsi finalni strukturu produktu.

PO DOKONCENI PRACE S PRISTROJEM:

. PFistroj vypnéte uvolnénim tlacitka on/off.
. Zafizeni odpojte od napajeni.
. PFistroj vyCistéte.



PRISLUSENSTVI:

TYCOVY MIXER (FIG.1):

. Toto pfisluSenstvi se pouziva k vyrobé
omacek, polévek, majonézy, mlécnych
koktejlu, kojenecké vyzivy ...

. Pripevnéte ty€ k télu motoru a otocte ji ve
sméru Sipky (Fig.1.1).

. Vlozte potraviny, které chcete pfipravit, do
nadoby a zapnéte pfistroj.

. Pro dalsi cisténi ty¢ odstrafite otaCenim v
opacném sméru Sipky.

CISTENI

- Odpojte pristroj od elektrické sité a nechte jej
vychladnout pfed zahajenim jakéhokoli ¢isténi.

. Zafizeni vycistéte vihkou utérkou s nékolika
kapkami Cisticiho prostfedku a poté vysuste.

- Pro ¢isténi pristroje nepouzivejte rozpoustédia
nebo produkty s velmi kyselym nebo zasaditym
pH faktorem, jako napf. bélidlo nebo abrazivni
produkty.

- Pristroj neponofujte do vody ani jiné kapaliny,
neumistujte pod tekouci vodu.

. Béhem procesu cisténi, vénujte zvlastni
pozornost ¢epelim, protoZe jsou velmi ostré.

. DoporuCuje se spotfebi¢ pravidelné Ccistit a
odstranit vSechny zbytky potravin.

.V pfipadé, Ze pfistroj neni v dobrém
stavu Gistoty, jeho povrch se muaze zhorsit
a nevyhnutelné ovlivnit dobu Zivotnosti
spotfebi¢e a jeho pouzivani se mlze stat
nebezpecnym.

. Tyto ¢asti se mohou myt v mycce na nadobi
(zvolte program pro Setrné myti):

- Odmérka.

. Poloha pro vyprazdiovani/suSeni predmétl
umyvatelnych v myéce nebo v umyvadle musi
umoznovat snadny odtok vody.

. Poté pfed montazi a skladovanim vsechny
¢asti vysuste.



do nadoby. Mixujte az do
dosazeni pozadované
struktury.

Recept Doporucené | Rychlost | Mnozstvi | Doba pripravy
prislusenstvi
Pap Staafmixer MAX 300 g Snijd 100 g appel, 100 g 25s
banaan en 50 g koekjes in
stukjes en doe in de kom
samen met het sap van
één sinaasappel.
Broodkruimels | Hakker MAX 80 g (1-2 | Hak de gedroogde brood 50s
cm) alvorens het in het glas en
hak tot gewenste textuur
Bramborova TyC€ovy mixér | MAX 300g Brambory muzete 30
kase rozmackat, kdyz mixér vtefin
zapnete pfimo v hrnci.
Détska vyziva: | TyCovy mixér | MAX 300g Nakrajejte a vlozte 100g 25 vtefin
ovoce a drcené jablka, 100g bananu,
susSenky 50g suSenek a Stavu z
jednoho pomerance do
nadoby
Strouhanka TyCovy mixér | MAX 80 g (1-2 | Rozfezejte tvrdy chléb 50 vtefin
cm) pred tim nez ho vlozite




POLSKI

OPIS
A Regulator Predkosci
B Przyciski pulsacyjne
B1 Wytacznik ON / OFF

B2 Turbo
C Korpus Silnika
D Pret

E Pojemnik dozujacy

UZYWANIE | KONSERWACJA

. Przed kazdym uzyciem, rozwing¢ catkowicie
przewdd zasilania urzadzenia.

- Nie uzywac urzadzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sg odpowiednio dopasowane.

- Nie stosowa¢ urzgdzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienié.

- Nie uzywac urzgdzenia, jesli nie dziata przycisk
wigczania ON/OFF.

. Przechowywa¢ urzadzenie w  miejscu
niedostepnym dla dzieci i/lub oséb o
ograniczonych  zdolnosciach  fizycznych,
dotykowych lub mentalnych oraz nie
posiadajgcych doswiadczenia lub znajomosci
tego typu urzadzen.

. Utrzymywaé urzadzenie w dobrym stanie.
Sprawdza¢, czy ruchome czesci nie sa
poprzestawiane = wzgledem  siebie czy
zakleszczone, czy nie ma zepsutych czesci
czy innych warunkow, ktére mogg wptyna¢ na
wiasciwe dziatanie urzadzenia.

. Urzgdzenie i jego akcesoria nalezy uzywac
zgodnie z powyzszg instrukcjg obstugi,
uzywanie go do innych celéw niz opisane moze
powodowaé niebezpieczenstwo. Nie nalezy
uzywac go do innych celéw niz przeznaczony,
gdyz moze to spowodowac zagrozenie dla
zdrowia.

- Nie uzywac¢ urzadzenia na zadnej czesci ciata
ludzkiego lub na zwierzetach.

- Nie wolno uzywa¢ urzadzenia do mielenia
produktéw zamrozonych lub kosci.

- Nie uzywac urzadzenia dtuzej niz 50 sekund
pracy ciggtej, robi¢ 2 minutowe przerwy.

.- Nie uzywac¢ urzadzenia z przystawkg do
rozdrabniania dtuzej niz 30 sekund pracy
ciggtej, robi¢ 2 minutowe przerwy.

- W aneksie znajduje sie tabela z orientacyjnymi
przepisami, ilosciami zywnos$ci i zalecanym
czasem pracy urzgdzenia.

. Przed pierwszym

PL

SPOSOB UZYCIA
UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewnic¢ sie, ze z opakowania zostaty wyjete

wszystkie elementy urzadzenia.

uzyciem nalezy umy¢
wszystkie czesci urzadzenia, ktére mogg mie¢
kontakt z pokarmami, postepujac zgodnie z
instrukcja.

. Przygotowanie
zaleznosci  od
wykonywac:

SPOSOB UZYCIA:

. Catkowicie rozwing¢ kabel przed podtgczeniem
urzgdzenia.

. Podtgczy¢ urzadzenie do pradu.

. Wiaczy¢ urzadzenie za pomocg przycisku ON/
OFF.

. Wybra¢ odpowiednig moc.

. Pracowa¢ z wykorzystaniem produktéw
zywnosciowych, jakie chce sie przetworzyc.

ELEKTRONICZNAKONTROLAPREDKOSCI:

- Moc urzadzenia moze by¢ regulowana po
prostu poprzez zmiang w regulatorze mocy
(A). Funkcja ta jest niezwykle uzyteczna, jako
ze pozwala dostosowa¢ moc urzgdzenia do
rodzaju wykonywanej pracy.

FUNKCJA TURBO:

. Urzadzenie posiada funkcje Turbo (B2).
Uruchamiajac przycisk pulsacyjny funkcji Turbo
otrzymujemy catg moc silnika, co pozwala na
uzyskanie drobniejszej struktury produktu.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z

URZADZENIA:

- Wylaczy¢ urzadzenie, uzywajgc wigcznika
przesuwajgc go w odpowiednig pozycje.

- Wytaczy¢ urzadzenie z sieci elektryczne;j.

- Wyczysci¢ urzadzenie.

urzgdzenie do
czynnosci,

pracy w
ktérg bedzie



AKCESORIA:

TRZEPACZKA (FIG.1):

. Stuzy do przygotowywania soséw, zup,
majonezu, koktaili mlecznych, pokarmy dla
niemowlat...

. Potgczyé trzepaczke z korpusem silnika
zgodnie ze strzatkg (Fig.1.1).

. Wiozy¢ produkty zywnosciowe do dzbanka i
wigczy¢ urzadzenie.

. Odigczy¢é trzepaczke przekrecajgc ja w
kierunku przeciwnym do strzatki, wyja¢ jg i
wyczyscic.

CZYSZCZENIA

. Odtgczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢
az do ochtodzenia przed przystgpieniem do
jakiegokolwiek czyszczenia.

. Czyscic¢  urzadzenie wilgotng  szmatka
zmoczong kilkoma kroplami ptynu i nastepnie
osuszyc.

. Nie uzywa¢ do czyszczenia urzgdzenia
rozpuszczalnikéw, ani produktéw z czynnikiem
PH takich jak chlor, ani innych $rodkéw
zracych.

- Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktadac¢ pod kran.

. W trakcie czyszczenia, nalezy szczegolnie
uwaza¢ na noze, poniewaz sg one bardzo
ostre.

. Zaleca sig regularne czyszczenie urzadzenia
i usuwanie z niego pozostatosci produktow
zywnosciowych.

. Jedli urzadzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze sie niszczy¢ i wptywa¢ w
sposob niedajagcy sie powstrzymaé na okres
trwatosci urzadzenia oraz prowadzi¢ do
niebezpiecznych sytuacji.

. Ponizsze czes$ci mozna my¢ w cieptej wodzie z
mydtem lub w zmywarce (ustawiajgc najnizszy
program):

- Pojemnik dozujgcy

. Po myciu recznym lub w zmywarce, nalezy
umiesci¢ czesci w taki sposéb, aby woda
sptyneta z nich bez przeszkaéd.

- Wysuszy¢  wszystkie  elementy  przed
ponownym montazem.



Przepis

Akcesoria
polecane

Speed

llos¢

Proces

Czas

Majonez

Pret

250 ml

Whbi¢ jedno jajko do dzbanka,
dodac sdl, ocet lub sok cytrynowy
i wypetni¢ oliwg z oliwek do kreski.
Wiaczy¢ urzgdzenie i pozostawic
bez ruchu az do momentu
uzyskania majonezu.

30s

Beszamel

Pret

600 ml

Rozpusci¢ 30 g masta w
garnuszku, doda¢ 100 g maki i 30
g przysmazonej drobno posiekanej
cebuli i powoli dodawac¢ 500 ml
cieptego mleka

20s

Puree
ziemniaczane

Pret

MAX

300 g

Mieli¢ ziemniaki jednen po drugim
w garnku

30s

Positki dla
niemowlat

Pret

MAX

300 g

Pokroi¢ i wrzuci¢ do pojemnika
100 g jabtka, 100 g banana,
50 g ciasteczek i sok z jednej
pomaranczy

25s

Buika tarta

Rozdrabniacz

MAX

80g
(1-2
cm)

Rozdrobni¢ butke i wrzuci¢ do
dzbanka i miksowac¢

50s




SLOVENSKY

POPIS
A Regulator otacok
B Tlacidla
B1 ON/OFF
B2 Turbo
C Teleso motora
D Zostava ty¢ového mixéra
E Odmerka

POUZIVANIE A STAROSTLIVOST

- Pred pouzitim zariadenia napajaci kabel uplne
odvinte

. Zariadenie nepouzivajte, pokial prisluSenstvo
nie je riadne upevnené.

. Zariadenie nepouzivajte, ak je chybné
prisluSenstvo, ktoré je k nemu pripojené.
Takéto prisluSenstvo okamzite vymerite.

. Zariadenie nepouzivajte, ak vypina¢ nefunguje.

. Toto zariadenie uchovavajte mimo dosahu
deti alebo o0s6b so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami,
ako aj osbb, ktoré nie si oboznamené s jeho
pouzivanim.

. Zariadenie  udrziavajte = dobrom  stave.
Skontrolujte, ¢&i  pohyblivé ¢asti nie su
vychylené alebo zablokované, a uistite sa, ze
Ziadne diely nie su poskodené, alebo Ze sa
nevyskytuju ziadne odchylky, ktoré by mohli
branit spravnemu fungovaniu zariadenia.

. Zariadenie a jeho prisluSsenstvo a nastroje
pouZivajte podla tohto navodu pri su¢asnom
zohladneni  pracovnych  podmienok a
vykonavanej prace. Pri pouzivani tohto
zariadenia na iné ucely nez tie, na ktoré je
uréené, by mohlo déjst’ k nebezpecnej situacii.

- Vysavac nepouzivajte na Cistenie Ziadnej Casti
tela osoby alebo zvierat.

. Zariadenie  nepouzivajte na zmrazené
potraviny alebo tie, ktoré obsahuju kosti.

. Zariadenie nepouzivajte s tyovym mixérom
naraz dihSie ako 50 sekund, ale zastavte ho
na 2 minuty.

. Zariadenie = nepouzivajte = so  sekacim
nadstavcom dlhSie ako 30 sekund. Sekanie
vzdy pozastavte na 2 minuty.

- VpriloZzenej tabulke je uvedenych viac receptov
na ukazku, ktoré obsahuju mnozstvo jedal na
pripravu a prevadzkovy ¢as zariadenia.

SK

NAVOD NA POUZITIE

PRED POUZITIM:

. Uistite sa, ze zo zariadenia bol odstraneny
vSetok obalovy material.

. Pred prvym pouzitim tohto vyrobku vycistite
Casti, ktoré pridu do kontaktu s potravinami,
podla popisu v odseku Cistenie.

. Spotrebic¢ pripravte podla funkcie, na ktord ho
chcete pouzit.

POUZITIE:

. Napajaci kabel pred zapojenim do elektrickej
zasuvky Uplne odvirite.

. Zariadenie pripojte k sieti.

. Zariadenie zapnite pomocou vypinaca.

. Zvolte pozadované otacky.

- Pracujte s potravinami, ktoré chcete spracuvat.

ELEKTRONICKA REGULACIA OTACOK:

. Otacky mixéra mozno jednoducho ovladat
pomocou regulatora otacok (A). Tato funkcia
je velmi uzitoéna, pretoze otacky zariadenia
umoznuje prispdsobit k typu prace, ktoru je
potrebné vykonat.

FUNKCIA TURBO:

Toto zariadenie je vybavené funkciou Turbo
(B2). Po zapnuti funkcie Turbo je k dispozicii
plny vykon motoréeka, ¢&im sa dosiahne
jemnejSie konec¢né spracovanie vo finalnej
texture produktu.

PO SKONCENIi POUZIVANIA ZARIADENIA:
. Zariadenie zastavte uvolnenim vypinaca.

. Odpojte zariadenie od napajania.

. Zariadenie vycistite.



PRISLUSENSTVO:

PRISLUSENSTVOTYCOVEHOMIXERA(FIG.1):

. Tato zostava sa pouziva na pripravu omacok,
polievok, majonézy, mlieCnych Kkoktailov,
detskej vyzivy atd.

- Ty€ovy nadstavec pripojte k telesu motorceka
a otocte ho v smere Sipky (Fig. 1.1).

. Jedlo ur€ené na pripravu viozte do pohéara a
zariadenie zapnite.

- Pri Cisteni odpojte tyCovy nadstavec otocenim
do opacného smeru Sipky a odstrante ho.

CISTENIE

. Zariadenie pred Cistenim odpojte od elektrickej
zasuvky nechajte ho vychladnut.

. Zariadenie Cistite vlhkou handrickou a
niekolkymi kvapkami Cistiaceho prostriedku a
potom ho vysuste.

- Na Cistenie  zariadenia nepouzivajte
rozpustadla alebo produkty s kyslou bazou
alebo vysokou hodnotou pH, ako napriklad
bielidla alebo drsné Cistiace prostriedky.

. Zariadenie neponarajte do vody ani inej
tekutiny a nedavajte ho pod tecucu vodu z
vodovodu.

. Pri Cisteni venujte osobitni pozornost
Cepeliam, pretoze su velmi ostré

. Zariadenie sa odporu¢a pravidelne Ccistit a
odstranovat vSetky zvysky potravin.

. Ak zariadenie nie je spravne Cistené, moéze
dojst’ k poSkodeniu jeho povrchu, znaénému
skrateniu jeho Zivotnosti a jeho pouzivanie by
mohlo byt nebezpecné.

-V umyvacke riadu mozno umyvat nasledujuce
diely (s nastavenim programom na mierne
Cistenie):

- Odmerka.

- Vypustacia/susiaca poloha umyvatelnych
dielov v umyvacke riadu alebo vo vylevke musi
umozniovat velmi lahké odtekanie vody.

. Pred spatnou montazou a uskladnenim
vysuste vSetky diely.



Recept Odporucané Rychlost’ | Mnozstvo | Priprava Cas
prisluSenstvo

Majonéza Tycovy mixér 4 250 ml Do nadoby vlozte 1 vajce 30s
so Stipkou soli a niekolkych
kvapiek octu alebo citréonovej
Stavy. Pridavajte olej az po
uvedenu hladinu. Zariadenie
zapnite bez pohybu, kym sa

olej nespoji.
BeSamelova | TyCovy mixér 3 600 ml Na panvici rozpustite 30 20s
omacka gr. masla a pomaly ho

zohrievajte. Pridajte 100

gr. muky a 30 gr. smazenej
cibule (nasekana pomocou
krajaca). Pomaly pridavajte

500 ml. mlieka.
Zemiakova | TyCovy mixér MAX 300g Zemiaky nasekajte na malé 30s
kasa kusky pomocou ponorného

mixéra priamo na panvici.
Detska TyCovy mixér MAX 3009 Do pohara vlozte 100 gr. 25s
vyZiva: nakrajaného jablka, 100 gr.
ovocie a bananu, 50 gr. suienok a
suchare Stavu z jedného pomaranca.
Strdhanka Ty€ovy mixér MAX 80 g (1-2 Suchy chlieb pred jeho 50s

cm) vlozenim do nadoby

nasekajte na mensie
kusy. MieSajte, az kym sa
nedosiahne pozadovana
Struktura.




MAGYAR

LEIRAS
A Sebességszabalyoz6
B Gombok
B1 ON/OFF
B2 Turbd
C Motortest

D Botmixer tartozék
E Mérépohar

TISZTITAS ES APOLAS

- Minden hasznalat el6tt teljesen tekerje le a
készilék csatlakozokabelét.

- Ne hasznélja a készlléket, ha a tartozékok
rogzitése nem megfeleld.

- Ne haszndlja a készliléket, ha az arra felszerelt
kiegésziték hibasak. Azonnal cserélje ki 6ket.

- Ne hasznalja a készuléket, ha a be-/kikapcsold
nem mikodik.

. Tarolja a késziléket gyermekek és/vagy
csOkkent fizikai, szenzoros vagy mentalis
képességli személyek, vagy a hasznalataban
jaratlanok elél elzarva.

. Tartsa a  készlléket jo  allapotban.
Ellenérizze, hogy a mozgo alkatrészek nem
illeszkednek-e rosszul, és nincsenek torott
alkatrészek vagy rendellenességek, amelyek
megakadalyozhatjadk a készllék megfeleld
mikodését.

. Akészuléket és annak tartozékait és eszkozeit
ezen utasitasoknak megfeleléen hasznalja,
figyelembe véve a munkakoriiményeket
és az elvégzendd munkat. A készllék a

tervezettektél eltér6 miveletekhez valo
hasznalata veszélyes lehet.
- Ne haszndlja a készuléket semmilyen

testrészén sem embernek, sem allatnak.

. Ne hasznalja a késziiléket fagyasztott vagy
csontot tartalmazé termékekhez.

. Ne haszndlja az eszkdézt a botmixer
Uzemmodban egyhuzamban 50 masodpercnél
hosszabb ideig, tartson 2 perces szlneteket.

- Ne hasznalja az eszkdzt apritdé tzemmaddban

egyhuzamban 30 masodpercnél hosszabb
ideig, tartson 2 perces szlineteket.
. A mellékelt tablazatban referenciaként

szamos receptet talal, amely tartalmazza a
feldolgozandd ételek mennyiségi Osszetételét
és elkészitési idejét.

HU

HASZNALATI UTASITAS

HASZNALAT ELOTT:

. Gy6z6djon meg réla, hogy a termékrél minden
csomagolas el lett tavolitva.

- A készulék elsé hasznalatat megel6zden a
tisztitasrol szol6 részben leirtak szerint tisztitsa
meg azokat a részeit, amelyek élelmiszerrel
fognak érintkezni.

. Készitse el6 a késziiléket annak a funkcionak
megfeleléen, amelyikkel hasznalni éhajtja.

HASZNALAT:

. Teljesen tekerje ki a vezetéket a csatlakoztatas
elétt.

. Dugja be a késziiléket a konnektorba.

. Kapcsolja be a késziiléket a be-/ki gombbal.

. Valassza ki a kivant sebességet.

. Dolgozza fel a kivant ételt.

ELEKTRONIKUS SEBESSEGSZABALYZO:

. Tarolja a készuléket gyermekek és/vagy
csOkkent fizikai, szenzoros vagy mentalis
képességll személyek, vagy a hasznalataban
jaratlanok eldl elzarva is beallithatja (A). Ez a
funkcié nagyon hasznos, mivel lehetévé teszi
a készilék sebességének hozzaigazitasat az
elvégzendd munkahoz.

“TURBO” FUNKCIO:

A készilék Turbd funkcioval rendelkezik
(B2). A Turbd funkcié bekapcsolasaval a
motor maximalis teljesitménnyel mikaodik, igy
finomabb lesz a végtermék texturaja.

A KESZULEK HASZNALATA UTAN:

. Allitsa le a késziiléket az on/off gomb
megnyomasaval.

. Huzza ki a készuléket az elektromos aljzatbdl.

. Tisztitsa meg a készliléket.



TARTOZEKOK:

BOTMIXER-TARTOZEK (FIG.1):

. Ezt a tartozékot szoszok, levesek, majonéz,
turmixok, bébiételek elkészitésére hasznalja...

- llessze fel a botmixert a motortestre, és
forditsa el a nyillal jelzett iranyba (Fig.1.1).

. Tegye az elkészitend6 ételt a keveréedénybe,
és kapcsolja be a készliléket.

. Tisztitashoz vegye le a botmixert a nyillal
ellenkezé iranyba forditva.

TISZTITAS

. Csatlakoztassa le a késziiléket a féhalozatrdl
és hagyja kihdlni, mielétt barmilyen jellegi
tisztitast végez rajta.

. Tisztitsamegakészuléketegy nyirkosronggyal,
par csepp folyékony mosogatdszerrel, aztan
szaritsa meg azt.

- A készulék tisztitdsanal ne hasznaljon
olddszereket, savas vagy lugos szereket, mint
pl. fehéritét vagy dorzsolé hatasu szereket.

. Sose meritse a készlléke vizbe, vagy mas
folyadékba, vagy tartsa folyo viz ala.

. Tisztitds soran kuloéndésen vigyazzon a
pengékkel, mivel nagyon élesek.

. Tandcsos a  késziléket rendszeresen
tisztitani és eltavolitani réla mindennemd
ételmaradékot.

. Ha a készllék nincs megfeleléen tiszta
allapotban tartva, a felllete rongalédhat és ez
menthetetlenll csdkkentheti annak hasznos
élettartamat, valamint hasznalata veszélyessé
is valhat.

- Az alabbi alkatrészek mosogatogépben torténd
tisztitasa megengedett (enyhe fokozaton):

- Mérépohar.
- A mosogatégépben, illetve a mosogatéban
moshato tartozékok lecsurg6/szaritd

gond nélkul lecsoroghasson roluk.
. Majd szaritsa meg minden alkatrészét
Osszeszerelés és eltarolas elbtt.



Recept Ajanlott Sebesség | Mennyiség | Elkészités Id6
tartozék
Majonéz Botmixer | 4 250 ml Helyezzen 1 tojast a 30s

kever6edénybe, egy csipet
séval és néhany csepp
ecettel vagy citrommal. Adjon
hozza olajat a jelzett szintig.
Kapcsolja be a készuléket,
de tartsa ugyanabban a
helyzetben, amig az olaj el
nem keveredik.

Besamel Botmixer |3 600 ml Olvasszon meg 30 g vajat 20s
martas egy serpenyében lassu tlizon.
Adjon hozza 100 g lisztet és 30
g (szeletel6vel apréra vagott)
piritott hagymat. Lassan adjon
hozza 500 ml tejet.

Krumplipuré Botmixer | MAX 300g A feldarabolt, megfétt 30s
burgonyat kozvetlendl
a f6z6edényben is
turmixolhatjuk.

Bébiétel: Botmixer | MAX 300g Vagjuk fel és tegytink 100 25s
gyumolcs- és g almat, 100 g banant, 50 g
kekszpép. kekszet és narancslevet a
keveréedénybe.
Zsemlemorzsa | Botmixer | MAX 8049 (1-2 Darabolja fel a szikkadt 50 s
cm) kenyeret, miel6tt betenné

a kever6edénybe. Addig
dolgozzon vele, amig el nem
éri a kivant texturat.




BBJITAPCK

OMMUCAHUE

A ByToH 3a perynvpaHe Ha ckopocTTa
B Myncatopu
B1 lNpekbcBay 3a BKN./U3KN
B2 Typ6o
C Tano Ha moTopa
D bbpkanka
E MepuTenHa yawlka

M3MON3BAHE U NOAOPBXXKA

. Mpean  ynotpeba  pasBuiUTe  HaMbIHO
3axpaHBalusa kaben Ha ypeaa.

. He wusnonssante ypega npu HenpasUIHO
noCTaBeHW MPUCTaBKN U PUNTPK.

. He wu3nonseavite ypema c pgedekTHu
npuctaekn. HesabaBHo r1 3ameHerTe.

- He nsnonseante ypena npu noBpefeH bnok 3a
,BKI./U3Kkn".

. CbxpaHsiBariTe ypega fanedy oT JocTbha Ha
Aeua u/vnnm xopa € HamaneHn U3nN4ecky,
CEH30pPHMN UMM YMCTBEHW BBb3MOXHOCTW, Wnn
oT TakvuBa 6e3 onuT 1 No3HaHua 3a bopaseHe
C Hero.

- Mopabpxante ypega B [0OpPO CbCTOSHYME.
MpoBepeTe, fanu MOABWXHWTE YacTu He
ca pasueHTpoBaHW wnu OGrnokupaHu, panu
HAMa CYyneHu Yactu u Apyrm nopo6HM
HeusnpaBHOCTW, KoMTO Ouxa Mormu Aa
NoBNUSIAT Ha U3npaBHaTa paboTa Ha ypepa.

- N3nonsBsavite T03n ypen, KakTo U NpucTaBkute
N WHCTPYMEHTUTE KbM HEro kato criegsare
TE3N WHCTpyKuuu, cbobpasssankm ce cC
paboTHMTE ycnoBusi UM npecTosillata 3a
M3BbpLUBaHe AeWHOCT. YnoTpebaTta Ha ypena
3a Uenu, pasnnyHu OT MoCoYeHnTe MOoXe Aa
[oBefe [0 OMacHW MoNoXeHuWs.

- He nsnonsBsaiite ypena Bbpxy kaksaTo u ga e
YacT OT TAMNOTO Ha YOBEK UIN XKUBOTHO.

- He nsnonseaiTe ypena, ako NpogyKkTuTe He ca
pa3aMpaseHn UNn CbabpXaT KOCTUMKU.

- Monsa He wu3nonseaiite ypega ¢ Gbpkankarta
3a noeeye oT 50 cekyHAM MoOcnenoBaTenHo.
[MpaBeTe NOYMBKM OT NO 2 MUHYTMW.

- He wusnonssante ypega c npuctaBkata 3a
npobeHe B npoabikeHue Ha noseve ot 30
cekyHAu nocneposatenHo. lNpaeete nayau Ha
NoYMBKa OT MO 2 MUHYTW.

. B npunoxenara tabnuua Bu npegoctaBsive
nopegvua OT peuenTun, B KOUTO ca MOCOYEHN
KONMMYEeCTBOTO  HeobXoavMu  MPOAYKTU ¥
BPEMETO Ha NPUroTOBEHME C ypeaa.

BG

HAYYUH HA YITOTPEBA

3ABENEXKW NPEOU YNOTPEBA:

. YBepeTe ce, Ye M3LANO CTe OTCTPaHWUNU
onakoBkaTa Ha ypeaa.

.- Mpegv ga wsnonaeate en. ypega 3a Mbpau
MbT, NOYMCTETE BCWMYKM YacTW, Hamupalim
ce B [ONMUP C XpaHUTENHUTE NpOAYyKTU, KaTo
cneaBate ykasaHusTa B pasgen “NoyncreaHe”.

- MoproTBeTe ypeaa B 3aBUCKUMOCT OT XXenaHaTta
PYHKUUS:

YNOTPEBA:

. MNpean  ynotpeba  pasBunte
3axpaHBallms kaben Ha ypeda.

. BknioueTe ypena B enektpuyeckata Mpexa.

. Bkniovete ypega upe3 npekbcBaya 3a
BKITHO4BaHE/U3Ko4YBaHe.

. N3bepeTe xxenaHaTta ot Bac ckopocr.

. Pabotete c npoaykTtuTe, KOUTO xenaeTe Aa
obpabotuTte.

HanbJ/1IHO

ENEKTPOHHO PETYNIUPAHE HA

CKOPOCTTA:

. Moxe pa perynupate ckopocTTa Ha ypeda
caMO C edHO HaTWCKaHe Ha CbOTBETHUS
O6yToH(A). ToBa € MHOro nomnesHa yHKUWS;
T8 Bu nossonsiBa fa msbepere ckopocTTa B
3aBUCUMOCT OT BuAa paboTa, KoATo xenaeTe
[a n3BbpLumTe.

®YHKUUA ,TYPBO”:

. YpenwbT pasnonara ¢ dyHkumsa ,Typ6o” (B2).
[Mpu HatuckaHe GyToHa 3a dyHKUus ,Typbo”
BrpsiraTe Lsinata MOLLHOCT Ha MoTopa, KaTo
Nno TO3M HayuMH NOCTUrHeTe no-cpmHa kparHa
TeKCcTypa Ha npogykTa.

CNEQ NPUKINMKOYBAHE HA PABOTATA C

YPE[OA:

. Cnpete ypega HaTUCKamku
BKIOYBaHE/U3KITHOYBAHE.

- WN3kntoveTe ypena ot enekTpuyeckarta mpexa.

. Mouucrerte ypena.

OyToHa 3a



NMPUCTABKW:

NMPUCTABKA TUMN BBbPKAIJIKA (FIG. 1):

. Tasan npuctaBka Cryxu 3a MPUroTBAHE Ha
COCOBE, MbCTU CynW, MaioHesa, LUeiKoBe,
6ebeluka xpaHa...

. MNoctaBeTe Obpkankata KbMm ypega u A
3aBbpTeTe B Nocoka Ha ctpenkara (Fig. 1.1).

- [MNocTtaBeTe npogyKTUTE B KaHaTa W BKIoYeTe
ypena.

. OTcTpaHeTe npucTaekaTa, 3a Aa s no4ncTuTe,
KaTo 3aBbpTUTE B MOCOKa, obpaTHa Ha
cTpenkara.

NMOYNCTBAHE

. Mpeon nouncTBaHe wu3knioveTe ypeda oOT
3axpaHBallaTa Mpexa W o ocTaBeTe fa
N3CTUHE.

. MouncTeTe ypeda ¢ BraxHa Kbpna, HanoeHa
C HSIKOJKO Karkv MUWeLL npenapar, creq KoeTo
ro noAacyLerTe.

. 3a nouncTBaHeTo Ha ypeda He M3nonaeanTte
pasTBOpUTENN U npenapatu C KUCENUHEH
unu ocHoBeH pH dakTop, kato GenuHa W
abpasvBHW NPOAYKTY.

. He notanaiite ypena BbB Boga wnu apyra
TEYHOCT, M He o MocTaBsnuTe nop Tedalya
BoAa.

- Mo BpemMe Ha nouncTBaHeTo Ha ypeaa, 6baete
0Cco6eHo BHUMATESTHU C HOXYeTaTa, 3aLloTo ca
W3KITIOYNTENHO OCTPU.

. MpenopbuntenHo e QJda nodyucTeate en.
ypena pegoBHO M M3LSANO Aa OTCTpaHsBaTe
ocTaTbLuTe OT XpaHa.

. YpeobT crnegBa da ce NoadbpXKa 4uCT; B
NPOTMBEH Cry4yai MOBbPXHOCTTA My MOXe Aa
ce noepean. ToBa OT CBOSA CTpaHa MOXe Aa
CbkpaT 6e3Bb3BpPaTHO EeKCMnroaTaLMoHHUS
My >KMBOT, @ CblUO M Ja CTaHe NpuyuHa 3a
Bb3HVKBAHE Ha OMacHO MOOXeHue.

. CnegHute YyacT moraT ga ce MUST B Tonna
canyHeHa BoAa Wnu B CbAOMMSINHA MalLuHa
(v3nonsBariTe neka nporpama 3a MueHe):

- MepuTenHa yaluka.

. MNosnuusita m3uexaaHe/cylueHe” Ha vacTuTe,
KOMTO MoraT fa ce MUSIT B MUsinHaTa MaluvHa
UM B MMBKaTa criefsa a ocurypsisa NecHoTo
oTTMYaHe Ha BoaaTa.

. Cniep ToBa, nogcyllete Jo6pe BCUYKM YacTu,
nocraeeTe M o6paTHO 1 CbxpaHeTe ypeaa.



PeuenTta Mpenopbun- | Ckopoct | KonnuectBo | MpurotoBsiHe Bpeme
TenHa
npucTtaBka
MarioHeseH Bbpkanka 4 250 ml MocTtaBeTe 1 anue B 30 cek
coc KaHaTa, Corl, HSKOMKO

Kanku oueT UMnu NIMMOH,
nobaseTe onuo a0
0603Ha4YEHOTO MSICTO U
BKItoumTe ypena 6e3 aa ro
OBWXUTE, 0KATO ONNOTO

noeme.
Coc Bbpkanka 3 600 ml Pa3tonete Ha cnab orbH 20s
Gewamen 30 rp. macno B TeHaxepa,

nobasete 100 rp. 6palHo
1 30 rp. 3anbpXKeH nyk
(NpeaBapuTenHo HapsisaH ¢
apobsukaTa), nocTeneHHo
nobasankn 500 mn. MAsiko.

KaptodpeHo | Bbpkanka MAKC 300r Kaptocute morat aa 30 cek
nope ce HagpobaT kaTo
pabotute AUPEKTHO
BbpXYy Hamupalumsa ce B B
TeHaKepaTa xpaHuTeneH
NPOAYKT.

Kawa Bbpkanka MAKC 300r HatpoweTte n noctaeete 25s
B cbaa 100 rp. 56bku,
100 rp. 6aHaHu, 50 rp.
OGUCKBMTU 1 COKa OT euH
nopTokarn.

[aneta [pobsiuka MAKC 80 g (1-2 cm) | HatpoweTte cyxusi xns6 50s
npeau aa ro CroxwuTe B
KaHaTa u cMeneTe, [oKaTto
nonyynTe xenaHata
KOHCUCTEHLMS.




ROMANA

DESCRIERE

A Regulator de reglare a vitezei

B Butoane
B1 ON/OFF (PORNIT/OPRIT)
B2 Turbo

C Corpul motorului
D Accesoriu blender manual
E Cana de masurat

UTILIZARE SI INGRIJIRE

. Desfasurati complet cablul de alimentare al
aparatului Thainte de fiecare utilizare.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile acestuia
nu sunt montate corespunzator.

- Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate
acestuia sunt defecte. Tnlocuiti-le imediat.

- Nu utilizati aparatul daca comutatorul pornit/
oprit nu functioneaza.

. Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie
la indeména copiilor si/sau a persoanelor
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse, ori care nu au experienta sau
cunostintele necesare.

. Pastrati aparatul in stare buna. Verificati
piesele mobile pentru a vedea daca sunt
nealiniate sau blocate si asigurati-va ca nu
exista piese rupte sau anomalii care pot afecta
functionarea corecta a aparatului.

- Utilizati aparatul, accesoriile si sculele sale
conform acestor instructiuni. Tineti cont de
conditiile de functionare si de sarcina pe care
o indepliniti. Orice utilizare incorecta sau in
dezacord cu instructiunile de utilizare poate
implica o situatie periculoasa.

- Nu utilizati aparatul pe vreo portiune a corpului
unei persoane sau unui animal.

- Nu utilizati aparatul cu alimente congelate sau
care contin oase.

- Nu utilizati dispozitivul cu blenderul manual mai
mult de 50 de secunde per utilizare, facand o
pauza de doua minute intre utilizari.

- Nu utilizati dispozitivul cu masina de tocat mai
mult de 30 de secunde per utilizare, facand o
pauza de doua minute intre utilizari.

- Ca referinta, tabelul anexat cuprinde cateva
retete, inclusiv cantitatea de alimente de
procesat si timpul de functionare a aparatului.

RO

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE:

- Asigurati-va ca ati indepartat toate ambalajele
produsului.

. Inainte  de prima utilizare, curatati
componentele care vor intra in contact cu
alimentele in maniera prezentata in sectiunea
despre curatare.

- Pregatiti aparatul conform functiei pe care
doriti s& o folositi.

UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul Tnainte de a-l
introduce in priza.

. Conectati aparatul la reteaua de alimentare.

. Porniti aparatul, utilizand butonul de pornire/
oprire.

. Selectati viteza dorita.

- Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le
procesati.

COMANDA ELECTRONICA A VITEZEI:

. Viteza aparatului poate fi reglata folosind
comanda de reglare a vitezei (A). Aceasta
functie este foarte utila, pentru ca face posibila
adaptarea puterii aparatului la tipul de sarcina
care trebuie indeplinita.

FUNCTIA TURBO:

- Aparatul are o functie Turbo (B2). Prin activarea
functiei Turbo, devine disponibila toata puterea
motorului, obtinand astfel un finisaj mai fin al
texturii finale a produsului.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT

APARATUL:

. Opriti aparatul eliberdnd presiunea de pe
intrerupatorul pornit/oprit.

. Deconectati aparatul de la
alimentare.

. Curatati aparatul.

reteaua de



ACCESORILI:

ACCESORIUL BLENDER MANUAL (FIG. 1):

- Acest accesoriu este folosit pentru a prepara
sosuri, maioneza, milkshake-uri, hrana pentru
copii etc.

- Atasati blenderul manual de corpul motorului si
rotiti in directia indicata de sageata (Fig. 1.1).

- Puneti alimentele care urmeaza sa fie
preparate in vas si porniti aparatul.

- Pentru curatarea ulterioara, detasati si scoateti
blenderul manual rotind in directia opusa
sagetii.

CURATARE

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare
si lasati-I s& se raceasca nainte de a-l curata.

. Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi uscati-I.

- Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau
bazic, precum Tnalbitori sau produse abrazive,
pentru curatarea aparatului.

- Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau
in orice alt lichid si nu lasati apa s& curga pe
acesta.

. Tn timpul procesului de curétare fiti foarte atenti
la lame, deoarece sunt foarte ascutite.

- Este recomandabil sa curéatati aparatul in mod
regulat si sa indepartati resturile de alimente.

. Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata
acestuia se poate deteriora, afectand in mod
inevitabil durata de functionare, devenind
nesigur pentru utilizare.

- Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de
spalat vase (utilizand un program de curatare
delicata):

- Cana de masurat

- Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care
pot fi plasate in masina de spalat vase sau
a celor puse in chiuveta trebuie sa faciliteze
scurgerea.

- Apoi uscati toate piesele Thainte de asamblare
si depozitare.



Reteta Accesoriu Viteza | Cantitate | Preparare Timp
recomandat

Maioneza Blender 4 250 ml Puneti 1 ouin vas cu putinasaresi | 30 s
manual cateva picaturi de otet sau lamaie.

Adaugati ulei pana la nivelul indicat.
Porniti aparatul fara a-I misca pana
la legarea uleiului.

Sos Blender 3 600 ml Topiti 30 g de unt intr-o tigaie lafoc | 20 s
Béchamel manual mic. Adaugati 100 g de faina si 30

g de ceapa prajita (deja taiata cu
masina de taiat). Adaugati incet 500

ml de lapte.

Piure de Blender MAX 300g Cartofii pot fi feliati prin activarea 30s
cartofi manual blenderului direct in vasul de gatit.
Mancare Blender MAX 300 g Taiati si puneti 100 g de mar, 100g | 25s
pentru manual de banana, 50 g de biscuiti si sucul
copii: piure unei portocale in vas
din fructe si
biscuiti
Pesmet Blender MAX 80 g (1-2 | Taiati painea uscata inaintedeao |50s

manual cm) pune in vas. Amestecati pana cand

obtineti textura dorita.
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ES) GARANTIA Y ASISTENCIA
TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y
proteccion de la garantia legal de conformidad
con la legislacién vigente. Para hacer valer sus
derechos o intereses debe acudir a cualquiera
de nuestros servicios de asistencia técnica
oficiales.

Podré encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://solac.com

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el
teléfono que aparece al final de este manual.
Puede descargar este manual de instrucciones
y sus actualizaciones en http://solac.com

EN) WARRANTY AND TECHNICAL
ASSISTANCE

This product enjoys the recognition and
protection of the legal guarantee in accordance
with current legislation. To enforce your rights
or interests you must go to any of our official
technical assistance services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://solac.com

You can also request related information by
contacting us by phone.

You can download this instruction manual and its
updates at http://solac.com

DE) GARANTIE UND TECHNISCHER
SERVICE

Dieses Produkt ist von der gesetzlichen
Garantie gemass der geltenden Gesetzgebung
geschitzt. Um lhre Rechte und Interessen
geltend zu machen, missen Sie eines unserer
offiziellen Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein
Servicezentrum in lhrer Nahe: http://solac.com
Sie konnen auch Informationen anfordern,
indem Sie sich mit uns in Verbindung setzen.
Sie kénnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://solac.com

FR) GARANTIE ET ASSISTANCE
TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous

pouvez accéder au lien suivant : http://solac.com
Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce  manuel
d’instructions et ses mises a jour sur http://solac.
com

PT) GARANTIA E ASSISTENCIA
TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e
protecéo da garantia legal em conformidade com
a legislacdo em vigor. Para fazer valer os seus
direitos ou interesses, deve recorrer sempre aos
nossos servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais proximo de si através
do seguinte website: http://solac.com

Também pode solicitar informagodes
relacionadas, pondo-se em contacto connosco.
Pode fazer o download deste manual de
instrucbes e suas atualizagbes em http://solac.
com

IT) GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita
con la legislazione vigente. Per far valere i suoi
diritti o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi
dei nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.
Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://solac.com

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi
in contatto con noi.

Pud scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://solac.com

NL) GARANTIE EN TECHNISCHE
ONDERSTEUNING
Dit product valt onder de Ilegale

garantievoorwaarden zoals bepaald in de
actuele wetgeving. Om een beroep te doen
op uw rechten of aanspraken kunt u contact
opnemen met onze officiéle technische service.
U kunt de dichtstbijzijnde technische service
vinden op de website: http://solac.com

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
solac.com

PL) GWARANCJA | SERWIS
TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony



prawng gwarancjg zgodnie z obowigzujacymi
przepisami. W celu wyegzekwowania swoich
prawa lub interesow, nalezy uda¢ sie do
dowolnego z naszych oficjalnych ustug pomocy
technicznej.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajgc z
ponizszego linku: http://solac.com
Mozna réwniez poprosic o
kontaktujgc sie z nami.

Mozna tez pobraé niniejsza instrukcje obstugi i
jej aktualizacje http://solac.com

BG) TAPAHUUA U TEXHUYECKA
nomMotLy

HacToswmaT npogyKT MMa 3akoHHa rapaHums,
B CbOTBETCTBME C [EWCTBALLOTO 3akoHoaaTen-
cTBO. 3a Aa ynpaxHuTe npasaTa Cu Ha noTpe-
6uTen credBa Aa Ce HacouuTe KbM HSIKOM OT
HalnTe OTOpU3MpaHu CEPBU3MN.

Han-6nuskna o Bac cepBn3 MmoxeTe fa oTkpue-
Te Ha crnegHus nuHK: http://solac.com

Cobllo Taka, MOXeTe Aa noTbpcute MHgopma-
Lus, CBbP3BalikM Ce C Hac (BUXKTe Ha nocrneaHa-
Ta CTpaHMLa Ha HapbYHUKA).

HapbyHurKa C ykazaHus U HEroBUTE OCbBpEMe-
HSIBaHUS1 MOXeTe Aa cBanuTte Ha cnegHus http:/
solac.com

CZ) ZARUKA A TECHNICKA
PODPORA

Tento produkt ma uznani a ochranu pravni
zaruky v souladu s platnymi pravnimi predpisy.
Chcete-li uplatnit vade prava nebo zajmy, musite
navstivit néktery z nasich oficidlnich servisu
technické podpory.

Nejbliz§i mizete najit na nasledujicim odkazu:
http://solac.com

Muzete si také vyzadat souvisejici informace, a
to tak, Ze nas kontaktujete.

Tento navod k obsluze a jeho aktualizace si
muZzete stdhnout na adrese http://solac.com

SK) ZARUKA A TECHNICKA POMOC

Tento vyrobok ma uznanie a ochranu pravnej zaruky
v stlade s aktualnou legislativou. Ak si chcete pre-
sadit’ svoje prava, musite prejst do nasich oficialnych
sluzieb technickej pomoci.

informacje,

odkaze: http://solac.com

Ak pozadujete aj suvisiace informacie, mézete sa
obratit na nas.

Tento navod na obsluhu a jeho aktualizacie simézete
prevziat z lokality http:/solac.com

HU) GARANCIA ES TECHNIKAI
SEGITSEGNYUJTAS

termék a hatalyos jogszabalyokkal
osszhangban a jogi garancia elismerését és

Ez a

védelmét élvezi. Jogainak vagy érdekeinek
igénybe  kell
segitségnyujtasi

érvényesitése  érdekében

vennie hivatalos technikai
szolgaltatasainkat.

A legkdzelebbi irodankat a kdvetkez6 internetes
linken keresztll talalhatja meg: http://solac.com
Amennyiben tovabbi kapcsol6dé informaciokat
szeretne kapni, Iépjen vellink kapcsolatba.
Ajelen hasznalati utmutatot és annak frissitéseit

a http://solac.com cimen toltheti le.

RO) GARANTIE SI ASISTENTA
TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea si pro-
tectia garantiei legale in conformitate cu legislatia in
vigoare. Pentru a va exercita drepturile sau interese-
le, trebuie s& va adresati unuia dintre serviciile noas-
tre oficiale de asistenta tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta teh-
nica accesand urmatorul link web: http:/solac.com
De asemenea, puteti solicita informatii conexe, con-
tactand-ne (consultati ultima pagind a manualului).
Puteti descarca acest manual de instructiuni si actu-
alizarile sale http://solac.com .
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AR) ARGENTINA - SOUTH AMERICA LT) LITUANIA - EUROPE

Av. del Libertador 1298,(B1638BEY) Strazdo g. 70A LT-48460
Vicente Lopez (Pcia.Buenos Aires) Kaunas
541153685223 8-37 759025

i), B o [3 eI MAR) MARRUECOS - AFRICA

265,0kolovrasten Pat, Mladost 4 1766
SOFIA Oulfa
35929211120

Casablanca

DZ) ARGELIA - AFRICA (+212) 522894021
46, Ave MAX MARCHAND
) Ave c ME) MONTENEGRO - EUROPE

213041532020 Rastovac bb, 81400
- Niksic
ES) ESPANA - EUROPE +382 40217 055

Avda. Barcelona, S/IN

25790 Oliana, Lleida MXN) MEXICO - AMERICA

4 Rue Lot Smara

O

902012539 Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael C.P.
atencioncliente@solac.com 06470 - Delegacion Cuauhtémoc
Ciudad de México

FR) FRANCIA - EUROPE (+62) 55 55468162
ZA Les Bas Musats, 18 NL) HOLANDA - EUROPE

Les Bas Musats 89100 Wartelstraat 2, 8223 EH
Malay-le-Grand Lelvstad
0386839090 elys

0320-237930

HU) HUNGRIA - EUROPE PER) PERU - AMERICA

Késmark utca 11-13 1158 X ‘
BUDAPEST Calle los Negocios 428, Surquillo

+36 13704519 Lima
(511) 421 6047

IND) INDIA - ASIA
PT) PORTUGAL - EUROPE

C-175, Sector-63, Noida,

Gautam Budh Nagar - 201301 Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B 1600-677 Lisboa
Delhi +351 210966324
(+91) 120 4016200

SA) SOUTHAFRICA - AFRICA
LB) LIBANO - MIDDLE EAST Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora Road,

Imasdounian Building 701064 Zalka, Croydon, Kempton Park, 1619
Beirut Johannesburg
961 1 887 501 (+27) 011 392 5652



sOlac

lo que hacemos, lo hacemos bien
what we do, we do well

Espariol / ES
English / EN
Francais / FR
Deutsch / DE
Portugués / PT
Italiano / IT
Nederlands / NL
Cesky /CS
Polski / PL
Slovensky / SK
Magyar / HU
ovnrapck / BG
Romana /RO
dp 2l/ AR

il A DEPOSER A DEPOSER
CUELNLICIRR  ENMAGASIN  EN DECHETERIE
accessoires,

cordons et batterie,

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
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www.solac.com



