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COCINA INDEPENDIENTE MIXTA
CIGE4FIXM

Estimado cliente,
Le agradecemos que se haya decidido por la compra de un producto de la marca TAURUS.

Su tecnologia, disefio y funcionalidad junto con el hecho de superar las méas estrictas normas de
calidad le comportaran una total satisfaccion de uso y una larga duracion del producto.

Lea atentamente este libro de instrucciones antes de la instalacién y uso del
aparato. Guardelas en un lugar accesible. El incumplimiento de estas instrucciones
puede provocar un accidente.

CONSEJOS Y ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD:

- Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios de edad y personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o falta de experiencia y
conocimiento, siempre bajo supervision o si reciben instrucciones de uso del aparato de
forma segura y comprendiendo los peligros que implica.

- Los nifios no deben jugar con el aparato.

- Lalimpieza y el mantenimiento a realizar por el usuario no deben realizarlo los nifios sin
supervision.

- ATENCION: El aparato y sus partes accesibles pueden calentarse durante el uso.

- Tenga cuidado de no tocar los elementos calefactores.

- Mantenga alejados a los nifios menores de 8 afios, salvo que estén bajo supervision
continua.

- ATENCION: Cocinar en una placa con aceite 0 grasa sin supervision puede ser
peligroso y puede provocar un incendio.

- NUNCA intente apagar un fuego con agua. Apague el aparato y cubra el fuego con una
tapa, manta ignifuga, etc.

- Se debe incorporar un medio de desconexion en el cableado fijo de acuerdo con las
normas de cableado.

- ATENCION: Peligro de incendio: no dejar/guardar objetos sobre las superficies de
coccion.

- No usar ninglin programador, temporizador u otro dispositivo externo que conecte el
aparato automaticamente.

- No utilice una limpiadora de vapor para limpiar el aparato.
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- No instale el aparato detras de una puerta decorativa para evitar el sobrecalentamiento.

- No utilice limpiadores abrasivos 0 estropajos de metal para limpiar la puerta de cristal del
horno, ya que pueden rayar la superficie, lo que puede dar lugar a la rotura del cristal.

- ATENCION: Aseglrese de que el aparato esta apagado antes de sustituir la [ampara
para evitar que se produzca una descarga eléctrica.

- PRECAUCION: Es imprescindible supervisar la coccion. Un proceso de coccion breve
debe supervisarse de forma continua.

- Debe dejar enfriarse la superficie de coccidn de la encimera antes de cerrar la tapa.
- Limpiar cualquier derrame de la tapa antes de abrirla.
- El aparato no debe colocarse sobre una base para su instalacion.

- Este aparato esta pensado Unicamente para uso doméstico, no para uso profesional o
industrial.

- Si el cable de alimentacion esta dafiado debe ser sustituido por el fabricante, el servicio
de asistencia técnico o personal cualificado, para evitar dafios.

Las imagenes que aparecen en este manual tienen caracter orientativo.

El fabricante queda exento de toda responsabilidad por los dafios causados por un uso inapropiado
del aparato, una mala instalacion o la falta de cumplimento de los requisitos de este manual.

Este aparato no ha sido certificado para el uso en paises distintos a los indicados en el aparato

La instalacién del aparato debe hacerse de acuerdo con las regulaciones vigentes y utilizarse en
zonas bien ventiladas.

Utilice al aparato en lugares bien ventilados. No conecte el aparato a un extractor.

Las operaciones de instalacion, conexion y regulacion deben ser realizadas por un técnico de
instalacion autorizado, y respetar las regulaciones, normativas y especificaciones de los
suministradores de gas y electricidad locales. Especial atencion se prestara a las normas de
ventilacion.

Este aparato esta pensado Ginicamente para uso doméstico, no para uso profesional o industrial.
No instale el aparato en yates ni caravanas.

Antes de la instalacion, asegurese de que el gas se corresponde con el indicado en la placa de
caracteristicas.

Este aparato debe ser montado por un instalador cualificado.

Este aparato es de tipo clase |, de acuerdo con la norma EN 30-1-1 para electrodomésticos de gas
y empotrados.

Todo uso inadecuado, o contrario a las instrucciones de uso, puede comportar peligro, anulando la
garantia y responsabilidad del fabricante.

INDICACIONES DE SEGURIDAD:
Este aparato no debe ser usado por nifios.

Este aparato puede ser utilizado personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o falta de experiencia y conocimiento siempre bajo supervision o tras haber recibido una
formacién apropiada y comprender qué peligros conlleva.
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Este aparato no es un juguete. Los nifios deberan estar vigilados para garantizar que no juegan
con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento no debe ser realizado por nifios.

No permita que los nifios jueguen cerca ni con el aparato. El aparato se calienta cuando esta en
uso. Mantenga a los nifios alejados hasta que se haya enfriado.

Los nifios también pueden lesionarse al tocar las sartenes u ollas de la cocina.
Utilice al aparato exclusivamente para uso culinario.

No utilice el aparato si entra en contacto con agua.

No manipule el aparato con las manos mojadas.

La superficie de calentamiento y coccion del aparato se calienta cuando esta en uso, tome las
debidas precauciones.

No use ropa holgada, pafios de cocina o similar, ya que podrian alcanzarlos las llamas y prenderse
fuego.

No deje nunca el aparato sin vigilancia mientras cocina.
No utilice recipientes deformados pues pueden volcarse y provocar un accidente.
No use ni almacene materiales inflamables en los cajones situados cerca de este aparato.

Los alimentos perecederos, articulos de plastico y aerosoles pueden verse afectados por el calor;
no los almacene encima o debajo del aparato.

No utilice ninglin spray cerca del aparato mientras esté en funcionamiento.
Asegurese de gue los mandos se encuentren en posiciéon «OFF» cuando no esté en uso.
No utilice productos de limpieza abrasivos ni causticos.

Este aparato solo debe ser reparado por personal cualificado o un servicio de asistencia técnica
autorizado, y utilizar repuestos originales.

Antes de limpiar el aparato deje que se enfrie.

No utilice pistolas de vapor ni ningun otro limpiador de alta presion.

Antes de retirar los recipientes apague el quemador.

Use agarraderas o guantes de cocina al manipular ollas y sartenes calientes.

Evite que las llamas alcancen las agarraderas cuando retire los recipientes del fuego

No utilice las agarraderas o los guantes mojados o himedos, ya que el calor se puede transferir
mas rapidamente con el consiguiente riesgo de quemaduras.

Utilice los quemadores después de colocar ollas y sartenes sobre ellos. No caliente las ollas o
sartenes vacias.

No utilice nunca platos de plastico o papel de aluminio en el aparato.

Cuando utilice otros aparatos eléctricos, aseglrese de que los cables no entran en contacto con
las superficies calientes.

Para minimizar la posibilidad de quemaduras, ignicién de materiales inflamables y derrames, gire
las asas de los recipientes hacia el lado o el centro de la placa sin sobrepasar los quemadores
adyacentes.

Observe cuidadosamente los alimentos que se frien a fuego alto.

Caliente siempre el aceite a fuego bajo y no lo deje sin vigilancia.

Los alimentos para freir deben estar lo méas secos posible. Los alimentos congelados o la humedad
de los alimentos frescos pueden provocar que la grasa caliente salpique fuera de la sartén.

No intente mover una sartén con grasa caliente, especialmente una freidora con mucha grasa.
Espere hasta que esté completamente fria.

Cuando use recipientes de vidrio, asegurese de que son especificos para cocinar Si la superficie
del cristal esta rajada, apague el aparato para evitar la electrocucion.
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PRECAUCION — Algunas partes de este producto pueden ponerse muy calientes y causar
quemaduras. Debe ponerse atencién particular cuando los nifios y las personas vulnerables estén
presentes.

NOTA: Al utilizar el aparato por primera vez, es posible que desprenda olores. Tenga la precaucién
de, en su primer uso, utilizarlo en un lugar bien ventilado.

ADVERTENCIA: El uso de este aparato de gas produce calor y humedad en la habitacién enlacual
loinstale. Asegurese de que tiene buena ventilacién o instale un extractor. En caso de duda consulte
a un instalador autorizado. Conecte el aparato con el tipo de gas que aparece en la etiqueta situada
cerca de la tuberia del gas-

ADVERTENCIAS:
No modifique el aparato.

Antes de lainstalacién, compruebe que las condiciones de suministro local (tipo de gas y su presion)
son compatibles con los requisitos del aparato.

Este aparato no esta conectado a aparatos de evacuacion de productos en combustion. Debe
instalarse y conectarse de acuerdo con la normativa vigente de instalacion. Preste especial atencién
a los requisitos de ventilacion.

Antes de la instalacion, corte el suministro de gas y electricidad del aparato.
Compruebe que la tuberia o el conector de gas no estan doblados ni bloqueados por otros aparatos.
Compruebe las dimensiones del aparato y del hueco a cortar en la unidad de cocina.

Los paneles situados sobre la encimera o directamente en contacto con el aparato, deben ser
material no inflamable. Tanto la superficie estratificada como el pegamento utilizado para
asegurarla deben ser resistentes al calor para evitar su deterioro.

Gire el mando de accionamiento y encienda cada quemador. Compruebe que la llama es azul sin
bordes amarillos. Si los quemadores muestran alguna anomalia, verifique lo siguiente:

- Latapa del quemador esté correctamente colocada.
- El difusor esta colocado correctamente.
- El quemador esta alineado verticalmente con el inyector.

Una vez completado el montaje, el instalador realizara una revision completa de la instalacién y
verificara que no haya fugas.

Compruebe que los tubos flexibles no entren en contacto con ninguna parte moévil de la unidad de
alojamiento ni pasen por zonas susceptibles de bloquearse.

EN CASO DE FUGA DE GAS
No encienda la luz.
No conecte ningln aparato eléctrico ni toque ningn enchufe.
No use el teléfono.
Deje de utilizar el aparato y cierre la llave de paso.
Abra la ventana.
Pdéngase en contacto con el servicio de asistencia técnica llamando desde un teléfono externo.

INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR:
Coloque el aparato en un lugar estable y compruebe que esta debidamente asegurado.
No lo instale encima de frigorificos, lavadoras, lavavajillas y similares.

Si instala un extractor, siga las instrucciones de instalacion, y respete la distancia vertical minima
desde la placa (650mm)
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Retire todo el embalaje antes de usar el aparato.
Dentro del horno encontrara: Manual de instrucciones, pies del aparato.

Para montar los pies:

Encontrara los hoyos para montar los pies debajo del aparato.

Levante ligeramente el aparato de un lado y monte los pies del otro. Asi después haga lo inverso.
NOTA: Puede ajustar el producto a la superficie usando la conexién de los pies.

No ponga bajo ninglin concepto la cocina volcada coin los pies arriba.

Sistema antivuelco

Si el aparato dispone de sistema antivuelco, por requerimiento de seguridad debera ser montado
acorde a las especificaciones:
CIGE4FIXM — El punto de ancla debe ser montado a 75 cm del suelo.

Connexion de gas:

Asegurese que todos los botones del aparato estan en la posicion de apagado.

Este electrodoméstico debe montarse y conectarse cumpliendo con la normativa vigente en el pais
en el que se vaya a instalar.

Este aparato ha sido disefiado para funcionar con GLP (Gas liguado del petréleo).

Por ley los aparatos de gas deben ser instalados por personal cualificado de acuerdo con la edicién
actual de Gas Safety Installation and Use Regulations (Normativas de seguridad de instalacién y

uso de gas)
Por su interés y seguridad debe asegurarse del cumplimiento de la ley.

Conexién eléctrica

Las condiciones de ajuste para este aparato se encuentran en la placa de caracteristicas.

Su aparato requiere 16 o 32 amperios de suministro de acuerdo con la potencia total de la cocina.
Encuentre todos los valores necesarios de calificacion en la etiqueta de su cocina. Si es necesario,
se recomienda la instalacion por un electricista calificado.

So6lo se debe efectuar la conexién eléctrica de la cocina- + para conexiones / tomas de corriente
con una toma de tierra instalado de acuerdo con las normas locales. Si no hay conexiones / tomas
de corriente con una toma de tierra en el lugar donde se instalara la cocina, pdngase en contacto
inmediatamente con un electricista calificado para que se lo instale. El fabricante no se hace
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responsable por los dafios que se produciran debido a que el aparato no haya sido correctamente
conectado a una toma de tierra.

Esquema de conexion eléctrica
Posicionamiento de la cocina

l—4cm

S
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AJUSTES DEL GAS:

CUIDADO: Recuerde siempre que el trabajo debe ser realizado por un profesional.

AJUSTE DEL NIVEL MINIMO DE LA LLAMA

Gire el mando hasta el minimo.

Retire el mando y con un destornillador ajuste el pequefio
tornillo situado en el centro del eje de la llave

El ajuste correcto se logra cuando la llama tiene una longitud 3-
4 mm, aproximadamente.

Para el gas butano / propano, apriete fuertemente el tornillo.
Cologue nuevamente el mando en la llave.
Verifique que la llama no se apaga al girar rapidamente el

mando del méaximo al minimo En caso afirmativo retire el mando
y ajuste nuevamente el flujo de gas; y vuelva a probar. 'JE
Repita este proceso en cada una de las llaves de gas. 7 ﬂ?o\
(,\ 77— — Inyector
V% o
1

2 3 4

1. Anillo de sellado
2. Llave
3. Mando de accionamiento
4. Tornillo de ajuste
No desmonte la llave: En caso de mal funcionamiento cambie toda la llave.
Antes de volver a colocar los quemadores, compruebe que el inyector no esta bloqueado.
Una vez realizada la conversion, el técnico o instalador cualificado marcara una «V» en la categoria
de gas correcta, de manera que coincida con la placa de caracteristicas. Elimine la marca «V»
anterior.
Mantenimiento y limpieza de llaves
Esta operacion debe ser realizada por un técnico profesional.
Para poder llegar a las llaves de gas, retirar los quemadores y desmontar la mesa de trabajo
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INSTRUCCIONES PARA EL USUARIO

DESCRIPCION
Estos aparatos pertenecen a la familia 112H3+, pais de destino directo ES.
Estos aparatos pertenecen a la clase 2.

Tipo 60 x 60 Cocina independiente mixta
Numero de fuegos 4

Fuente de energia Gas / Eléctrica

Volumen horno 64 Lt

Consumo de energia (EC) 1,94 kW

Indice de eficiencia enrgética 90,08

Clase energética A

Metodo de medida EN151841 (Reg. (EU)66/2014)

Mandos controladors de fogones
Mandos controladores del horno
Temporizador digital

Asa del horno

Puerta del horno

Tapa de la cocina de cristal
Rejilla de acero forjado. Soporte de utensilios.
Mesa de trabajo

Quemador Wok

Quemador Rapido

Quemador Semi-rapido

Tapas laterales

Pies del aparato

Bandeja del horno

Parrilla de horno

OZZIrMrX« -~ IT@mTMmMmMOO®>

Resumen de potencias

HORNO QUEMADORES
Resistencia superior 850 W Quemador Wok 2600 W
Resistencia inferior 1300 W Quemador Répido 2 x 1700W
Resistencia Grill 2000 W Quemador semirapido 900 W
Conveccidn de aire 38 W
Lampara 25 W
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MODO DE EMPLEO

QUEMADORES
Los siguientes simbolos figuran en el panel de control junto a cada mando de accionamiento.
Circulo Blanco - apagado
Indicador de quemador (Mando)
Llama larga: intensidad de llama maxima
Llama pequeiia: intensidad de llama minima

Para la intensidad minima gire el mando de accionamiento en el sentido contrario de las agujas del
reloj hasta su tope.

Las diferentes intensidades de llama se encuentran entre la posicion maxima y minima.
Encendido automético

Si el dispositivo dispone de un sistema automatico de ecendido se mostrara mediante el simbolo
**, Indicando asf la posicién de chispa.

Para accionarlo, debera girar el mando hasta la posicién chispa para poder encender el fuego.
Seguridad antifugas

El aparato esta equipado con un dispositivo de seguridad de llama en cada quemador, que corta el
paso de gas al quemador en caso de apagarse la llama.

En este caso, el quemador debe calentar la valvula de seguridad para poder dejar encendido el
fuego.

Si el fuego se apaga por accidente o se abre el botén por accidente, al enfriar la valvula, se cortara
el paso del gas.

NOTA: No es un procedimiento instantaneo, pero tampoco debe durar mas de 20 segundos.
Recuerde siempre que el aparato debe estar instalado en una zona ventilada.

Encendido de los quemadores

Presione el mando de accionamiento del quemador que desea encender y girelo en sentido
antihorario hasta la posicion (AUTOENCENDIDO)

Mantenga pulsado el mando durante 15 segundos después de que la llama aparezca. Si después
de 15 segundos la llama del quemador no se mantiene, cierre el flujo de gas, ventile la habitacion
ylo espere al menos 1 minuto antes de volver a intentarlo.

Transcurridos 15 segundos, para regular la llama, gire al mando de accionamiento en sentido
antihorario hasta que la llama tenga la intensidad deseada. La posicion de funcionamiento estara
entre la intensidad maxima y minima.

En caso de que las llamas del quemador se apaguen accidentalmente, apague el control del
quemador y no intente volver a encender el quemador durante al menos 1 minuto.

Para apagar el quemador, gire completamente en sentido horario hasta la posicion de apagado de
gas.
HORNO
Los siguientes simbolos figuran en el panel de control junto a cada mando de accionamiento.
Mando seleccionador de funciéon
- Resistencia inferior y superior
- Solo resistencia inferior
- Resistencia superior
- Resistencia Grill
- Conveccion + resistencias superior y inferior
- Descongelar
Mando selector de temperatura
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Uso del horno
Seleccione la funcién con el mando selector de funcion.
Seleccione la temperatura deseada.
NOTA: La luz LED le indicara cuando el horno habré llegado a la temperatura deseada.

TEMPORIZADOR DIGITAL
a. Sefial de apagado / alarma
b. Temporizador de coccriéon
c. Programacion de coccion
d. Operacion manual
e. Botones +/ -
SY —Icono de coccién
SY - Icono de alarma
SY — Icono de operacién manual
SY — Tiempo de finalizado
SY — Coccién automatica

Uso del temporizador:

Operacién manual
Para poner el horno en operaciéon manual o cancelar una coccién programada, pulse el boton “d”.

Programando la hora
Presione el botonon “d” mientra el horno esta apagado.
El icono “.” empezara a parpadear.
Presione los botones + / - para programar la hora.
6 segundos después, estara programado y el icono “:” dejara de parpadear.

Programando la alarma
Presione el botdn “a”, el icono de la alarma empezara a parpadear.
Presione los botones +/- para seleccionar la hora de la alarma.
Dejelo 6 segundos y estara programada.
Una vez transcurrido el tiempo, una sefial audible sonara.
Para cancelar, presione el boton “a” y devuelva todos los controles del horno a la posicién apagado.

Temporizador de coccidn.
Presione el botén “b”. Los iconos de coccidn y auto apareceran en la pantalla.
Presione los botones +/- para seleccionar la duracién de la coccion.
Seleccione la temperatura y la funcién del horno.

Una vez transcurrido el tiempo, el icono de finalizacion y el icono de operaciéon manual se
iluminaran.

Devuelva los controles de funcion y temperatura a la posicion apagado.
Presione el botén “d”, para cancelar la alarma y activar la operacién manual.

Coccidn programada
Presione el botén “b”. Los iconos de coccidn y auto apareceran en la pantalla.
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Presione los botones +/- para seleccionar la duracion de la coccion.
Entonces, presione el botén “c”, el icono de finalizacion se iluminara.

Presione los botones +/- para insertar la hora de finalizacién. (Por ejemplo 20:30)

Mueva los controls de funcién y temperatura a las posiciones deseadas. El horno no se encendera.
La coccién insertada empezara automaticamente para terminar a la hora programada.

Una vez terminada sonara una alarma durante 7 minutos y el horno se apagara.

Presione el botén “d”, para cancelar la alarma y activar la operaciéon manual.

Ajuste de la alarma

Puede ajustar el sonido de la alarma presionando el botén -. Hay 3 volumenes definidos.

Aljuste deiluminacién y brillo de la pantalla

Puede modificar el brillo de la pantalla pulsando el botén +. Hay 3 niveles de iluminacion.

NOTA: en caso de caida de tension o desconexion, el temporizador sera reseteado y se debera volver

a programar.

DISPOSITIVO DE SEGURIDAD Y AHORRO DE ENERGIA

No se recomienda usar sartenes, rustideras o piedras para asar simultineamente en varios
quemadores, ya que la acumulacion de calor podria dafiar el aparato.

Después de su uso no toque la tapa del quemador ni la parrilla durante cierto tiempo.

Tan pronto como un liquido comience a hervir, baje la llama para que apenas se mantenga
hirviendo.

El diametro del fondo del recipiente debe corresponder al del quemador.
No coloque recipientes en el borde del quemador.

RECIPIENTES
QUEMADORES -
min Max
Triple 200 mm 240 mm
corona
Réapido 200 mm 240 mm
Semi- 160 mm 180 mm
rapido
Auxiliar 120 mm 160 mm
NO Si
= No utilice recipientes de Utilice recipientes =
diametro pequefio en adecuados para cada
quemadores grandes. quemador, para evitar
La llama no debe tocar los manchar los recipientes y
laterales del recipiente.< ahorrar gas.
=
No cocine sin tapa o con 5
esta desplazada ya que se | Tape el recipiente.
desperdicia energia.
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No utilice recipientes con el
fondo convexo o céncavo.

Use ollas, cacerolas y
sartenes de fondo grueso
y plano.

No coloque recipientes en
un lado de un quemador,
ya que podrian volcarse.

No use recipientes de gran
diametro en los
quemadores cerca de los
mandos, ya que pueden
llegar a tocar los mandos
de accionamiento o al
aumentar la temperatura
en esta area y causar
dafios.

Coloque siempre los
recipientes sobre los
guemadores, no a un
lado.

No coloque los recipientes
de cocina directamente
encima del quemador.

No coloque nada, por
ejemplo, protector de
llamas o material de
amianto, entre el recipiente
y la parrilla ya que puede
provocar dafios graves al
aparato.

Coloque los recipientes
encima de la parrilla.

No use peso excesivo y no
golpee el quemador con
objetos pesados.

Manipule los recipientes
de cocina con cuidado
cuando estén sobre el
quemador.




LIMPIEZA
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Espere a que el aparato se enfrie antes de realizar cualquier operacion de limpieza.
Desenchufe el aparato antes de cualquier operacién de limpieza.
Limpie el aparato regularmente, preferiblemente después de cada uso.

No utilice limpiadores abrasivos ni objetos punzantes que podrian dafiar la superficie; limpie

el aparato con agua y detergente liquido.

Utilizable No utilizable
. Pafio suave Cepillo de Cepillo de
nylon metal
& @ |~ | -
o) Detergente L Aceite Detergente
neutro destinado al acido /

consumo alcalino

= Abrasivos Disolvente /

) B

= enceno

=

HORNO
Para limpiar el horno use un pafio suave con unas gotas de detergente.

Los accesorios (Bandeja y parrilla) Pueden ir al lavaplatos, asi como soportar una limpieza mas
dura.

Puerta del horno
El cristal interior se puede retirar.
Primero retire las prpotecciones de plastico superiores que unen el cristal a la puerta.
Depués tire el cristal hacia arriba. Esta operacion puede ser peligrosa y el cristal se puede romper.
Vigile.
Una vez limpiado el cristal y el interior de la puerta,
PARRILLAS, MANDOS DE ACCIONAMIENTO
Retire la parrilla.

Limpie ésta y los mandos de accionamiento con un pafio humedo, jabdn liquido y agua tibia. En
caso de suciedad incrustada, péngalos a remojo.

Séquelos con un pafio suave y limpio.

PLACA

Limpie regularmente la placa con un pafio suave humedecido con un poco de detergente liquido
disuelto en agua tibia.

A continuacién, séquela.
Retire lo antes posible de la placa alimentos o liquidos salados para evitar el riesgo de corrosién.
Las piezas de acero inoxidable del aparato pueden perder el color con el tiempo. Es normal debido
a las altas temperaturas. Limpie estas partes cada vez que use el aparato con un producto
adecuado para acero inoxidable.

QUEMADORES
Retire las tapas de los quemadores y los difusores tirando de ellos hacia arriba.
Pdngalos a remojo en agua caliente con un poco de detergente o detergente liquido.
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Tras su limpieza séquelos cuidadosamente. Verifique que los orificios de la llama estén limpios y
completamente secos.

Limpie el difusor con un pafio humedo y séquelo.

Limpie cuidadosamente el dispositivo de encendido y de seguridad de llama con un pafio bien
escurrido y séquelos.

Antes de volver a colocar los quemadores, compruebe que el inyector no esta bloqueado.

Vuelva a montar los quemadores auxiliares, semi-rapidos, rapidos y de triple corona de la
siguiente manera:

Coloque el difusor (4) el guemador (5) de modo que el dispositivo de encendido y el de seguridad
de llama queden correctamente situados en sus respectivos agujeros en el difusor. El difusor debe
quedar correctamente encajado.

Coloque la tapa del quemador (1, 2, 3) sobre el difusor (4) de modo que los pernos encajen en sus
respectivos alojamientos.

Tras su limpieza, vuelva a colocar las piezas en el orden correcto.
NO mezcle la parte superior e inferior.
Los pernos deben encajar exactamente en las muescas.
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ANOMALIAS Y REPARACION

En caso de averia u otro tipo de problemas, lleve el aparato a un Servicio de Asistencia Técnica
autorizado. No intente desmontarlo o repararlo ya que puede resultar peligroso.

RESOLUCION DEL PROBLEMA:

Algunos problemas menores se pueden resolver de la siguiente manera:

Problema

Posible causa

Solucién

No se enciende.

La tapa del quemador esta mal
montada.

Cdloquela correctamente.

El paso de gas esta cerrado.

Abra el paso de gas.

Mal encendido.

El paso de gas no esta
completamente abierto.

Abra el paso de gas.

La tapa del quemador esta mal
montada.

Cdloquela correctamente.

El sistema de encendido esta
contaminado con alguna
sustancia extrafia.

Limpielo con un pafio seco.

Los quemadores estan mojados.

Seque cuidadosamente la tapa de los
guemadores.

Los orificios del difusor estan
obstruidos.

Limpie el difusor.

Ruido cuando se

La tapa del guemador esta mal

Coloque la tapa del quemador

apaga durante el
uso.

se ha desbordado.

uemay se
quemay colocada. correctamente.
enciende.
El dispositivo de seguridad de _— . . .
post! °g Limpie el dispositivo de seguridad de
llama esta contaminado con lama
alguna sustancia extrafa. )
La llama se El alimento que se esta cocinando | Apague el quemador. Espere un

minuto y vuelva a encenderlo.

Una corriente de aire puede haber
apagador el quemador.

Apague el quemador y verifique la
procedencia de la corriente como, por
ejemplo, ventanas abiertas Espere un
minuto y vuelva a encenderlo.

Llama amarilla.

Los orificios del difusor estan
obstruidos.

Limpie el difusor.

Se usa diferente gas.

Compruebe el gas en uso.

Llama inestable.

La tapa del quemador esta mal
montada.

Coloque la tapa del quemador
correctamente.

Olor a gas.

Fuga de gas.

Deje de utilizar el aparato y cierre la
llave de paso. Abra la ventana.
Péngase en contacto con el servicio de
asistencia llamando desde un teléfono
externo.

Si el problema no se resuelve, comuniquese con el centro de atencién al cliente.
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PARA LAS VERSIONES UE DEL PRODUCTO Y/O EN CASO DE QUE EN SU
PAIS SE EXIJA:
ECOLOGIA Y RECICLABILIDAD DEL PRODUCTO

Los materiales que constituyen el envase de este aparato, estan amparados por un sistema de
recogida, clasificacion y reciclado de los mismos (Punto Verde). Si desea deshacerse de ellos,
puede utilizar los contenedores publicos apropiados para cada tipo de material.
El producto esta exento de concentraciones de sustancias que se puedan considerar dafiinas
para el medio ambiente.
- Este simbolo significa que, si desea desechar el producto una vez transcurrida la vida util
ﬁ del mismo, debera llevarlo a un gestor de residuos autorizado para la recogida selectiva de
Residuos de Aparatos Eléctricos y Electrénicos (RAEE).

Este aparato cumple con la Directiva 2014/35/EU de Baja Tension, con la Directiva 2014/30/EU de
Compatibilidad Electromagnética, con la Directiva 2011/65/EU sobre restricciones a la utilizacion de
determinadas sustancias peligrosas en aparatos eléctricos y electrénicos, con la Directiva
2009/125/EC sobre los requisitos de disefio ecologico aplicable a los productos relacionados con la
energia y con la Directiva 2016/426/EU sobre los aparatos que queman combustibles gaseosos.

- La siguiente informacién hace referencia al etiquetado energético y al disefio ecolégico:

Ficha del producto

Modelo: CIGE4FIXM
Tipo de horno: Eléctrico
Masa (M): 40 Kg
NUmero de cavidades: 1 Kg
Fuente de calor por cavidad: Eléctrica
Volumen por cavidad (V): 64 L

Consumo de energia (electricidad) requerido para calentar | 0,785 kWh/ciclo
una carga estandarizada en una cavidad de un horno
eléctrico durante un ciclo en modo convencional por
cavidad (energia eléctrica final) (EC-cavidad eléctrica):

Consumo de energia requerido para calentar una carga 0,781 kWh/ciclo
estandarizada en una cavidad de un horno eléctrico
durante un ciclo en modo de convencion por cavidad
(energia eléctrica final) (ECcavigad electrica):

indice de eficiencia energética por cavidad (EElcavidad): 95,9 (modo Convencional)
95,4 (modo conveccion forzada)

Para establecer la conformidad con los requisitos de disefio ecoldgico y para calcular los parametros
de etiquetado energético del aparato, se utilizara la norma europea EN 603501 como referencia
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MIXED FREE-STANDING COOKERS
CIGE4FIXM

Dear customer,

Many thanks for choosing to purchase a jError! No se encuentra el origen de la referencia. brand
product.

Thanks to its technology, design and operation and the fact that it exceeds the strictest quality
standards, a fully satisfactory use and long product life can be assured.

Read the appliance instructions before installing and using. Keep these instructions
in a place where you can find them easily. Failure to follow and observe these
instructions could lead to an accident.

SAFETY ADVICE AND WARNINGS:

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a
safe way and understand the hazards involved.

This appliance is not a toy. Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older
than 8 and supervised.

CAUTION: The appliance and its parts can get hot while the use of it. Children need to
be away from the appliance in order to avoid any hazard.

Be careful not to touch the heating elements.
Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years of age.

CAUTION: Cooking in a plate full of oil or fat without supervision can be dangerous and
can provoke a fire.

NEVER try to extinguish the fire with water. Tumn off the appliance and cover the fire with
alid, fireproof blanket, etc.

It must be incorporated a desconection way of the fixed wiring in accordance to the
wiring regulations.
CAUTION: Fire risk: do not keepistore objects over the cooking surface.

Appliances are not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote-control system.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.
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DO not install the appliance behind a decorative door in order to avoid the overheating.

Do not use abrasive cleaners or metal rags to clean the glass door of the oven, this could
damage the surface of the glass, scattering and end up breaking the glass.

CAUTION: Ensure that the appliance is turned off before replacing the light in order to
avoid an electrical hazard.

PRECAUTION: It is needed to supervise the cooking. A brief cooking process must be
continuously checked.

Let the cooking surface of the worktable to cool down before closing the door.

Clean any leak or spillover of the door before opening it.

The appliance must not be placed over a surface for its installation.

This appliance is for household use only, not professional or industrial use.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent
or similar qualified person in order to avoid a hazard.

The images shown in these instructions are for guidance only.

The manufacturer shall not be responsibility for any damages to persons or properly if the
requirements of this manual are not complied, caused by incorrect installation or use of the
appliance.

The appliance has not been certified for use in countries other than those marked on appliance.

This appliance shall be installed in accordance with regulations in force and only used in a well-
ventilated area.

This appliance must only be used in well ventilated places. It must not be connected to a combustion
product removal device.

All operations relating to installation, connection, regulation and conversion to other gas types must
be carried out by an authorised installation engineer, respecting all applicable regulations, standards
and the specifications of the local gas and electricity suppliers. Special attention shall be paid to
ventilation regulations.

This appliance is for household use only, not professional, industrial use.

This appliance cannot be installed on yachts or in caravans.

Prior to installation, ensure that the gas and electrical supply complies with the type stated on the
rating plate. Is recommended contact with the Technical Assistance Service to change to another
gas type.

This appliance should be installed by a qualified technician or installer.

This appliance is class | type, according to EN 30-1-1 standard for gas appliance, built-in appliance.

Any misuse or failure to follow the instructions for use renders the guarantee and the manufacturer's
liability null and void.

SAFETY INSTRUCTIONS:

Do not use the appliance in association with a programmer, timer or other device that automatically
switches it on.

This appliance shall not be used by children.
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This appliance can be used by people with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the hazards involved.

This appliance is not a toy. Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

Cleaning and user maintenance must not be done by children.

Do not allow children to play near or with the appliance. The appliance gets hot when it is in use.
Children should be kept away until it has cooled.

Children can also injure themselves by pulling pans or pots off the appliance.
Only use appliance to prepare food.

Do not use this appliance if it comes in contact with water.

Do not operate the appliance with wet hands.

The heating and cooking surface of the appliance become hot when they are in use, take all due
protections.

Do not use large clothes, tea towels or similar as the ends could touch the flames and catch fire.
Never leave the appliance unattended when cooking.

Unstable or misshapen pans should not be used on the appliance as they can cause an accident
by tipping or spillage.

Do not use or store flammable materials in the storage drawer near this appliance.

Perishable food, plastic items and aerosols may be affected by heat and should not store above or
below the appliance.

Do not spray aerosols in the vicinity of this appliance while it is in operation.
Ensure the controls knobs are in the OFF “simbolo” position when not in use.
Never use abrasive or caustic agents.

This appliance should only be repaired or serviced by an authorized Service Agent and only genuine
approved spare parts should be used.

Before attempting to clean the appliance, it should be cooled.

Steam jet or any other high-pressure cleaner should not be used to clean the appliance.
Always turn burner controls OFF before removing cookware.

Use heat-resistant pot holders or gloves when handling hot pots and pans.

Do not let pot holders come near open flames when lifting cookware.

Take care not to let pot holders or gloves get damp or wet, as this causes heat to transfer through
the material quicker with the risk of burning yourself.

Only ever use the burners after placing pots and pans on them. Do not heat up any empty pots or
pans.

Never use plastic or aluminium foil dishes on the appliance.

When using other electrical appliances, ensure the cable does not come into contact with the
appliance surfaces of the cooking appliance.

To minimize the possibility of burns, ignition of flammable materials and spillage, turn cookware
handles toward the side or centre of the top plate without exceeding over adjacent burners.

Carefully watch foods being fried at a high flame setting.
Always heat fat slowly and watch s its heats.

Foods for frying should be as dry as possible. Frost on frozen foods or moisture on fresh foods can
cause hot fat to bubble up and over the sides of the pan.

Never try to move a pan of hot fat, especially a deep fat fryer. Wait until the fat is completely cool.

When using glass cookware, make sure it is designed for top plate cooking. If the surface of glass
is cracked, switch-off the appliance to avoid defeat electrocution.
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CAUTION: Some parts of this appliancecan become really hot and cause burns. Put special
attention when kids and vulnerable people are around.

NOTE: When using the appliance for first time it is possible that it emits some odors. Take precaution
and, in its first use, use the appliance in a very well ventilated area.

WARNING: The use of this gas appliance produces heat and humidity in the room they are installed.
Be sure theat the appliance has a good ventilation or install an extractor. In case of doubt, please
ask to any authorized installator. Conect the appliance whith the correct gas type indicated at the
label next to the gas hose.

WARNINGS:
Do not modify this appliance.

Prior to installation, ensure that the local distribution conditions (hature of the gas and gas pressure)
and the adjustment of the appliance are compatible.

This product is not connected to a combustion products evacuation device. It should be installed
and connected in accordance with current installation regulations. Particular attention should be
given to the relevant requirements regarding ventilation.

Before installing, turn OFF the gas and electricity supply to the appliance.
Gas pipe or connector shouldn’t be bent or blocked by any other appliances.

Check the dimensions of the appliance as well as the dimensions of the gap to be cut in the kitchen
unit.

The panels located above the work surface, directly next to the appliance, must be made of non-
flammable material. Both the stratified surfacing and the glue used to secure it should be heat
resistant, to prevent deterioration.

Turn on appliance tap and light each burner. Check for a clear blue flame without yellow tipping. If
burners show any abnormalities check the following:

- Burner lid on correctly
- Flame spreader positioned correctly
- Burner vertically aligned with injector nipple
A full operational test and test for possible leakages must be carried out by the fitter after installation.

The flexible hoses shall be fitted in such a way that it cannot come into contact with a moveable part
of the housing unit and does not pass through any space susceptible of becoming congested.

SAFETY ACTIONS FOR GAS LEAK
Do not turn on the light.
Do not switch on/off any electrical appliance and do not touch any electric plug.
Do not use a telephone.
Stop using the product and close the middle valve.
Open the window to ventilate.
Contact with service centre by using a phone outside.

INSTALLATION:
Place the appliance in a stable place and check that it is correctly assured.
Do not install this appliance over refrigerators, washing machines, dishwasher or any other
appliances.
If you install and extractor or cooker hood, follw the instructions of it to install it correctly., and respect
the minimum distance from the appliance (650mm)



ENGLISH

Remove all packaging before using the appliance.

Inside the oven you will find the instruction manual and the product feet.
Mounting of the feet

You will find the holes to install the fett below the appliance.

Lift the appliance softly from one side and mount the feet to the other side (lifted one). Afterward,
do the same process for the other side.

NOTE: you can adjust the heighth of everyfeet using the same mounting process.
DO NOT PUT the appliance, under any circumstance, turned over its lid.
Anti-tip system
If the appliance has an anti-tip system, it has to be connected to the wall by law, and it needs to be
mounted according to the specifications:
CIG3FWHM/CIG3FIXM: The anchor point must be placed 75cm above the floor.
CIGAFWHM/CIG4FIXM: The anchor point must be placed 75cm above the floor.
Gas Connection
Ensure that all the knobs ara in the Off position.

This appliance must be mounted and connected according to the current regulations of the country
it is being installed.
This appliance has been design to work with LPG (Liquefied petroleum gas).
By law, the gas appliances have to be installed by qualified people in accordance to the current
edition of Gas Safety Installation and Use Regulations.
For your safety and best interest, you need to ensure the law accomplishment.

Electric conection

The condition of adjustment for this appliance appear to be in the rating plate.

Your appliance requires 16 or 32 supplied amperes in accordance to the total cooking power of your
appliance. Find all the values needed for qualification in the rating plate of your kitchen. If it's needed,
it is recommended the installation by a specialist.

You must only install the appliance with conection provided of an earthing line and installed
according the country regulations. If there grounding lines in the place where the appliance Will be
installed, contact immediatly with a qualified specialist in order to install it. The manufacturer doesn’t
take responsability for the damages caused by an appliance that has not been correctly installed.
Electric conection scheme:
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Mounting of the appliance
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GAS ADJUSTMENTS
CAUTION: Always remember that this job needs to be done by a professional

ADJUSTMENT OF THE MIN LEVEL OF THE FLAME.
Turn the knob to the Off position.
Remove the knob and with a screwdriver adjust the little screw in the center axis of the valve.

The correct adjustment is achieved when the flame has a
length aobut 3-4mm long.

For Butane or Propane, fix the screw tight.
Place back the knob at its place.

Verify that the flame do not go off when turning the knob
to the min position. In an affirmative case, remove the
knob and adjust again the gas flux.

Repeat this process in all the gas valves.

1. Sealing ring )
2. Valve axis Injector
3. Knob
4.  Adjustment screw
Do not dimount the valve. In case of malfonction of the valve, change al lof it.
Before placing back the burners, check that the injector is not blocked.

Once the connection is finished, the authorized person Will marc with a tick “V” thae gas category,
so it matches the rating plate.

Cleaning and maintenance of the valves
This operation needs to be realized by a professional technician.
To reach the valves, remove the burners and dismount the work table.
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INSTRUCTIONS FOR THE USER

DESCRIPTION

This appliance belongs to the 112H3+ family, direct destination country ES.

This appliance belongs to class 2 appliances.

Type 60 x 60 Mixed free standing cooker
Number of burners 4

Energy supply Gas / Electric

Oven volume 64 Lt

Energy consumption (EC) 1,94 kW

Energy eficiency index 90,08

Energy Class A

Measuring method

EN151841 (Reg. (EU)66/2014)

Burner knobs
Electric oven knobs
Digital timer

Oven door handle
Oven door

Glass lid

Forgesd steel pan supports
Workplace

Wok burner

Quick burner
Semi-quick burner
Side lids

Appliance feet
Oven tray

Oven grill rack

OZZIrx« -~ I mTMmmMmMOoOO®>

Power summary

HORNO QUEMADORES
Superior heating element 850 W Wok burner 2600 W
Inferior heating element 1300 W Quick burner 2 x 1700W
Grill heating element 2000 W Semi-quick burner 900 W
Air convection 38 W
Light 25W
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USE

BURNERS
The next symbols appear in the control panel:
White circle: Off position
Top Burner indicator (Knob)
Long flame: Max position
Small flame: min position
Fort he minimum intensity, turn the knob anticlockwise till the end of its movement.
The different flame intensitis are found between max and min position.
Automatin ignition

If the appliance has an auto-ignition system it Will be shown by the symbol *, indicating the knob
position for spark.

To activate it, press the button and turn it to the spark position to light the flame.
Antileak security

The appliance is equipped with a security flame system in each burner, which Will cut the Flow of
gas if the flame goes off.

In this case, the burner needs to heat the security valve to keep the fire going.

If the flames go out by accidento r the button is turne don by accident, the valve Will cut off the gas
flux.

NOTE: This proces is not instantaneous, but it does not have to take more than 20 seconds. Always
remember that the appliance needs to be placed in a well-ventilated area

Lighting on for burners

Press the knob that indicates the burner you want to turn on and turn it anti-clockwise to reach the
(Autoencendido) position.

Keep the button pressed during 15 seconds after the flame appears. If after 15 seconds the flame
is not staying, closet he gas flux and wait at least 1 minute before trying it again.

After 15 seconds, reléase the knob. To change the flame force, turn the kinob between max and
min postitions.

In the event of the burner flames being accidentaly extinguished, turn off the burner control and do
not attempt to re-ignite the burner for at least 1 minute.

To closet he burner, turn the knob till reaching the Off position.

OVEN
The following symbols appear in the control panel together with the knobs:
- Superior and inferior heating element
- Only inferior heating element
- Superior heating element
- Grill heating element
- Air convection + Superior and inferior heating element
- Defrost
Temperatura knob selector
Oven use
Select the function with the function selector knob.
Select the desired temperature.
NOTE: LED light Will indicate when the oven has reache the desired temperature.

DIGITAL TIMER
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a. Shutdown / alarm signal
b. Cooking timer

c. Scheduled cooking timer
d. Manual operation

e. +/ - buttons

SY - Cooking icon

SY - Alarm icon

SY - Manual operation icon
SY - End time

SY - Automatic cooking

Uso del temporizador:

Manual operation
To set oven for manual operation or to cancel automatic cooking, press button D.

Setting the time
Press the button “d” while the oven is off.

The “” icon will start flashing.
Press the + / - buttons to set the hour.
6 seconds later, it will be programmed and the “:” icon will stop flashing.

Setting the alarm
Press the “a” button, the alarm icon will start flashing.

Press the +/- buttons to select the alarm time.

Leave it for 6 seconds and it will be programmed.

After the time has elapsed, an audible signal will sound.

To cancel, press the “a” button and return all oven controls to the off position.

Cooking timer.
Press the “b” button. The cook and auto icons will appear on the screen.

Press the +/- buttons to select the duration of cooking.

Select the temperature and function of the oven.

After the time has elapsed, the completion icon and the manual operation icon will light up.
Return the function and temperature controls to the off position.

Press the “d” button to cancel the alarm and activate manual operation.

Programmed cooking
Press the “b” button. The cook and auto icons will appear on the screen.
Press the +/- buttons to select the duration of cooking.
Then, press “c” button, the completion icon will light up.
Press the +/- buttons to insert the end time. (For example 20:30)
Move the function and temperature controls to the desired positions. The oven will not turn on.
Insert cooking will automatically start to finish at the programmed time.

Once finished, an alarm will sound for 7 minutes and the oven will turn off.
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Press the “d” button to cancel the alarm and activate manual operation.

Setting the alarm
You can adjust the alarm sound by pressing the - button. There are 3 defined volumes.

Adjusting the illumination and brightness of the display
You can change the brightness of the screen by pressing the + button. There are 3 levels of lighting.

NOTE: in the event of a voltage drop or disconnection, the timer will be reset and must be
reprogrammed.

SECURITY SYSTEMS AND ENERGY SAVING TIPS

We do not recommend to use the same utensil to cook in several burner continuously. The heat
accumulation could harm the utensil.

After its use, do not touch the burner lid nor the support rack during several time.
As son as a liquid starts to boil, diminish the flame to keep it just boiling.

The diameter of the bottome of the utensil needs to correspond to the burner.
Do not place utensils at the edge of the burner.

Utensil Diameter
Burners X
min Max

Wok burner 200 mm 240 mm
Quick burner 200 mm 240 mm
Semi-quick 160 mm 180 mm

Auxiliar 120 mm 160 mm
NO YES

= Do not use small diameter =

Always use cookware that — — |
is suitable for each burner,
to avoid wasting gas and

discolouring the cookware.

cookware on large burners.
The flame should never
come up the sides of the

cookware.
=
Avoid cooking without a lid or :
with the lid half off, this waste | "2ce & lid on the
cookware.
energy.
—=
Do not use a pan with a Only use pots, saucepans ,%
and frying pans with a thick, 4
convex or concave bottom.

flat bottom.
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NO

YES

Do not place cookware on
one side of a burner, as it
could tip over.

Do not use the cookware
with a large diameter on the
burners near the controls,
which when placed on the
middle of the burner may
touch the controls or be so
close to them that they
increase the temperature in
this area and may cause
damage.

Always place the cookware
right over the burners, not
to one side.

Never place cookware
directly on top of the burner.

Do not place anything, e.g.
Flame tamer, asbestos
material between pan a pan
support as serious damage
to the appliance may result.

Place the cookware on top
of the trivet.

KK X

Do not use excessive weight
and do not hit the cooktop
with heavy objects.

Handle cookware carefully
when they are on the
burner.
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CLEANING
- Cleaning operations must inly be carried out when the appliance is completely cool.

The appliance should be disconnected from your mains supply before commencing any cleaning
process.

Clean the appliance regularly, preferably after each use.

Abrasive cleaners or sharp objects will damage the appliance surface; you should clean it using
water and a little washing up liquid.

Utilizable No utilizable
. Soft cloth Nylon brush Metal brush
< " @ o<
o) Neutral - Edible oil Acidic/Alkali
8 detergent ﬁ Detergent
§ Abrasive Thinner/Benzene
e
OVEN

To clean the oven use a soft cloth with washing up liquid.

Accessories (tray and grill rack) can be cleaned with a dishwasher as well as support some intense
cleaning.

Oven door
The inner glass can be removed to clean.
First, remove the upper rpotections that attach this glass to the door.
Pull the cristal out. This operation can be dangerous and the glass could break. Be really careful.
Once the glass and the door are cleaned, do the same operation to mount the glass.
PAN SUPPORT, CONTROL HANDLES
Take off the pan support.

Clean these and the control handles with a damp cloth, washing up liquid and warm water. >For
stubborn soiling, soak beforehand.

Dry everything with a clean soft cloth.
TOP PLATE

Regularly wipe over the top plate using a soft cloth well wrung-out in warm water to which a little
washing up liquid has been added.

Dry the top plate thoroughly after cleaning.

Thoroughly remove salty foods or liquids from the hob as soon as possible to avoid the risk of
corrosion.

Stainless steel parts of the appliance may become discoloured over time. This is normal because
of the high temperatures. Each time the appliance is used these parts should be cleaned with a
product that is suitable for stainless steel.

BURNERS

Remove the burners lids and Flame Spreaders by pulling them upwards and away from the top
plate.
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Soak them in hot water and a little detergent or washing up liquid.

After cleaning and washing them, wipe and dry them carefully. Make sure that the flame holes are
clean and completely dry.

Wipe and fixes parts of the burner cup with a damp cloth and dry afterwards.

Gently wipe the ignition device and flame supervision device with a well wring-out cloth and wipe
dry with a clean cloth.

Before placing the burners back on the top plate, make sure that the injector is not blocked.
Re-assemble the auxiliary, Semi-Rapid, Rapid and Triple-Crown burners as follows:

Place the flame spreader (4) on to the burner cup (5) so that the ignition device and the flame
supervision device extend through their respective holes in the flame spreader. The flame spreader
must click into place correctly.

Position the burner lid (1, 2, 3) onto the flame spreader (4) so that the retaining pins ft into their
respective receded.

Replace parts in the correct order after cleaning.
DO not mix up the top and bottom.
The locating pins must fit exactly into the notches.
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ANOMALIES AND REPAIR

Take the appliance to an authorised technical support service if product is damaged or other
problems arise. Do not attempt to disassemble or repair the appliance yourself as this may be

dangerous.

TROUBLESHOOTING

Some minor problems can be resolved as follows:

with alien substance.

Problem Probable cause Solution
Not lanited The burner lid is badly assembled. | Assemble the lid correctly.
9 ' The gas supply is closed. Open the gas supply completely.
-(I)-Q:ngas supply is not completely Open the gas supply completely.
The burner lid is badly assembled. | Assemble the lid correctly.
Badly ignited. The ignition plug is contaminated Wipe alien substance with a dry cloth.

The burners are wet.

Dry the burners lid carefully.

The holes in the flame spreader
are clogged.

Clean the flame spreader.

Noise made when
combusted and
ignited.

The burner lid is bad assembly.

Assemble the burner lid correctly.

Flame goes out

The flame supervision device is
contaminated with alien
substance.

Clean the flame supervision device.

Product being cooked has boiled
over and extinguished the flame.

Turn off burner knob. Wait one minute
and reignite zone.

when in use.
Please turn off zone and check
A strong draught may have blown cooking are for draught such as open
the flame out. windows. Wait one minute and
reignite zone.
The holes in the flame spreader
Yellow flame. are clogged. Clean the flame spreader.

Different gas is used.

Check the gas used.

Unstable flame.

The burner lid is badly assembled.

Assemble the burner lid correctly.

Gas smell.

Gas leakage.

Stop using the product and close
middle valve. Open the window to
ventilate. Contact our service center
by using a phone outside.

If problem is not solved, please contact customer care center.
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FOR THE EU VERSIONS OF THE PRODUCT AND / OR IF IN YOUR COUNTRY
IT IS REQUIRED:

ECOLOGY AND RECYCLABILITY OF THE PRODUCT
The materials that make up the packaging of this appliance are covered by a system for collecting,
classifying and recycling them (Green Point). If you want to get rid of them, you can use the
appropriate public containers for each type of material.
The product is free of concentrations of substances that may be considered harmful to the
environment.

- This symbol means that, if you wish to dispose of the product after its useful life, you must

take it to an authorized waste manager for the selective collection of Waste Electrical and

Electronic Equipment (WEEE).

This device complies with the Low Voltage Directive 2014/35 / EU, with the Electromagnetic
Compatibility Directive 2014/30 / EU, with the 2011/65 / EU Directive on restrictions on the use of
certain dangerous substances in electrical and electronic equipment, with Directive 2009/125 / EC on
ecodesign requirements applicable to energy-related products and with Directive 2016/426 / EU on
appliances that burn gaseous fuels.

The following information refers to energy labeling and eco-design:

Product data sheet

Model: CIGES5FIXM
Oven type: Electric

Mass (M): 40 Kg

Number of cavities: 1

Heat source per cavity: Electricity
Volume per cavity (V): 64 1

Energy consumption (electricity) required to heat a 0,785 kWh/cycle

standardized load in a cavity of an electric oven during a
cycle in conventional mode per cavity (final electric energy)
(ECeIectric cavny):

Energy consumption required to heat a standardized load | 0,781 kWh/cycle
in an electric oven cavity during one cycle in per cavity
convention mode (final electrical energy) (ECeiectrical cavity):
Energy efficiency index per cavity (EElcavity): 95,9 (Traditional Mode)

95,4 (Forced Convection)

To establish compliance with eco-design requirements and to calculate the energy labeling
parameters of the appliance, the European standard EN 603501 will be used as a reference.
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CUISINIERE INDEPENDANTE MIXTE
CIGE4FIXM

Cher Client,
Nous vous remercions d'avoir acheté un appareil TAURUS.

Sa technologie, son design et sa fonctionnalité, outre sa parfaite conformité aux normes de qualité les
plus strictes, vous permettront de tirer une totale satisfaction ainsi qu'une grande durée de vie du
produit.

Lire attentivement ce manuel d'instructions avant d'installer et d'utiliser
l'appareil. Le conserver dans un endroit accessible. Le non-respect de ces
instructions pourrait causer un accident.

CONSEILS DE SECURITE ET AVERTISSEMENTS :

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants a partir de 8 ans et les personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou souffrant
d’'un manque d'expérience et de connaissances, toujours sous surveillance, ou si
celles-ci ont regu les instructions d'utilisation de I'appareil de maniére slre et
comprennent les dangers que cela implique.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Les enfants ne doivent pas réaliser les opérations de nettoyage ou de
maintenance de 'appareil sans la supervision d'un adulte.

ATTENTION : L'appareil et ses parties peuvent chauffer durant l'usage.
Faire attention & ne pas toucher les éléments chauffants.

Tenir les enfants de moins de 8 ans éloignés, sauf s'ls sont sous surveillance
continue.

ATTENTION : Cuisiner sur une plaque avec de I'huile ou de la graisse sans
surveillance peut étre dangereux voire provoquer un incendie.

Ne JAMAIS essayer déteindre un feu avec de l'eau. Eteindre lappareil et
couvrez le feu avec un couvercle, une couverture anti-feu, etc.

Un dispositif de sectionnement doit étre incorporé dans le cablage fixe
conformément aux normes de cablage.

ATTENTION : Risque d'incendie : ne pas laisser/ranger des objets sur les
surfaces de cuisson.
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Ne pas utiliser de programmateur, minuteur ou autre dispositif externe qui mette
automatiquement l'appareil en marche.

Ne pas utiliser de nettoyeur & vapeur pour nettoyer l'appareil.

Ne pas installer 'appareil derriere une porte décorative afin d'éviter les
surchauffes.

Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou de tampons a récurer métalliques pour
nettoyer la porte vitrée du four. lis pourraient rayer la surface et entrainer la
rupture du verre.

ATTENTION : S'assurer que l'appareil est éteint avant de remplacer la lampe
afin d'éviter tout choc électrique.

ATTENTION : Il est indispensable de surveiller la cuisson. Un processus de
cuisson méme bref doit faire [objet d'une surveillance continue.

Laisser refroidir la surface de cuisson du plan de travail avant de refermer le
couvercle.

Nettoyer tout écoulement sur le couvercle avant de l'ouvrir.
L’appareil ne doit pas étre placé sur une base pour son installation.

Cet appareil est uniquement destiné & un usage domestique et non
professionnel ou industriel.

Sile cordon d'alimentation est endommagé, il devra étre remplacé par le
fabricant, par un service aprés-vente agréé ou par tout professionnel qualifié afin
d'écarter tout danger.

Les images figurant dans ce manuel sont fournies a pur titre indicatif.

Le fabricant est exonéré de toute responsabilité en cas de dommages causés par une
mauvaise utilisation de |'appareil, une mauvaise installation ou le non-respect des instructions
figurant dans ce manuel.

Cet appareil n'a pas été certifié pour une utilisation dans des pays autres que ceux indiqués
sur I'appareil

L'appareil doit étre installé conformément aux réglementations en vigueur et utilisé dans des
zones bien ventilées.

Utiliser I'appareil dans des zones bien ventilées. Ne pas connecter I'appareil a un extracteur.

Les opérations d'installation, de raccordement et de réglage doivent étre effectuées par un
technicien d'installation agréé, dans le respect des normes, réglementations et spécifications
des fournisseurs de gaz et d'électricité locaux. Une attention particuliére doit étre accordée
aux normes de ventilation.

Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique et non professionnel ou
industriel.

Ne pas installer I'appareil sur des yachts ou dans des caravanes.
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Avant de procéder a linstallation, s’assurer que I'alimentation en gaz corresponde a celle
indiquée sur la plague signalétique.
Cet appareil doit étre monté par un installateur qualifié.

Cet appareil est de type classe |, conformément a la norme EN 30-1-1 pour les appareils a
gaz et encastrables.

Toute utilisation incorrecte ou contraire aux instructions d'utilisation peut entrainer un danger,
annulant ainsi la garantie et la responsabilité du fabricant.

INDICATIONS DE SECURITE :

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites ou des personnes dénuées d’expérience concernant son utilisation,
et ce, sous surveillance ou aprés avoir regu les instructions pour un maniement sir de
I'appareil et ayant compris les risques possibles.

Cet appareil n’est pas un jouet. Les enfants doivent rester sous surveillance afin de s’assurer
qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien de I'appareil ne doivent pas étre réalisés par des enfants.

Ne pas laisser les enfants jouer a proximité ou avec I'appareil. L'appareil chauffe lorsqu'il
fonctionne. Eloigner les enfants jusqu'a ce qu'il ait refroidi.

Les enfants peuvent également se blesser en touchant les casseroles ou les poéles dans la
cuisine.

Utiliser I'appareil exclusivement pour cuisiner.
Ne pas utiliser 'appareil s'il entre en contact avec de l'eau.
Ne pas manipuler I'appareil avec les mains mouillées.

La surface de chauffage et de cuisson de I'appareil chauffe lorsqu'il fonctionne, il est donc
important de prendre les précautions nécessaires.

Ne pas porter de vétements amples, de torchons ou similaires, car ils pourraient atteindre les
flammes et prendre feu.

Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance pendant la cuisson.
Ne pas utiliser de récipients déformés car ils pourraient basculer et provoquer un accident.

Ne pas utiliser ni stocker de matériaux inflammables dans des tiroirs & proximité de cet
appareil.

Les aliments périssables, les articles en plastique et les produits en spray peuvent étre
affectés par la chaleur; Ne pas les ranger sur ou sous l'appareil.

Ne pas utiliser de produit en spray a proximité de I'appareil pendant son fonctionnement.
S’assurer que les commandes sont en position « OFF » lorsqu'elles ne sont pas utilisées.
Ne pas utiliser de produits de nettoyage abrasifs ou caustiques.

Cet appareil ne doit étre réparé que par du personnel qualifié ou en faisant appel a un service
d'assistance technique agréé, et utiliser des piéces de rechange d'origine.

Avant de nettoyer I'appareil, le laisser refroidir.
Ne pas utiliser de pistolets a vapeur ou autre nettoyeur haute pression.
Avant de retirer les récipients, éteindre le brdleur.

Utiliser des maniques ou des gants de cuisine lors de la manipulation de casseroles et poéles
chaudes.

Empécher les flammes d'atteindre les poignées lorsque vous retirez les conteneurs du feu.

Ne pas utiliser de poignées ou de gants mouillés ou humides sachant que la chaleur peut étre
transférée plus rapidement, avec le risque de brllures qui en résulte.
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Allumer les brileurs aprés avoir placé des casseroles et des poéles dessus. Ne pas faire
chauffer de casseroles ou de poéles vides.

Ne jamais utiliser de plaques en plastique ou de papier d'aluminium sur I'appareil.

En cas d'utilisation d'autres appareils électriques, s’assurer que les fils n'entrent pas en
contact avec des surfaces chaudes.

Pour minimiser les risques de brdlures, d'allumage de matériaux inflammables et de
déversements, faire pivoter les poignées des conteneurs sur le c6té ou au centre de la plaque
sans passer au-dessus des brlleurs adjacents.

Garder les aliments frits & feu vif sous contrdle.
Toujours faire chauffer I'nuile a feu doux et ne pas la laisser sans surveillance.

Les aliments a frire doivent étre aussi secs que possible. Les aliments congelés ou I'humidité
des aliments frais peuvent faire éclabousser la graisse chaude de la casserole.

Ne pas essayer de déplacer une casserole contenant de la graisse chaude, en particulier une
friteuse contenant une grande quantité de graisse. Attendre qu'elle soit complétement froide.

En cas d'utilisation de récipients en verre, s’assurer qu'ils sont spécifiques a une utilisation
en cuisine. Si la surface en verre est fissurée, éteindre I'appareil afin d’éviter toute
électrocution.

PRECAUTION- Certaines piéces du produit peuvent devenir trés chaudes et entrainer
des brllures. Faire particulierement attention en présence d’enfants ou de personnes
vulnérables.

REMARQUE : Lors de la premiére utilisation, des odeurs peuvent se dégager. Attention, lors
de la premiére utilisation, a bien ventiler la piece.

AVERTISSEMENT : L'utilisation d’un appareil a gaz produit de la chaleur et de 'humidité a
I'endroit ou il est installé. Veiller a ce qu’il y ait une bonne ventilation ou installer un extracteur.
En cas de doute, consulter un installateur autorisé. Raccorder I'appareil au type de gaz
mentionné sur I'étiquette située proche du tuyau de gaz.

AVERTISSEMENTS :
Ne pas modifier 'appareil.

Avant de procéder a l'installation, vérifier que les conditions locales d'alimentation (type de
gaz et sa pression) sont compatibles avec les exigences de l'appareil.

Cet appareil n'est pas connecté aux appareils d'évacuation des produits de combustion. Il doit
étre installé et connecté conformément aux réglementations d'installation en vigueur. Faire
particulierement attention aux exigences en termes de ventilation.

Avant l'installation, couper l'alimentation en gaz et en électricité de 'appareil.
Vérifier que le tuyau de gaz ou le connecteur ne soit pas plié ou bloqué par d'autres appareils.
Vérifier les dimensions de I'appareil et du trou a découper dans le bloc cuisine.

Les panneaux situés sur le comptoir ou directement en contact avec l'appareil doivent étre en
matériau ininflammable. La surface stratifiée et la colle utilisée pour la fixer doivent étre
résistantes a la chaleur afin d’en éviter la détérioration.

Tourner le bouton d'allumage et allumer chaque brileur. Vérifier que la flamme soit bleue,
sans bords jaunes. Si les brileurs présentent une anomalie, vérifier les points suivants :

- Le couvercle du brdleur est correctement placé.
- Le diffuseur est correctement positionné.
- Le brdleur est aligné verticalement avec l'injecteur

Une fois I'assemblage terminé, l'installateur procédera a un examen complet de l'installation
et s’assurera de I'absence de fuites.
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Vérifier que les tuyaux flexibles n'entrent en contact avec aucune partie mobile de l'unité de
logement et ne traversent pas les zones susceptibles d’étre bloquées.

EN CAS DE FUITE DE GAZ
Ne pas allumer la lumiére.
Ne brancher aucun appareil électrique et ne toucher a aucune prise.
Ne pas utiliser le téléphone.
Arréter d'utiliser I'appareil et fermer le robinet a gaz.
Ouvrir la fenétre.
Contacter le support technique en appelant a partir d'un téléphone externe.

INSTRUCTIONS POUR L’INSTALLATEUR :
Placer I'appareil dans un endroit stable et vérifier qu'il soit correctement fixé.

Ne pas installer I'appareil sur des réfrigérateurs, des machines a laver, des lave-vaisselle et
similaires.

En cas d’installation d’'un extracteur, suivre les instructions d’installation et respecter la
distance verticale minimum de la plaque (650 mm)

Retirer tout I'emballage avant d'utiliser I'appareil.
Dans le four, vous trouverez : Manuel d’instructions, pieds de I'appareil.

Pour monter les pieds :
Vous trouverez les trous pour monter les pieds sous I'appareil.
Levez Iégérement I'appareil d’'un cété et montez les pieds de l'autre. Faites ensuite I'inverse.
REMARQUE : Vous pouvez ajuster le produit a la surface en utilisant la connexion des pieds.
Ne jamais retourner la cuisiniére avec les pieds vers le haut.

Systeme anti-basculement

Si I'appareil dispose d’un systéme anti-basculement, pour des raisons de sécurité, il devra
étre monté conformément aux spécifications :

CIGE4FIXM — Le point d’ancrage doit étre monté a 75 cm du sol.
Raccordement du gaz :
Veiller a ce que tous les boutons de I'appareil soient en position éteinte.

Cet appareil doit étre monté et raccordé conformément aux réglementations en vigueur dans
le pays ou il doit étre installé.

Cet appareil a été congu pour fonctionner avec du GPL (Gaz de Pétrole Liquéfié).
Conformément a la |égislation, les appareils a gaz doivent étre installés par du personnel
qualifié conformément au Réglement d'installation et d'utilisation sécuritaire du gaz en
vigueur.

Dans votre intérét et pour votre sécurité, s’assurer du bon respect des lois.

Raccordement électrique

Les conditions de réglage pour cet appareil se trouvent inscrites sur la plague des
caractéristiques.

Cet appareil requiert une fourniture de 16 ou 32 ampéres conformément a la puissance totale
de la cuisiniére. Toutes les valeurs de qualification nécessaires se trouvent sur I'étiquette de
votre cuisiniere. Il est recommandé de consulter un électricien qualifi€ pour réaliser
l'installation.
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Le branchement électrique de la cuisiniére doit étre effectué sur une prise électrique avec
connexion a la terre installée conformément aux normes locales. S’il n'existe pas de
connexion ou de prise électrique raccordée a la terre sur le lieu d’installation de la cuisiniére,
contacter immédiatement un électricien qualifié pour qu’il en installe une. Le fabricant ne sera
tenu pour responsable des dommages résultant d’'une mauvaise connexion de I'appareil a
une prise de terre.

l—4cm

mysgEguguyningaguyuyny

Schéma de raccordement électrique
Positionnement de la cuisiniere
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REGLAGES DU GAZ :

AVERTISSEMENT : Le travail doit toujours étre réalisé par un professionnel.

REGLAGE DU NIVEAU MINIMUM DE LA FLAMME

rpwNPE

Tourner le bouton au minimum.

Retirer le bouton et, a l'aide d'un tournevis, ajuster la
petite vis située au centre de I'axe de la commande.

Le réglage correct est obtenu lorsque la flamme mesure
environ 3-4 mm de long.

Pour le gaz butane/propane, serrer fermement la vis.
Replacer le bouton sur la commande.

Vérifier que la flamme ne s'éteint pas en tournant
rapidement le bouton du maximum au minimum. Le cas
échéant, retirer le bouton et régler a nouveau le débit de
gaz, et réessayer.

Répéter ce processus sur chacune des commandes de ﬁ!’\
.

W 4 I L
] 2 3 4
gaz.
Bague d’étanchéité
Commande
Bouton d'actionnement
Vis de réglage
Ne pas démonter la clé : En cas de dysfonctionnement, changer I'intégralité de la commande.
Avant de remplacer les brileurs, vérifier que l'injecteur ne soit pas bloqué.

Une fois la conversion terminée, le technicien ou l'installateur qualifi€ marquera un « V » dans
la bonne catégorie de gaz, pour garantir la correspondance a la plaque signalétique. Retirer
la marque « V » précédente.

Injecteur

v

——

Maintenance et nettoyage des robinets

Cette opération doit étre réalisée par un technicien professionnel.
Pour atteindre les robinets de gaz, retirer les brlleurs et démonter la table de travail.
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DESCRIPTION
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Ces appareils appartiennent a la famille [12H3+, pays de destination directe ES.

Ces appareils appartiennent a la catégorie 2.

Type 60 x 60 Cuisiniére indépendante
mixte

Nombre de feux 4

Source d’énergie Gaz/Electrique

Volume du four 64 L

Consommation énergétique (EC) 1,94 kW

Indice d’efficacité énergétique 90,08

Catégorie d’efficacité énergétique A

Méthode de mesure

EN151841 (Rég. (EU)66/2014)

A Boutons de commande des feux

B Bouton de commande du four
CMinuteur numérique

D Poignée du four

E Porte du four

F Couvercle de la cuisiniére en verre

GGirille en acier forgé. Support pour ustensiles.

HTable de travail

| Brlleur Wok

J Brlleur Rapide

K Brlleur semi-rapide

L Couvercles latéraux

M Pieds de I'appareil
NPlague du four

OGirille du four

Résumé des puissances

FOUR BRULEURS
Résistance supérieure 850 W Brlleur wok 2600 W
Résistance inférieure 1300 W Brlleur Rapide 2 x 1700
W
Résistance Grill 2000 W Brileur semi-rapide 900 W
Convection de l'air 38W
25 W
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MODE D’EMPLOI

BRULEURS

Les symboles suivants apparaissent sur le panneau de commande a cété de chaque
commande d'actionnement.

Cercle Blanc- éteint

Indicateur braleur (Bouton)

Flamme longue : intensité maximum de la flamme

Petite flamme : intensité de flamme minimum

Pour une intensité minimum, tourner le bouton d'actionnement dans le sens antihoraire
jusqu'a la butée.

Les différentes intensités de flamme se situent entre la position maximum et minimum.

Allumage automatique

Si le dispositif dispose d’un systéme automatique d’allumage, celui-ci sera affiché par le
symbole *, indiquant ainsi la position de I'étincelle.

Pour 'actionner, tourner le bouton jusqu’a la position étincelle pour allumer le feu.

Sécurité antifuites

L'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité contre les flammes sur chaque brdleur, lequel
coupe le passage du gaz vers le brileur si la flamme s'éteint.

Dans ce cas, le brileur doit chauffer la soupape de sécurité pour conserver le feu allumé.

Si le feu s’éteint par accident, ou si le bouton est actionné par accident, le refroidissement de
la soupape coupe le passage du gaz.

REMARQUE : Il ne s’agit pas d’une action instantanée, mais celle-ci ne doit pas non plus
durer plus de 20 secondes. L’appareil doit toujours étre installé dans un lieu ventilé.

Allumage des braleurs

FOUR

Appuyer sur le bouton de commande du brileur que vous souhaitez allumer et le tourner dans
le sens antihoraire jusqu’a la position (ALLUMAGE AUTOMATIQUE)

Appuyer sur le bouton et le maintenir enfoncé pendant 15 secondes apres I'apparition de la
flamme. Si la flamme du brileur ne tient pas 15 secondes, fermer le flux de gaz, aérer la piece
et/ou attendre au moins 1 minute avant de réessayer.

Apres 15 secondes, pour réguler la flamme, tourner le bouton d'actionnement vers la gauche
jusqu'a ce que la flamme ait l'intensité souhaitée. La position de fonctionnement sera
comprise entre l'intensité maximum et minimum.

Si les flammes du brlleur s’éteignent accidentellement, éteindre le bouton du brdleur et
attendre 1 minute avant de tenter de le rallumer.

Pour éteindre le brdleur, tourner complétement le bouton vers la droite jusqu'a la position
d'arrét du gaz.

Les symboles suivants apparaissent sur le panneau de commande a c6té de chaque
commande d'actionnement.

Sélectionneur de fonction

- Résistance inférieure et supérieure
- Uniguement résistance inférieure

- Résistance supérieure
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- Résistance Girill

- Convection + résistances supérieure et inférieure

- Décongeler

Sélecteur de température
Utilisation du four

Sélectionner la fonction avec le sélecteur de fonction.

Sélectionner la température souhaitée.

REMARQUE : Le voyant LED indiquera lorsque le four atteint la température souhaitée.

MINUTEUR NUMERIQUE

a. Signal d’'arrét / alarme

b. Minuteur de cuisson

c. Programmation de cuisson

d. Opération manuelle

e. Boutons +/-

SY - Icbne de cuisson

SY - Icone d’alarme

SY - Icone d’opération manuelle

SY - Temps de fin de cuisson

SY - Cuisson automatique

Utilisation de la minuterie :
Opération manuelle

Pour mettre le four en mode manuel ou annuler la cuisson programmée, appuyer sur le
bouton « d ».

Programmation de I’heure
Appuyer sur le bouton « d » lorsque le four est a I'arrét.
L’icdne « : » commence a clignoter.
Appuyer sur les boutons +/- pour programmer 'heure.
Aprés 6 secondes, I'heure sera enregistrée et I'icbne « : » cessera de clignoter.

Programmation de l'alarme
Appuyer sur le bouton « a », I'icbne de I'alarme commence a clignoter.
Appuyer sur les boutons +/- pour sélectionner I'heure de I'alarme.
Apres 6 secondes, I'alarme sera enregistrée.
Lorsque le temps sera écoulé, un signal sonore retentira.

Pour annuler, appuyer sur le bouton « a » et remettre tous les boutons du four sur la position
arrét.

Minuteur de cuisson.
Appuyer sur le bouton « b ». Les icones de cuisson et auto s’afficheront sur I'écran.
Appuyer sur les boutons +/- pour sélectionner la durée de la cuisson.
Sélectionner la température et la fonction du four.
Une fois le temps écoulé, l'icone de fin de cuisson et celui d’'opération manuelle s’afficheront.
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Remettre les boutons de fonction et de température sur la position arrét.
Appuyer sur le bouton « d » pour annuler I'alarme et activer I'opération manuelle.

Cuisson programmée

Appuyer sur le bouton « b ». Les icones de cuisson et auto s’afficheront sur I'écran.
Appuyer sur les boutons +/- pour sélectionner la durée de la cuisson.

Appuyer ensuite sur le bouton « ¢ », I'icéne de fin de cuisson s’affichera.

Appuyer sur les boutons +/- pour enregistrer I'heure de fin de cuisson. (Par exemple 20:30)

Mettre les boutons de fonction et de température sur la position souhaitée. Le four ne
s’allumera pas.

La cuisson enregistrée débutera automatiquement pour terminer a I’heure programmée.
Lorsque la cuisson sera terminée, I'alarme retentira pendant 7 minutes puis le four s’éteindra.
Appuyer sur le bouton « d » pour annuler I'alarme et activer I'opération manuelle.

Réglage de 'alarme

Il est possible de régler le volume de I'alarme en appuyant sur le bouton -. Il existe 3 intensités
de volume.

Réglage de I'éclairage et de la brillance de I'écran

Il est possible de modifier la brillance de I'écran en appuyant sur le bouton +. Il existe 3
intensités d’éclairage.

REMARQUE : en cas de chute de tension ou de déconnexion, le minuteur se remettra a zéro et il faudra
le reprogrammer.

DISPOSITIF DE SECURITE ET D'ECONOMIE D'ENERGIE

Il n'est pas recommandé d'utiliser des casseroles, des rotisseuses ou des pierrades sur
plusieurs brdleurs simultanément, car l'accumulation de chaleur pourrait endommager
I'appareil.

Apreés utilisation, ne pas toucher le couvercle du brdleur ou le gril pendant un certain temps.
Dés qu'un liquide commence & bouillir, baisser la flamme pour qu'il continue a bouillir.

Le diametre du fond du récipient doit correspondre a celui du brileur.

Ne pas placer de récipients sur le bord du brdleur.

. RECIPIENTS
BRULEURS -
min Max
Triple couronne 200 mm 240 mm
Rapide 200 mm 240 mm
Semi-rapide 160 mm 180 mm
Auxiliaire 120 mm 160 mm

NON Oul
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Ne pas utiliser de

= s s Utiliser des récipients —
récipients de petit diamétre P
A appropriés pour chaque
sur de grands brileurs. N L
: braleur, afin d’éviter de
La flamme ne doit pas PR
" tacher les récipients et
toucher les cétés du . .
P pour économiser du gaz.
récipient.
- .
Ne pas cuisiner sans N
couvercle ou avec celui-ci ! L
I A Couvrir le récipient.
mal positionné afin de ne
pas gaspiller d'énergie.
=

Ne pas utiliser de
récipients a fond convexe
ou concave.

Utiliser des casseroles et
des poéles a fond plat et
épais.

Ne pas placer de récipients
sur un coté d'un brlleur,
car ils pourraient basculer.

Ne pas utiliser de
récipients de grand
diamétre sur les brileurs a
proximité des commandes,
car ils pourraient toucher
les commandes
d’actionnement ou encore
augmenter la température
dans cette zone et
provoquer des dommages.

Toujours placer les
récipients sur les
brlleurs, pas de coté.

Ne pas placer de récipients
de cuisson directement sur
le dessus du brdleur.

Ne rien placer, par
exemple un pare-flammes
ou un matériau amiante,
entre le récipient et le gril
car cela pourrait
endommager gravement
I'appareil.

Placer les récipients sur
le gril.

Ne pas appliquer de poids
excessif et ne pas heurter
le brileur avec des objets
lourds.

Manipuler les récipients
de cuisine avec
précaution lorsqu'ils sont
sur le brdleur.
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NETTOYAGE
. Attendre que l'appareil refroidisse avant d'effectuer toute opération de nettoyage.
Débrancher I'appareil avant toute opération de nettoyage.
Nettoyer régulierement I'appareil, de préférence apres chaque utilisation.

Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou d'objets pointus susceptibles d’endommager la
surface. Nettoyer I'appareil avec de I'eau et un détergent liquide.

Utilisable Non utilisable
. Chiffon Brosse en Brosse
@ doux nylon métallique
=LA
B Détergent - Huile destinée Détergent
neutre ala acide/alcalin
consommation
5 Abrasifs Solvant/Benzéne
!
FOUR

Nettoyer I'appareil avec un chiffon doux imprégné de quelques gouttes de détergent.

Les accessoires (plaque et grille) peuvent étre lavés au lave-vaisselle, et peuvent également
supporter un nettoyage plus fort.

Porte du four
Le verre intérieur peut étre retiré.
Retirer d’abord les protections supérieures en plastique qui unissent le verre a la porte.

Retirer ensuite le verre vers le haut. Cette opération peut étre dangereuse et le verre peut se
casser. Etre prudent.

Aprés avoir nettoyé le verre et I'intérieur de la porte,

LES GRILLES, COMMANDES D'ACTIONNEMENT
Retirer la grille.

La nettoyer ainsi que les commandes d’actionnement avec un chiffon humide, du savon
liquide et de I'eau chaude. En cas de saleté incrustée, les faire tremper.

Les sécher avec un chiffon doux et propre.

PLAQUE

Nettoyer régulierement la plaque avec un chiffon doux imbibé d'un peu de détergent liquide
dissous dans de |'eau tiede.

Puis la sécher.

Retirer dés que possible tout aliment ou liquide salés de la plague pour éviter tout risque de
corrosion.

Les pieces en acier inoxydable de I'appareil peuvent perdre de la couleur avec le temps. Ceci
est normal en raison des températures élevées. Nettoyer ces piéces a chaque utilisation de
I'appareil avec un produit adapté a I'acier inoxydable.

BRULEURS
Retirer les couvercles des brileurs et les diffuseurs en les tirant vers le haut.
Les faire tremper dans de I'eau chaude avec un peu de détergent ou détergent liquide.
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Apres le nettoyage, les sécher soigneusement. Vérifier que les trous de flamme sont propres
et completement secs.

Nettoyer le diffuseur avec un chiffon humide et le sécher.

Nettoyer soigneusement le dispositif d'allumage et de protection contre les flammes avec un
chiffon bien essoré et le sécher.

Avant de remplacer les brileurs, vérifier que l'injecteur ne soit pas bloqué.

Remonter les brlleurs auxiliaires, semi-rapides, rapides et triples comme suit :

Positionner le diffuseur (4) et le brdleur (5) de sorte que le dispositif d'allumage et le dispositif
de sécurité de flamme soient correctement positionnés dans leurs trous respectifs dans le
diffuseur. Le diffuseur doit s'adapter correctement.

Placer le couvercle du brdleur (1, 2, 3) sur le diffuseur (4) de sorte que les boulons s'inserent
dans leurs logements respectifs.

Apres le nettoyage, replacer les pieces dans le bon ordre.

NE PAS mélanger le haut et le bas.

Les boulons doivent s'insérer exactement dans les encoches.
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ANOMALIES ET REPARATION

En cas de panne ou autres problémes, confier I'appareil a un service d'assistance technique
agréé. Ne pas essayer de démonter ou de réparer |'appareil, cela pourrait étre dangereux.

RESOLUTION DE PROBLEME :

Certains problémes mineurs peuvent étre résolus comme suit :

Probleme

Cause probable

Solution

La cuisiniére ne

Le couvercle du brileur est
correctement placé.

Le placer correctement

Un courant d'air peut avoir éteint
le brdleur.

s’allume pas. y -
P Le passage de gaz est fermé Ouvrir le passage de gaz
Le passage de gaz n'est pas .
passag 9 P Ouvrir le passage de gaz
complétement ouvert
Le couvercle du brdleur est
. Le placer correctement
correctement placé.
Le systéme d'allumage est
Mal allumé. contaminé par une substance Le nettoyer a l'aide d'un chiffon sec
étrangere
N . Sécher soigneusement le couvercle du
Les brdleurs sont humides A 9
braleur
Les trous du diffuseur sont .
A Nettoyer le diffuseur
bouchés
Bruit lors du
brilage ou Le couvercle du brdleur est mal Placer correctement le couvercle du
lorsque I'appareil placé braleur
est allumé
Le dispositif de sécurité contre les . - P
p L Nettoyer le dispositif de sécurité contre
flammes est contaminé par une
P . les flammes
substance étrangere
La flamme La nourriture en cours de cuisson Eteindre le brileur Attendre une
s'éteint pendant a débordé minute et le rallumer.
I'utilisation

Eteindre le brileur et vérifier la source
du courant d’air, comme les fenétres
ouvertes. Attendre une minute, puis le
rallumer.

Flamme jaune

Les trous du diffuseur sont
bouchés

Nettoyer le diffuseur

Différents gaz sont utilisés

Vérifier le gaz utilisé

Flamme instable

Le couvercle du brdleur est
correctement placé.

Placer correctement le couvercle du
braleur

Odeur de gaz

Fuite de gaz

Arréter d'utiliser I'appareil et fermer le
robinet & gaz. Ouvrir la fenétre.
Contacter le support technique en
appelant a partir d'un téléphone
externe.
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Si le probléme n'est pas résolu, contacter le service aprés-vente.
POUR LES VERSIONS UE DU PRODUIT ET/OU EN FONCTION DE LA
LEGISLATION DU PAYS D’INSTALLATION :
ECOLOGIE ET RECYCLAGE DU PRODUIT
Les matériaux qui constituent 'emballage de cet appareil sont protégés par un systeme de
ramassage, de triage et de recyclage (Point vert). Pour vous débarrasser du produit, merci
de bien vouloir utiliser les conteneurs publics appropriés a chaque type de matériau.
Le produit ne contient pas de substances concentrées susceptibles d’étre considérées
comme nuisibles a I'environnement.
- Ce symbole signifie que si vous souhaitez vous débarrasser de I'appareil, en fin de
vie utile, celui-ci devra étre déposé, en prenant les mesures adaptées, a un centre
agréeé pour la collecte et le tri des déchets d’équipements électriques et électroniques
(DEEE).
Cet appareil répond a la Directive 2014/35/EU sur la Basse Tension, a la Directive 2014/30/EU
sur la Compatibilité Electromagnétique, a la Directive 2011/65/EU sur les restrictions d’utilisation
de certaines substances dangereuses sur les appareils électriques et électroniques, a la Directive
2009/125/EC sur les exigences de conception écologique applicables aux produits liés a I'énergie
et a la Directive 2016/426/EU sur les appareils qui brilent des combustibles gazeux.
Les informations suivantes concernent I'étiquetage énergétique et la conception écologique:

Fiche produit

Modele : CIGE4FIXM
Type de four : Electrique
Masse (M) : 40 Kg
Nombre de cavités : 1

Source de chaleur par cavité : Electricité
Volume par cavité (V) : 64 1

Consommation  d’énergie  (électricité) | 0,785 kWh/cycle
requise pour chauffer une charge
standardisée dans la cavité dun four
électrigue durant un cycle en mode
conventionnel par cavité (énergie électrique
finale) (ECcavité électrique) :
Consommation d’énergie requise pour | 0,781 kWh/cycle
chauffer une charge standardisée dans la
cavité d’'un four électrique durant un cycle
en mode conventionnel par cavité (énergie
électrigue finale) (ECcavité électrique) :
Indice d’efficacité énergétique par cavité | 95,9 (Mode traditionnel)
(IEEcavite) : 95,4 (Mode convection)

Pour établir la conformité aux criteres de conception écologique et pour calculer les parametres
d'étiquetage énergétique de l'appareil, la norme européenne EN 603501 sera utilisée comme
référence.
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FOGAO DE INSTALACAO LIVRE MISTO
CIGE4FIXM

Prezado cliente,
Obrigado por ter adquirido um eletrodoméstico da marca TAURUS.

A sua tecnologia, design e funcionalidade, aliados as mais rigorosas normas de qualidade, garantir-
Ihe-&o uma total satisfacdo e uma longa duragéo do produto.

Leia atentamente este manual de instrucdes antes de instalar e utilizar o
aparelho. Guarde o manual num local acessivel. A ndo observéncia e
cumprimento destas instru¢des pode resultar em acidente.

CONSELHOS E ADVERTENCIAS DE SEGURANCA:

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas néo familiarizadas com a sua
utilizacéo, pessoas incapacitadas ou criangas a partir dos 8 anos, desde que o
facam sob supervis@o ou tenham recebido formagao sobre a utilizagéo segura
do aparelho e compreendam os perigos que este comporta.

As criancas ndo devem brincar com o aparelho.

Alimpeza e a manuten¢&o ndo devem ser realizadas por criangas sem
vigildncia.

ATENCAOQ: O aparelho e as partes acessiveis podem aquecer bastante durante
a sua utilizagao.

Tome cuidado e ndo togque nos elementos de aquecimento.

Mantenha as criangas de idade inferior a 8 anos afastadas do aparelho, exceto
se estiverem supervisdo continua.

ATENCAOQ: Cozinhar numa placa com dleo ou gordura sem supervisdo pode
ser perigoso e provocar um incéndio.

NUNCA tente apagar um fogo com agua. Desligue o aparelho e cubra o fogo
com uma tampa, manta a prova de fogo, etc.

Deve estar instalado um meio de desconex&o na instalacéo fixa de acordo com
as normas de instalagao elétrica.

ATENCAO: Perigo de incéndio: ndo deixar/guardar objetos sobre a superficie do
fogdo.

Nao utilize o aparelho associado a um programador, temporizador ou outro
dispositivo que o ligue automaticamente.
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Nao utilize maquinas de limpeza a vapor para limpar o aparelho.

N&o instale o aparelho por tras de uma porta decorativa para evitar o
sobreaquecimento.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou esfregdes metalicos para limpar a
porta de vidro do forno, j& que podem riscar a superficie e fazer com que o vidro
estale.

ATENCAOQ: Certifique-se de que o aparelho esta desligado antes de substituir a
lampada para evitar o risco de descarga elétrica.

PRECAUCAQ: E imprescindivel supervisionar a confecéo dos alimentos. Um
processo de confegdo breve deve ser supervisionado de forma continua.

Deve deixar a superficie de aquecimento da placa arrefecer antes de fechar a
tampa.

Limpe qualquer derrame da tampa antes de a abrir.

O aparelho ndo deve ser colocado sobre uma base ao ser instalado.

Este aparelho esta projetado unicamente para utilizacdo doméstica, ndo para
utilizacéo profissional ou industrial.

Se 0 cabo de alimentacéo estiver danificado deve ser substituido pelo fabricante,
pelo servico de assisténcia técnica, ou por pessoal qualificado, para evitar
danos.

As imagens que aparecem neste manual sdo apenas de caracter informativo.

O fabricante esté isento de toda e qualquer responsabilidade por danos causados devido a
utilizacdo inapropriada ou instalagéo deficiente do aparelho, ou incumprimento dos requisitos
listados deste manual.

O aparelho nao esta certificado para ser utilizado noutros paises que nao os indicados no
aparelho

A instalagdo do aparelho deve ser feita de acordo com os regulamentos em vigor e deve ser
utilizado em zonas bem ventiladas.

Utilize o aparelho em locais bem ventilados. N&o conecte o aparelho a um extrator.

As operacOes de instalacéo, conexdo e regulacdo devem ser efetuadas por um técnico de
instalacdo autorizado e respeitar as regula¢des, normas e especifica¢cdes do fornecedores
de gés e eletricidade locais. Deve ser dada especial atengdo as normas sobre a ventilag&o.

Este aparelho esta projetado unicamente para utilizacdo doméstica, ndo para utilizagao
profissional ou industrial.

Na&o instale o aparelho em iates nem caravanas.

Antes da instalagdo,certifique-se de que o tipo de gas corresponde ao indicado na placa de
caracteristicas.

Este aparelho deve ser montado por um técnico qualificado.

Este aparelho é do tipo de classe |, de acordo com a norma EN 30-1-1 para eletrodomésticos
a gas e embutidos.
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Qualquer utilizagdo inadequada ou em desacordo com as instru¢des de utilizagcéo pode ser
perigosa e anula a garantia e a responsabilidade do fabricante.

INDICACOES DE SEGURANCA:
Este aparelho nédo deve ser utilizado por criangas.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou por pessoas inexperientes, desde que o fagam sob supervisdo ou tenham
recebido formac&o apropriada e compreendam os perigos que este acarreta.

Este aparelho ndo é um brinquedo. As criangas devem ser vigiadas para assegurar que nao
brincam com o aparelho.

A limpeza e a manutencéo néo devem ser feitas por criancas.

N&o permita que as criangas brinquem com o aparelho ou nas suas imediagoes. O aparelho
aquece bastante quando estd a ser utilizado. Mantenha as criangas afastadas até que
arrefeca.

As criancas podem sofrer danos pessoais se tocarem nas panelas ou frigideiras da cozinha.
Utilize o aparelho exclusivamente para cozinhar.

Néo utilize o aparelho se este entrar em contacto com agua.

N&o manuseie o aparelho com as méos molhadas.

A superficie de aguecimento e os bicos de gas do aparelho aquecem bastante quando estdo
a ser utilizados, tome as devidas precaugdes.

Nao utilize roupa folgada, panos de cozinha ou similares, ja que podem ser alcangados pelas
chamas e pegar fogo.

Nunca deixe o aparelho sem supervisdo enquanto cozinha.
Nao utilize recipientes deformados, pois podem tombar e provocar um acidente.

N&o utilize nem guarde materiais inflamaveis nos armarios colocados em redor deste
aparelho.

Os alimentos pereciveis, os artigos de plastico e os aerossoéis podem ser afetados pelo calor,
ndo os guarde por cima ou por baixo do aparelho.

Nao utilize qualquer tipo de spray ou aerosol em redor do aparelho enquanto este estiver a
funcionar.

Certifiqgue-se de os controlos se encontram na posi¢do «OFF» quando o aparelho néo esta a
ser utilizado.

N&o utilize produtos de limpeza abrasivos ou causticos.

Este aparelho apenas pode ser reparado por pessoal qualificado, ou por um servigo de
assisténcia técnica autorizado, e utilizar pegas de substituicdo de origem.

Antes de limpar o aparelho aguarde que este arrefeca.

Na&o utilize pistolas a vapor nem nenhum outro agente de limpeza de alta presséo.
Antes de retirar os recipientes, apague os bicos de gas.

Utilize pegas ou luvas de cozinha para manusear as frigideiras e as panelas quentes.

Evite que as chamas entrem em contacto com as pegas quando retirar os recipientes do
lume.

Na&o utilize as pegas ou as luvas se estas estiverem humidas, uma vez que o calor pode ser
transferido muito mais rapidamente e haver risco de queimaduras.

Acenda os bicos ap6s colocar os recipientes sobre eles. Nao aqueca frigideiras ou panelas
vazias.

Nunca utilize pratos de plastico ou papel de aluminio no aparelho.



PORTUGUES

Quando utilizar outros aparelhos elétricos, certifique-se de que os cabos n&o entram em
contacto com as superficies quentes.

Para minimizar o risco de queimaduras e a ignicdo de materiais ou derrames inflamaveis ou
derrames, rode as pegas dos recipientes o lado ou para o centro da paca sem ficarem sobre
os bicos adjacentes.

Observe cuidadosamente os alimentos que s&o fritos em lume forte.

Aqueca sempre o 6leo em lume brando e nunca o deixe sem vigilancia.

Os alimentos a fritar devem estar o mais secos possivel. Os alimentos congelados ou o teor
de humidade dos alimentos frescos podem fazer com que a gordura ou 6leo quente salpique
para fora da frigideira.

Nunca tente mover uma frigideira com gordura ou 6leo quente, especialmente se contiver
muita gordura ou 6leo. Espere até que arrefeca totalmente.

Quando utilizar recipientes de vidro, certifiqgue-se de que séo especificos para cozinhar. Se a
superficie do vidro estiver rachada, desligue o aparelho para evitar o risco de eletrocusséo.
PRECAUCAO - Algumas partes deste produto podem aquecer bastante e causar
queimaduras. Deve prestar-se particular atengdo quando criangas e pessoas vulneraveis
estiverem presentes.

NOTA: Ao utilizar o aparelho pela primeira vez, é possivel que emita odores. Tenha a
precaucdo de, na primeira utilizagéo, o utilizar num lugar bem ventilado.

ADVERTENCIA: A utilizagso deste aparelho a gas produz calor e humidade na divisdo onde
esta instalado. Certifique-se de que existe boa ventilagdoou instale um extrator. Em caso de
duavida, consulte um servigo de instalagéo autorizado. Conecte o aparelho ao tipo de gas que
aparece na etiqueta situada ao lado dos tubos do gas.

ADVERTENCIAS:
Nunca faca alteragGes ao aparelho.

Antes de instalar o aparelho, verifique se as condi¢des de fornecimento local (tipo de géas e
sua pressao) sao compativeis com os requisitos do aparelho.

Este aparelho néo esta conectado a aparelhos de exaustéo de produtos em combustéo. Deve
ser instalado e ligado se acordo com as normas de instalagdo em vigor. Preste especial
atencdo aos requisitos de ventilagao.

Antes da instalacao, corte o fornecimento de gas e eletricidade ao aparelho.

Verifique se a tubagem ou o conector do gas néo estao dobrados nem bloqueados por outros
aparelhos.

Verifique as dimensdes do aparelho e do compartimento a cortar na unidade de armarios da
cozinha.

Os painéis colocados sobre a parte de cima, ou diretamente em contacto com o aparelho,
ndo devem ser de material inflamavel., Tanto a superficie estratificada como a cola utilizada
para a fixar devem ser resistentes ao calor para evitar a sua deterioracéo.

Rode o botéo de acionamento e acenda cada um dos bicos de gas. Verifique se a chama é
azul sem rebordos amarelos. Se observar alguma anomalia no funcionamento dos bicos de
gas, verifique o seguinte:

- Atampa do bico de géas estéa corretamente colocada.

- O difusor esta corretamente colocado.

- O bico de gas est4 alinhado na vertical com o injetor.

Uma vez terminada a montagem, o técnico ira efetuar uma revisédo completa a instalagéo e
verificar se ndo existem fugas.

Verifigue se os tubos flexiveis ndo estdo em contacto nenhuma parte mével da unidade de
alojamento nem passa for zonas passiveis de serem bloqueadas.
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EM CASO DE FUGA DE GAS
N&o acenda a luz.
N&o ligue nenhum aparelho elétrico nem toque em nenhuma tomada.
No utilize o telefone.
Pare de utilizar a aparelho e desligue o contador do gas.
Abra a janela.

Entre em contacto com o servico de assisténcia técnica a partir de um telefone exterior a
habitagdo.

INSTRUC;OES PARA O TECNICO DE INSTALACAO:
Coloque a aparelho num local estavel e verifique se esta devidamente fixo.
Na&o o instale por cima de frigorificos,maquinas de lavar e eletrodomésticos similares.

Se instalar um extrator, siga as instrugdes de instalagao e respeite a distancia vertical minima
a partir da placa (650 mm)

Retire a embalagem antes de utilizar o aparelho.

Dentro do forno encontrard: O manual de instrucdes e os pés do aparelho.
Para montar os pés:

Encontrara os encaixes para montar os pés por baixo do aparelho.

Levante levemente o aparelho de um dos lados e monte os pés nos orificio do outro lado. Em
seguida, monte do lado contrario.

NOTA: Pode ajustar o aparelho a superficie usando a conexdo dos pés.
Nunca volte, sob pretexto algum, o fogdo ao contrario com os pés para cima.
Sistema anti-inclinagéo

Por motivos de segurancga. se o aparelho dispor de um sistema anti-inclinagdo, devera ser
montado de acordo com as especificagdes:

CIGE4FIXM — O ponto de ancoragem deve ser montado a 75 cm do chéo.
Ligacao do gas:
Certifique-se de que todos os botdes do aparelho estéo na posicéo de desligado.

Este eletrodoméstico deve ser montado e conectado em cumprimento com as normas em
vigor no pais onde vai ser instalado.

Este aparato foi projetado para funcionar com GLP (Gas de petroleo liquefeito).

Por lei, os aparelhos a gas devem ser instalados por pessoal qualificado de acordo com
normas atuais da “Gas Safety Installation and Use Regulations” (Normas de seguranga para
instalacao e utilizagcao de gas)

Para seu interesse e segurancga deve certificar-se de que cumpre legislagéo em vigor.

Ligacao eléctrica
As condi¢des de ajuste deste aparelho encontram-se na placa de caracteristicas.

O aparelho requer 16 ou 32 amperes de fornecimento de corrente de acordo com a poténcia
total do fogdo. Encontre todos os valores necessarios de qualificagdo na etiqueta técnica do
seu fogdo. Se necessério, recomenda-se a sua instalacdo por um eletricista qualificado.
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S6 se deve efetuar a conexao elétrica do fogédo- + conexdes / tomas de corrente com ligagéo
a terra de acordo com as normas locais. Se ndo existirem conexdes / tomas de corrente com
ligagdo a terra no local onde pretende instalar o fogéo,contacte imediatamente um eletricista
qualificado para a instalag&o. O fabricante ndo se responsabiliza pelos danos que se possam
ser causados devido ao aparelho néo ter sido corretamente conectado a uma tomada com
terra.

l—4cm

mysgEguguyningaguyuyny

Esquema da ligagdo elétrica
Posicionamento do fogdo
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REGULACAO DO GAS:

CUIDADO: Tenha sempre em atenc¢do de que o trabalho deve ser feito por um profissional.

REGULAGAO DO NiVEL MINIMO DA CHAMA

rpwNPE

Rode o botéo do gas até ao nivel minimo.

Retire o botdo do gas e com a ajuda de uma chave de
parafusos regule o parafuso pequeno situado no centro
do eixo da vélvula do gés.

O ajuste correto € obtido quando a chama tiver uma altura
de cerca de 3-4 mm.

Para o géas butano / propano, aperte bem o parafuso.
Coloque novamente o regulador na valvula.

Verifiqgue se a chama nao se apaga ao rodar rapidamente A )
0 botéo do géas do nivel maximo para o minimo. Caso isso ;lT;_
aconteca, retire o botdo e ajuste novamente o fluxo de Tﬁl‘ﬂv}\

gas; e volte a tentar.
Repita este processo para cada uma das valvulas de gas. i Injetor

\/

'i i

3 4

Anilha de selagem

Valvula

Bot&o de acionamento

Parafuso de ajuste

Nao desmonte a valvula: Em caso de mau funcionamento, substitua a valvula por inteiro.
Antes de tornar a colocar os bicos de gas, verifique se o injetor ndo esta bloqueado.

Uma vez efetuada a conversdo, o técnico ou o instalador qualificado marca um «V» na
categoria de géas correta, de maneira a que coincida com a placa de caracteristicas. Elimine
a marca «V» anterior.

Manutencéo e limpeza das valvulas

Esta operagdo deve ser efetuada por um técnico profissional.
Para poder chegar as valvulas do gas, retire os bicos e desmonte a placa superior do fogéo.
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INSTRUCOES PARA O UTILIZADOR

DESCRICAO
Estes aparelhos pertencem a familia 112H3+, pais de destino direto PT.
Estes aparelhos pertencem a classe 2.

Tipo 60 x 60 Fogdo de instalagao livre
misto

Ndmero de bicos 4

Fonte de energia Gas / Elétrica

Volume do forno 64 L

Consumo de energia (EC) 1,94 kW

indice de eficiéncia energética 90,08

Classe energética A

Método de medicédo EN151841 (Reg. (EU)66/2014)

ABotdes de controlo dos bicos
B Botdes de controlo do forno
CTemporizador digital
DPega do forno
E Porta do forno
F Tampa do fogdo em vidro
GGrelha em ago forjado. Suporte para utensilios.
H Bancada de trabalho
| Bico para Wok
J Bico de gas rapido
K Bico de gas (queimador) semirrapido
L Placas laterais
M Pés do aparelho
N  Tabuleiro do forno
OGirill do forno
Resumo das poténcias

FORNO BICO DE GAS
Resisténcia superior 850 W Bico para Wok 2600 W
Resisténcia inferior 1300 W Bico de gés rapido 2 x 1700
W
Resisténcia do Grill 2000 W Bico semirrdpido 900 W
Conveccdo de ar 38 W
Lampada 25 W
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MODO DE UTILIZACAO

BICOS DE GAS

Os simbolos que se seguem figuram no painel de controlo junto a cada botdo de
acionamento.

Circulo Branco - desligado

Indicador de bico (regulador)

Chama grande: intensidade de chama méaxima
Chama peguena: intensidade de chama minima

Para a intensidade minima, rode o botéo de acionamento no sentido contrario dos ponteiros
do relégio até ao fim.

As diferentes intensidades de chama encontram-se entre a posi¢gdo maxima e minima.

Ligacdo automética

Se o dispositivo dispor de um sistema automatico de ligacédo, aparece o simbolo *,
indicando, deste modo, a posi¢éo de ignicao (chama).

Para o acionar, devera rodar o botdo até a posigdo de ignicéo para acender o lume.

Sistema de seguranca contra fugas

O aparelho esta equipado com um dispositivo de seguranca do lume em cada bico de gas,
gue corta o fornecimento de gas ao bico no caso do lume se apagar.

Neste caso, o bico devera aquecer a valvula de seguranga para poder deixar o lume aceso.
Se o lume for acidentalmente apagado, ou se ligar um botdo sem querer, ao arrefecer a
valvula o fluxo de gés é cortado.

NOTA: Nao é um procedimento instantdneo, mas também n&o devera levar mais de 20
segundos. Tenha sempre em atengdo de que o aparelho deve ser instalado numa zona
ventilada.

Acender os bicos de gas

FORNO

Prima o bot&o de acionamiento do bico que deseja acender e rode-o no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio até a posigéo (LIGACAO AUTO)

Mantenha o botdo premido durante 15 segundos ap6s a chama aparecer. Se ap6s 15
segundos a chama do bico de gas ndo se mantiver, desligue o botéo de acionamento do gas,
ventile a diviséo e/ou aguarde pelo menos 1 minuto antes de volver a tentar.

Apos 15 segundos, para regular a chama, rode o botéo de accionamento no sentido contréario
ao dos ponteiro do relégio até que a chama tenha intensidade desejada. A posicdo de
funcionamento estara entre a intensidade méaxima e minima.

Caso o lume se apague acidentalmente, desligue o botéo desse bico e tente voltar a liga-lo
apos passar pelo menos 1 minuto.

Para desligar o bico de gés, rode-o completamente no sentido dos ponteiro do reldgio até a
posicéo de desligamento do gas.

Os simbolos que se seguem figuram no painel de controlo junto a cada botdo de
acionamento.

Comando selecionador de fungéo
- Resisténcia inferior e superior
- Apenas resisténcia inferior

- Resisténcia superior
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- Resisténcia do Grill
- Convecgao + resisténcias superior e inferior
- Descongelar
Comando seletor de temperatura
Utilizacéo do forno
Selecione a fungdo com o comando seletor de fungéo.
Selecione a temperatura desejada.
NOTA: A luz LED indica quando o forno atinge a temperatura desejada.

TEMPORIZADOR DIGITAL
a. Sinal de desligado / alarme
b. Temporizador do funcionamento
c. Programagéo do aquecimento
d. Operagédo manual
e. Botdes +/ -
SY - icone de aquecimento
SY - icone de alarme
SY — icone de operagéo manual
SY — Tempo de finalizagéo
SY — Aquecimento automatico

Utilizagdo do temporizador:

Operacdo manual
Para por o forno no modo de operagdo manual ou cancelar um aquecimento programado,
prima o botéo “d”.

Programar a hora
Prima o botao “d” enquanto o forno esta desligado.

O icone “:” comeca a piscar.
Prima os botbes + / - para programar a hora.
Decorridos 6 segundos, estara programado e o icone “:” deixa de piscar.

Programar o alarme
Prima o botao “a”, o icone do alarme comega a piscar.

Prima os botBes +/- para selecionar a hora do alarme.
Passados 6 segundos estara programado.
Uma vez decorrido o tempo, ira soar um aviso sonoro.

Para cancelar, prima o botdo “a” e ponha todos os botdes de controlo do forno na posigéo de
desligado.

Temporizador do funcionamento.
Prima o botdo “b”. Os icones de aquecimento e auto aparecem no visor.
Prima os botdes +/- para selecionar a duragéo do funcionamento.
Selecione a temperatura y a fungéo do forno.

Uma vez decorrido o tempo, o icone de finalizacéo e o icone de operagédo manual acendem-
se.
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Torne a colocar os controlos da fungéo e temperatura na posi¢éo de desligado.
Prima o botdo “d”, para cancelar o alarme e ativar o modo de operagdo manual.

Aguecimento programado
Prima o botdo “b”. Os icones de aquecimento e auto aparecem no visor.
Prima os botdes +/- para selecionar a duragéo do funcionamento.
Em seguida, prima o botdo “c”, o icone de finalizagdo acende-se.
Pima os botdes +/- para inserir a hora de finalizag&o. (Por exemplo: 20:30)
Cologue os controlos da funcao e temperatura nas posi¢coes desejadas. O forno néo se liga.
O aquecimento inserido comega automaticamente ap6s terminar a hora programada.
Uma vez terminado , ird soar um aviso sonoro durante 7 minutos e o forno desliga-se.

Prima o botéo “d”, para cancelar o alarme e ativar o modo de operagdo manual.

Ajuste do alarme
Pode ajustar o som do alarme premindo o botéo -. Existem 3 volumes definidos.

Ajuste da iluminacéo e do brilho do visor
Pode madificar o brilho do visor premindo o botdo +. Existem 3 niveis de iluminag&o.

NOTA: em caso de quebra de tenséo ou desligamento da corrente, o temporizador € reiniciado e devera
ser novamente programado.

DISPOSITIVO DE SEGURANCA E POUPANCA DE ENERGIA

Nao se recomenda utilizar frigideiras, grelhadores ou chapas para assar simultaneamente
em varios bicos, j& que a acumulagéo de calor poderia danificar no aparelho.

Ap6s a sua utilizagdo, ndo toque nos bicos nem na grelha durante algum tempo.
Assim que os liquidos comegarem a ferver, baixe o lume para o manter a ferver.
O diametro do fundo do recipiente deve corresponder ao do bico.

Nao coloque recipientes nos rebordos do bico.

BICO DE RECIPIENTES
GAS min Max,
Coroa tripla 200 mm 240 mm
Rapido 200 mm 240 mm
Semirrapido 160 mm 180 mm
Auxiliar 120 mm 160 mm
NAO SIM

Na&o utilize recipientes de
pequeno diametro nos
bicos grandes.

O lume n&o deve tocar nas
partes laterais do
recipiente. <

Utilize recipientes =
adequados para cada
bico para evitar manchar
0s recipientes e poupar
gas.
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~ . 3
N&o cozinhe sem tampa ou N
com esta mal colocada, ja -
. : Tape o recipiente.
que esta a desperdicar
energia.
=

Na&o utilize recipientes com
fundo convexo ou cdncavo.

Utilize panelas, cacgarolas
ou frigideiras de fundo
grosso e plano.

N&o coloque recipientes
sobre os lados de um bico,
ja que pode inclinar-se e
tombar.

N&o use recipientes de
grande diametro nos bicos
mais préximos dos botdes,
j& que podem tocar nos
botdes de acionamento ou
aumentar a temperatura
nesta area e causar danos.

Coloque sempre 0s
recipientes ao centro dos
bicos, e néo de lado.

N&o coloque os recipientes
diretamente em cima do
bico.

N&o coloque nada, por
exemplo, um protetor anti-
chamas ou material em
amianto, entre o recipiente
e a grelha, ja que pode
causar danos graves ao
aparelho.

Coloque os recipientes
em cima da grelha.

No use peso excessivo
nem bata no bico com
objetos pesados.

Manuseie os recipientes
com cuidado quando
estes estiverem sobre o
bico.
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A

Deixe o aparelho arrefecer antes de levar a cabo qualquer operagéo de limpeza.
Desligue o aparelho da rede elétrica antes de iniciar qualquer operagdo de limpeza.
Limpe o aparelho regularmente, de preferéncia ap6s cada utilizag&o.

No utilize agentes de limpeza abrasivos nem objetos pontiagudos que possam danificar a
superficie; limpe o aparato com agua e um detergente liquido

Utilizar

N&o utilizar

. Pano macio Escova de Escova
I tali
< | @ T -,

FORNO

Detergente O Oleo ou azeite Detergente
neutro destinado ao acido /
consumo alcalino
= Abrasivos Dissolventes /
\-1 Benzeno
et
=)

Para limpar o forno utilize um pano macio com umas gotas de detergente.

Os acessorios (tabuleiro e grelha) podem ser lavados na maquina e também suportam uma
limpeza mais intensa.

Porta do forno

O vidro interior pode ser retirado.
Em primeiro lugar, retire as protecdes de plastico superiores que unem o vidro a porta.

Em seguida, puxe o vidro para cima. Esta operagéo pode ser perigosa e o vidro pode partir-
se. Tenha cuidado.

Assim que limpar o vidro e o interior da porta,

GRELHAS E BOTOES DE ACIONAMENTO

PLACA

Retire a grelha.

Limpe a grelha e os botdes de acionamento com um pano humido, detergente liquido e agua
morna. Caso haja sujidade incrustada, ponha-os de molho.

Seque-0s com um pano limpo e macio.

Limpe regularmente a placa com um pano macio humedecido com um pouco de detergente
liquido dissolvido em &gua morna.

Em seguida, seque-a.

Retire o mais rapidamente possivel restos de alimentos ou liquidos salgados da placa para
evitar o risco de corroséo.

As pecas em aco inoxidavel do aparelho podem perder a cor com o passar do tempo. Tal é
normal devido as altas temperaturas. Limpe estas pecas sempre que utilizar o aparelho com
um produto préprio para ago inoxidavel.

BICOS DE GAS

Retire as tampas dos bicos de géas e os difusores puxando-os para cima.
Ponha-os de molho em agua quente com um pouco de detergente ou detergente liquido.
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Apos estarem limpos, seque-os cuidadosamente. Verifique se os orificios das chamas estao
limpos e completamente secos.

Limpe o difusor com um pano himido e seque-o.

Limpe cuidadosamente o dispositivo de igni¢édo e de seguran¢a do lume com um pano bem
enxuto e, em seguida, seque-0s.

Antes de tornar a colocar os bicos de gas, verifique se o injetor ndo esta bloqueado.

Volte a colocar os bicos auxiliares, semirrapidos, rapidos e de coroa tripla da seguinte forma:

Coloque o difusor (4) e queimador do bico de gas (5) de modo que o dispositivo de ignigdo e
o de seguranca do lume fiquem corretamente colocados nos respetivos orificios do difusor.
O difusor deve ficar corretamente encaixado.

Coloque o bico de gés (1, 2, 3) sobre o difusor (4) de modo que os pernes encaixem no seu
sitio.

Apos a limpeza, volte a colocar os acessérios pela ordem correta.

NAO misture a parte superior e inferior.

Os pernes devem encaixar de maneira exata nas ranhuras.
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ANOMALIAS E REPARAGCAO

Em caso de avaria ou problema, leve o aparelho a um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado. Nao tente desmontar ou reparar o aparelho, j& que pode ser perigoso.

RESOLUGAO DE PROBLEMAS:

Alguns pequenos problemas podem ser resolvidos da seguinte maneira:

Problema

Causa possivel

Solucédo

N&o acende.

O bico de gés esta mal colocado.

Coloque-o corretamente.

A valvula do gés esta fechada.

Abra a véalvula (botédo) do gés.

N&o acende bem.

O regulador do gas néo esta
completamente aberto.

Abra a vélvula (botdo) do gés.

O bico de gés esta mal colocado.

Cologue-o corretamente.

O sistema de igni¢éo esta
contaminado por alguma
sustancia estranha ao mesmo.

Limpe-o com um pano seco.

Os bicos de gés estdo molhados.

Seque os hicos cuidadosamente.

Os orificios do difusor estao
obstruidos.

Limpe o difusor.

Ruido quando
acende e esta a
gueimar.

O bico de gas esta mal colocado.

Coloque corretamente o bico de gés.

O lume apaga-se

O dispositivo de seguranga do
lume esta contaminado por
alguma sustancia estranha ao
mesmo.

Limpe o dispositivo de seguranca do
lume.

O alimento que se esta a ser

Apague o bico de gas. Aguarde um

durante a cozinhado derramou. minuto e torne a acendé-lo.

utilizacao. Apague o bico de gas e verifique se
O bico de géas pode ter sido existe alguma fonte de corrente de ar,
apagado por alguma corrente de como, por exemplo, janelas abertas.
ar. Aguarde um minuto e torne a acender

o bico.

Os orificios do difusor estao Limpe o difusor

tﬁ?rﬁacsom obstruidos. p '

amarelas. Esta a utilizar um tipo diferente de | Verifique o tipo de gas que esta a ser

gés.

utilizado.

Lume instavel.

O bico de gas esta mal colocado.

Coloque corretamente o bico de gés.

Cheiro a gas.

Fuga de gas.

Pare de utilizar a aparelho e feche a
vélvula do gés. Abra a janela. Entre em
contacto com o servico de assisténcia
a partir de um telefone exterior a
habitacao.

Se o problema néo ficar resolvido, contacte o servigo de apoio ao cliente.
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PARA AS VERSOES EU DO PRODUTO E/OU CASO APLICAVEL NO SEU
PAIS:
ECOLOGIA E RECICLAGEM E DO PRODUTO

Os materiais que formam a embalagem deste aparelho estdo submetidos a um sistema de
recolha, classificagdo e reciclagem dos mesmos (Ecoponto Verde). Se desejar elimina-los,
utilize os contentores de reciclagem colocados a disposicédo para cada tipo de material.

O produto esté isento de concentrag6es de substancias que possam ser consideradas nocivas
para o ambiente.

- Este simbolo significa que se desejar desfazer-se do produto depois de terminada a sua

vida util, deve entregé-lo através dos meios adequados ao cuidado de um gestor de residuos

autorizado para a recolha seletiva de Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletrénicos
W= (REEE).

Este aparelho cumpre com a Diretiva 2014/35/EU de Baixa Tens&o, com a Diretiva 2014/30/EU de
Compatibilidade Eletromagnética, a Diretiva 2011/65/EU sobre restrigdes a utilizacéo de
determinadas substancias perigosas em aparelhos elétricos e eletrénicos, a Diretiva 2009/125/EC
sobre os requisitos de design ecolégico aplicavel aos produtos relacionados com a energia e a
Directiva 2016/426/EU sobre os aparelhos que queimam combustiveis gasosos.

- A seguinte informacdo diz respeito a etiqueta de eficiéncia energética e ao design ecoldgico:

Ficha técnica do produto

Modelo: CIGE4FIXM
Tipo de forno: Elétrico
Massa (M): 40 Kg
Ndmero de niveis: 1

Fonte de calor por nivel interno: Eletricidade
Volume por nivel interno de forno (V): 64 1

Consumo de energia (eletricidade) requerido para aquecer | 0,785 kWh/ciclo
uma carga standard num nivel interno de um forno elétrico
durante um ciclo em modo convencional por nivel interno
(energia elétrica final) (EChiel elstrico):

Consumo de energia requerido para aquecer uma carga 0,781 kWh/ciclo
standard num nivel interno de um forno elétrico durante um
ciclo em modo convencional por nivel interno (energia
elétrica flnal) (ECm’veI e|émco):

indice de eficiéncia energética por nivel interno (EEl e): 95,9 (Modo tradicional)
95,4 (Modo du conveccéao forgada)

Para estabelecer a conformidade com os requisitos de design ecolégico e para calcular os
parametros de etiquetagem energética do aparelho, é utilizada a norma europeia EN 603501 como
referéncia.
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CUINA INDEPENDENT MIXTA
CIGE4FIXM

Benvolgut client,
Us agraim que us hagiu decidit a comprar un producte de la marca TAURUS.

La seva tecnologia, el seu disseny i la seva funcionalitat, aixi com el fet de superar les normes de
qualitat més estrictes, us comportaran una satisfaccié d’s total i una llarga durada del producte.

Llegiu atentament aquest llibre d’instruccions abans d’instal'lar i fer Us de
laparell. Deseu-les en un lloc accessible. L'incompliment d’aquestes
instruccions pot provocar un accident.

CONSELLS | ADVERTENCIES DE SEGURETAT:

Aquest aparell el poden fer servir nens de més de 8 anys i persones amb
capacitats fisiques, sensorials 0 mentals reduides o falta d’experiéncia i
coneixement, sempre que tinguin una supenvisio o rebin instruccions d’Us de
laparell d’'una manera segura i entenguin els perills que implica.

Els nens no han de jugar amb l'aparell.

La neteja i el manteniment per compte de l'usuari no poden dur-lo a terme nens
sense supervisio.

ATENCIO: L'aparelli les seves parts accessibles poden escalfar-se durant ['s.
Aneu amb compte de no tocar els elements calefactors.

Manteniu allunyats els nens de menys de 8 anys, llevat que estiguin sota una
supervisié continua.

ATENCIO: Cuinar en una placa amb oli 0 greix sense supervisio pot ser perillés i
provocar un incendi.

No intenteu MAI apagar un foc amb aigua. Apagueu 'aparell i cobriu el foc amb
una tapa, una manta ignifuga, etc.

S’ha d'incorporar un mitja de desconnexié en el cablejat fix seguint les normes
de cablejat.

ATENCIO: Perill d'incendi: no deixeu/deseu objectes sobre les superficies de
coccio.

No feu servir cap programador, temporitzador o un altre dispositiu que connecti
Iaparell automaticament.

No feu servir una netejadora de vapor per netejar I'aparell.



CATALA

No instal-leu I'aparell darrere d’'una porta decorativa per evitar el
sobreescalfament.

No feu servir netejadors abrasius ni fregalls de metall per netejar la porta de vidre
del forn, ja que poden ratllar la superficie i pot donar lloc al trencament del vidre.

ATENCIO: Assegureu-vos que I'aparell estigui apagat abans de substituir el llum
per evitar que s’hi produeixi una descarrega eléctrica.

ATENCIO: Es imprescindible supervisar la coccid. Un procés de cocci6 breu
s’ha de supervisar de manera continua.

Deixeu que refredi la superficie de coccid del taulell de cuina abans de tancar-ne
la tapa.

Netegeu qualsevol vessament de la tapa abans d'obrir-la.
No col-loqueu I'aparell sobre una base per instal-lar-lo.

Aquest aparell esta pensat Unicament per a un Us domestic, no per a (s
professional o industrial.

Si el cable d'alimentacio esta danyat, ha de ser substituit pel fabricant, pel servei
d'assisténcia técnica o per personal qualificat, per evitar danys.

Les imatges que apareixen en aguest manual tenen caracter orientatiu.

El fabricant queda exempt de qualsevol responsabilitat pels danys causats per un Us
inadequat de I'aparell, una mala instal-lacié o la manca de compliment dels requisits d’aquest
manual.

Aquest aparell no ha estat certificat per a I'is en paisos diferents dels indicats en I'aparell

La instal-lacié de I'aparell s’ha de fer d’acord amb les regulacions vigents i s’ha de fer servir
en zones ben ventilades.

Feu servir I'aparell en llocs ben ventilats. No connecteu I'aparell a un extractor.

Les operacions d’instal-lacio, connexio i regulacio les ha de dur a terme un técnic d’instal-lacio
autoritzat i respectar les regulacions, normatives i especificacions dels subministradors de
gas i electricitat locals. S’ha de fer una atencié especial a les normes de ventilacio.

Aquest aparell esta pensat Unicament per a un Us domestic, no per a Us professional o
industrial.

No instal-leu I'aparell en iots ni caravanes.

Abans de la instal-lacid, comproveu que el gas es correspon amb el que s’indica a la placa
de caracteristiques.

Aquest aparell 'ha de muntar un instal-lador qualificat.

Aquest aparell és de tipus classe |, d’acord amb la norma EN 30-1-1 per a electrodomeéstics
de gas i encastats.

L’Us inadequat o contrari a les instruccions d’Us pot comportar un perill i anul-la la garantia i
la responsabilitat del fabricant.

INDICACIONS DE SEGURETAT:

Aquest aparell no el poden fer servir els nens.
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Aquest aparell el poden fer servir persones amb capacitats fisiques, sensorials 0 mentals
reduides o falta d’experiéncia i coneixement, sempre que tinguin una supervisié o una
formaci6é adequada i entenguin els riscos que implica.

Aquest aparell no és una joguina. Els nens han d’estar supervisats per assegurar que no
juguin amb l'aparell.

La neteja i el manteniment no I'han de fer nens.

No permeteu que els nens juguin a prop ni amb I'aparell. L’aparell s’escalfa quan esta en Us.
Manteniu els nens allunyats fins que s’hagi refredat.

Els nens es poden lesionar també si toquen les paelles o les olles de la cuina.
Feu servir I'aparell exclusivament per a Us culinari.

No feu servir 'aparell si entra en contacte amb aigua.

No manipuleu I'aparell amb les mans mullades.

La superficie d’escalfament i coccié de I'aparell s’escalfa quan esta en Us. Preneu les
precaucions degudes.

No feu servir roba ampla, draps de cuina o similar, ja que les flames podrien assolir-los i calar-
los foc.

No deixeu mai 'aparell sense vigilancia mentre cuineu.
No feu servir recipients deformats, ja que poden bolcar i provocar un accident.

No feu servir ni emmagatzemeu materials inflamables en els calaixos situats a prop d’aquest
aparell.

Els aliments peribles, els articles de plastic i els aerosols es poden veure afectats per la calor;
no els emmagatzemeu a sobre o sota de I'aparell.

No feu servir cap esprai a prop de I'aparell mentre estigui en funcionament.
Assegureu-vos que els comandaments estiguin en posicié «OFF» quan no estigui en Us.
No hi feu servir productes de neteja abrasius ni caustics.

Aquest aparell només ha de ser reparat per personal qualificat o un servei d’assisténcia
técnica autoritzat i només s’han d'utilitzar recanvis originals.

Abans de netejar I'aparell, deixeu que es refredi.

No feu servir pistoles de vapor ni cap altre netejador d’alta pressié.

Abans de treure els recipients apagueu el cremador.

Feu servir agafadors o guants de cuina per manipular olles i paelles calentes.
Eviteu que les flames arribin als agafadors quan traieu els recipients del foc

No feu servir els agafadors o els guants mullats o humits, ja que la calor es pot transferir més
rapidament, amb el risc consegiient de cremades.

Feu servir els cremadors un cop hi hagiu col-locat a sobre les olles o les paelles. No escalfeu
les olles o les paelles buides.

No feu servir mai plats de plastic o paper d’alumini a I'aparell.

Quan feu servir altres aparells eléctrics, assegureu-vos que els cables no entren en contacte
amb les superficies calentes.

Per minimitzar la possibilitat de cremades, ignici6 de materials inflamables i vessaments,
gireu les nanses dels recipients cap al costat o cap al centre de la placa sense sobrepassar
els cremadors adjacents.

Observeu amb cura els aliments que fregiu a foc alt.
Escalfeu sempre I'oli a foc baix i no el deixeu sense vigilancia.

Els aliments per fregir han d’estar el més secs possible. Els aliments congelats o la humitat
dels aliments frescos poden fer que el greix calent esquitxi fora de la paella.
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No intenteu moure una paella amb greix calent, especialment una fregidora amb molt de
greix. Espereu fins que estigui completament freda.

Si feu servir recipients de vidre, assegureu-vos gque sén especifics per cuinar. Si la superficie
del vidre esta esquerdada, apagueu I'aparell per evitar I'electrocucio.

ATENCIO - Algunes parts d’aquest producte poden posar-se molt calentes i causar
cremades. Aneu amb compte quan hi hagi presents nens i persones vulnerables.

NOTA: Quan feu servir I'aparell per primera vegada, és possible que desprengui olors.
Tingueu la precaucio de fer-lo servir per primera vegada en un lloc ben ventilat.

ADVERTENCIA: L'Gs d’aquest aparell de gas produeix calor i humitat a I'habitacié on esta
instal-lada. Assegureu-vos que tingui bona ventilacié o instal-leu-hi un extractor. En cas de
dubte, consulteu un instal-lador autoritzat. Connecteu I'aparell amb el tipus de gas que
apareix a I'etiqueta situada prop de la canonada del gas.

ADVERTENCIES:

No modifiqueu I'aparell.

Abans de la instal-lacioé, comproveu que les condicions de subministrament local (tipus de
gas i la seva pressié) s6n compatibles amb els requisits de I'aparell.

Aquest aparell no esta connectat a aparells d’evacuacio de productes en combustié. S’ha
d’instal-lar i connectar d’acord amb la normativa vigent d’instal-lacié. Pareu especial atencio
als requisits de ventilacio.

Abans de la instal-lacid, talleu el subministrament de gas i electricitat de I'aparell.

Comproveu que la canonada o el connector de gas no estan doblats ni bloquejats per altres
aparells.

Comproveu les dimensions de I'aparell i del buit a tallar a la unitat de cuina.

Els plafons situats sobre el banc o en contacte directe amb I'aparell han de ser de material
no inflamable. Tant la superficie estratificada com la cola utilitzada per assegurar-la han de
ser resistents a la calor per evitar-ne el deteriorament.

Gireu el comandament d’accionament i enceneu cada cremador. Comproveu que la flama és
blava sense vores grogues. Si els cremadors mostren alguna anomalia, comproveu el
seguent:

- Latapa del cremador esta col-locada correctament.
- El difusor esta col-locat correctament.
- El cremador esta alineat verticalment amb l'injector.

Una vegada completat el muntatge, I'instal-lador fara una revisié completa de la instal-laci6 i
verificara que no hi hagi fuites.

Comproveu que els tubs flexibles no entrin en contacte amb cap part mobil de la unitat
d’allotjament ni passin per zones susceptibles de bloquejar-se.

EN CAS DE FUITA DE GAS
No encengueu la llum.
No connecteu cap aparell eléctric ni toqueu cap endoll.
No fer servir el teléfon.
Deixeu de fer servir 'aparell i tanqueu la clau de pas.
Obriu la finestra.
Poseu-vos en contacte amb el servei d’assisténcia técnica trucant des d’un telefon extern.

INSTRUCCIONS PER A L’'INSTAL-LADOR:
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Col-loqueu I'aparell en un lloc estable i comproveu que esta assegurat degudament.
No l'instal-leu a sobre de frigorifics, rentadores, rentavaixelles i similars.

Si hi instal-leu un extractor, seguiu les instruccions d’instal-lacié i respecteu la distancia
vertical minima des de la placa (650 mm)

Traieu tot I'embalatge abans de fer servir I'aparell.

Dins el forn trobareu: Manual d’instruccions, peus de I'aparell.
Per muntar els peus:

Trobareu els forats per muntar els peus a sota de I'aparell.

Aixequeu lleugerament I'aparell d’'un costat i munteu els peus de I'altre. A continuacio, feu el
mateix procés a la inversa.

NOTA: Podeu ajustar el producte a la superficie fent servir la connexi6 dels peus.
No poseu sota cap concepte la cuina bolcada amb els peus cap amunt.
Sistema antibolcada

Si I'aparell disposa de sistema antibolcada, s’ha de muntar per requeriment de seguretat
seguint les especificacions:

CIGE4FIXM - El punt d’ancora s’ha de muntar a 75 cm de terra.
Connexié de gas:
Assegureu-vos que tots els botons de I'aparell estan en la posicié d’apagada.

Aquest electrodomestic s’ha de muntar i connectar complint amb la normativa vigent al pais
en el qual es vagi a instal-lar.

Aquest aparell ha estat dissenyat per funcionar amb GLP (Gas liquat del petroli).

Per llei, els aparells de gas han de ser instal-lats per personal qualificat d’acord amb I'edicié
actual de les Gas Safety Installation and Use Regulations (Normatives de seguretat
d’instal-lacié i Us de gas)

Pel vostre interes i la vostra seguretat, assegureu-vos del compliment de la llei.

Connexio6 eléctrica
Les condicions d'ajust per a aquest aparell s’indiquen a la placa de caracteristiques.

El vostre aparell requereix 16 o 32 ampers de subministrament d’acord amb la poténcia total
de la cuina. Podeu trobar tots els valors necessaris de qualificacié a I'etiqueta de la vostra
cuina. Si cal, recomanem que la instal-lacié la faci un electricista qualificat.
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Només s’ha d’efectuar la connexié eléctrica de la cuina- + per a connexions / preses de
corrent amb una presa de terra instal-lada d’'acord amb les normes locals. Si no hi ha
connexions / preses de corrent amb una presa de terra al lloc on s’instal-lara la cuina, poseu-
vos en contacte immediatament amb un electricista qualificat perqué la intal-li. El fabricant no
es fa responsable pels danys que s’hi produeixin pel fet que I'aparell no hagi estat ben
connectat a una presa de terra.

l—4cm

mysgEguguyningaguyuyny

Esquema de connexi6 electrica
Posicionament de la cuina
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AJUSTOS DEL GAS:

ATENCIO: Recordeu sempre que el treball 'ha de fer un professional.

AJUST DEL NIVELL MINIM DE LA FLAMA

Gireu el comandament fins al minim.

Traieu el comandament i amb un tornavis ajusteu el petit
cargol situat al centre de I'eix de la clau

L’ajust correcte s’aconsegueix quan la flama té una
longitud 3-4 mm, aproximadament.

Per al gas buta/propa, colleu amb forca el cargol.
Torneu a col-locar el comandament en la clau.
Comproveu que la flama no s’apaga si gireu rapidament

el comandament del maxim al minim. En cas afirmatiu,
traieu el comandament, torneu a ajustar el flux de gas i fﬂl
torneu a provar. AN
Repetiu aquest procés en cadascuna de les claus de gas. ‘ ﬂj’\

Injector

>

——

/

=

-— g

2 I 4

Anell de segellat

Clau

Comandament d’accionament

Cargol d’ajust

No desmunteu la clau: En cas que funcioni malament, canvieu tota la clau.

Abans de tornar a col-locar els cremadors, comproveu que I'injector no esta bloquejat.

Una vegada realitzada la conversid, el técnic o instal-lador qualificat marcara una «V» en la
categoria de gas correcta, de manera que coincideixi amb la placa de caracteristiques.
Elimineu la marca «V» anterior.

Manteniment i neteja de claus
Aquesta operacio I'ha de fer un técnic professional.
Per poder arribar a les claus de gas, traieu els cremadors i desmunteu la taula de treball

Mo E
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INSTRUCCIONS PER A L’'USUARI

DESCRIPCIO

Aquests aparells pertanyen a la familia 112H3 +, pais de destinacio directe ES.
Aquests aparells pertanyen a la classe 2.

Tipus

60 x 60 Cuina independent mixta

Nombre de focs

4

Font d’energia

Gas / Eléctrica

Volum forn 64 Lt
Consum d’energia (EC) 1,94 kW
index d’eficiéncia energética 90,08
Classe energetica A

Métode de mesura

EN151841 (Reg. (EU)66/2014)

A Comandaments controladors de fogons
B Comandaments controladors del forn
C Temporitzador digital
Nansa del forn
Porta del forn
Tapa de la cuina de vidre
Reixeta d’acer forjat. Suport d’estris.
Taula de treball
I Cremador Wok
J Cremador rapid
K Cremador semirapid
Tapes laterals
Peus de I'aparell
Safata del forn
(0] Graella del forn
Resum de poténcies

I G T mo

2 -

FORN CREMADORS
Resisténcia superior 850 W Cremador Wok 2600 W
Resisténcia inferior 1300 W Cremador rapid 2 x 1700
W
Resisténcia grill 2000 W Cremador semirrapid 900 W
Conveccié d'aire 38W
Llum 25W
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INSTRUCCIONS D’US

CREMADORS

Al tauler de control, al costat de cada comandament d’accionament, apareixen els simbols
seguents.

Cercle blanc - apagat

Indicador de cremador (Comandament)
Flama llarga: intensitat de flama maxima
Flama petita: intensitat de flama minima

Per a la intensitat minima, gireu el comandament d’accionament en el sentit contrari de les
agulles del rellotge fins al limit.

Les diverses intensitats de flama es troben entre la posicié6 maxima i minima.

Engegada automatica

Si el dispositiu té un sistema automatic d’engegada es mostrara mitjangant el simbol * per
indicar la posicié d’espurna.

Per accionar-lo, heu de girar el comandament fins a la posicié espurna per poder encendre
el foc.

Seguretat antifuites

L’aparell esta equipat amb un dispositiu de seguretat de flama en cada cremador que talla el
pas del gas al cremador en cas que s’apagui la flama.

En aquest cas, el cremador ha d’escalfar la valvula de seguretat per poder deixar ences el
foc.

Si el foc s’apaga per accident o s’obre el boté per accident, quan es refredi la valvula es
tallara el pas del gas.

NOTA: No és un procediment instantani, perd tampoc ha de durar més de 20 segons.
Recordeu sempre que I'aparell ha d’estar instal-lat en una zona ventilada.

Engegada dels cremadors

FORN

Premeu el comandament d’accionament del cremador que voleu engegar i gireu en sentit
antihorari fins a la posici6 (AUTOENGEGADA)

Manteniu premut el comandament durant 15 segons després que la flama aparegui. Si
després de 15 segons la flama del cremador no es manté, tanqueu el flux de gas, ventileu
I’habitacié i/o espereu, com a minim, 1 minut, abans de tornar a intentar-ho.

Transcorreguts 15 segons, per regular la flama gireu el comandament d’accionament en
sentit antihorari fins que la flama tingui la intensitat desitjada. La posicié de funcionament
estara entre la intensitat maxima i la minima.

En cas que les flames del cremador s’apaguin accidentalment, apagueu el control del
cremador i no intenteu tornar a engegar el cremador durant al menys 1 minut.

Per apagar el cremador, gireu completament en sentit horari fins a la posicié d’apagada de
gas.

Al tauler de control, al costat de cada comandament d’accionament, apareixen els simbols
seguents.

Comandament seleccionador de funcié
- Resisténcia inferior i superior
- Només resisténcia inferior
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- Resisténcia superior

- Resisténcia grill

- Convecci6 + resistencies superior i inferior

- Descongelar

Comandament selector de temperatura
Us del forn

Seleccioneu la funcié6 amb el comandament selector de funci6.

Seleccioneu la temperatura desitjada.

NOTA: La llum LED us indicara quan el forn haura arribat a la temperatura desitjada.

TEMPORITZADOR DIGITAL

a. Senyal d’apagat / alarma

b. Temporitzador de coccio

c. Programaci6 de coccié

d. Operacié manual

e. Botons +/ -

SY - Icona de cocci6

SY —Icona d’alarma

SY - Icona d’operacié manual

SY - Temps de finalitzat

SY - Cocci6 automatica

Us del temporitzador:
Operacié manual

Per posar el forn en operacié manual o cancel-lar una cocci6é programada, premeu el boto

o

Programar I’hora
Premeu el bot6 “d” mentre el forn esta apagat.
La icona “:” comengara a parpellejar.
Premeu els botons + / - per programar I'hora.
6 segons després, estara programat i la icona “:” deixara de parpellejar.

Programar 'alarma
Premeu el boto “a” i la icona de I'alarma comengara a parpellejar.
Premeu els botons +/- per programar I'hora de I'alarma.
Deixeu-lo 6 segons i estara programada.
Un cop transcorregut el temps, sonara un senyal audible.

Per cancel-lar, premeu el bot6 “a” i torneu tots els controls del forn a la posicié d’apagada.

Temporitzador de cocci6.
Premeu el bot6 “b”. Les icones de coccié i auto apareixeran a la pantalla.
Premeu els botons +/- per seleccionar la durada de la cocci6.
Seleccioneu la temperatura i la funcié del forn.
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Un cop transcorregut el temps, la icona de finalitzacio i la icona d’operacié manual s’hi
il-luminaran.

Torneu els controls de funcid i temperatura a la posicié d’apagada.
Premeu el boté “d” per cancel-lar I'alarma i activar I'operacié manual.

Cocci6 programada
Premeu el bot6 “b”. Les icones de coccié i auto apareixeran a la pantalla.
Premeu els botons +/- per seleccionar la durada de la cocci6.
Aleshores, premeu el boto “c” i la icona de finalitzacié s'il-luminara.
Premeu els botons +/- per insertar I'hora de finalitzacié. (Per exemple 20:30)
Moveu els controls de funcié i temperatura a les posicions desitjades. El forn no s’engegara.
La cocci6 inserida comengara automaticament i acabara a I'hora programada.
Un cop acabada sonara una alarma durant 7 minuts i el forn s’apagara.

Premeu el bot6 “d” per cancel-lar 'alarma i activar 'operacié manual.

Ajust de l'alarma
Podeu ajustar el so de I'alarma prement el boto -. Hi ha 3 volums definits.

Ajust d'il-luminacié i brillantor de la pantalla
Podeu modificar la brillantor de la pantalla prement el boté +. Hi ha 3 nivells d'il-luminacio6.

NOTA: en cas de caiguda de tensié o desconnexié, el temporitzador sera resetejat i s'haura de tornar
a programar.

DISPOSITIU DE SEGURETAT | ESTALVI D’ENERGIA

No es recomana fer servir paelles, llaunes o pedres per rostir simultaniament en diversos
cremadors, ja que I'acumulacié de calor podria danyar 'aparell.

No toqueu la tapa del cremador ni la graella durant cert temps després d’haver-los fet servir.
Aixi que un liquid comenci a bullir, abaixeu la flama perqueé tot just es mantingui bullint.

El diametre del fons del recipient s’ha de correspondre amb el del cremador.

No poseu recipients a la vora del cremador.

RECIPIENTS
CREMADORS -
min Max
Triple corona 200 mm 240 mm
Rapid 200 mm 240 mm
Semirapid 160 mm 180 mm
Auxiliar 120 mm 160 mm
NO Si
= No feu servir recipients de Feu servir recipients =
diametre petit en adequats per a cada
cremadors grans. cremador per evitar tacar
La flama no ha de tocar els | els recipients i estalviar
laterals del recipient.< gas.
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No cuineu sense tapa o
amb la tapa desplagada, ja
que es desaprofita
I'energia.

Tapeu el recipient.

No feu servir recipients
amb el fons convex o
concau.

Feu servir olles, cassoles
i paelles de fons gruixut i
pla.

No col-loqueu els
recipients en un costat d’'un
cremador, ja que podrien
bolcar.

No feu servir recipients de
gran diametre en els
cremadors prop dels
comandaments, ja que
poden arribar a tocar els
comandaments
d’accionament o, quan
augmenta la temperatura
en aguesta area, causar
danys.

Col-loqueu sempre els
recipients sobre els
cremadors, no a un
costat.

No col-loqueu els
recipients de cuina
directament sobre el
cremador.

No col-loqueu res, com per
exemple, un protector de
flames o material d’amiant,
entre el recipient i la
graella, ja que pot provocar
danys greus a 'aparell.

Col-loqueu els recipients
a sobre de la graella.

No hi poseu un pes
excessiu ni copegeu el
cremador amb objectes
pesats.

Manipuleu els recipients
de cuina amb cura quan
estiguin sobre el
cremador.
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Espereu que I'aparell es refredi abans de dur-hi a terme qualsevol operaci6 de neteja.

Desendolleu I'aparell abans de dur-hi a terme qualsevol operaci6 de neteja.
Netegeu I'aparell regularment, preferiblement després de cada Us.

No feu servir netejadors abrasius ni objectes punxants que podrien danyar la superficie;

netegeu I'aparell amb aigua i detergent liquid.

FORN

Porta de

Utilitzable No utilitzable
. Drap suau Raspall de nilo Raspall de
metall
&P @ £
o, Detergent L Oli destinat al Detergent acid
a neutre consum % / alcali
= Abrasius gisso}vent /
! enze
L

Per netejar el forn feu servir un drap suau amb unes gotes de detergent.

Els accessoris (safata i graella) poden anar al rentaplats, aixi com suportar una neteja més
dura.

| forn
El vidre interior es pot treure.
Primer traieu les proteccions de plastic superiors que uneixen el vidre a la porta.

Després tireu el vidre cap amunt. Aquesta operacio pot ser perillosa i el vidre es pot trencar.
Vigileu.

Un cop netejat el vidre i l'interior de la porta,

GRAELLES, COMANDAMENTS D’ACCIONAMENT

Traieu la graella.

Netegeu aquesta i els comandaments d’accionament amb un drap humit, sabé liquid i aigua
tebia. En cas que hi hagi bruticia incrustada, poseu-los en remull.

Assequeu-los amb un drap suau i net.

PLACA
Netegeu la placa regularment amb un drap suau humitejat amb una mica de detergent liquid
dissolt en aigua tebia.
A continuacid, assequeu-la.
Traieu el més aviat possible de la placa aliments o liquids salats per evitar el risc de corrosio.
Les peces d’acer inoxidable de I'aparell poden perdre el color amb el temps. Es normal a
causa de les altes temperatures. Netegeu aquestes parts cada vegada que feu servir 'aparell
amb un producte adequat per a acer inoxidable.

CREMADORS

Traieu les tapes dels cremadors i els difusors estirant-los cap amunt.
Poseu-los en remull en aigua calenta amb una mica de detergent o detergent liquid.
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Després de netejar-los, assequeu-los amb cura. Comproveu que els orificis de la flama
estiguin nets i completament secs.

Netegeu el difusor amb un drap humit i eixugueu.

Netegeu amb cura el dispositiu d’engegada i de seguretat de flama amb un drap ben
escorregut i assequeu-lo.

Abans de tornar a col-locar els cremadors, comproveu que I'injector no esta bloquejat.

Torneu a muntar els cremadors auxiliars, semirapids, rapids i de triple corona de la manera
seguent:

Col-loqueu el difusor (4) i el cremador (5) de manera que el dispositiu d’engegada i el de
seguretat de flama quedin situats correctament, en els seus respectius forats, en el difusor.
El difusor ha de quedar ben encaixat.

Col-loqueu la tapa del cremador (1, 2, 3) sobre el difusor (4) de manera que els perns encaixin
en els seus respectius allotjaments.

Després de la neteja, torneu a col-locar les peces en I'ordre correcte.
NO barregeu la part superior i inferior.
Els perns han d’encaixar exactament en les mosses.



CATALA

ANOMALIES | REPARACIO

En cas d’avaria o d’'un altre tipus de problema, porteu I'aparell a un Servei d’Assisténcia
Técnica autoritzat. No intenteu desmuntar-lo o no reparar-lo, ja que hi pot faver perill.

RESOLUCIO DEL PROBLEMA:

Alguns problemes menors es poden resoldre de la manera seguent:

Problema Possible causa Solucié

La tapa del cremador esta
No s’engega. col-locada malament.

El pas de gas esta tancat. Obriu el pas de gas.

Col-loqueu-la correctament.

El pas de gas no esta obert del
tot.

La tapa del cremador esta
col-locada malament.

Obriu el pas de gas.

Col-loqueu-la correctament.

El sistema d’engegada esta
No s’ensega bé. contaminat amb alguna Netegeu-lo amb un drap sec.
substancia estranya.

Assequeu amb cura la tapa dels

Els cremadors estan mullats.
cremadors.

Els orificis del difusor estan Netegeu el difusor.

obstruits.
Soroll quan La tapa del cremador esta Col-logueu la tapa del cremador
crema i s’engega. | col-locada malament. correctament.

El dispositiu de seguretat de flama
esta contaminat amb alguna
substancia estranya.

Netegeu el dispositiu de seguretat de
flama.

, L’aliment que s’esta cuinant s’ha Apagueu el cremador. Espereu un
La flama s’apaga

‘e desbordat. minut i torneu a engegar-lo.
durant I'Gs.
Apagueu el cremador i verifiqueu la
Un corrent d’aire pot haver apagat | procedéncia del corrent: per exemple,
el cremador. finestres obertes. Espereu un minut i
torneu a engegar-lo.
Els orificis del difusor estan .
" Netegeu el difusor.
obstruits.
Flama groga.

Es fa servir un gas diferent. Comproveu el gas que esteu fent

servir.
. La tapa del cremador esta Col-logueu la tapa del cremador
Flama inestable.
col-locada malament. correctament.

Deixeu de fer servir I'aparell i tanqueu
la clau de pas. Obriu la finestra.

Olor a gas. Fuita de gas. Poseu-vos en contacte amb el servei
d’assisténcia trucant des d’un teléfon
extern.

Si el problema no es resol, truqueu al centre d’atencié al client.



CATALA

PER A LES VERSIONS UE DEL PRODUCTE I/0 EN CAS QUE EL PAIS HO

APLIQUI:

ECOLOGIA | RECICLABILITAT DEL PRODUCTE
Els materials que componen I'envas d’aquest aparell estan integrats en un sistema de recollida,
classificacid i reciclatge (Punt Verd). Si voleu desfer-vos-en, feu servir els contenidors publics
adequats per a cada tipus de material.
El producte esta exempt de concentracions de substancies que es puguin considerar
perjudicials per al medi ambient.

E/ - Aquest simbol significa que, si us voleu desfer del producte, un cop exhaurida la seva vida,

I’heu de portar a un gestor de residus autoritzat per a la recollida selectiva de Residus
d’Aparells Eléctrics i Electronics (RAEE).

Aquest aparell compleix amb la Directiva 2014/35/UE de baixa tensi6, amb la Directiva 2014/30/UE
de compatibilitat electromagnetica, amb la Directiva 2011/65/UE sobre restriccions a la utilitzacié de
determinades substancies perilloses en aparells eléctrics i electronics i amb la Directiva 2009/125/CE
sobre els requisits de disseny ecoldgic aplicables als productes relacionats amb I'energia i amb la
Directiva 2016/426/EU sobre els aparells que cremen combustibles gasosos.

- La informacié seguent informacio fa referéncia a I'etiquetatge energetic i al disseny ecologic:
Fitxa del producte

Model: CIGE4FIXM
Tipus de forn: Eléctric
Massa (M): 40 Kg
Nombre de cavitats: 1

Font de calor per cavitat: Electricitat
Volum per cavitat (V): 64 1

Consum d’energia (electricitat) requerit per a escalfar una | 0,785 kWh/cicle
carrega estandarditzada en una cavitat d’'un forn eléctric
durant un cicle en mode convencional per cavitat (energia
electrica final) (ECcavitat electrica):

Consum d’energia requerit per a escalfar una carrega 0,781 kWh/cicle
estandarditzada en una cavitat d’'un forn eléctric durant un
cicle en mode de convencié per cavitat (energia eléctrica
final) (ECcavitat electrica):

index d'eficiéncia energética per cavitat (EElcavitat): 95,9 (Mode convencional)

95,4 (Mode de conveccio forcada)

Per establir la conformitat amb els requisits de disseny ecoldgic i per calcular els parametres
d’etiquetatge energétic de I'aparell, s’hi fara servir com a referéncia la norma europea EN 603.501.
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Espaiiol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cion de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el méas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi hous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiitzt.
Um lhre Rechte und Interessen geltend zu
machen, missen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in lhrer Nahe: http://taurus-home.com/

Sie kdnnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kdnnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Pubd trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Pu¢ scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/

Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protecao
da garantia legal em conformidade com a legis-
lacdo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSs0s
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais préximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrugdes e suas atualizagbes em http://taurus-
home.com/



Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
proteccio de la garantia legal de conformitat amb
la legislacio vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al segiient
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al teléfon
que apareix al final d’aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resow, nalezy udac sig do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajgc z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac
sie z nami.

Mozna tez pobrac¢ niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

EAAnvIKa

EMMYHZH KAI TEXNIKH YNOZTHPI=H

To TTapov Tpoidv avayvwpideTal Kai
TIPOCTATEUETAI OTTO TN VOUIUN €yyunon
OUPHOPOWONG TTPOG TNV IoXUouaa vouobeaia. MNa
va OIEKBIKACETE TA IKAIWUOTA /| CUUQEPOVTA 0OG
TIPETTEl va aTTeUBUVOEiTE O€ OTTOI0BNTTOTE aTTd Ta
ETTIONPA YPAPEIQ PaG TEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

MNa va Bpeite T0 MO KOVTIVO O€ £0GG, AvaTPEETE
oTtnv IoToogAida: http://taurus-home.com/
Mrropeite €Tmiong va ¢nTroETe TTANPOYPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG Jadi pag.

Mrropeite va «kaTeBAoETEN ATTO TO BIABIKTUO

TO TTOPOV EYXEIPIOIO 0dNYIWV KAl TIG OXETIKEG
evnuepwaoelg Tou oTo http://taurus-home.com/

Pycckumn

FAPAHTUA U TEXHUYECKASA MNOOOEPXXKA
OTOT NPOAYKT 3aLLMLLEH HPUANYECKON
rapaHTMen B COOTBETCTBMUN C AEUACTBYHOLLMM
3akoHogaTenbcTBoM. YTo6bI 06ecneynTs
cobnogeHve BalLnx nNpas UM UHTEPECOB,

Bbl JOMKHbI 06paTUTLCA B MOOYIO0 M3 HaLIMX
oduLmManbHbIX CryX0 No TEXHUYECKON
NoAAEepXKKe KMUEHTOB.

Bbl MoXeTe HanTu bnunxaniuine n3 LLeHTPOB,
nponas no cneaytollen Beb-cebinke: http://taurus-
home.com/

Bl Takke MOXETE 3anpocuTb COOTBETCTBYHOLLYIO
MHOpMaLMio, CBA3ABLUMCH C HaMu (CM.
NMOCMEAHIO CTPaHULLY PYKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 3TO PyKOBOACTBO 1
o6HoBNeHUs kK Hemy Mo agpecy http://taurus-
home.com/

Romana

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate

cu legislatia in vigoare. Pentru a va exercita
drepturile sau interesele, trebuie sa va adresati
unuia dintre serviciile noastre oficiale de asistenta
tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a manua-
lului).

Puteti descarca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/



Bbnrapcku

FAPAHUUA U TEXHUYECKA NMOMOLL
HaCTOS:IU.lI/IﬂT NpPOAYKT MMa 3aKOHHa rapaHuus, B
CbOTBETCTBUE C AENCTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO.
3a fa ynpaxHuTe npaBaTa cu Ha noTpebuten
cnegBa fa ce HacounTe KbM HSIKOW OT HawuTe
OTOPM3MpPaHu CEPBU3N.

Han-6nmskmsa go Bac cepeus moxete aa
oTKpueTe Ha cnegHus nuHk: http://taurus-home.
com/

ChbLUo Taka, MOXeTe Aa NoTbpcuTe MHopmaums,
CBbp3Balikv Ce C Hac (BUXKTe Ha nocnegHaTa
CTpaHuLua Ha HapbyHUKa).

HapbyHuKa C ykaszaHusi U HEroBuUTe
OCbBpPEMEHSIBaHUSI MOXETE [la CBanuTe Ha
cnegHus http://taurus-home.com/
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COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Burkina Faso Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadougou 226 25301038
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.0.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Democratic Republic
of the Congo

AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

00243-991223232

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espana Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es
Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis +251 11 5518300
Ababa
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386839090
Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 | 302682404




Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar

00350 200 75397 / 00350 200
41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000

Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545

Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 /9197 3519

Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1 370 4519

India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar - (+91) 120 4016200
201301, Delhi

Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)

Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68

Kuwait P.O. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010

Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Jamhour 9615922963

Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500

Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 / 223227259

Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21

Oulfa, Casablanca

Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 / 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegaciéon Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A lkeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncién 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
United Arab Emirates P.0.BOX 8543, Dubai 14506246200
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00
Vietnam Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi 84437658111 / 84437658110
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