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PLACAS VITROCERAMICAS DE INDUCCION

13021T
1603T
1603F
DESCRIPCION
13021T
taurus A. Zona de coccion 1800/2000W
B. Zona de coccién 1300/1500W
C. Superficie de Cristal vitroceramico
D. Panel de Controles
D s e

Panel de control:
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a. Control encendido/apagado

b. Control de seleccion del Temporizador

c. Control de seleccion de potencia BOOST

d. Control de seleccion de bloqueo infantil (Control C+B)
e. Control de potencia + augmento de potencia y tiempo
f. Control de potencia — disminucién de potencia y tiempo
g. Control de seleccion de la zona de coccién superior

h. Control de seleccion de la zona de coccién inferior

i. Control de selecciéon modo “Stop&Go”

j. Display del tiempo (modo temporizador)
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1603T

A. Zona de coccién
2300/2600W

B. Zona de coccién
1300/1500W

C. Superficie de
Cristal vitroceramico
D. Panel de
controles

E. Zona de coccién
derecha
3000/3600W
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Panel de control:
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a. Control encendido/apagado

b. Control de seleccion del Temporizador

c. Control de seleccién de potencia BOOST

d. Control de seleccion de blogueo infantil

e. Control de potencia + augmento de potencia y tiempo

f. Control de potencia — disminucion de potencia y tiempo

g. Control de seleccion de la zona de coccién superior 2300/2600W
h. Control de seleccion de la zona de coccion inferior 1300/1500W
k. Control de seleccién de la zona de coccién derecha 3000/3600W
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1603F

A. Zona de coccion
1500/2000W

B. Zona de coccién
1500/2000W

E. Zona de coccién
3000/3600W

F. Zona Flex
3000/3500W

C. Superficie de
Cristal vitroceramico

taurus @

Panel de control:
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a. Control encendido/apagado

b. Control de seleccién del Temporizador (Pulsar 1 vez)

d. Control de seleccién de bloqueo infantil (Mantener Pulsado)

i. Control de seleccién modo “Stop&Go”

e. Control de potencia “slide” + augmento de potencia y tiempo

f. Control de potencia “slide” — disminucién de potencia y tiempo

g. Control de seleccion de la zona de coccién superior 1500/2000W
h. Control de seleccion de la zona de coccién inferior 1500/2000W
k. Control de seleccion de la zona de coccion derecha 3000/3600W
I. Control de seleccién de la zona flex (g+h) 3000/3500W

D. Panel de Controles
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CONSEJOS PRACTICOS

Usar el utensilio de coccién adecuado al tamafio del foco de coccion.

No cocinar los alimentos con exceso de agua. Cuanta mas agua utilice mas energia es
necesaria.

Siempre que pueda usar la olla a presion, ahorra tiempo y energia.

Encender los focos de coccion solo cuando estén los recipientes listos y apagarlos antes de
retirarlos.

Los utensilios de coccion deben ser planos.

Usar recipientes de coccion adecuados a la cantidad a cocinar. Usar recipientes grandes para
poca cantidad aumenta el consumo de energia.

Cocinar sin usar la tapa del recipiente de coccion aumenta el consumo de energia.

UTILIZACION Y CUIDADOS

No usar el aparato si su dispositivo de puesta en marcha/paro no funciona.

Apagar el aparato cuando no se use y antes de realizar cualquier operacién de limpieza.

No ponga material combustible en el aparato en ningun caso.

ADVERTENCIA: El aparato y sus partes accesibles se calientan durante el uso. No tocar
elementos calientes.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el aparato mediante el interruptor que
proporciona una desconexion total de la fuente de alimentacion para evitar la posibilidad de
descarga eléctrica. Llamar al servicio de asistencia técnica.

ADVERTENCIA: Pueden provocarse condensaciones de agua en las superficies y objetos
situados en las inmediaciones del aparato.

Para minimizar la generacion de acrilamida durante el proceso de fritura, no dejar que los
alimentos adquieran un tono marrén oscuro, retirar los restos de alimentos quemados de la
cubeta de aceite, y procese los alimentos ricos en almidén (tales como patatas y cereales) a
temperaturas inferiores a 170°C

FUNCIONAMIENTO DE LA INDUCCION

La coccién por induccién es una tecnologia de coccion segura, avanzada, eficiente y econémica.
Funciona mediante vibraciones electromagnéticas que generan calor directamente en la olla, en

lugar de calentar indirectamente la superficie del vidrio. El vidrio se calienta solo porque la sartén
finalmente lo calienta de forma indirecta.

ANTES DE INSTALAR:

Asegurese de que ha retirado todo el material de embalaje del producto.

Asegurese de que la superficie de la encimera es a nivel y a escuadra, y que ningun elemento
estructural interfira en el espacio requerido.

Asegurese de que la encimera este hecha de material resistente al calor.

Si la placa esté instalada encima de un horno, el horno debe tener un ventilador integrado.

La instalacion debe cumplir con todos los requisitos de espacio requeridos y las normas y
regulaciones aplicables.

Se debe incorporar en el cableado permanente un interruptor de aislamiento adecuado que
proporcione una desconexion total de la fuente de alimentacién principal. Debe ser colocado y
montado cumpliendo con las regulaciones y reglamentos de cableado locales.

El interruptor de aislamiento debe ser facilmente accesible con la placa de coccién instalada.
Si tiene dudas sobre la instalacion consulte a las autoridades y estatutos locales.

Utilice acabados resistentes al calor y faciles de limpiar en las superficies de las paredes que
rodean la placa de coccion.

Si el cable alimentacion esta dafiado y debe sustituirse, pongase en contacto con un técnico
cualificado para evitar accidentes. Compruebe que el cable eléctrico no esta doblado ni
aplastado.
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INSTALACION

El aparato debe ser instalado por un profesional. No realice la operacion usted mismo.

El aparato debe instalarse y conectarse de acuerdo con las normativas actuales.

Tras desembalar el aparato, compruebe que no presenta ningln dafio visible. Si se ha dafiado
durante el transporte, NO LO UTILICE, y pdngase en contacto con el comercio donde lo adquiri6.
Una instalacion incorrecta del aparato podria invalidar la garantia.

No cubrir ni obstruir ninguna de las aberturas del aparato.

No instale el aparato directamente encima de un lavaplatos, nevera, congelador, lavadora o
secadora.

-Recorte la encimera segun los tamafios mostrados en la figura.

-Para el montaje y uso guarde un espacio minimo de 5 cm alrededor del hueco.

-Asegurese de gue el grosor minimo de la encimera es 30 mm. La encimera debera ser de algun
material resistente al calor para evitar que se deforme por el calor desprendido por la placa.

- & F
Min.3mm

Verifique que la placa esta correctamente ventilada, que la entrada y salida de aire no estan
bloqueadas y que funciona correctamente.

Nota: La distancia minima de seguridad entre la placa y el armario situado sobre la placa
debe ser 760 mm.

Modelo | L(mm) | W(mm) [ H(mm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm) F(mm)
13021T | 288 520 59 55 268+4 | 500+4 | 50 min. | 3 min.
1603T 590 520 62 58 560+4 | 490+4 | 50 min. | 3 min.
1603F 590 520 60 56 560+4 | 490+4 | 50 min. | 3 min.
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A(mm) B(mm) C(mm) D
760 50 min. 20 min. Entrada de Aire | Salida de aire 5mm
1 |
| |
1Min. 50mm
| Max. Smm Max. Smm |

Asegurese de que la placa de induccién esta bien ventilada y que la entrada y salidas de aire no
estan bloqueadas.

Recorte la encimera segun los tamafios mostrados en la figura con el material adecuado. Selle los cantos de la
superficie cortada con Silicona o PTFE y permita que se seque antes de colocar la placa.
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Extienda la proteccion en la parte inferior del borde de la placa, asegurandose de que los extremos se solapan.
No coloque la placa en su sitio sin poner la espuma protectora.

03

No use adhesivos para fijar la placa en la encimera. Una vez este colocado el protector en los bordes de la
placa coléquela en el agujero realizado en la encimera. Aplique presién con cuidado para ajustar la placa en el
espacio, asegurando un buen sellado en el borde exterior.

CONEXION A LA RED

El aparato tiene una potencia nominal elevada y la conexién eléctrica debe encargarse a un electricista
cualificado.

Este aparato debe ser conectado a la red eléctrica de tu hogar Unicamente por personal cualificado.

Antes de conectar la placa a la electricidad, compruebe que:

El cableado doméstico es adecuado a la potencia de la placa.

El voltaje corresponde al valor especificado en la etiqueta de la parte inferior del aparato.

La seccidn del cable debe poder soportar la carga especificada en la etiqueta de la placa. Para conectar el
aparato al suministro de energia no use adaptadores, reductores o dispositivos de derivacién, ya que puden
provocar sobrecalentamiento y fuego.

El cable de alimentacion no debe tocar ninguna parte caliente y debe estar posicionado de tal forma que su
temperatura no exceda 75°C en ningln punto.

Compruebe con el electricista si el sistema eléctrico doméstico es adecuado sin alteraciones. Cualquier
modificacién debe ser hecha por un electricista cualificado.

Marrén y negro =L o fase
Azul =N o neutro

Verde y Amarillo = E or tierra®
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DESPUES DE INSTALAR:

Compruebe que el cable de la placa no es accesible a través de puertas o armarios.

Compruebe que hay una circulacion de aire fresco adecuada de fuera a la base de la placa de coccion

Si la placa de coccion esta instalada encima de un armario o un cajon instale una proteccion termal debajo de
la base de la placa.

El interruptor de aislamiento debe ser facilmente accesible por el usuario.

Puede fijar la placa a la encimera usando las piezas metalicas que vienen incluidas segun se
muestra en las imagenes.

ADVERTENCIA: Las piezas metélicas no deben tocar la superficie interior de la encimera (ver las
imagenes).

13021T:
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1603T & I1603F

Bracket
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MODO DE EMPLEO

uso

Cologue el menaje adecuado en la zona de coccién que desee usar.

Asegurese de que la base del menaje y la superficie esten secas y limpias.

Poner el aparato en marcha, accionando el botén marcha/paro y esperar hasta que en las
pantallas aparezca “--".

De acuerdo con la zona en la que el menaje esté colocado, presione el control de seleccion de
zona de coccion adecuado. Presione los botones + o - para seleccionar la potencia deseada.
Para el modelo 1603F deslize el control slider de izquierda a derecha para augmentar la potencia
hasta la funcion booster. El control de potencia va de 0 a 9 aumentando la potencia segun el
orden numérico. Si no selecciona una potencia la placa se apagara automaticamente. Puede
modificar la potencia en cualquier momento de la coccion.

Cuando desee parar la coccion, seleccione la zona de coccion en marxa y baje el fuego hasta
potencia 0. Con el control de encendido/apagado puede parar la coccion en todas las zonas.

El simbolo H aparecera mientras la zona en concreto esté demasiado caliente para el contacto.
El simbolo desaparece cuando la zona de coccion baja a una temperatura segura.

Si aparece el simbolo - =Yz significa que:
- No ha colocado el recipiente en la zona de coccion adecuada al tamafio del mismo.
- El recipiente usado no es adecuado para induccién
- El recipiente es demasiadao pequefio.

En todos estos casos no se calentara el recipiente. La sefial desaparecera automaticamente a los
2 minutos si no coloca un recipiente adecuado.

Notas: Al presionar un control la placa emite una sefial sonora.
Si la corriente eléctrica se interrumpe durante la coccion los ajustes realizados se cancelan.
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USO DE LOS CONTROLES TACTILES

Los controles responden al tacto, por lo que no necesita aplicar ninguna presion.

Utilice la yema de su dedo, no la punta.

Escucharé un pitido cada vez que se utiliza un contacto téctil.

Asegurese de gue los controles estan siempre limpios y secos y que no hay objetos que los
cubren (por ejemplo, un utensilio de cocina o un pafio). Incluso una capa fina de agua puede
dificultar el manejo de los controles.

RECIPIENTES DE COCINA

Es importante que utilice Unicamente sartenes o cazuelas de metal disefiadas y/u homologadas
especificamente para su uso en placas vitroceramicas de induccién. Nunca ponga en contacto
recipientes de melamina o plastico con las zonas de calor.

No utilice recipientes con bordes irregulares o base convexa.

NG N

Asegurese de que la base de su recipiente es lisa, se asienta totalmente sobre la placa y tiene el
mismo tamafio que la zona de coccién. Si utiliza recipientes con un didmetro menor, la eficacia
podria ser menor de la prevista. Coloque siempre el recipiente en el centro de la zona de coccion.

- . _ - . -
ﬁ 4 ﬁr
i "z N

Levante siempre los recipientes, no los deslice ya que podrian provocar arafiazos en el cristal.

<fmm

Use Unicamente recipientes con una base adecuada para induccién, busque el simbolo en el
embalaje o en la parte inferior del recipiente.
Puedes comprobar el menaje con un iman. Si el iman es atraido a la base del recipiente este es

adecuado para induccion.
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Algunos recipientes no son adecuados para induccién debido a que la parte inferior es solo de
material magnético en algunas partes. Las areas sin material magnético pueden calentarse a
diferentes niveles causando una mala coccion de los alimentos. En algunos casos la placa podria
no reconocer el recipiente y no encender la zona de coccion en cuestion.

FUNCION TIMER

Se puede controlar el tiempo de funcionamiento del aparato, hasta 99 minutos.

1 Seleccione la zona de coccion que corresponda mediante el boton de seleccion de zona
correspondiente

2 Presione el botén de seleccion del temporizador (& @

3 Para programar un tiempo de funcionamiento simplemente selecciénelo mediante los botones
+- para modificar el tiempo del temporizador. El tiempo programado o tiempo restante aparecera
en el display. Use los botones +- para modificar el tiempo del temporizador.

4 Cuando el tiempo esté seleccionado, la cuenta atrds empieza inmediatamente. El indicador
volvera a mostrar el indicador de potencia a los 5 segundos. Un punto rojo aparecera a su lado
para indicar que esa zona tiene un timer

5 Si precisa comprobar o maodificar el tlempo puede volver a realizar los pasos ly2

6 Cuando termine la cuenta atras se apagara el fuego correspondiente. Las otras zonas
continuaran operando normalmente si estan encendidas.

7 Sino ha seleccionado ninguna zona en el paso 1 el timer no desactivara ningun fuego cuando
se termine el tiempo. El timer tan solo funcionara como un recordatorio de tiempo pitando cuando
se termine el tiempo indicado.

FUNCION BLOQUEO INFANTIL

Puede bloquear los controles para evitar un uso accidental de la placa.

Cuando los controles estan bloqueados todos los controles excepto el de apagado estan
inhabilitados.

Presiona el botén de bloqueo infantil hasta escuchar un pitido. El indicador de tiempo mostrara [
“Lo

Para desbloquear los controles mantenga presionado el botén de bloqueo infantil hasta que se
desbloqueen los controles.

En la I3021T el control de bloqueo infantil se activa apretando simultaneamente el control de
funcién Boost y temporizador.

FUNCION BOOST.

La funcion boost se puede aplicar a cualquier zona, pero no a todas las zonas de forma
simultanea. La funcion boost aplica la maxima potencia a la zona indicada

Con la placa funcionando seleccione el fuego al que desee aplicar la funcién boost.

Presione el boton de boost (B) y el display mostrara el simbolo “B” o “P” dependiendo del modelo.
Para el modelo 1603F

Si desea cancelar la funcion boost bajando la potencia del fuego este se pondra a la potencia a la
que estaba antes de activar la funcion boost.

La funcion boost se desactivara de forma automatica a los 5 minutos volviendo a la potencia a la
que estaba antes de activar la funcion.

FUNCION STOP & GO
Puedes parar la cooccion momentaneamente sin necesidad de apagar la placa. Cuando habilita
el modo Stop&Go todos los controles estan bloqueados excepto on/of y stop & go. Active el modo
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stop and go con el boton indicado (i) y los controles mostraran 11. Vuelva a presionarlo hasta que
desaparezcan para apagar el modo stop&go

Al cabo de 10 minutos la placa se apagara completamente si no se usa.

SOLO PARA 1603F

AREA FLEXIBLE

- Esta zona puede utilizarse como una sola zona o como dos zonas diferentes, segin

a las necesidades de coccion en cada momento.

- La zona flexible esta formada por dos inductores independientes que pueden ser controlados
por separado.

Como zona grande
- Para activar la zona flexible como una sola zona grande, toque el control de la zona
flexible (1) .
- Como zona grande, sugerimos que se utilice lo siguiente: Utensilios de cocina: 250mm
0 280mm de didmetro (se aceptan utensilios cuadrados u ovalados).

O

- No recomendamos otras operaciones excepto las tres mencionadas anteriormente
porque pueden afectar al calentamiento del aparato

Como dos zonas independientes
- Para utilizar el area flexible como dos zonas diferentes, puede tener dos opciones de
- calentamiento.
- Poner una olla en el lado derecho de arriba o en el lado derecho de abajo de la zona
flexible.

- Poner dos sartenes a ambos lados de la zona flexible.
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- Aviso: Asegurese de que la sartén es mayor de 12 cm.

CONSEJOS DE COCCION

Tenga cuidado al freir, ya que el aceite y la grasa se calientan muy rapidamente, especialmente

si est4 utilizando la funcion Boost. A temperaturas extremadamente altas, el aceite y la grasa se

encenderan espontaneamente y esto supone un grave riesgo de incendio.

. Cuando la comida hierva, reduzca el ajuste de temperatura.

Usar una tapa reducira los tiempos de coccién y ahorrara energia al retener el calor.
Minimice la cantidad de liquido o grasa para reducir los tiempos de coccion.
Comience a cocinar en un nivel alto y reduzca el ajuste cuando la comida se haya
calentado por completo.

Como cocinar un bistec ala plancha:
. Deje la carne a temperatura ambiente durante unos 20 minutos antes de cocinarla.

Caliente una sartén con la base pesada.
Unte ambos lados del filete con aceite. Rocie una pequefia cantidad de aceite en la
sartén caliente y luego ponga la carne a la sartén caliente.
Gire el filete s6lo una vez durante la coccion. El tiempo exacto de coccion dependera
del grosor del bistec y de lo cocido que lo quiera. El tiempo puede variar entre 2y 8
minutos por lado. Presione el bistec para medir su grado de coccién: cuanto mas firme
se sienta, mas hecho estara.
Deje reposar el filete en un plato caliente durante unos minutos para que se relaje y se
ablande antes de servirlo.

Saltear:
Elija un wok de base plana compatible con la induccién o una sartén grande.
Tenga preparados todos los ingredientes y el equipo. La fritura debe ser rapida. Si se
cocinan grandes cantidades, cocine los alimentos en varias tandas mas pequefias.
Precalentar brevemente la sartén y afiadir dos cucharadas de aceite.
Cocine primero la carne, apartela y manténgala caliente.
Sofreir las verduras. Cuando estén calientes pero todavia crujientes, ponga la zona de
coccidn a un nivel mas bajo, devuelva la carne a la sartén y afiada su salsa.
Remover los ingredientes suavemente para que se calienten bien.
Servir inmediatamente.

Deteccion de recipientes pequefios:

Cuando se deja sobre la placa de coccion una sartén de tamafio inadecuado o no magnética (por
ejemplo, de aluminio), o algtn otro articulo pequefio (por ejemplo, un cuchillo, un tenedor, una
llave, una cafetera demasiado pequefia, etc), la placa de coccién pasa automaticamente a modo
de espera en 1 minuto. El ventilador seguira funcionando en la placa de induccién durante 1
minuto mas.
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Guias de potencia

Las siguientes configuraciones sén unicamente guias aproximadas. La configuracién exacta
dependera de diversos factores, como la cantidad que se cocine. Experimente con las
configuraciones que le funcionen mejor a usted.

Configuraciéon | Tipo de coccion

1-2 Calentamiento delicado de pequefias cantidades de alimentos

Derretir chocolate, mantequilla y alimentos que se queman rapidamente
Coccidn suave a fuego lento

Calentar lentamente

3-4 Recalentar
Coccidn a fuego lento
Coccién de arroz

5-6 Pancakes
7-8 Saltear
Cocinar Pasta
9 Sofreir
Dorar

Hervir agua y sopa.

TIEMPO DE FUNCIONAMIENTO AUTOMATICO, APAGADO DE SEGURIDAD.

El apagado automaético es una funciéon de seguridad de su placa de induccién. Se apaga
automaticamente si alguna vez se olvida de apagar la coccion. Los tiempos de trabajo
redeterminados para varios niveles de potencia se muestran en la siguiente tabla:

POTENCIA 1 2 3 4 5 6 7 8 9

APAGADO AUTO (HORAS) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Cuando el recipiente es sacado de la zona de coccion esta deja de calentar automaticamente. La
placa se apaga automaticamente después de 2 minutos.

ADVERTENCIA: No dejar nunca el aparato encendido y sin vigilancia. Cocinar sin supervisién
puede ser peligroso y puede provocar un incendio.
ADVERTENCIA:

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Antes de realizar tareas de mantenimiento o limpieza desconecte el aparato de la red eléctrica y
asegurese de que esta totalmente frio.

Evita rascar la placa de cocina con abrasivo, la base de los recipientes... ya que esto puede dejar
marcas en el cristal con el paso del tiempo.

Limpie la superficie del aparato regularmente para prevenir la acumulacion de residuos.

La placa debe ser limpiada después del uso.

La superficie de la placa deberia ser facilmente lavable de la siguiente forma:

Tipo de suciedad Método de limpieza Material de limpieza
Suciedad diaria en [1. Apage la placa de coccién. - Cuando se desconecta la
el vidrio (huellas alimentacion de la placa de
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dactilares, marcas,
manchas dejadas
por alimentos o
derrames no
lazucarados en el
cristal)

2. Aplique un limpiador de placas de coccion
mientras el cristal esta todavia ligeramente
caliente (jpero no quemando!)

3. Aclare y seque con un pafio limpio o una
toalla de papel.

coccién, no habra
indicacion de "superficie
caliente”, pero la zona de
coccion puede seguir
estando caliente. Tenga
mucho cuidado.

- Los estropajos duros o de
nylon y los productos de
limpieza fuertes/abrasivos
pueden rayar el cristal. Lea
siempre la etiqueta para
comprobar si su limpiador o
estropajo es adecuado.

- No deje nunca residuos
de limpieza en la placa de
coccion: el cristal podria
mancharse

Derrames,
derritidos, y
manchas
l@zucaradas
calientes.

Retirelos inmediatamente con rascador
ladecuado, una espatula o una rasqueta
adecuada para las placas de cristal de
induccion, pero tenga cuidado con las
superficies calientes de la zona de coccion:
1. Desconecte la alimentacién de la placa
de coccion

2. Sostenga la cuchilla o el utensilio en un
angulo de 30° y raspe la suciedad o el
derrame hacia una zona fria de la placa de
coccion.

3. Limpie la suciedad o el derrame con un
pafio de cocina o una toalla de papel.

4. Siga los pasos 2 a 4 de la seccién
"Suciedad diaria en el cristal".

- Elimine las manchas
dejadas por los fundidos y
alimentos azucarados o
derrames lo antes posible
de la manera mas rapida
posible. Si se dejan enfriar
en el vidrio, pueden ser
dificiles de

eliminar o incluso dafiar
permanentemente la
superficie del vidrio.

- Peligro de corte: cuando
la cubierta de seguridad
estéa retraida, la hoja de un
rascador

es muy afilada. Utilicelo
con extremo

cuidado y guardelo siempre
de forma segura y fuera del
alcance de los nifios.

Derrames en el
panel de control

1. Desconecte la alimentacion de la placa
de coccion.

2. Absorber el derrame

3. Limpie la zona del control tactil con una
lesponja o pafio limpio y humedo.

4. Seque completamente la zona con una
toalla de papel.

5. Vuelva a conectar la alimentacion de la
placa de coccién.

- La placa de coccion
puede emitir un pitido y
apagarse, y los controles
tactiles pueden no
funcionar mientras haya
liquido en ellos.

- Asegurese de secar la
zona de los controles
tactiles antes de volver a
encender la placa de

coccion.

Con un rascador adecuado, elimine inmediatamente los restos de papel de aluminio, los restos
de comida, las salpicaduras de grasa, las marcas de azlcar y otros alimentos con alto contenido
de azucar de la superficie para no dafiar la placa. Posteriormente limpiar la superficie con alguna
toalla y producto adecuado, aclarar con agua y secar con un pafio limpio. No use esponjas o
pafios abrasivos; Evite también el uso de detergentes quimicos agresivos.
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SOLUCION DE INCIDENCIAS

Problema

Causas possibles.

Qué hacer

La placa de induccién
no se puede encender.

Sin energia

Asegurese de que la placa
de induccién esté conectada
a la fuente de alimentacion y
gue esté encendida.
Compruebe si hay un
apagon en su hogar o area.
Si lo ha comprobado todo y
el problema persiste, llame a
un técnico.

La placa de alimentacion
accesoria y la placa de la pantalla
han fallado en su conexion.

Compruebe la conexion.

La placa de alimentacién
accesoria estd dafiada.

Sustituya la tarjeta de
alimentacién accesoria.

Los controles tactiles no
responden.

Los controles estan bloqueados.

Desactive el bloqueo infantil
como se muestra en las
instrucciones.

El calentamiento se
detiene repentinamente
durante el
funcionamiento y la
pantalla parpadea "u".

El tipo de olla es incorrecto.

El diametro de la olla es
demasiado pequefio.

Utilice la olla adecuada
(consulte el manual de
instrucciones).

La olla se ha sobrecalentado

La unidad esta
sobrecalentada. Espere a
gue la temperatura vuelva a
ser normal.

Los controles tactiles
son dificiles de operar.

Puede haber una ligera pelicula
de agua sobre los controles puede
estar usando la punta de su dedo
al tocar el control.

Asegurese de que el area
de control tactil esté secay
use la yema del dedo
cuando toque los controles.

El cristal se esta
rallando.

Uso de un estropajo abrasivo o
inadecuado.

Utensilios de cocina con base
rugosa.

Utilice utensilios de cocina
con la base planay lisa.
Compruebe la seccion de
limpieza y mantenimiento.

Algunas cacerolas
hacen crujidos o
chasquidos.

Esto puede ser por la construccion
de sus utensilios de cocina (capas
de diferentes metales vibrando de
manera diferente).

Esto es normal y no indica
un problema.
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La placa de induccién
emite un leve zumbido
cuando se utiliza en una
temperatura alta.

Esto es causado por la tecnologia
de coccion por induccion.

Esto es normal, pero el ruido
deberia disminuir o
desaparecer por completo
cuando disminuya la
temperatura.

Ruido del ventilador
procedente de la placa
de induccién.

Un ventilador de enfriamiento
integrado en su placa de induccién
se ha encendido para evitar que la
electrénica se caliente
excesivamente.

Esto es normal y no precisa
ninguna accion. Puede
seguir cocinando mientras
funciona el ventilador. No es
necesario apagar el aparato.

Ruido anormal del
ventilador del motor

El ventilador esta dafiado

Reemplace el ventilador del
motor.

Los recipientes no se
calientan y no aparecen
en pantalla.

El recipiente no es apto para
induccién o el recipiente es
demasiado pequerio para el fuego
0 no esta centrado.

Utilice utensilios adecuados
para induccién, centre el
utensilio en la zona 'y
asegurese de que la base
es adecuada a la zona.

La placa de induccion o
una zona de coccion se
ha apagado
automaticamente.
Suena un tono y se
muestra un cédigo de
error (normalmente
alternando con uno o
dos digitos en la
pantalla del
temporizador).

Falla técnica.

Anote el error y desconecte
la corriente de la placa de
induccién. Contacte un
técnico cualificado.

No desmonte la placa usted mismo en ningdn caso.

Antes de llamar a atencion al cliente, aseglrese de que la placa esta conectada correctamente.

Cualquiera de estos casos no esta cubierto por la garantia:
Dafios causados por una instalacion incorrecta.
Dafios causados por un desmontaje y reparacion desautorizados.
Dafios causados por un mal uso.
Usar la placa para un uso comercial.

Los siguientes sén los codigos de error que pueden aparecer en la placa en caso de anomalia:

Codigo | Problema | Solucién
13021T
Error del sensor de temperatura —
El - .
circuito abierto L
Compuebe la conexién o reemplace
E2 Error del sensor de temperatura — el sensor de temperatura de la placa
circuito en corto
E7 Error del sensor de temperatura
Espere a que la temperatura de la
c1 Alta temperatura del sensor de la placa vuelva a ser normal.
placa Toque el botén "ON/OFF" para
reiniciar la unidad.
E3 Error del sensor de temperatura del
IGBT- Circuito abierto
Sustituya la placa de alimentacion.
E4 Error del sensor de temperatura del 4 P
IGBT- Circuito corto




Downloaded by: pd-oliana on 30-01-2023 16:33 CET

Espere que la temperatura del IGBT
vuelve a la normalidad. Use el control
“ON/OFF para reiniciar el aparato.

Cc2 Alta temperatura del IGBT )
Compruebe que el ventilador
funcione correctamente. En caso
contrario sustituya el ventilador.
EL La tension de alimentacion es inferior | Por favor, inspeccione si el suministro
a la tensién nominal. de energia es normal. Encienda
EH La tension de alimentacion esta por después de que el suministro de
encima de la tensién nominal. energia sea normal.
Vuelva a realizar la conexion entre el
EU Error de comunicacion panel de alimentacion y el de
visualizacién
Codigo | Problema Solucién
1603T
E1 Error del sensor de temperatura —
circuito abierto L
Compuebe la conexion o reemplaze el
E2 Error del sensor de temperatura— | sensor de temperatura de la placa
circuito en corto
Eb Error del sensor de temperatura
Espere que la temperatura del IGBT vuelva
a la normalidad. Use el control “ON/OFF”
Alta temperatura del sensor de la L
E3 para reiniciar el aparato. Compruebe que el
placa - ;
ventilador funciona correctamente. En caso
contrario sustituya el ventilador.
E4 Error del sensor de temperatura del
IGBT- Circuito abierto
Sustituya la placa de alimentacion.
E5 Error del sensor de temperatura del 4 P
IGBT- Circuito en corto
Espere que la temperatura del IGBT vuelva
a la normalidad. Use el control “ON/OFF”
E6 Alta temperatura del IGBT para reiniciar el aparato. Compruebe que el
ventilador funciona correctamente. En caso
contrario sustituya el ventilador.
E7 La tension de alimentacion es Por favor, inspeccione si el suministro de
inferior a la tensién nominal. vor, INsp . .
La tension de alimentacion st por energia es normal. Encienda después de
E8 A L - que el suministro de energia sea normal.
encima de la tensién nominal.
S Vuelva a realizar la conexién entre el panel
Ul Error de comunicacion ; - ! N
de alimentacion y el de visualizacion
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Cdédigo | Problema Solucién
1603F
AUTO-RECUPERACION
E1 La tension de alimentacion esté por encima | Por favor, inspeccione si el
de la tension adecuada. suministro de energia es normal.
La tension de alimentacion esta por debajo | Encienda después de que el
E2 de |a tension adecuada. suministro de energia sea normal.
E3 La temperatura del sensor de la placa es Espere a que la temperatura de la
muy alta placa ceramica vuelva a ser
La temperatura del sensor de la placa es normal.
E4 mu altpa P Toque el boton "ON/OFF" para
Y reiniciar la unidad.
Espere a que la temperatura del
E5 Alta temperatura del IGBT IGBT vuelva a ser normal.
Toque el botén "ON/OFF" para
reiniciar la unidad.
Compruebe si el ventilador
E6 Alta temperatura del IGBT funciona sin problemas;
Si no es asi, sustituya el ventilador.
SIN AUTO-RECUPREACION
F3/F6 Fallo del sensor de temperatura de la placa
Cortocircuito. (F3 para 1#,F6 para2#) L .
Compruebe la conexion o sustituya
Fallo del sensor de temperatura de la placa
F4/F7 PR el sensor de temperatura de la
ceramica-invalido . (F5 para 1#,F8 para2#) e
- - placa cerédmica.
F5/E8 _Cera_mlc plate temperature sensor failure—
invalid . (F5 for 1#,F8 for2#)
Sensor de temperatura del fallo del IGBT. (
F9/FA L .
Cortocircuito/circuito abierto para 1#) Sustituva la placa de alimentacion
FC /FD Sensor de temperatura del fallo del IGBT. ( yalap '
cortocircuito/circuito abierto para el 2#)

Fallo Problema

Solucidon

Reemplace el tablero de la

Algunos botones no pueden
funcionar, o la pantalla LED no
es normal.

El tablero de la pantalla

esté dafado. pantalla.

El indicador de modo de
coccion se enciende, pero el
calentamiento no se inicia.

Alta temperatura de la
placa de coccion.

La temperatura ambiente
puede ser demasiado alta.
La entrada o salida de aire
puede estar bloqueada.

Hay algo que no funciona
en el ventilador.

Compruebe si el ventilador
funciona

suavemente ;

si no es asi, sustituya el
ventilador.
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La placa de alimentacion
esta dafiada.

Sustituya la placa de
alimentacion.

El calentamiento se para de
repente y el display muestra

“w

u” intermitentemente.

El tipo de menaje es
incorrecto

El diamatre del menaje es
demasiado grande.

Utilice la olla adecuada
(consulte el manual de
instrucciones).

La placa se ha
sobrecalentado

La unidad esta
sobrecalentada. Espere a
gue la temperatura vuelva a
ser normal.

Pulse el boton "ON/OFF"
para reiniciar la unidad.

El circuito de deteccion de
menaje esta dafiado

Sustituya la placa de
alimentacion.

Las zonas del mismo lado (
Como la primera y la segunda
zona ) mostrarian "u" .

El tablero de alimentacion y
el tablero de la pantalla
conectados falla;

Comprueve la conexion

La placa de visualizacion
de la pieza de
comunicacion esté dafiada.

Reemplace el tablero de la
pantalla.

La placa principal esta
dafada.

Sustituya la placa de
alimentacion.

No desmonte la placa usted mismo para evitar dafios y riesgos.
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VITRO CERAMIC INDUCTION HOBS

13021T
1603T
1603F
DESCRIPTION
13021T
taurus A. Cooking area 1800/2000W
B. Cooking area 1300/1500W
C. Vitro ceramic Glass Surface
D. Control Panel
D w - 5%

Control panel:

] d
S G-
Mm-S - + B @ O©
i g h f e c b a

a. On/Off control

b. Timer selection control

c. BOOST power selection control

d. Child lock selection control (C+B Control)
g. + Power control increase power and time
f. — Power control reduce power and time
G. Top cooking area selection control

h. Bottom cooking area selection control

i. “Stop&Go” selection control

j. Time display (timer mode)
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1603T

A. Cooking area
2300/2600W

B. Cooking area
1300/1500W

C. Vitro ceramic
Glass Surface

D. Control Panel
E. Right cooking
area 3000/3600W

taurus

Control panel:

=y
—_

O’@ o °
[ W}

1

I

Q’@ DDQ

a. On/Off control

b. Timer selection control

c. BOOST power selection control

d. Child lock selection control

g. + Power control increase power and time

f. — Power control reduce power and time

g. Top cooking area selection control 2300/2600W

h. Bottom cooking area selection control 1300/1500W
k. Right cooking area selection control 3000/3600W
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I603F

A. Cooking area
— 1500/2000W

B. Cooking area
1500/2000W

E. Cooking area
3000/3600W

F. Flex area
3000/3500W

C. Vitro ceramic
Glass Surface
D. Control Panel

taurus @

Control panel:

b f e I d+i a

Q -_————— I \'EI/“ 0)

a. On/Off control

b. Timer selection control(Press 1 time)

d. Child lock selection control (Keep pressing)

i. “Stop&Go” selection control

g. “Slide” + Power control increase power and time

f. “Slide” — Power control reduce power and time

g. Top cooking area selection control 1500/2000W

h. Bottom cooking area selection control 1500/2000W
k. Right cooking area selection control 3000/3600W

I. Flex cooking area selection control (g+h) 3000/3500W
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PRACTICAL TIPS

Use the correct cooking utensil for the size of the hob.

Do not use excess water when cooking. The more water used, the more energy needed.
Whenever possible, use a pressure cooker, it saves time and energy.

Only switch the hobs on when the cookware is ready and turn the hobs off before removing the
cookware.

Cookware must be flat bottomed.

Use the right sized cookware for the quantity being cooked. Using large sized cookware for small
amounts increases energy consumption.

Cooking without using the lid on the cookware increases energy consumption.

USE AND CARE

Do not use the appliance if the ON/OFF switch does not work.

Switch the appliance off when not in use and before undertaking any cleaning task.

Never place combustible material on the appliance.

CAUTION: The appliance and its accessible parts become hot during use. Do not touch hot
components.

CAUTION: If the surface is cracked, disconnect the appliance from the mains power supply to
prevent the risk of electric shock. Call the technical support service.

CAUTION: Water condensation may appear on surfaces and objects around this appliance.
In order to minimise the production of acrylamide while frying food, do not overbrown the fried
food and remove any burnt remains from the oil pan. Starchy food (such as potatoes and cereals)
should not be fried at temperatures lower than 170°C.

INDUCTION OPERATION

Induction cooking is a safe, advanced, efficient and economical cooking technology. It generates
electromagnetic vibrations that directly heat the pot, rather than indirectly heating the glass
surface. The glass only becomes hot because the pan eventually heats it up indirectly.

BEFORE INSTALLING:

Make sure that all the product’s packaging material has been removed.

Make sure the worktop surface is level and square, and that no structural elements interfere with
the required space.

Make sure the worktop is made of heat resistant material.

If the hob is installed above an oven, the oven has to have a built-in fan.

The installation has to comply with all required space requirements and applicable standards and
regulations.

A suitable isolation switch must be incorporated into the permanent wiring to provide complete
disconnection from the main power source. This must be positioned and mounted in compliance
with local wiring rules and regulations.

The isolation switch must be easily accessible with the hob installed.

If in doubt about the installation, check with the local authorities and bylaws.

Use heat-resistant, easy-to-clean finishes on the wall surfaces that surround the hob.

To prevent accidents, contact a qualified technician if the power cable is damaged and needs to
be replaced.

Make sure that the electric cable is not bent or crushed.

INSTALLATION

The appliance must be installed by a professional. Do not install it yourself.

The appliance must be installed and connected in accordance with current regulations.

After unpacking the appliance, check for any visible signs of damage. If it has been damaged in
transit, DO NOT USE IT, and contact the shop where it was purchased.
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An incorrectly installed appliance may void the warranty.

Do not cover or obstruct any of the appliance’s openings.

Do not install the appliance directly above a dishwasher, refrigerator, freezer, washing machine or
dryer.

-Cut the worktop as per the sizes shown in the diagram.

-For assembly and use, leave a space of at least 5 cm around the hole.

-Make sure the worktop is at least 30mm thick. To prevent the heat given off by the hob from
deforming the worktop, the worktop must be made of a heat-resistant material.

- <« F
Min.3mm

Check that the hob is properly ventilated, that the air inlet and outlet are not blocked and that it
operates correctly.

Note: There must be at least a 760 mm safety distance between the hob and any cabinet located
above the hob.

Model L(mm) | W(mm) | Hmm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm) F(mm)
13021T | 288 520 59 55 268+4 | 500+4 | 50 min. | 3 min.
1603T 590 520 62 58 560+4 | 490+4 | 50 min. 3 min.
1603F 590 520 60 56 560+4 | 490+4 | 50 min. 3 min.

760mm
[
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A(mm) B(mm) C(mm) D E
760 50 Min. 20 Min. Air Inlet 5mm Air Outlet
1 |
| ||
Min. 50mm
| Max. Smm Max. Smm |

Make sure that the induction hob is well ventilated and that neither the air inlet and outlets are
blocked.

Use the appropriate to cut the worktop as per the sizes shown in the diagram. Use Silicone or PTFE to seal the
edges of the cut surface and allow it to dry before fitting the hob.

. ey (Q

02

[02]

[04] x 1

Run the protective strip around the underside of the hob, making sure that the ends overlap. Do not fit the hob
into position without applying the protective foam.

03 fig.3
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Do not use adhesives to stick the hob onto the worktop. Once the protective strip has been fixed to the
underside of the hob, place it into the hole made in the worktop. Carefully apply pressure to fit the hob into the
space, ensuring a good seal on the outer edge.

MAINS CONNECTION

This is a high power appliance and the electrical connection must be carried out by a qualified electrician.

This appliance must be connected to the domestic power circuit by qualified personnel.

Before connecting the hob to the electric supply, check that:

The home wiring can handle the power of the hob.

The voltage corresponds to the value stated on the label on the bottom of the appliance.

The cable cross section is capable of withstanding the load specified on the hob’s label. Do not use adapters,
reducers or bypass devices to connect the appliance to the power supply, as these may lead to overheating and
fire.

The power cable must not be in contact with any hot part and be positioned in such a way that at no point does
its temperature exceed 75°C.

Ask the electrician whether the home wiring system is adequate or needs to be modified. Any modifications
must be made by a qualified electrician.

Black/brown =L or phase
Blue =N or neutral

Greenlyellow = E or earth®

/’@ 5 : Yellow / Green \

L1 Black
Lo Brown :|

N
]

- P—
9
g
=1
<

green-yellow
blue
brown

220-240V~

N1 2 Blue

@ N L

N2 PE 220-240V
. y |z |

AFTER INSTALLING:

Check that the cable for the hob is not accessible through any doors or cabinets.

Check that there is adequate circulation of fresh air from the outside to the base of the worktop

If the hob is installed on top of a cabinet or drawer, install thermal protection under the base of the hob.
The isolation switch must be readily accessible to the user.

The hob can be fixed to the worktop by using the included metal brackets, as shown in the
images.

CAUTION: The metal brackets must not touch the inside surface of the worktop (see images).

13021T:
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TABLE

BRACKET

1603T & 1603F

Bracket
~_
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HOB

] TABLE

N

BRACKET"

INSTRUCTIONS

USE

Place the appropriate cookware on the cooking area that you want to use.

Make sure that the bottom of the cookware and surface are dry and clean.

Switch the device on by pressing the On/Off button and wait until “--” appears on the displays
Depending on the area where the cookware is placed, press the appropriate cooking area
selection control. Press the + or - buttons to select the desired power setting. On model 1603F
slide the slider control from left to right to increase power up to the booster function. The power
control goes from 0 to 9, increasing the power in numerical order. If no power setting is selected,
the hob will switch off automatically. The power setting can be changed any time during cooking.
When you wish to stop cooking, select the active cooking area and lower the heat to power setting
0. The On/Off control can be used to stop cooking in all areas.

The H symbol remains visible as long as the particular area is too hot for contact. The symbol
disappears once the temperature in the cooking area drops to a safe level.

~ —

(W . .
If the symbol = - = appears, this means that:
- The cookware has not been placed in the correct cooking area based on its size.
- The cookware used is not suitable for induction
- The cookware is too small.

In all of these cases, the cookware will not heat up. The signal automatically disappears after 2
minutes if no suitable cookware is placed on the hob.

Notes: When a control is pressed, the hob emits an audible signal.
If the power supply is interrupted during cooking, all selections made are cancelled.

USE OF THE TOUCH CONTROLS

The controls respond to touch, so there is no need to apply any pressure.

Use the flat of the finger, not the tip.

A beep is emitted each time a touch control is used.

Make sure that the controls are kept clean and dry and that there are no objects covering them
(e.g., a kitchen utensils or cloths). Even a thin coating of water can make the controls difficult to
operate.

COOKWARE

It is important to only use metal pots and pans specifically designed and/or approved for use on
vitro-ceramic induction hobs. Never allow melamine or plastic containers to come into contact with
the heated areas.

Do not use cookware with uneven edges or convex bases.
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X X T

Make sure that the base of the cookware is smooth, sits flat on the hob and is the same size as
the cooking area. If smaller diameter cookware is used, efficiency may be lower than expected.
Always place the cookware in the centre of the cooking area.

Always lift the cookware, do not slide it as this may scratch the glass.

By Nt

Only use cookware with a base suitable for induction, look for the symbol on the packaging or on
the bottom of the cookware.
A magnet can be used to check the cookware. If the magnet is attracted to the base, then the

cookware is suitable for induction.
P
W 5
fe

Some cookware is not suitable for induction because only certain parts of the bottom are made of
magnetic material. Areas with no magnetic material may heat up differently, resulting in poorly
cooked food. Occasionally, the hob may not recognize the cookware and the cooking area in
question may fail to switch on.

TIMER FUNCTION

The appliance’s operating time can be controlled up to 99 minutes.

1 Select the corresponding cooking area by using the corresponding area selection button

2 Press the timer selection control

3 To program in an operating time, simply use the £ puttons the + - buttons to change the timer
setting. The programmed time or remaining time will be displayed. Use the + - buttons to change
the timer setting.

4 Once the time is selected, the countdown starts immediately. After 5 seconds the indicator
returns to showing the power indicator. A red dot appears next to it to show that area is using the
timer.

5 If you need to check or modify the time, repeat steps 1 and 2

e
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6 When the countdown ends, the corresponding cooking area switches off. The other areas, if
they are switched on, will continue to operate normally.

7 If no area is selected in step 1, the timer will not switch off any cooking area when the timer
finishes. In this case, the timer only functions as a time reminder, beeping when the indicated time
has elapsed.

CHILD LOCK FUNCTION

The controls can be locked to prevent accidental use of the hob.

When the controls are locked, all controls except the Off control are disabled.

Press and hold the child lock button until you hear a beep. The time indicator will show “Lo” [
To unlock the controls, press and hold the child lock button until the controls are unlocked.

On the 13021T model the child lock control is activated by pressing the Boost and timer function
controls simultaneously.

BOOST FUNCTION

The boost function can be applied to any area, but not all areas simultaneously. The boost
function applies maximum power to the indicated cooking area.

With the hob switched on, select the cooking area to which you want to apply the boost function.
Press the boost button (B) and the display will show the “B” or “P” symbol depending on the
model.

For the 1603F model

If you wish to cancel the boost function, lower the cooking power and it will return to the power
setting it was at before activating the boost function.

The boost function automatically deactivates after 5 minutes, returning to the power to what it was
at before activating boost function.

STOP & GO FUNCTION

Cooking can be stopped momentarily without having to turn off the hob. When Stop&Go mode is
enabled all controls are locked except On/Off and Stop&Go. Activate Stop&Go mode by using
button (i), and the controls will display 11. Press it again to switch off Stop&Go mode.

If the hob is not used for 10 minutes, it switches off automatically.

ONLY FOR I1603F

FLEXIBLE AREA

- This zone can be used as a single zone or two separate zones, depending on the cooking needs
at the time.

- The flexible area comprises two independent inductor hobs that can be controlled separately.
As one large area
- To activate the flexible area as a single large zone, touch the flexible area control (I).

- With the large zone, we suggest using the following: Cookware: 250mm or 280mm
diameter (square or oval cookware is acceptable).

O
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- We do not recommend other operations except for the three mentioned previously, as
they may affect how the appliance heats.

As two separate areas
- When using the flexible area as two different zones, there are two heating options.

- Place a pot on the top right side or bottom right side of the flex area.

- Place two pans on both sides of the flexible area.

@Q

- Caution: Make sure that the pan is larger than 12 cm.

COOKING TIPS
Be careful when frying, as oil and fat heat up very quickly, especially when using the Boost
function. At extremely high temperatures oil and grease ignite spontaneously, posing a serious
fire hazard.
When food boils, reduce the temperature setting.
Using a lid reduces cooking times as well as saving energy by retaining heat.
To reduce cooking times keep the amounts of liquid or fat used to a minimum.
Begin cooking on a high setting and then reduce the setting once the food has heated
through.

How to cook a grilled steak:
. Let the meat stand at room temperature for about 20 minutes before cooking.

Heat a heavy-bottomed pan.
Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a little oil into the hot pan, then put the
meat into the hot pan.
Turn the steak only once during cooking. Exact cooking times depend on the thickness
of the steak and how well you want it done. The time varies between 2 and 8 minutes
per side. Press the steak to gauge how done it is - the firmer it is, the more cooked it is.
Let the steak rest on a hot plate for a few minutes to allow the meat to relax and soften
before serving.
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Sautéing:
. Choose a flat-bottom induction-compatible wok or a large frying pan.

Have all ingredients and equipment prepped. The frying has to be done quickly. If

cooking large quantities, cook the food in several smaller batches.

Briefly preheat the pan and then add two tablespoons of oil.

Cook then meat first, then set it aside and keep it warm.

Sauté the vegetables. When the vegetables are hot but still crisp, lower the power

setting for the cooking area, put the meat back into the pan and add your sauce.

Gently stir the ingredients so they are heated thoroughly.

Serve immediately.

Small cookware detection:

Whenever an unsuitable or non-magnetic pan (e.g., aluminium), or some other small item (e.g.,
knife, fork, key, undersized coffee pot, etc.) is left on the hob, it automatically switches to standby
mode after 1 minute. The fan will continue to run on the hob for 1 minute more.

Power guides

The following settings are only approximate guides. The exact settings depend on a humber of
factors, such as how much food is being cooked. Experiment with the settings to discover the
ones that work best for you.

Setting Type of cooking

1-2 Gently heat up small amounts of food
Melt chocolate, butter, and foods that burn easily
Cook on a low heat

Heat slowly

3-4 Reheat

Simmer

Cook rice

Pancakes

Sauté

Cook pasta

Stir fry

Brown

Boil water, soups, etc.

~|o
[eed )]

©

AUTOMATIC OPERATING TIME, SAFETY AUTO-OFF.

The induction hob has an auto-off safety function. It switches off automatically should you forget to
do it yourself. The default operating times for the various power levels are shown in the table
below:

POWER 1|2 3|4|5|6|7 8 9
button.
AUTO-OFF (HOURS) 8|8 84442 2 2
button. | button. | button.

The hob automatically stops heating whenever the cookware is removed from the cooking area.
The hob then switches off automatically after 2 minutes.

CAUTION: Never leave the appliance switched on and unattended. Unsupervised cooking can be
dangerous and could cause a fire.
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CAUTION:

CLEANING AND MAINTENANCE

Before carrying out any maintenance or cleaning tasks, disconnect the appliance from the mains
and make sure that it is completely cold.
Avoid scratching the hob with abrasives, the bottom of the cookware, etc., as this will eventually
leave marks on the glass.
Clean the surface of the appliance regularly to prevent a build-up of residues.
The hob should be cleaned after use.

Different types of dirt can be cleaned as follows:

Type of dirt

Cleaning method

Cleaning material

Everyday dirt on
the glass
(fingerprints, marks,
food stains or
sugar-free spills)

1. Switch off the hob.

2. Apply a hob cleaner while the glass is still
slightly warm (not scorching!)

3. Rinse and dry with a clean cloth or a paper
towel.

- When power to the hob is
switched off, there will be
no “hot surface” indicator,
however, the cooking area
may still be hot. Be very
careful.

- Hard or nylon scouring
pads and abrasive cleaners
can scratch the glass.
lAlways read the label on
the cleaning product to see
if it is suitable.

- Never leave cleaning
residues on the hob: these
may stain the glass

Spills, melted food
and hot sugary
stains.

Remove immediately using a scraper or
spatula suitable for glass induction hobs,
but be careful with hot surfaces inside the
cooking area:

1. Switch off the power to the hob

2. Hold the blade or utensil at a 30° angle
land scrape the dirt or spillage towards a
cool area on the hob.

3. Use a tea towel or paper towel to wipe
away the dirt or spill.

4. Follow steps 2 to 4 in the “Everyday dirt
on the glass” section.

- Remove stains left by
melted and/or sugary foods
or spills as soon and as
quickly as possible.
IAllowing them to cool on
the glass makes them more|
difficult to remove and may
even permanently damage
the surface of the glass.

- Cutting hazard: the
iscraper blade is very sharp
once the safety cover is
removed. Use with extreme
care and always store it
away safely, out of the
reach of children.

Spills on the control
panel

1. Switch off the power to the hob

2. Mop up the spill

3. Clean the touch control area with a clean,
damp cloth or sponge.

4. Dry the area thoroughly using a paper
towel.

5. Switch on the power to the hob.

- The hob may emit a beep
and then switch off, and the
touch controls might not
work while there is liquid on
them.

- Make sure to dry the area

around the touch controls
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before switching the hob
back on again.

To prevent any damage to the surface of the hob, use a suitable scraper to immediately remove
any remains of kitchen foil, food, splashed fat, sugar stains and other sugary foods. Then use a
towel and a suitable product to clean the surface, rinse with water and dry with a clean cloth. Do
not use abrasive sponges or cloths and avoid using harsh chemical detergents.

TROUBLESHOOTING

Problem

Possible causes

What to do

The induction hob will
not switch on.

No power

Make sure that the induction
hob is connected to the
power supply and that it is
switched on.

Check for a power outage in
your home or area. If after
checking everything the
problem persists, call a
technician.

The accessory power board and
display board fail to connect.

Check the connection.

The accessory power board is
damaged.

Replace the accessory
power board.

The touch controls do
not work.

The controls are locked.

Disable the child lock as
explained in the instructions.

Heating stops suddenly
during use and the
display screen flashes

“

u.

Wrong type of pot.

The pot diameter is too small.

Use the correct pot (consult
the instruction manual).

The pot has overheated

The unit has overheated
Wait for temperature to
return to normal.

Touch controls are
difficult to operate.

There may be a thin film of water
on the controls. You may be using
the tip of your finger when
touching the control.

Make sure the touch control
area is dry and use the flat
of your finger when touching
the controls.
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The glass is becoming
scratched.

Use of an unsuitable and/or
abrasive scouring pad.
Cookware with a rough base.

Use cookware with a
smootbh, flat base. Check the
cleaning and maintenance
section.

Certain cookware makes
popping and cracking
sounds

This may be due to the way the
cookware is made (layers of
different metals vibrating
differently).

This is normal and not
considered a problem.

The induction hob hums
slightly when used at
high temperature.

This is due to the technology used
for induction cooking.

This is normal, the noise
should decrease or
disappear completely when
the temperature lowered.

Fan noise coming from
the induction hob.

The induction hob’s built-in cooling
fan has switched on to prevent the
electronics from overheating.

This is normal and requires
no action. You can continue
cooking while the fan is
running. There is no need to
switch the appliance off.

Motor fan is making a
strange noise

The fan is damaged

Replace the motor fan.

The cookware does not
get hot and does not
appear on the display.

The cookware is not suitable for
induction cooking or either too
small for the hob or not centred.

Use induction cookware,
centre it on the cooking area
and make sure that the base
is suitable.

The induction hob or a
cooking area has
switched off
automatically. A sound
is emitted and an error
code is displayed
(usually alternating with
one or two digits on the
timer display).

Technical fault.

Make a note of the error and
switch off the power to the
induction hob. Contact a
qualified technician.

Some buttons do not
work or the LED display
is not normal.

The display board is damaged.

Replace the display board.

The cooking mode
indicator lights up but
heating does not start.

Hob is too hot.

Ambient temperature may
be too high. The air inlet or
outlet could be blocked.

The cooking mode
indicator lights up but
heating does not start.

Heating stops suddenly
during use and the
display screen flashes

“

u.

There is something wrong with the
fan.

Make sure the fan works
properly; if not, replace the
fan.

The power board is damaged.

Replace the power supply
board.

Wrong type of cookware.

Use the correct cookware
(consult the instruction
manual).

Heating stops suddenly
during use and the

Cookware diameter is too small.

The hob has overheated

Use the correct cookware
(consult the instruction
manual).
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display screen flashes
“r.

Heating areas on one
side (first or second

w

area) display “u”.

The unit has overheated
Wait for temperature to
return to normal.

Press the “ON/OFF” button
to restart the unit.

Replace the
power supply
board.

The detection circuit is damaged.

Power board and display board Check the connection.

connection fault

Heating areas on one
side (first or second

w

area) display “u”.

The screen communication board | Replace the display board.

is damaged.

The main board is damaged. Replace the main board.

Never dismantle the hob yourself.
Before calling customer services, make sure that the hob is connected correctly. The warranty
does not cover any of the following cases:

Damage caused by incorrect installation.

Damage caused by unauthorised dismantling and/or repair.

Damage caused by misuse.

Use of the hob for commercial purposes.

The following are the error codes that may appear on the hob in the event of a fault:

Code | Problem | Solution
13021T
E1 Temperature sensor error - open
circut Check the connection or replace the
E2 Temperature sensor error - short- hob’s temperature sensor
circuit
E7 Temperature sensor error
Wait for the hob temperature to return
; to normal.
C1 Sensor temperature too high
P 9 Touch the “ON/OFF” button to restart
the unit.
E3 IGBT temperature sensor error -
Open circuit
Replace the power supply board.
IGBT temperature sensor error - P P PRy
E4 C
short-circuit
Wait until the IGBT temperature
) returns to normal Use the “ON/OFF”
c2 IGBT temperature too high control to restart the appliance. Check
that the fan is working correctly.
Otherwise replace the fan.
EL s;?glivoltage is lower than the rated Check to see whether the power
Su ? .volta s higher than the supply is normal. Switch on after the
EH pply 9 9 power supply returns to normal.
rated voltage.
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Reattach the connection between the

EU Communication error power supply panel and the display
Code | Problem | Solution
1603T
E1 Temperature sensor error - open
cireutt Check the connection or replace the hob’s
E2 Temperature sensor error - short- temperature sensor
circuit
Eb Temperature sensor error
Wait until the IGBT temperature returns to
. normal Use the “ON/OFF” control to restart
E3 Sensor temperature too high the appliance. Check that the fan is working
correctly. Otherwise replace the fan.
IGBT temperature sensor error -
E4 o
Open circuit
IGBT temperature sensor error - Replace the power supply board.
E5 o
Short-circuit
Wait until the IGBT temperature returns to
. normal Use the “ON/OFF” control to restart
E6 IGBT temperature too high the appliance. Check that the fan is working
correctly. Otherwise replace the fan.
E7 2‘:23%%?38 is lower than the Check to see whether the power supply is
Supoly volta .e is hioher than the normal. Switch on after the power supply
E8 PRl 9 9 returns to normal.
rated voltage.
I Reattach the connection between the power
Ul Communication error ;
supply panel and the display
Code Problem Solution
I1603F
SELF-RECOVERY
E1 Supply voltage is higher than the correct Check to see whether the power
voltage. supply is normal.
Supply voltage is lower than the correct Switch on after the power supply
E2 voltage. returns to normal.
E3 Sensor temperature too high Wait for the hob temperature to
return to normal.
E4 Sensor temperature too high Touch the “ON/OFF” button to
restart the unit.
Wait until the IGBT temperature
E5 IGBT temperature too high retums to normal
Touch the “ON/OFF” button to
restart the unit.
E6 IGBT temperature too high Check if the fan operates correctly;

If not, replace the fan.
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WITHOUT SELF-RECOVERY

F3/E6 Hob temperature sensor Short-circuit fault.

(F3 for 1#,F6 for 2#)
FA/E7 Hob temperature sensor Open-circuit fault. Check the connection or replace

(F4 for 1#,F7 for2#) the hob’s temperature sensor.
E5/E8 Ceramic hob temperature probe fault -

invalid (F5 for 1#,F8 for 2#)
FO/FA IGBT Tfem;.)erature §en§or fault.

Short-circuit/open circuit for 1#)

Replace the power supply board.
FC /ED IGBT Temperature sensor fault.
(short-circuit/open circuit for 2#)

To avoid damage and risks, do not try to dismantle the hob yourself.
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PLAQUES VITROCERAMIQUES A INDUCTION

13021T

1603T

1603F

DESCRIPTION

13021T

tavrus A. Zone de cuisson 1800/2000 W
B. Zone de cuisson 1300/1500 W
C. Surface vitrocéramique
D. Panneau de commandes
D w - %o

Panneau de commande

] d
S G-
Mm-S - + B @ O©
i g h f e c b a

a. Commande marche/arrét

b. Commande de sélection de la minuterie.

c. Commande de sélection de la puissance BOOST

d. Commande de sélection de verrouillage enfant (commande C+B)

e. Commande de puissance + augmentation de la puissance et du temps
f. Commande de puissance - diminution de la puissance et du temps

g. Commande de sélection de la zone de cuisson supérieure

h. Commande de sélection de la zone de cuisson Inférieure

i. Commande de sélection mode « Stop&Go »

j. Affichage du temps (mode minuterie)
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1603T

taurus

Panneau de commande

A. Zone de cuisson
2300/2600 W

B. Zone de cuisson
1300/1500 W

C. Surface
vitrocéramique

D. Panneau de
commandes

E. Zone de cuisson
droite 3000/3600 W

U@ o °
[ I |

1

|

Q’e DDQ_

a. Commande marche/arrét

b. Commande de sélection de la minuterie.

c. Commande de sélection de la puissance BOOST

d. Commande de sélection de verrouillage enfant

e. Commande de puissance + augmentation de la puissance et du temps

f. Commande de puissance - diminution de la puissance et du temps

g. Commande de sélection de la zone de cuisson supérieure 2300/ 2600 W
h. Commande de sélection de la zone de cuisson inférieure 1300/ 1500 W
k. Commande de sélection de la zone de cuisson droite 3000/ 3600 W
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1603F

A. Zone de cuisson
1500/2000 W

B. Zone de cuisson
1500/2000 W

E. Zone de cuisson
3000/3600 W

F. Zone Flex
3000/3500W

C. Surface
vitrocéramique

D. Panneau de
commandes

taurus @

Panneau de commande

b f € | d+i a

Q@ — Ioah @

a. Commande marche/arrét

b. Commande de sélection de la minuterie (Appuyer 1 fois)

d. Commande de sélection de verrouillage enfant (Tenir enfoncer)

i. Commande de sélection mode « Stop&Go »

e. Commande de puissance “slide” + augmentation de la puissance et du temps
f. Commande de puissance “slide” - diminution de la puissance et du temps

g. Commande de sélection de la zone de cuisson supérieure 1500/ 2000 W

h. Commande de sélection de la zone de cuisson inférieure 1500/ 2000 W

k. Commande de sélection de la zone de cuisson droite 3000/ 3600 W

|. Commande de sélection de la zone flex (g+h) 3000/3500W
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CONSEILS PRATIQUES

Utiliser l'ustensile de cuisson adéquate de la taille du feu de cuisson.

Ne pas cuire les aliments dans trop d'eau. Plus d’eau implique une majeure consommation
d’énergie.

Utiliser la marmite a pression autant que possible car elle permet d’économiser du temps et de
I'énergie

Allumer les feux de cuisson seulement lorsque que les récipients sont préts et les éteindre avant
de les retirer.

Les ustensiles de cuisine doivent étre plats

Utiliser des récipients de cuisson adaptés a la quantité & cuisiner. Utiliser des récipients de
grande taille pour de petites quantités implique une majeure consommation d’énergie.

Cuire sans utiliser le couvercle de la marmite augmente la consommation d’énergie.

UTILISATION ET PRECAUTIONS :

Ne pas utiliser I'appareil si son dispositif de mise en marche/arrét ne fonctionne pas.

Eteindre l'appareil quand il n'est pas utilisé et avant de procéder a toute opération de nettoyage.
Ne jamais placer de matériaux combustibles sur I'appareil.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties devient chauds pendant durant 'usage. Ne jamais
toucher les objets chauds.

AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée, éteindre I'appareil a I'aide de l'interrupteur, lequel
permet d’assurer une déconnexion totale de I'alimentation électrique afin d’éviter toute possibilité
de choc électrique. Appeler le service d'assistance technique.

AVERTISSEMENT : Des condensations d'eau peuvent se produire sur les surfaces et les objets
placés a proximité de I'appareil.

Pour diminuer la formation d'acrylamide pendant le processus de friture, éviter que les aliments
acquiérent une couleur marron foncé, retirer les restes d'aliments brdlés du bac a huile, et pour
les aliments riches en amidon (comme par exemple les pommes de terre et les céréales) veiller a
utiliser des températures inférieures a 170°C

FONCTIONNEMENT PAR INDUCTION

La cuisson par induction est une technologie de cuisson sire, avancée, efficace et économique.
Elle fonctionne par vibrations électromagnétiques qui générent de la chaleur directement dans la
casserole, au lieu de chauffer indirectement la surface du verre. Le verre ne chauffe que parce
que la casserole le chauffe indirectement.

AVANT L'INSTALLATION :

S’assurer d’avoir retiré tout le matériel d'emballage du produit.

S’assurer que la surface du comptoir soit de niveau et d'équerre et qu'aucun élément structurel
n'interfére avec I'espace requis.

S’assurer que le comptoir soit réalisé dans un matériau résistant a la chaleur.

Si la table de cuisson est installée au-dessus d'un four, celui-ci doit étre équipé d'un ventilateur
intégreé.

L'installation doit respecter toutes les exigences d'espace requises et les regles et
réglementations applicables.

Un interrupteur d'isolement approprié doit étre incorporé dans le cablage permanent afin de
permettre une déconnexion compléte de l'alimentation secteur. Il doit étre positionné et monté
conformément aux réglementations locales en matiére de cablage.

L'interrupteur d'isolation doit étre facilement accessible une fois la table de cuisson installée.
En cas de doute sur l'installation, consulter les autorités locales et les statuts locaux.

Utiliser des finitions faciles a nettoyer et résistantes a la chaleur sur les surfaces murales
entourant la table de cuisson.
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Si le cordon d'alimentation est endommagé et doit étre remplacé, contacter un technicien qualifié
pour éviter les accidents.
Vérifier que le cordon d’alimentation ne soit pas coincé ou plié.

INSTALLATION

L'appareil doit étre installé par un professionnel. Ne pas procéder vous-méme a l'intervention.
L'appareil doit étre installé et connecté conformément aux réglementations en vigueur.

Apres avoir déballé I'appareil, vérifier la présence de dommages visibles. S'il a été endommagé
durant le transport, NE PAS L'UTILISER et contacter le magasin ou vous I'avez acheté.

Une installation incorrecte de I'appareil pourrait impliquer I'annulation de la garantie.

Ne pas couvrir ni obstruer aucune ouverture de I'appareil.

Ne pas installer I'appareil directement au-dessus d'un lave-vaisselle, réfrigérateur, congélateur,
laveuse ou seche-linge.

- Couper le plan de travail selon les dimensions indiquées sur la figure.

- Pour le montage et I'utilisation, prévoir un espace minimum de 5 cm autour du trou.

- S’assurer que I'épaisseur minimum du plan de travail soit de 30 mm. Le plan de travail doit étre
en matériau résistant a la chaleur afin d’éviter qu'il ne se déforme en raison de la chaleur dégagée
par la plaque.

Min.3mm

Vérifier que la table de cuisson soit correctement ventilée, que I'entrée et la sortie d'air ne soient
pas obstruées et qu'elle fonctionne correctement.

Note : La distance de sécurité minimum entre la plague de cuisson et le meuble situé juste au-
dessus de celle-ci doit étre de 760 mm.

Modéle | L w H D A B X (mm) | F(mm)
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm)

13021T | 288 520 59 55 268+4 | 500+4 | 50 min. | 3 min.

1603T 590 520 62 58 560+4 490+4 50 min. 3 min.

1603F 590 520 60 56 560+4 490+4 50 min. 3 min.
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A (mm) B (mm) C (mm) D
760 50 min. 20 min. Entrée d'air Sortie d'air de 5 mm
1 |
| ]
IMin. S50mm
| Max. 5mm Max. Smm |

S’assurer que la plaque a induction soit bien ventilée et que I'entrée et la sortie d'air ne soient pas
obstruées.

Couper le plan de travail selon les dimensions indiquées sur la figure et en utilisant le matériel approprié. Sceller
les bords de la surface de coupe avec du silicone ou du PTFE et laisser sécher avant de positionner la plaque.
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P

Prolonger la protection jusque sous le bord de la plaque en veillant & ce que les extrémités se chevauchent. Ne
pas installer la plaque sans appliquer la mousse de protection.

03

Ne pas utiliser d’adhésifs pour fixer la plaque au plan de travail. Une fois le protecteur placé sur les bords de la
plaque, positionner celle-ci dans le trou pratiqué dans le plan de travail. Délicatement, appliquer une pression
pour insérer la plaque dans le trou, en assurant une bonne étanchéité sur le bord extérieur.

BRANCHEMENT AU RESEAU ELECTRIQUE :

L'appareil présente une puissance nominale élevée et le raccordement électrique doit étre commissionné
auprés d'un électricien qualifié.

Cet appareil doit étre raccordé a l'alimentation secteur de votre domicile, uniquement par du personnel qualifié.
Avant de brancher le tableau a l'alimentation secteur, vérifier que :

Le cablage domestique soit adapté a la puissance de la plaque.

La tension corresponde a la valeur indiquée sur I'étiquette apposée au bas de I'appareil.

Le diametre du cable doit pouvoir supporter la charge indiquée sur I'étiquette de la plague. Pour connecter
I'appareil a I'alimentation secteur, ne pas utiliser d'adaptateurs, de réducteurs ou de dispositifs de dérivation, car
ils pourraient provoquer une surchauffe et un incendie.

Le cable d'alimentation ne doit toucher aucune des parties chaudes et doit étre positionné de maniere a ce que
sa température ne dépasse en aucun point 75 °C.

Vérifier auprés d’un électricien que le circuit électrique de la maison soit adapté, sans besoin de procéder a des
modifications. Le cas échéant, toute modification doit étre effectuée par un électricien qualifié.

Marron et noir = L ou phase
Bleu = N ou neutre

Vert et jaune = E or masse®@
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APRES L'INSTALLATION :

Vérifier que le cable de la plaque ne soit pas accessible en passant par les portes ou les armoires.

Vérifier la présence d’'une circulation d'air frais suffisante de I'extérieur vers la base de la table de cuisson

Si la table de cuisson est installée au-dessus d'un placard ou d'un tiroir, installer une protection thermique sous
la base de la table de cuisson.

L’utilisateur doit pouvoir accéder facilement a l'interrupteur.

Il est possible de fixer la plaque au comptoir en utilisant les pieces métalliques incluses, comme
indiqué sur les images.

AVERTISSEMENT : Les parties métalliques ne doivent pas toucher la surface intérieure de la
table de cuisson (voir les images).

13021T:
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1603T & I603F

Bracket

brackel

HOB

BRACKET"

MODE D’EMPLOI

UTILISATION
Placer un récipient adapté sur la zone de cuisson a utiliser.
S’assurer que la base et la surface de I'ustensile de cuisson soient séches et propres.
Démarrer I'appareil en appuyant sur le bouton marche/arrét et patienter jusqu'a ce que la mention
“--” s'affiche a I'écran.
Selon la zone ou est placé l'ustensile de cuisson, appuyer sur la commande de sélection de zone
de cuisson correspondante. Appuyer sur les boutons + » ou - - pour régler la puissance
souhaitée. Pour le modeéle I603F, faire glisser le curseur de gauche & droite pour augmenter la
puissance de la fonction Booster. La commande de puissance va de 0 a 9 avec augmentation de
puissance selon |'ordre croissant. Si la puissance n’est pas sélectionnée, la table de cuisson
s'éteindra automatiquement. Il est possible de modifier la puissance a tout moment durant la
cuisson.
S'il est souhaité arréter la cuisson, sélectionner la zone de cuisson sur marxa et baissez le feu a
la puissance 0. La commande marche/arrét permet d’arréter la cuisson dans toutes les zones.
Le symbole H apparaitra lorsqu’une zone particuliére est trop chaude pour le contact. Le symbole
disparaitra lorsque la zone de cuisson atteindra une température de sécurité.
Si le symbole 2Pz apparait, cela signifie que :

- La casserole n'est pas placée sur la bonne zone de cuisson par rapport a sa taille.

- Le récipient utilisé n'est pas adapté a l'induction

- Le récipient est trop petit.

Dans tous ces cas, le récipient ne chauffera pas. L'affichage s'éteindra automatiquement au bout
de 2 minutes si aucun récipient adapté n’est placé sur la zone de cuisson.

Notes : La table de cuisson émet un signal sonore au moment ou I'utilisateur appuie sur une
commande.
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Si le courant électrique est interrompu durant la cuisson les réglages effectués seront perdus.

UTILISATION DES COMMANDES TACTILES

Les commandes réagissent au toucher, il n’est donc pas nécessaire d’y appliquer de pression.
Utiliser le bout de votre doigt, pas I'ongle

L’appareil émettra un bip sonore a chaque contact tactile.

S’assurer que les commandes soient toujours propres et seches et qu'aucun objet ne les recouvre
(ex : un ustensile de cuisine ou un torchon). Une simple couche d'eau fine pourrait rendre la
manipulation des commandes difficile.

!

f'f J,/ |
— //
v X

RECIPIENTS DE CUISINE :

Il est important de n’utiliser que des casseroles métalliques ou des casseroles congues et/ou
approuvées spécifiquement pour une utilisation avec plagues a induction. Ne jamais laisser de
récipients en mélamine ou en plastique en contact avec des zones de chaleur.

Ne pas utiliser de récipients a bords irréguliers ou a base incurvée.

N e v

S’assurer que la base du récipient soit lisse, repose a plat sur la plaque et ait la méme taille que
la zone de cuisson. En cas d'utilisation de conteneurs de plus petit diamétre, I'efficacité peut étre
inférieure a celle attendue. Toujours placer le récipient au centre de la zone de cuisson.

Toujours soulever les récipients. Ne pas les faire glisser car ils pourraient rayer la vitre.

— R

::!ﬂ_ -

Utiliser uniquement des ustensiles de cuisson avec une base & induction adaptée. Rechercher le
symbole correspondant sur I'emballage ou sur la partie arriére de l'ustensile de cuisson.

Il est possible de vérifier si les ustensiles de cuisine sont adaptés avec un aimant. Si I'aimant est
attiré par la base du récipient, il convient a l'induction.
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Certaines casseroles ne conviennent pas a l'induction car le fond ne dispose de matériau
magnétique que dans certaines parties. Les zones sans matériau magnétique peuvent chauffer a
différents niveaux, provoguant une mauvaise cuisson des aliments. Dans certains cas, la table de
cuisson peut ne pas reconnaitre la casserole et ne pas allumer la zone de cuisson en question.

FONCTION MINUTERIE :

Il est possible de contréler la durée de fonctionnement de I'appareil jusqu'a 99 minutes.

1 Sélectionner la zone de cuisson correspondante & l'aide de la touche de sélection de zone
correspondante

2 Appuyer sur le bouton de sélection de la minuterié

3 Pour programmer une durée de fonctionnement, il suffit de le sélectionner en utilisant les
boutons +- pour modifier le temps de la minuterie. La durée programmée ou le temps restant
s’affichent sur I'écran. Utiliser les boutons +- pour modifier I'heure de minuterie.

4 Une fois la durée sélectionnée, le compte a rebours démarre immédiatement. L'indicateur
reviendra a l'affichage de l'indicateur d'alimentation aprés 5 secondes. Un point rouge apparaitra
a coté pour indiquer qu’une minuterie a été appliquée a cette zone.

5 En cas de besoin de vérifier ou de modifier la durée, répéter les étapes 1 et 2

6 Lorsque le compte a rebours se termine, le feu correspondant s'éteint. Les autres zones
continueront a fonctionner normalement si elles sont allumées.

7 Si aucune zone n’a été sélectionnée a I'étape 1, la minuterie ne désactivera aucun feu une fois
le temps écoulé. La minuterie fonctionnera uniquement comme un rappel de temps, en émettant
un bip lorsque le temps configuré est écoulé.

FONCTION DE VERROUILLAGE ENFANT

Il est possible de verrouiller les commandes afin d’éviter toute utilisation accidentelle de la table
de cuisson.

Lorsque les commandes sont verrouillées, toutes les commandes, a |'exception de la commande
d'arrét, sont désactivées.

Appuyer sur le bouton de verrouillage enfant jusqu'a entendre un bip sonore. L'indicateur de [
temps affichera « Lo ».

Pour déverrouiller les commandes, appuyer sur le bouton de verrouillage enfant et le maintenir
enfoncé jusqu'a ce que les commandes se déverrouillent.

Sur la 13021T, la commande de verrouillage enfant est activée en appuyant simultanément sur la
commande de la fonction Boost et de la minuterie.

FONCTION BOOST.

La fonction Boost peut étre appliquée a n'importe quelle zone, mais pas a toutes les zones
simultanément. La fonction Boost applique la puissance maximum a la zone indiquée.

Avec la table de cuisson en marche, sélectionner le feu auquel il est souhaité appliquer la fonction
Boost.

Appuyer sur le bouton Boost (B) et I'écran affichera le symbole B.

Pour le modéle 1603F

S’il est souhaité annuler la fonction Boost en abaissant la puissance du feu, celui-ci sera réglé a la
puissance a laquelle il était avant d'activer la fonction Boost.

La fonction Boost se désactivera automatiquement aprés 5 minutes, revenant a la puissance a
laguelle elle était avant d'activer la fonction.

FONCTION STOP & GO
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Il est possible d’arréter momentanément la cuisson sans avoir a éteindre la table de cuisson. En
activant le mode Stop&Go, toutes les commandes sont verrouillées a I'exception de celle
Marche/Arrét et Stop&Go. Activer le mode Stop&Go en utilisant le bouton indiqué (i). Les
commandes afficheront 11. Appuyer & nouveau jusqu'a ce que les chiffres disparaissent pour
désactiver le mode Stop&Go.

Apres 10 minutes, la plaque s'éteindra complétement si elle n'est pas utilisée.

POUR LA VERSION 1603F UNIQUEMENT
ZONE FLEXIBLE
- Cette zone peut étre utilisée comme une seule zone ou comme deux zones différentes, selon

les besoins de cuisson a un moment donné.

- La zone flexible est composée de deux inducteurs indépendants pouvant étre commandés
séparément.

Comme une seule grande zone
- Pour activer la zone flexible comme une seule grande zone, appuyer sur la commande
de zone flexible (1).
- Sur la grande zone, nous suggérons d'utiliser les éléments suivants : Ustensiles de
cuisine 250 mm ou 280 mm de diamétre (les moules carrés ou ovales peuvent
également étre utilisés).

- Nous ne recommandons pas d’opérations autres que les trois mentionnées ci-dessus
car celles-ci pourraient affecter le chauffage de I'appareil.
Comme deux zones indépendantes
- Pour utiliser la zone flexible comme deux zones différentes, deux options de chauffage
- sont possibles.
- Placer une casserole en haut a droite ou en bas a droite de la zone flexible.

&

- Mettre deux casseroles de part et d'autre de la zone flexible.
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- Attention : S’assurer que la casserole mesure plus de 12 cm.

CONSEILS CULINAIRES
Faire extrémement attention lors de la friture car I'huile et la graisse chauffent trés rapidement,
surtout en cas d'utilisation de la fonction Boost. A des températures extrémement élevées, I'huile
etla gralsse peuvent s'enflammer spontanément, impliquant donc un risque d'incendie.
Lorsque les aliments bout, réduire la température.
L'utilisation d'un couvercle réduira les temps de cuisson et économisera de I'énergie en
retenant la chaleur.
Minimiser la quantité de liquide ou de graisse afin de réduire le temps de cuisson.
Commencer la cuisson a un niveau élevé et diminuer la température lorsque les
aliments sont bien chauds.

Comment faire un steak grillé :

. Laisser la viande a température ambiante pendant environ 20 minutes avant la cuisson.
Faire chauffer un poéle a fond épais.
Graisser les deux cotés du steak avec de I'huile. Verser un peu d'huile dans la poéle
chaude, puis ajouter la viande dans la poéle chaude.
Retourner le steak une seule fois pendant la cuisson. Le temps de cuisson exact
dépendra de I'épaisseur du steak et de la cuisson souhaitée. Le temps peut varier entre
2 et 8 minutes par c6té. Appuyer sur le steak pour mesurer sa cuisson : plus il est
ferme, plus il est cuit.
Laisser reposer le steak sur une plaque chauffante quelques minutes pour qu'il se
stabilise et acquiert tendresse avant de le servir.

Sauter les aliments :
Choisir un wok a fond plat compatible avec l'induction ou une grande poéle.
Préparer tous les ingrédients et le matériel nécessaire a la préparation. La friture doit
étre effectuée rapidement. En cas de préparation de grandes quantités, faites cuire les
aliments en plusieurs petites quantités.
Préchauffer brievement la poéle et ajouter deux cuilléres a soupe d'huile.
Cuire d'abord la viande et la réserver au chaud.
Faire sauter les légumes. Lorsqu'ils sont chauds mais encore croustillants, diminuer la
puissance du feu. Remettre la viande dans la poéle et ajouter la sauce.
Remuer doucement les ingrédients pour gu'ils chauffent correctement.
Servir immédiatement.

Détection de petits récipients :

Lorsqu'une casserole de taille inappropriée ou non magnétique (par exemple en aluminium), ou
un autre petit objet (par exemple un couteau, une fourchette, une clé, une cafetiére trop petite,
etc.) est laissé sur la table de cuisson, la table de cuisson passe automatiquement en veille mode



Downloaded by: pd-oliana on 30-01-2023 16:33 CET

en 1 minute. Le ventilateur continuera de fonctionner sur la plaque & induction pendant encore 1
minute.

Guides de puissance

Les parameétres suivants ne sont que des indications approximatives. Le réglage exact dépendra
d'un certain nombre de facteurs, incluant la quantité d’aliments a cuire. Expérimenter en
configurant les paramétres qui conviennent le mieux au style de cuisson désiré.

Configuration | Type de cuisson

1-2 Cuisson délicate de petites quantités d’aliments

Faire fondre du chocolat, du beurre et des aliments qui brdlent rapidement
Mijotage a feu trés doux

Chauffer lentement

3-4 Réchauffer
Mijotage a feu doux
Cuisson du riz

5-6 Pancakes
7-8 Sauter

Cuisson de pates
9 Frire

Dorer

Faire bouillir I'eau et la soupe.

TEMPS DE FONCTIONNEMENT AUTOMATIQUE, ARRET DE SECURITE.

L'arrét automatique est une fonction de sécurité de la plaque a induction. Elle s'éteint
automatiquement si jamais la cuisson n’est pas éteinte. Les durées de fonctionnement par défaut

our les différents niveaux de puissance sont indiqués dans le tableau suivant :
PUISSANCE 1 2 3 4 5 6 7 8 9
ARRET AUTOMATIQUE 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(HEURES)

Lorsque le récipient est retiré de la zone de cuisson, il arréte automatiquement de chauffer. La
table de cuisson s'éteint automatiquement au bout de 2 minutes.

AVERTISSEMENT : Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance lorsqu’il est marche. Cuisiner
sans surveillance peut étre dangereux voire provoquer un incendie.
AVERTISSEMENT :

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avant d'effectuer I'entretien ou le nettoyage débrancher I'appareil de I'alimentation électrique et
s’assurer qu'il soit complétement froid.

Eviter de rayer la table de cuisson et le fond des récipients en utilisant des agents/ustensiles
abrasifs... Dans le temps, ceci pourrait laisser des traces sur la vitre.

Nettoyer régulierement la surface de I'appareil afin d’éviter I'accumulation de résidus.

La plague doit étre nettoyée apres utilisation.

La surface de la plague doit étre facilement lavable comme suit :
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Type de saleté

Méthode de nettoyage

Matériau de nettoyage

Saleté quotidienne
sur la plaque
(empreintes
digitales, marques,
taches aliments ou
déversements qui
ne contiennent pas
de sucre)

1. Eteindre la table de cuisson.

lorsque la vitre est encore légérement chaude
(mais pas brdlante !)
3. Rincer et sécher avec un chiffon propre ou
du papier absorbant.

2. Appliquer un nettoyant pour table de cuisson

- Lorsque la plague est
débranchée de
I'alimentation secteur,
aucune indication de

« surface chaude de
cuisson » n'apparaitra mais
la zone de cuisson
éventuellement encore
chaude. Faire trés
attention.

- Les tampons a récurer
durs ou en nylon ainsi que
les produits de nettoyage
puissants/abrasifs peuvent
rayer le verre. Toujours lire
I'étiquette du produit pour
IVoir si le nettoyant ou votre
tampon a récurer est
adapté a la plaque.

- Ne pas laisser de résidus
de produit de nettoyage sur
la surface de la plaque de
cuisson : le verre pourrait
se tacher

Déversements,
fonte et taches
sucrées chaudes.

Procéder a leur nettoyage immédiat a l'aide
d'un grattoir ou d'une spatule adapté(e) aux
plaques vitrocéramiques a induction, mais
attention aux surfaces chaudes de la zone
de cuisson :

1. Couper l'alimentation de la table de
cuisson

2. Prenez la lame ou l'ustensile & un angle
de 30° et gratter la saleté ou le
déversement en le dirigeant vers une zone
froide de la plague de cuisson.

3. Nettoyer la saleté ou le déversement
lavec un chiffon de cuisine ou du papier
absorbant.

4. Suivre les étapes 2 a 4 de la section

« Saleté quotidienne sur la plaque ».

- Eliminer dés que possible
les taches laissées par la
fonte d’aliments, les
aliments sucrés ou les
déversements. S'ils
refroidissent sur le verre, ils
pourraient devenir difficiles
a enlever ou méme
endommager de fagon
permanente la surface du
\verre.

- Risque de coupure :
lorsque le capuchon de
sécurité est rétracté, la
lame de grattoir est trés
coupante. Faire
extrémement attention et
toujours le ranger dans un
lieu sdr, hors de la portée
des enfants.

Déversements sur
le panneau de
commande

1. Débrancher la plague de cuisson.

2. Absorber le déversement.

3. Nettoyer la zone de commande tactile
lavec une éponge ou un chiffon propre et
humide.

4. Sécher complétement la zone avec une
serviette en papier.

5. Rétablir I'alimentation de la table de
cuisson

- La table de cuisson peut
émettre un bip et
s'éteindre. Les commandes
tactiles peuvent ne pas
fonctionner en présence de
liquide sur leur surface.

- S’assurer de bien sécher
la zone des commandes
tactiles avant de rallumer la
table de cuisson.
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A l'aide d'un grattoir adapté, retirer immédiatement tout reste de papier d'aluminium, de nourriture,
les éclaboussures de graisse, les traces de sucre et les autres aliments a forte teneur en sucre de
la surface du verre afin de ne pas endommager la table de cuisson. Nettoyer ensuite la surface
avec une serviette et un produit adapté. Rincer a I'eau et sécher avec un chiffon propre. Ne pas
utiliser d'éponges ou de chiffons abrasifs. Eviter également |'utilisation de détergents chimiques

agressifs.

RESOLUTION DE PROBLEMES

Probléme Causes possibles Que faire
La plaque a induction ne | Absence d’énergie électrique. S’assurer que la plaque a
s’allume pas. induction soit connectée a

I'alimentation électrique et
gu'elle soit allumée.

Vérifier 'éventuelle
présence d'une panne de
courant dans votre maison
ou votre région. Apres
vérification et si le probleme
persiste, faire appel a un
technicien.

La connexion de la carte
d'alimentation accessoire et de la
carte d'affichage a échoué.

Vérifier la connexion.

La carte d'alimentation
accessoires est endommageée.

Remplacer la carte
d'alimentation accessoire.

Les commandes tactiles
ne répondent pas.

Les commandes sont verrouillées.

Désactiver la sécurité
enfants comme indiqué dans
les instructions.

Le chauffage s'arréte
brusquement pendant le
fonctionnement et
I'indication « u » clignote
al'écran.

Le type de casserole est incorrect.

Le diametre de la casserole est
trop petit.

Utiliser la bonne casserole
(consulter le mode d'emploi).

La casserole a surchauffé

L’unité est en surchauffe.
Attendre que la température
revienne a la normale.
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Les commandes tactiles
sont difficiles a utiliser.

Il peut y avoir un léger film d'eau
sur les commandes utilisées ou
sur le bout du doigt lors du contact
avec la commande.

S’assurer que la zone de
commande tactile soit séche
et utiliser le bout du doigt
pour toucher les
commandes.

Le verre se raye.

Utilisation d'un abrasif ou d'un
tampon a récurer inadéquat.
Ustensiles de cuisine a base
rugueuse.

Utiliser des ustensiles de
cuisine a fond plat et lisse.
Consulter la section
nettoyage et entretien.

Certaines casseroles
émettent des
crépitements ou des
claquements.

Cela peut provenir de la fagon
dont sont fabriqués vos ustensiles
de cuisine (couches de métaux
différents vibrant différemment).

Cela est normal et ne plus
un probleme.

La plague a induction
émet un léger
bourdonnement
lorsqu'elle est utilisée a
haute température.

Cela est di a la technologie de
cuisson par induction.

Ceci est normal, mais le
bruit devrait diminuer ou
disparaitre compléetement a
mesure que la température
diminue.

Bruit du ventilateur
provenant de la plaque a
induction.

Un ventilateur de refroidissement
intégré a votre table de cuisson a
induction a été activé pour
empécher la surchauffe des
composants électroniques.

Cela est normal et ne
présente aucun action. Vous
pouvez poursuivre la
cuisson pendant que le
ventilateur tourne. Il n'est
pas nécessaire d’éteindre
I'appareil.

Bruit anormal du
ventilateur du moteur

L’humidificateur est endommagé

Remplacer le ventilateur du
moteur.

Les récipients ne
chauffent pas et
n'apparaissent pas a
I'écran.

Le récipient n'est pas adaptée a
l'induction ou est trop petite pour le
feu ou n'est pas centré.

Utiliser des ustensiles de
cuisson adaptés a
l'induction, centrer l'ustensile
sur la zone et s’assurer que
la base est adaptée a la
zone.

La plaque & induction ou
une zone de cuisson
s'est éteinte
automatiquement. Un
bip sonore retentit et un
code d'erreur s'affiche
(généralement en
alternance avec un ou
deux chiffres sur
I'affichage de la
minuterie).

Panne technique

Noter I'erreur et couper
I'alimentation de la plaque a
induction. Contacter un
technicien qualifié.

Certains boutons ne
fonctionnent pas ou
I'affichage LED est
anormal.

Le panneau d'affichage est
endommagé.

Remplacer le panneau
d'affichage.

Le voyant du mode de
cuisson s'allume, mais
le chauffage ne démarre
pas.

Température élevée de la table de
cuisson.

La température ambiante est
peut-étre trop élevée.
L'entrée ou la sortie d'air est
obstruée
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Le voyant du mode de
cuisson s'allume, mais
le chauffage ne démarre
pas.

Le chauffage s'arréte
brusquement pendant le
fonctionnement et
I'indication « u » clignote
a l'écran.

Probléme avec le ventilateur.

Vérifier si le ventilateur
fonctionne correctement.
Dans le cas contraire,
remplacer le ventilateur.

La carte d'alimentation est
endommageée.

Remplacer la carte
d'alimentation.

Le type de récipient est incorrect.

Utiliser les récipients
adaptés (voir le manuel
d'instructions).

Le chauffage s'arréte
brusquement pendant le
fonctionnement et
I'indication « u » clignote
a 'écran.

Les zones de chauffage
du méme coté (telles
que la premiére et la
deuxieme zone)
affichent 'indication

« U ».

Le diamétre du récipient est trop
petit.

La plague a surchauffé

Utiliser les récipients
adaptés (voir le manuel
d'instructions).

L’unité est en surchauffe.
Attendre gue la température
revienne a la normale.
Appuyer sur le bouton

« ON/OFF » pour
redémarrer l'appareil.

Le circuit de détection est
endommagé.

Remplacer la
carte
d'alimentation.

Echec de la carte d'alimentation et
de la carte d'affichage connectées

Vérifier la connexion.

Les zones de chauffage
du méme cbté (telles
que la premiére et la
deuxiéme zone)
affichent l'indication

« U ».

La carte de communication de
I'écran est endommagée.

Remplacer la carte de
I'écran.

La carte principale est
endommagée.

Remplacer la carte
principale.

Ne jamais démonter la carte vous-méme.
Avant d'appeler le service client, s’assurer que la plaque soit correctement connectée. Les cas
suivants ne sont pas couverts par la garantie :
Dommages causés par une installation incorrecte.
Dommages causés par un démontage et une réparation non autorisés.
Dommages causés par une mauvaise utilisation.
Utilisation de la plague pour un usage commercial.




Downloaded by: pd-oliana on 30-01-2023 16:33 CET

Voici les codes d'erreur qui peuvent apparaitre sur la plague en cas d'anomalie :

Code | Probléme | Solution
13021T
E1 E_rreL_Jr du capteur de température -
circuit ouvert - .
_ Vérifier la connexion ou remplacer le
E2 Erreur du capteur de température - capteur de température de la plaque
court-circuit
E7 Erreur du capteur de température
Attendre que la température de la
c1 Haute température du capteur de la plaque revienne a la normale.
plaque Appuyer sur le bouton « ON/OFF »
pour redémarrer I'appareil.
E3 Erreur du capteur de température
IGBT - Circuit ouvert
, Remplacer la carte d'alimentation.
E4 Erreur du captgur (_je température
IGBT - Court-circuit
Attendre que la température IGBT
revienne a la normale. Utiliser la
commande « ON/OFF » pour
C2 Haute température IGBT redémarrer l'appareil. Vérifier que le
ventilateur fonctionne correctement.
Le cas échéant, remplacer le
ventilateur.
EL La pression est inférieure a celle
recommandée. Vérifier si I'alimentation électrique est
La tension d'alimentation est normale. Allumer I'appareil une fois
EH supérieure a la tension nominale. I'alimentation revenue a la normale.
Reconnecter le panneau
EU Erreur de communication d'alimentation et le panneau
d'affichage
Code | Probléme | Solution
1603T
E1 Erreur du capteur de température -
circuit ouvert - .
_ Vérifier la connexion ou remplacer le capteur
E2 Erreur _du c_apteur de température - de température de la plaque
court-circuit
Eb Erreur du capteur de température
Attendre que la température IGBT revienne
a la normale. Utiliser la commande
E3 Haute température du capteur de la | « ON/OFF » pour redémarrer I'appareil.
plaque Vérifier que le ventilateur fonctionne
correctement. Le cas échéant, remplacer le
ventilateur.
E4 Erreur du_ capteur de température
IGBT - Circuit ouvert
o Erreur du capteur de température Remplacer la carte d'alimentation.
IGBT - Court-circuit
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Attendre que la température IGBT revienne
a la normale. Utiliser la commande
« ON/OFF » pour redémarrer l'appareil.

E6 Haute température IGBT e ) A
Vérifier que le ventilateur fonctionne
correctement. Le cas échéant, remplacer le
ventilateur.
La pression est inférieure a celle
E7 . PP Lo .
recommandée. Vérifier si I'alimentation électrique est
La tension d'alimentation est normale. Allumer 'appareil une fois
E8 supérieure a la tension nominale. I'alimentation revenue a la normale.
-~ Reconnecter le panneau d'alimentation et le
Ul Erreur de communication cc
panneau d'affichage
Code Probleme Solution
1603F
AUTO-RECUPERATION
E1 La tension d'alimentation est supérieure a la | Vérifier si I'alimentation électrique
tension nominale. est normale.
La tension d'alimentation est inférieure a la__| Allumer I'appareil une fois
E2 tension nominale. I'alimentation revenue a la normale.
E3 La température du capteur de la plague est | Attendre que la température de la
trop élevée plaque céramique revienne a la
La température du capteur de la plaque est normale.
E4 tro éleri/ée P plaq Appuyer sur le bouton « ON/OFF »
p pour redématrrer I'appareil.
Attendre que la température IGBT
E5 Haute température IGBT revienne a la normale.
Appuyer sur le bouton « ON/OFF »
pour redémarrer I'appareil.
Vérifier si le ventilateur fonctionne
E6 Haute température IGBT correctement.
Dans le cas contraire, remplacer le
ventilateur.
SANS AUTO-RECUPERATION
F3/F6 Défaillance du capteur de température de la
plaque Court-circuit (F3 pour 1#,F6 pour 2#)
Défaillance du capteur de température de la Vérifier | . |
F4/F7 plague de circuit ouvert (F4 pour 1#,F7 pour | YErleriaconnexion ou remplacer
24) le capteur de température de la
T - plaque céramique.
Défaillance de la sonde de température de
F5/F8 la plaque céramique - invalide (F5 pour 1#,
F8 pour 2#)
FO/FA Défaut du capteur de température du IGBT.
(court-circuit/circuit ouvert pour 1#) R | I e diali ati
. . m r men n.
FC JED Défaut du capteur de température du IGBT. emplacer fa carte dalimentatio

(court-circuit/circuit ouvert pour 2#)

Ne pas démonter la plaque vous-méme afin d’éviter tout risque et dommage.
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PLACAS VITROCERAMICAS DE INDUGAO

13021T

1603T

1603F

DESCRIGCAO

13021T

taurus A. Zona de aquecimento 1800/2000 W
B. Zona de aquecimento 1300/1500 W
C. Superficie de Vidro vitroceramico
D. Painel de controlos
D - %

Painel de controlo:

] d
S G-
Mm-S - + B @ O©
i g h f e c b A

a. Controlo do ligar/desligar

b. Controlo da selecao do temporizador

c. Controlo da selecéo da poténcia BOOST

d. Controlo da selecéo de bloqueio infantil (Controlo C+ B)
e. Controlo da poténcia + aumento da poténcia e do tempo
f. Controlo da poténcia + diminuigdo da poténcia e do tempo
g. Controlo da sele¢éo da zona de agquecimento superior

h. Controlo da selecdo da zona de aquecimento inferior

i. Controlo de selegdo de modo “Stop&Go”

j- Visualizagdo do tempo (modo temporizador)
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1603T

A. Zona de
aquecimento
2300/2600 W

B. Zona de
aquecimento
1300/1500 W

C. Superficie de
Vidro vitroceramico
D. Painel de
controlos

E. Zona de
aquecimento direita
3000/3600 W

B =

taurus

Painel de controlo:

cr@ oo <
[ I |

1

|

Q’e DDQ_

=y
—_

a. Controlo de ligar/desligar

b. Controlo da seleg&o do temporizador

c. Controlo da selecéo da poténcia BOOST

d. Controlo da sele¢&o do bloqueio infantil

e. Controlo da poténcia + aumento da poténcia e do tempo

f. Controlo da poténcia + diminuigdo da poténcia e do tempo

g. Controlo de sele¢&o da zona de aquecimento superior 2300/ 2600W
h. Controlo de sele¢éo da zona de aquecimento inferior 1300/ 1500W
k. Controlo de sele¢éo da zona de aquecimento superior 3000/ 3600W
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I603F

A. Zona de
aquecimento

' ' 1500/2000 W

B. Zona de

aquecimento

1500/2000 W

E. Zona de

aquecimento

3000/3600 W

F. Zona Flex

3000/3500W

C. Superficie de Vidro

vitroceramico

D. Painel de controlos

taurus @

Painel de controlo:

b f e L d+i a

ﬁ/ll )

@

a. Controlo do ligar/desligar

b. Controlo da seleg&o do temporizador(Prima 1 vez)

d. Controlo do sele¢&o do bloqueio infantil (Manter premido)

i. Controlo de selegdo de modo “Stop&Go”

e. Controlo da poténcia “slide” + aumento da poténcia e do tempo
f. Controlo da poténcia “slide” - diminuicdo da poténcia e do tempo
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g. Controlo de sele¢éo da zona de aquecimento superior 1500/ 2000W
h. Controlo de selecdo da zona de aquecimento inferior 1500/ 2000W
k. Controlo de selecéo da zona de aquecimento superior 3000/ 3600W
|. Controlo de selecéo da zona flex (g+h) 3000/3500W

CONSELHOS PRATICOS:

Utilize o utensilio de cozinha adequado ao tamanho do bico da placa.

N&o cozinhe os alimentos com demasiada dgua. Quanto mais &gua utilizar mais energia ira
gastar.

Sempre que puder, utilize a panela de presséo; poupa tempo e energia.

Acenda os bicos de indugéo apenas quando os recipientes estiverem preparados e desligue-os
antes de os retirar.

Os utensilios de cozinha devem ter fundo plano.

Utilize utensilios adequados a quantidade que pretende cozinhar. Se utilizar recipientes grandes
para cozinhar pequenas guantidades, ird aumentar o consumo de energia.

Se cozinhar sem colocar a tampa no recipiente, ird aumentar o consumo de energia.

UTILIZAGAO E CUIDADOS:

Nao utilize o aparelho se o dispositivo de ligar/desligar ndo funcionar.

Desligue o aparelho quando néo estiver a ser utilizado e antes de iniciar qualquer operagédo de
limpeza.

Nunca coloque qualquer tipo de material comburente em cima do aparelho.

ADVERTENCIA: O aparelho e as partes acessiveis aquecem durante a sua utilizacéo. Nao toque
nos elementos quentes.

ADVERTENCIA: Se a superficie estiver riscada, desligue o aparelho através do interruptor, que
oferece uma desconex&o total da fonte de alimentacao para evitar a possibilidade de descarga
elétrica. Chame o servigco de assisténcia técnica.

ADVERTENCIA: Pode ocorrer condensagéo de 4gua nas superficies e objetos situados nas
proximidades do aparelho.

Para minimizar a producao de acrilamida durante o processo de fritura, ndo deixe que os
alimentos adquiram uma cor castanha escura, retire os restos de alimentos queimados da cuba
de 6leo e processe os alimentos ricos em amido (como as batatas e cereais) a temperaturas
inferiores a 170°C.

FUNCIONAMENTO DA INDUGCAO

Aquecer por inducao é uma tecnologia de aguecimento segura, avangada, eficiente e econémica.
Funciona mediante vibrag6es eletromagnéticas que geram calor diretamente no recipiente, em
vez de aquecer indiretamente a superficie do vidro. O vidro aguece porque o recipiente, no final,
aquece-o de forma indireta.

ANTES DA INSTALAC,AO:

Certifiqgue-se de que retirou todo o material de embalagem do produto.

Certifigue-se que a superficie da bancada esta ao nivelada e direita e que nenhum elemento
estrutural interfere no espaco requerido.

Certifiqgue-se que a bancada é feita de material resistente ao calor.

Se a placa for instalada por cima de um forno, o forno devera ter um ventilador integrado.

A instalacdo deve cumprir todos os requisitos de espaco e as normas e regulagées aplicaveis.
Devera ser incorporado na cablagem elétrica permanente um interruptor de corte adequado que
oferega uma desconexdo total da fonte de alimentac&o principal. Este devera ser colocado e
montado cumprindo as regulag@es e regulamentos elétricos locais.

O interruptor de corte devera ter facil acesso com a placa de inducgéo instalada.

Se tiver duvidas sobre a instalagdo consulte as autoridades e a normas locais.
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Utilize acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar nas superficies das paredes que
rodeiam a placa de inducao.

Se o cabo de alimentacéo estiver danificado e tiver de ser substituido, entre em contacto com um
técnico qualificado para evitar acidentes.

Verifigue se o cabo elétrico ndo esté trilhado ou dobrado.

INSTALAGAO

O aparelho deve ser instalado por um profissional. Ndo faca vocé mesmo essa operagao.

O aparelho deve ser instalado e ligado de acordo com as normas em vigor.

Ap6s retirar o aparelho da embalagem, verifique se este ndo apresenta quaisquer danos visiveis.
Se o aparelho tiver ficado danificado durante o transporte, NAO O UTILIZE e entre em contacto
com a loja onde o adquiriu.

Uma instalacgao incorrecta do aparelho pode invalidar a garantia.

Nunca cubra nem obstrua nenhuma das aberturas do aparelho.

Nao instale o aparelho diretamente em cima de uma maquina de lavar loi¢a, frigorifico, arca
congeladora, ou de uma maquina de lavar ou sacar roupa.

-Recorte a bancada de trabalho de acordo com os tamanhos mostrados na figura.

-Para a montagem e utilizagéo, reserve um espago minimo de 5 cm em volta da abertura.
-Certifique-se de que a espessura minima da bancada de trabalho é de 30 mm. A bancada de
trabalho deve ser feita em material resistente ao calor para evitar que se deforme pelo calor
emitido pela placa.

Verifique se a placa esté corretamente ventilada, se a entrada e saida do ar ndo estéo
bloqueadas e se funciona corretamente.

Nota: A distancia minima de seguranca entre a placa e o armario situado sobre a placa deve ser
de 760 mm.

Modelo | L(mm) | W(mm) [ Hmm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm) F(mm)
13021T | 288 520 59 55 268+4 | 500+4 | 50 min. | 3 min.
1603T 590 520 62 58 560+4 | 490+4 | 50 min. 3 min.
1603F 590 520 60 56 560+4 | 490+4 | 50 min. 3 min.
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)

Min 30mm

>

I
\ W/
ﬁ /fi'ﬁ
R

A(mm) B(mm) C(mm) D
760 50 min. 20 min. Entrada de ar Saida de ar de 5 mm
1 |
| ]
1Min. S50mm
| Max. 5mm Max. Smm |

Certifigue-se que a placa de inducéo esta bem ventilada e que a entrada e saida do ar ndo estao
bloqueadas.

Recorte a bancada de trabalho de acordo com os tamanhos mostrados na figura com o material adequado.
Sele os cantos da superficie cortada com Silicone ou PTFE e permita que sequem antes de colocar a placa.
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02

(09— [02]

P

Estenda a protecéo na parte inferior do rebordo da placa, assegurando-se de que os extremos ficam
sobrepostos. N&o coloque a placa no sitio sem ter antes colocado a espuma protetora.

03

Na&o utilize colas para fixar a placa na bancada. Uma vez colocado o protetor nos rebordos da placa, coloque-a
na abertura em cima da bancada. Pressione com cuidado para ajustar a placa no espago, assegurando uma
boa selagem do rebordo exterior.

LIGACAO A ELETRICIDADE

O aparelho possui uma poténcia nominal elevada e a ligacéo elétrica deve ser efetuada por um eletricista
qualificado.

Este aparelho deve ser ligado a corrente elétrica doméstica apenas por pessoal qualificado.

Antes de ligar a placa a eletricidade, verifique se:

A cablagem doméstica é adequada a poténcia da placa.

A tensdo corresponde ao valor especificado na etiqueta da parte inferior do aparelho.

A seccéo do cabo deve poder suportar a carga especificada na etiqueta da placa. Para ligar ao aparelho ao
fornecimento de energia néo use adaptadores, redutores ou dispositivos de derivagdo, ja que podem provocar
sobreaquecimento e incéndios.

O cabo de alimentag&o ndo deve tocar em nenhuma parte quente e deve estar posicionado de tal forma que a
sua temperatura nunca exceda os 75°C em nenhum momento.

Verifique com o eletricista se o sistema elétrico doméstico € adequado sem necessitar de alteragdes. Qualquer
modificagcdo deve ser feita por um eletricista qualificado.

Castanho e preto = L ou Fase
Azul = N ou Neutro

Verde e amarelo = E ou Terra®
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Yellow / Green
50—
Black
z Brown :

Blue

i

\

220-240V~

J/

APOS A INSTALACAO:

Verifique se o cabo da placa ndo é acessivel através de portas ou armarios.

green-yellow

@

PE

blue
brown

N L

220-240V

Verifique se existe circulagdo de ar fresco adequada vindo de fora para a base da placa de indugéo.
Se a placa de indugéo estiver instalada em cima de um armario ou caixa instale uma proteg&o térmica por

baixo da base da placa.

O utilizador devera ter facil acesso ao interruptor de corte.
Pode fixar a placa na bancada utilizando as pegas metalicas que vém incluidas como se mostra

nas figuras.

ADVERTENCIA: As pecgas metalicas ndo devem tocar a superficie interior da bancada (ver

figuras).

13021T:




Downloaded by: pd-oliana on 30-01-2023 16:33 CET

1603T & I603F

Bracket

brackel il '?5',
4

HOB

BRACKET"

MODO DE UTILIZAGAO

UTILIZACAO

Cologue o utensilio adequado na zona de indugéo que deseja usar.

Certifiqgue-se que a base do utensilio e a superficie estdo secas e limpas.

Coloque o aparelho em funcionamento, acionando o botéo de ligar/desligar e espere até que
aparega no visor “
De acordo com a zona em que o utensilio esta colocado, prima o controlo de selegdo da zona de
inducdo adequado. Prima os botdes + ou - para ajustar a poténcia desejada. Para o modelo
1603F deslize o controlo deslizante da esquerda para a direita para aumentar a poténcia até a
funcdo Boost. O controlo da poténcia vai de 0 a 9 aumentando a poténcia de acordo com a
ordem numérica. Se nao se selecionar uma poténcia, a placa desliga-se automaticamente. Pode
modificar a poténcia em qualquer momento da indugao.

Quando desejar parar a inducéo, selecione a zona de indugdo que esta em funcionamento e
baixe o lume até a poténcia 0. Com o controlo de ligar/desligar pode parar a inducdo em todas as
zonas.

Ira aparecer o simbolo H enquanto a zona em concreto estiver demasiado quente para o
contacto. O simbolo desaparece quando a zona de indugdo baixar para uma temperatura segura.

»

=

Se aparecer o = -~ simbolo, tal significa que:
- Né&o foi colocado o recipiente na zona de inducao adequada ao tamanho do mesmo.
- O recipiente utilizado néo é adequado para inducdo
- O recipiente é demasiado pequeno.

Em todos estes casos, o recipiente ndo aquece. O sinal desaparece automaticamente apos 2
minutos se nédo for colocado nenhum recipiente adequado.

Notas: Ao premir-se um controlo, a placa emite um sinal sonoro.
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Se a corrente elétrica é interrompida durante a inducéo os ajustes previamente efetuados séo
cancelados.

UTILIZAGAO DOS CONTROLOS TATEIS

Os controlos respondem ao toque, pelo que ndo necessita de aplicar presséo nos mesmos.
Utilize toda a base da extremidade do dedo, e n&o apenas a ponta.

Ir& ouvir um sinal sonoro de cada vez que se utilizar um contacto tatil.

Certifigue-se de que os controlos estdo sempre limpos e secos e gue ndo existem objetos a
cobri-los (por exemplo, um utensilio de cozinha ou um pano). Mesmo uma fina camada de agua
pode dificultar o manejo dos controlos.

UTENSILIOS DE COZINHA

E importante que utilize apenas utensilios de cozinha de metal projetados e/ou homologados
especificamente para serem utilizados com placas vitroceramicas de indugédo. Nunca ponha
utensilios de melamina ou de plastico em contacto com as zonas de calor.

Nao utilize recipientes com rebordos irregulares ou base convexa.

NG N

Certifiqgue-se de que a base do recipiente € lisa, que assenta totalmente na placa e que tem o
mesmo tamanho que a zona de inducdo. Se utilizar recipientes com um diadmetro inferior, a
eficacia poderia ser menor de a prevista. Coloque sempre o recipiente no centro da zona de
inducéo.

N ¥

Levante sempre 0s recipientes, nunca os deslize, pois podem riscar o vidro.

- B

iz Y17

Utilize unicamente recipientes com uma base adequada para indugéo, procure o simbolo na
embalagem ou na parte inferior do recipiente.

t-,
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Pode verificar o utensilio com um iman. Se o iman for atraido pela base do recipiente este é
adequado para indugéo.

s

Alguns recipientes ndo séo adequados para indug&o devido a que a parte inferior é feita em
material magnético nalgumas partes. As areas sem material magnético podem aquecer a
diferentes niveis causando uma ma confegéo dos alimentos. Nalguns casos, a placa podera ndo
reconhecer o recipiente e ndo acender a zona de indugdo em causa.

FUNCAO TIMER

E possivel controlar o tempo de funcionamento do aparelho, até 99 minutos.

1 Selecione a zona de indugéo em questéo através do botdo de selegao da zona correspondente
2 Prima o bot&o de sele¢édo do temporizador

3 Para programar um tempo de funcionamento sinfllesmente selecione-o com os botdes +- para
maodificar o tempo do temporizador. O tempo programado ou o tempo que ainda falta aparecera
no visor. Utilize os botdes +- para modificar o tempo do temporizador.

4 Quando o tempo esté selecionado, a contagem decrescente comega imediatamente. O visor
volta a mostrar o indicador de poténcia ao fim de 5 segundos. Ir4 aparecer um ponto vermelho ao
lado para indicar que essa zona tem um Timer ativo

5 Se necessitar de verificar ou modificar o tempo pode voltar a efetuar os reallzar los passos 1 e
2

6 Quando terminar a contagem decrescente o bico correspondente desliga-se. As outras zonas
continuaréo a funcionar normalmente se estiverem acesas.

7 Se nao tiver selecionado nenhuma zona no passo 1, o temporizador ndo desliga nenhum bico
quando terminar o tempo. O temporizador sé funcionara como um relégio de cozinha apitando
quando terminar o tempo indicado.

FUNQAO DE BLOQUEIO INFANTIL

Pode bloquear os controlos para evitar a utilizacdo acidental da placa.

Quando os controlos estdo blogueados todos os controlos exceto os de desligamento ficam
desativados.

Prima o botao de bloqueio infantil até ouvir um apito. O indicador de tempo ira mostrar “Lo” [
Para desbloquear os controlos mantenha o botao de blogueio infantil premido até que os
controlos fiqguem desbloqueados.

No modelo 13021T o controlo de bloqueio infantil é ativado premindo simultaneamente o controlo
da fungéo Boost e o temporizador.

FUNCAO BOOST.

Pode-se aplicar a fungéo Boost a qualquer zona, mas ndo a todas as zonas de forma simultanea.
A funcéo Boost aplica a poténcia maxima na zona indicada

Com a placa a funcionar selecione o bico no qual deseja aplicar a fun¢éo Boost.

Prima o botdo de Boost (B) e o visor ird mostrar o simbolo "B" ou "P", dependendo do modelo.
Para o modelo I1603F

Se desejar cancelar a fungéo Boost baixando a poténcia do lume, sera ativada a poténcia que
estava aplicada antes de se ativar a fung&o Boost.

A funcédo Boost é desativada de forma automatica ao fim de 5 minutos retornando a poténcia que
estava aplicada antes de ativar a fung&o.

FUNGAO STOP & GO
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Pode parar momentaneamente o aquecimento sem ser necessario desligar a placa. Quando
habilitar o modo Stop&Go todos os controlos ficam bloqueados excepto ON/OFF e Stop & Go.
Ative o0 modo Stop&Go através do botéo indicado (i) e os controlos irdo mostrar 11. Volte a premi-
lo até que desapareca para desligar o modo Stop&Go

Ao fim de 10 minutos a placa desliga-se completamente se néo for usada.

APENAS PARA O MODELO I603F

AREA FLEXIVEL

- Esta zona pode ser utilizada como uma s6 zona ou como duas zonas diferentes, de acordo
com as necessidades de confe¢do em cada momento.

- A zona flexivel é formada por dois indutores independentes que podem ser controlados

em separado.

Como zona grande
- Para ativar a zona flexivel como uma (nica zona grande, toque no controlo da zona
flexivel (1) .
- Como zona grande, sugerimos que se utilize o seguinte: Utensilios de cozinha: 250mm
ou 280mm de diametro (aceitam-se utensilios quadrados ou ovalados).

O

- N&ao recomendamos outras operagdes exceto as trés mencionadas anteriormente
porque podem afetar o aquecimento do aparelho

Como duas zonas independentes
- Para utilizar a area flexivel como duas zonas diferentes, pode ter duas opg¢bes de
- aquecimento
- Coloque uma panela no lado direito superior ou no lado direito inferior da zona flexivel.

&

- Coloque duas frigideiras em ambos os lados da zona flexivel.
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- Aviso: Certifique-se de que a frigideira tem diametro superior al2 cm.

CONSELHOS PARA A CONFECAO DE ALIMENTOS:
Tenha cuidado ao fritar, ja que o 6leo e a gordura aquecem muito rapidamente, especialmente se
estiver a utilizar a fungéo Boost. Com as temperaturas extremadamente altas, os 6leos e as
gorduras podem entrar em combusté@o de forma espontanea, o que acarreta risco de incéndio.
Quando a comida ferver, reduza o ajuste da temperatura.
Utilizar uma tampa ird reduzir o tempo de confegdo e poupar energia ao reter o calor.
Minimize a quantidade de liquido ou gordura para reduzir Os tempo de inducao.
Comece a cozinhar num nivel alto e reduza o ajuste quando a comida ja estiver quente.

Como cozinhar um bife na placa:
. Deixe a carne a temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes de a

cozinhar.
Aqueca uma frigideira com uma base pesada.
Unte ambos os lados do bife com 6leo ou azeite. Adicione uma pequena quantidade de
6leo ou azeite a frigideira quente e, de seguida, ponha a carne na frigideira quente.
Rode o bife apenas uma Unica vez durante a confecao. O tempo exato de confegéo
dependera da grossura do bife e se 0 quer bem ou mal passado. O tempo pode variar
entre 2 e 8 minutos para cada lado. Pressione o bife para calcular o seu ponto de
confecéo, — quanto mais firme estiver, mais “passado” estara.
Deixe em o bife repousar uns minutos num prato quente para que relaxe e amacie um
pouco antes de o servir.

Saltear:
Escolha um wok de base plana compativel com inducéo ou uma frigideira grande.
Prepare previamente todos os ingredientes e os utensilios. A fritura deve ser rapida. Se
cozinhar grandes quantidades, cozinhe os alimentos em vérias tranches mais
pequenas.
Preaqueca brevemente a frigideira e adicione duas colheres de 6leo ou azeite.
Cozinhe a carne em primeiro lugar e mantenha-a quente.
Salteie os legumes. Quando estiverem quentes, mas ainda crocantes, coloque a zona
de indugdo um nivel mais baixo, torne a colocar a carne na frigideira e adicione o
molho.
Mexa os ingredientes com cuidado para que aquegam bem.
Sirva imediatamente.

Detecdo de recipiente pequenos:

Quando se deixa sobre a placa de indugéo uma frigideira de tamanho inadequado, ou uma
frigideira ndo magnética (por exemplo, de aluminio), ou um outro utensilio pequeno (por exemplo,
uma concha, um garfo, uma chave, um fervedor demasiado pequeno, etc), a placa de inducao
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passa automaticamente para o modo de espera ao fim de 1 minuto. O ventilador continuara a
funcionar na placa de inducédo durante mais 1 minuto.

Guias de poténcia

As seguintes configuragdes servem unicamente como guias de referéncia. A configuragdo exata
dependera de diversos fatores, como a quantidade a cozinhar. Experimente as configuracdes que
melhor funcionem para si.

Configuracdo | Tipo de confecdo

1-2 Aguecimento delicado de pequenas quantidades de alimento.
Derreter chocolate, manteiga e alimentos que se gueimam facilmente.
Confecao lenta em lume brando

Aguecer lentamente

3-4 Reaquecer

Cozinhar em lume brando

Cozer arroz

5-6 Panquecas

7-8 Saltear:
Cozer massas

9 Refogar
Alourar

Ferver 4gua e sopa.

TEMPO DE FUNCIONAMENTO AUTOMATICO, DESLIGAMENTO DE SEGURANCA.

O desligamento automatico é uma fungdo de seguranca da sua placa de indugéo. Desliga-se
automaticamente se alguma vez se esquecer de desligar o lume. Os tempos de operagéo
redeterminados para varios niveis de poténcia sdo mostrados na tabela seguinte:

POTENCIA 1 2 3 4 5 6 7 8 9

DESLIGAMENTO AUTOMATICO | 8 8 8 4 4 4 2 2 2

(HORAS)
Quando o recipiente é retirado da zona de inducéo, esta deixa automaticamente de aquecer. A
placa desliga-se automaticamente apoés 2 minutos.

ADVERTENCIA: Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia. Cozinhar sem supervisao pode
ser perigoso e provocar um incéndio.
ADVERTENCIA:

LIMPEZA E MANUTENCAO

Antes de realizar tarefas de manuten¢&o ou limpeza desligue o aparelho da corrente elétrica e
certifique-se de que esta totalmente frio.

Evite rascar com material abrasivo a placa e base dos recipientes... ja que tal pode deixar
marcas no vidro com o passar do tempo.

Limpe a superficie do aparelho regularmente para prevenir a acumulagéo de residuos.

A placa deve ser limpa ap6s a sua utilizacao.

A superficie da placa é facilmente lavavel da seguinte maneira:
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Tipo de sujidade

Método de limpeza

Materiais de limpeza

Sujidade diaria no

idro (manchas de
dedos, marcas,
manchas alimentos
ou derrames que
ndo contenham
lacucar)

1. Desligue a placa de indugéo.

2. Apliqgue um detergente préprio para placas
de indugdo enquanto o vidro estiver ainda
ligeiramente quente (mas ndo demasiado!)
3. Enxaugue e seque com um pano limpo ou
com papel de cozinha.

- Quando desligar a placa
da toma de corrente
elétrica, ndo ird aparecer
nenhuma indicacéo de
“superficie quente” mas a
zona de inducao pode
ainda estar quente. Tenha
muito cuidado.
- Os esfregdes duros ou de
nylon e os produtos de
limpeza fortes/abrasivos
podem riscar o vidro. Leia
sempre a etiqueta para
erificar se o agente de
limpeza ou o panos sao
adequados.
- N&o deixe residuos de
limpeza sobre a placa de
inducéo: o vidro pode ficar
manchado

Derrames, residuos
derretidos e
manchas
lacucaradas
quentes.

Retire-os imediatamente com um raspador
ladequado, uma espatula ou rapa-tachos
préprios para placas de vidro de indugéo,
mas tenha cuidado com as superficies
quentes da zona de indugao:

1. Desligue a alimentagéo da placa de
inducéo

2. Pegue no utensilio num angulo de 30° e
raspe a sujidade ou o derrame até uma
zona fria da placa.

3. Limpe a sujidade ou o derrame com um
pano ou papel de cozinha.

4. Siga 0s passos 2 a 4 da secgdo a
“Sujidade diaria no vidro".

- Elimine as manchas
deixadas pelos alimentos
fundidos, agucarados ou
derramados o mais
rapidamente possivel. Se
deixar arrefecer o vidro,
poderéo ser dificeis de
eliminar ou mesmo
danificar permanentemente
@ superficie do vidro.

* Risco de cortes: quando a
tampa de seguranca esta
levantada, a ldamina dos
utensilios de raspagem
pode ser muito afiada.
'Tome cuidado e guarde os
utensilios de forma segura
e fora do alcance das
criancas.

Derrames no painel
de controlo

1. Desligue a placa de indugdo da fonte de
alimentagéo

2. Absorva o derrame

3. Limpe a zona de controlo tactil com uma
lesponja ou pano limpo e humido.

4. Seque completamente a zona com papel
de cozinha.

5. Volte a ligar a placa a fonte de
alimentacao

- A placa de indugdo pode
emitir um apito e desligar-
se e os controlos tateis
podem néo funcionar
enquanto estiverem
humidos.

- Certifique-se que a zona
dos controlos tateis esta
bem seca antes de voltar a

ligar a placa de inducéo.

Com um raspador adequado, elimine imediatamente os restos de papel de aluminio, restos de
comida, salpicos de gordura, as marcas de agucar e de outros alimentos com alto contetido de
acucar da superficie para ndo danificar a placa. Em seguida, limpe a superficie com uma toalha
ou papel de cozinha e um produto adequado, enxaglie com agua e seque com um pano limpo.
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Na&o utilize esponjas nem panos abrasivos; evite também utilizar detergentes quimicos

agressivos.

RESOLUGCAO DE PROBLEMAS

Problema

Causas possiveis

O que fazer

N&o se consegue ligar a
placa de indug&o

Sem energia

Verifique se a placa de
inducédo esta ligada a fonte
de alimentacao e de que
esté ligaida.

Verifique se existe um
apagdo na sua area ou na
sua residéncia. Se ja tiver
verificado tudo isto e 0
problema persistir, chame
um técnico.

A conexdo da placa de
alimentacado secundaria e da placa
do visor falhou.

Verifiqgue a conexao.

A placa de alimentag&o
secundaria esta danificada.

Substitua a placa de
alimentacdo secundaria.

Os controlos tateis ndo
respondem.

Os controlos estéo bloqueados.

Desative o bloqueio infantil
conforme se mostra nas
instrucdes.

O aquecimento para
repentinamente durante
o funcionamento e no

“

visor aparece “u”a piscar

O tipo de utensilio de cozinha é
incorrecto.

O diametro do utensilio de cozinha
€ demasiado pequeno.

Utilize um utensilio de
cozinha adequado (consulte
0 manual de instrucoes).

O utensilio de cozinha
sobreaqueceu

O aparelho estd em
sobreaquecimento. Espere
gue a temperatura da placa
volte ao normal.

Os controlos tateis sdo
dificeis de operar.

Poderéa haver uma ligeira pelicula
de agua sobre os controlos, pode
estar a usar levemente a ponta do
dedo ao tocar no controlo.

Verifique se o controlo esta
bem seco e que usa a toda
a ponta do dedo quando
tocar nos controlos.
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O vidro esta riscado.

Utilizou-se um esfregdo abrasivo
ou inadequado.

Utensilios de cozinha com base
nao lisa.

Utilize utensilios de cozinha
com base plana e lisa.
Verifique a secgéo de
limpeza e manutencao.

Algumas cagarolas
fazem ruido.

Tal pode ser devido ao tipo de
fabrico dos seus utensilios de
cozinha (camadas de diferentes
metais vibrando de maneira
diferente).

Isto é normal e ndo é um
problema.

A placa de indugéo
emite um leve zumbido
quando se utiliza a uma
temperatura alta.

Isto é causado pela tecnologia de
aquecimento por inducao.

Isto € normal, mas o ruido
devera diminuir ou
desaparecer por completo
guando se diminuir a
temperatura.

Ruido do ventilador
vindo da placa de
inducéo.

Um ventilador de arrefecimento
integrado na sua placa de indugao
foi ligado para evitar que os
componentes eletrénicos
aguegam excessivamente.

Isto é normal e nédo
necessita de nenhuma acéao.
Pode continuar a cozinhar
com o ventilador a
funcionar. Nao é necessario
desligar o aparelho.

Ruido anormal do
ventilador do motor

O ventilador esta danificado

Substitua o ventilador do
motor.

Os recipientes néo
aguecem e ndo
aparecem no visor.

O recipiente ndo é apto para
inducgdo ou o recipiente é
demasiado pequeno para o bico
ou nao esta centrado.

Utilize utensilios adequados
para inducéo, centre o
utensilio na zona e
certifiqgue-se de que a base
€ adequada ao tamanho da
zona.

A placa de indug&o ou
uma zona de indugéo
desligaram-se
automaticamente. Ouve-
Se um aviso sonoro e
aparece um cédigo de
erro (normalmente
alternando com um ou
dois digitos no visor do
temporizador).

Falha técnica.

Anote o erro desligue a
placa de inducéo da
corrente elétrica. Contacte
um técnico qualificado.

N&ao desmonte vocé mesmo a placa sob qualquer pretexto.

Antes de contactar o servigo de apoio ao cliente, verifique se a placa estéa ligada corretamente.

Qualquer destes casos ndo esta coberto pela garantia:
Danos causados por uma instalagdo incorreta.
Danos causados por desmontagem e reparacao nao autorizadas.
Danos causados por ma utilizag&o.
Utilizagdo da placa para uso comercial.

Segue-se o0s codigos de erro que podem aparecer na placa em caso de anomalia:

Codigo Problema | Solucao
13021T
E1 Erro no sensor de temperatura —
circuito aberto o = .
Verifigue a conexao ou substitua o
E2 Erro no sensor de temperatura — sensor de temperatura da placa
circuito em curto
E7 Erro no sensor de temperatura
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Espere que a temperatura da placa
volte ao normal.

Cl Alta temperatura no sensor da placa Toque no botdo “ON/OFF” para
reiniciar a unidade.
E3 Erro no sensor de temperatura do
IGBT — circuito aberto
Substitua a placa de alimentagé&o.
E4 Erro no sensor de temperatura do
IGBT — circuito em curto
Espere até que a temperatura do
IGBT volte & normalidade. Utilize o
c2 Alta temperatura no IGBT controlo “ON/_O_FF” para reinif:iar o)
aparelho. Verifique se o ventilador
funciona corretamente. Caso
contrdrio, substitua o ventilador.
EL A tenséo de alimentac&o é inferior a Verifique se o fornecimento de
tensdo nominal. energia é normal. Ligue somente
EH A tensdo de alimentagéo é superior a | ap6s o fornecimento de energia ser
tenséo nominal. normal.
Volte a efetuar a conex&o entre o
EU Erro de comunicagéo painel de alimentagéo e o de
visualizacdo
Codigo | Problema Solucso
1603T
E1 Erro no sensor de temperatura —
circuito aberto - ~ .
Verifique a conexao ou substitua o sensor
E2 Erro no sensor de temperatura — de temperatura da placa
circuito em curto
Eb Erro do sensor de temperatura
Espere até que a temperatura do IGBT volte
Alta temperatura do sensor da a norm_al[d_ade. Utilize o contr_o_lo “ON/OFF”
E3 para reiniciar o aparelho. Verifique se o
placa . :
ventilador funciona corretamente. Caso
contrdrio, substitua o ventilador.
E4 Erro no sensor de temperatura do
IGBT — circuito aberto
Erro no sensor de temperatura do Substitua a placa de alimentag&o.
E5 A
IGBT - circuito em curto
Espere até que a temperatura do IGBT volte
a normalidade. Utilize o controlo “ON/OFF”
E6 Alta temperatura no IGBT para reiniciar o aparelho. Verifique se o
ventilador funciona corretamente. Caso
contrério, substitua o ventilador.
E7 A terlsao de_ alimentacéo € inferior a Verifique se o fornecimento de energia é
tensdo nominal. ; . )
A tensao de alimentacao & superior normal. Ligue somente apos o fornecimento
E8 A N . de energia ser normal.
a tens&o nominal.




Downloaded by: pd-oliana on 30-01-2023 16:33 CET

N Volte a efetuar a conexdo entre o painel de
ul Erro de comunicagao alimentacéo e o de visualizacdo
Cédigo Problema | Solucao
1603F
AUTO RECUPERAGAO
E1 A tensdo de alimentag&o é superior & Verifique se o fornecimento de
tens&o adequada. energia & normal.
- - - Ligue somente apds o
E2 A tensao de alimentac&o é mais baixa do fornecimento de energia ser
gue a tensdo adequada. normal.
E3 Alta temperatura no sensor da placa Espere que a temperatura da placa
ceramica volte ao normal.
E4 Alta temperatura no sensor da placa Toque no botdo “ON/OFF” para
reiniciar a unidade.
Espere até que a temperatura do
E5 Alta temperatura no IGBT IGBT volte & normalidade.
P Toque no botao “ON/OFF” para
reiniciar a unidade.
Verifique se o ventilador funciona
E6 Alta temperatura no IGBT sem problemas; _
Caso contrario, substitua o
ventilador.
SEM AUTO RECUPERACAO
F3/F6 Falha no sensor de temperatura da placa -
Curto-circuito. (F3 para 1#,F6 para 2#) i N bsti
Fa/F7 Erro no sensor de temperatura da placa — Ver 'qude & conexdo ou gu slt|tua o
circuito aberto (F4 para 1#,F7 para 2#) igrésr%cae temperatura da placa
E5/E8 Erro na sonda de temperatura da placa '
cermica - invélido (F5 for 1#,F8 for2#)
FO/EA Erro no sensor de temperatura do IGBT.
( curto-circuito/circuito aberto para 1#) ) ) N
Substitua a placa de alimentagdo.
FC JED Erro no sensor de temperatura do IGBT.
( curto-circuito/circuito aberto para 2#)

Caodigo

Problema

Solugao

Alguns botées ndo funcionam
ou o visor LED néo esta
normal.

O tabuleiro do visor esta
danificado.

Substitua o tabuleiro do
visor.

O indicador de modo de
inducéo acende-se, mas o
aguecimento ndo tem inicio.

Alta temperatura da placa
de inducao.

A temperatura ambiente
pode ser demasiado alta. A
entrada ou a saida do ar
esta blogqueada
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Mau funcionamento do
ventilador.

Verifique se o ventilador
funciona corretamente; caso
contrario, substitua o
ventilador.

A placa de alimentagao
esta danificada.

Substitua a placa de
alimentacao.

O aquecimento para
repentinamente durante o
funcionamento e no visor

“w

aparece “u”a piscar .

O tipo de recipiente é
incorrecto.

O diametro do recipiente é
demasiado pequeno.

Utilize um recipiente
adequado (consulte o
manual de instrucdes).

A placa sobreaqueceu

O aparelho estd em
sobreaquecimento. Espere
gue a temperatura da placa
volte ao normal.

Prima no botao “ON/OFF”
para reiniciar o aparelho.

O circuito de detecdo esta
danificado.

Substitua a placa de
alimentacao.

As zonas de aquecimento do
mesmo lado (como a primeira
e a segunda zona) mostram
g

Falha de conexdo na placa
de alimentagao e no
tabuleiro do visor

Verifique a conexao.

A placa de comunicagdo
esté danificada.

Substitua a placa do visor.

A placa principal esta
danificada.

Substitua a placa principal.

N&ao desmonte vocé mesmo a placa para evitar danos e riscos.
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PLAQUES VITROCERAMIQUES D’INDUCCIO

13021T

1603T

1603F

DESCRIPCIO

13021T

tavrus A . Zona de cocci6 1800/2000W
B . Zona de cocci6é 1300/1500W
C. Superficie de vidre vitroceramic
D. Tauler de controls
D w - %o

Tauler de control

] d
S G-
Mm-S - + B @ O©
i g h f e c b a

a. Control d’engegada/apagada

b. Control de seleccié del temporitzador

c. Control de seleccié de poténcia BOOST

d. Control de seleccié de bloqueig infantil (Control C+B)
g. Control de poténcia + augment de poténcia i temps
f. Control de poténcia — disminucié de poténcia i temps
g. Control de seleccio de la zona de cocci6 superior

h. Control de selecci6 de la zona de coccié inferior

i. Control de seleccié del mode “Stop & Go”

j. Display del temps (mode temporitzador)
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1603T

A . Zona de coccid
2300/2600W

B . Zona de coccio
1300/1500W

C. Superficie de
vidre vitroceramic
D. Tauler de
controls

E . Zona de coccio
dreta 3000/3600W

B =

taurus

Tauler de control

U@ o °
[ I |

1

|

Q’e DDQ_

a. Control d’engegada/apagada

b. Control de seleccioé del temporitzador

c. Control de seleccié de poténcia BOOST

d. Control de selecci6 de bloqueig infantil

g. Control de poténcia + augment de poténcia i temps

f. Control de poténcia — disminucié de poténcia i temps

g. Control de selecci6 de la zona de cocci6 superior 2300/2600W
h. Control de selecci6 de la zona de cocci6 inferior 1300/1500W
k. Control de seleccié de la zona de coccié dreta 3000/3600W
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I603F

taurus @

Tauler de control

A. Zona de coccid
1500/2000W

B . Zona de coccio
1500/2000W

E . Zona de coccio
3000/3600W

F. Zona Flex
3000/3500W

C. Superficie de vidre
vitroceramic

D. Tauler de controls

@

d+i
ﬁ/ll

a. Control d’engegada/apagada

b. Control de seleccié del temporitzador (Premeu 1 cop)

d. Control de seleccié de bloqueig infantil (Manteniu premut)

i. Control de seleccié del mode “Stop & Go”

g. Control de potencia “slide” + augment de poténcia i temps
f. Control de poténcia “slide” — disminucié de poténcia i temps

g. Control de seleccio de la zona de cocci6 superior 1500/2000W
h. Control de seleccié de la zona de cocci6 inferior 1500/2000W

k. Control de seleccié de la zona de cocci6 dreta 3000/3600W
I. Control de seleccié de la zona flex (g+h) 3000/3500W
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CONSELLS PRACTICS

Feu servir I'utensili de coccié adequat a la mida del focus de coccié.

No cuineu els aliments amb excés d’aigua. Com més aigua feu servir més energia necessitareu.
Sempre que pugueu, feu servir I'olla a pressio, ja que estalvia temps i energia.

Enceneu els focus de coccié només quan estiguin els recipients llestos i apagueu-los abans de
treure’ls.

Els utensilis de coccié han de ser plans.

Feu servir recipients de coccid adequats a la quantitat que vulgueu cuinar. Fer servir recipients
grans per a poca quantitat augmenta el consum d’energia.

Cuinar sense fer servir la tapa del recipient de coccié augmenta el consum d’energia.

UTILITZACIO | CURA

No feu servir 'aparell si el dispositiu d’engegada/aturada no funciona.

Apagar 'aparell si no el feu servir i abans de qualsevol operacié de neteja.

No poseu material combustible a I'aparell en cap cas.

ADVERTENCIA: L’aparell i les seves parts accessibles s’escalfen durant I'tis. No en toqueu els
elements calents.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta esquerdada, apagueu 'aparell mitjangant I'interruptor que
proporciona una desconnexio total de la font d’alimentacié per evitar la possibilitat de descarrega
electrica. Truqueu al servei d’assisténcia técnica.

ADVERTENCIA: Poden provocar-se condensacions d’aigua a les superficies i els objectes situats
als voltants de l'aparell.

Per minimitzar la generacié d’acrilamida durant el procés de fregit, no deixeu que els aliments
adquireixin un to marré fosc, retireu les restes d’aliments cremats de la cubeta d’oli i processeu
els aliments rics en midé (com ara patates i cereals) a temperatures inferiors a 170 °C

FUNCIONAMENT DE LA INDUCCIO

La coccié per inducci6 és una tecnologia de coccié segura, avancada, eficient i econdomica.
Funciona mitjangant vibracions electromagnétiques que generen calor directament a l'olla, en
comptes d’escalfar indirectament la superficie del vidre. El vidre s’escalfa només perqué la paella
I'escalfa de manera indirecta.

ABANS D’INSTAL-LAR:

Assegureu-vos que heu retirat tot el material d’embalatge del producte.

Assegureu-vos que la superficie del taulell estigui a nivell i a esquadra i que cap element
estructural interfereixi en I'espai requerit.

Assegureu-vos que el banc estigui fet de material resistent a la calor.

Si la placa esta instal-lada sobre un forn, el forn ha de tenir un ventilador integrat.

La instal-lacié ha de complir tots els requisits d’espai requerits i les normes i regulacions
aplicables.

S’ha d’incorporar al cablejat permanent un interruptor d’aillament adequat que proporcioni una
desconnexi6 total de la font d’alimentacié principal. S’ha de col-locar i muntar complint amb les
regulacions i reglaments de cablatge locals.

S’ha de poder accedir facilment a l'interruptor d’aillament amb la placa de coccié instal-lada.

Si teniu dubtes sobre la instal-laci6 consulteu les autoritats i els estatuts locals.

Feu servir acabats resistents a la calor i facils de netejar a les superficies de les parets que
envolten la placa de cocci6.

Si el cable d’alimentacié esta danyat i ha de ser substituit, poseu-vos en contacte amb un técnic
qualificat per evitar accidents.

Verifiqgueu que el cable eléctric no estigui pingat ni doblat..

INSTAL-LACIO
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L’aparell ha de ser instal-lat per un professional. No feu I'operacié per vosaltres mateixos.
L’aparell ha d’instal-lar-se i connectar-se d’acord amb les normatives actuals.

Després de desembalar I'aparell, comproveu que no presenta cap dany visible. Si s’ha danyat
durant el transport, NO EL FEU SERVIR i poseu-vos en contacte amb el comer¢ on el vau
adquirir.

Una instal-laci6 incorrecta de I'aparell podria invalidar la garantia.

No cobriu ni obstruiu cap de les obertures de I'aparell.

No instal-leu I'aparell directament sobre un rentaplats, nevera, congelador, rentadora o
assecadora.

-Retalleu el banc segons les grandaries que apareixen a la figura.

-Per al muntatge i I'ts deixeu un espai minim de 5 cm al voltant del buit.

-Assegureu-vos que el gruix minim del banc és 30 mm. El banc ha de ser d’algun material
resistent a la calor per evitar que es deformi per la calor despresa per la placa.

Min.3mm

Verifiqueu que la placa estigui ventilada correctament, que I'entrada i sortida d’aire no estiguin
bloquejades i que funcioni correctament.

Nota: La distancia minima de seguretat entre la placa i 'armari situat sobre la placa ha de ser
760 mm.

Model L(mm) | W(mm) | Hmm) | D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm) F(mm)
13021T | 288 520 59 55 268+4 | 500+4 | 50 min. | 4 min.
1603T 590 520 62 58 560+4 | 490+4 | 50 min. 4 min.
1603F 590 520 60 56 560+4 | 490+4 | 50 min. 4 min.
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Min 30mm

>

I
\ W/
ﬁ /fi'ﬁ
R

A(mm) B(mm) C(mm) D
760 50 min. 20 min. Entrada d'aire Sortida d‘aire 5mm
1 |
| ]
1Min. S50mm
| Max. 5mm Max. Smm |

Assegureu-vos que la placa d’induccié estigui ben ventilada i que I'entrada i les sortides d’aire no
estiguin bloquejades.

Retalleu el banc segons les grandaries que apareixen a la figura amb el material adequat. Segelleu els cantells
de la superficie tallada amb silicona o PTFE i deixeu que s’assequi abans de col-locar-hi la placa.
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P

Esteneu la protecci6 a la part inferior de la vora de la placa i assegureu-vos que els extrems se superposen. No
col-logueu la placa al seu lloc sense posar-hi 'escuma protectora.

03

No feu servir adhesius per fixar la placa al banc. Un cop estigui col-locat el protector a les vores de la placa
col-loqueu-la al forat realitzat al banc. Apliqueu-hi pressié amb cura per ajustar la placa a I'espai i assegureu-
vos que hi hagi un bon segellat a la vora exterior.

CONNEXIO A LA XARXA

L’aparell té una poténcia nominal elevada i la connexid eléctrica s’ha d’encarregar a un electricista qualificat.
Aquest aparell només I'ha de connectar a la xarxa eléctrica de casa personal qualificat.

Abans de connectar la placa a I'electricitat, comproveu que:

El cablejat domestic sigui adequat a la poténcia de la placa.

El voltatge correspongui al valor especificat a I'etiqueta de la part inferior de I'aparell.

La seccié del cable ha de poder suportar la carrega especificada a I'etiqueta de la placa. Per connectar I'aparell
al subministrament d’energia no feu servir adaptadors, reductors ni dispositius de derivacid, ja que poden
provocar sobreescalfament i foc.

El cable d’alimentacié no ha de tocar cap part calenta i ha d’estar posicionat de manera que la temperatura no
superi els 75 °C en cap punt.

Comproveu amb I'electricista si el sistema eléctric doméstic és adequat sense alteracions. Qualsevol
modificacié ha de ser feta per un electricista qualificat.

Marr6 i negre = L o fase
Blau = N o neutre

Verd i groc =E o terra™
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Comproveu que el cable de la placa no sigui accessible a través de portes o armaris.
Comproveu que hi ha una circulacié d’aire fresc adequada de fora a la base de la placa de coccié
Si la placa de cocci6 esta instal-lada sobre un armari o un calaix instal-leu una proteccié termal sota la base de

la placa.

L’usuari ha de poder accedir facilment a l'interruptor d’aillament.
Podeu fixar la placa al banc fent servir les peces metal-liques que venen incloses tal com apareix

a les imatges.

ADVERTENCIA: Les peces metal-liques no han de tocar la superficie interior del banc (vegeu les

imatges).

13021T:
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1603T & I603F

Bracket

brackel

HOB

BRACKET"

INSTRUCCIONS D’US

us
Col-loqueu a la zona de cocci6 el parament adequat que vulgueu feu servir.
Assegureu-vos que la base del parament i la superficie estiguin seques i netes.
Poseu I'aparell en marxa, accionant el boté d'engegada/parada i espereu fins que a la pantalla
aparegui “--".
En funcioé de la zona on el parament estigui col-locat, premeu el control de selecci6 de zona de
cocci6 adequat. Premeu els botons+-- temperatura per seleccionar la poténcia desitjada. Per al
model 1603F llisqueu el control slider d’esquerra a dreta per augmentar la poténcia fins a la funcié
booster. El control de potéencia va de 0 a 9 i augmenta la poténcia segons I'ordre numeéric. Si no
hi seleccioneu una poténcia la placa s’apagara automaticament. Podeu modificar-hi la poténcia
en gualsevol moment de la cocci6.
Quan vulgueu aturar la cocci6, seleccioneu la zona de coccié en marxa i abaixeu el foc fins a la
poténcia 0. Amb el control d’engegada/apagada podeu aturar la coccié en totes les zones.
El simbol H apareixera mentre la zona concreta estigui massa calenta per al contacte. El simbol
desapareix quan la zona de coccié baixa a una temperatura segura.
Si hi apareix el 2% simbol significa que:

- No heu col-locat el recipient en la zona de cocci6é adequada per la seva mida.

- El recipient usat no és apte per a induccio

- El recipient és massa petit.

En tots aquests casos no s’escalfara el recipient. El senyal desapareixera automaticament als 2
minuts si no hi col-loqueu un recipient apte.

Notes: Quan premeu un control la placa emet un senyal sonor.
Si el corrent eléctric s’'interromp durant la coccio, els ajustaments realitzats es cancel-len.
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US DELS CONTROLS TACTILS

Els controls responen al tacte, no cal aplicar-hi cap pressio.

Feu servir el tou del dit, no la punta.

Escoltareu un xiulet cada vegada que feu servir un contacte tactil.

Assegureu-vos gue els controls estiguin sempre nets i secs i que no hi hagi objectes que els
cobreixin (per exemple, un utensili de cuina o un drap). Fins i tot una capa fina d’aigua pot
dificultar el maneig dels controls.

RECIPIENTS DE CUINA

Es important que feu servir inicament paelles o cassoles de metall dissenyades i/o homologades
especificament per al seu Us en plaques d’induccié. Mai no poseu en contacte recipients de
melamina o plastic amb les zones de calor.

No feu servir recipients amb vores irregulars o base convexa.

NG N

Assegureu-vos que la base del recipient sigui llisa, s’assenteixi totalment sobre la placa i tingui la
mateixa grandaria que la zona de coccié. Si feu servir recipients amb un diametre més menut,
I'eficacia podria ser menor de la prevista. Col-loqueu sempre el recipient en el centre de la zona
de coccid.

DD B R

Aixequeu sempre els recipients, no els llisqueu, ja que podrien provocar rascades en el vidre.

.

<{mm

Feu servir Gnicament recipients amb una base adequada per a inducci6, cerqueu el simbol a
I'embalatge o a la part inferior del recipient.

Podeu comprovar el parament amb un imant. Si I'imant és atret a la base del recipient, aleshores
aquest és apte per a inducci6.
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Alguns recipients no sén aptes per a inducci6 pel fet que la part inferior és només de material
magnétic en algunes parts. Les arees sense material magnetic es poden escalfar a diferents
nivells i causar una mala cocci6 dels aliments. En alguns casos, la placa podria no reconéixer el
recipient i no engegar la zona de cocci6 en questio.

FUNCIO TEMPORITZADOR

El temps de funcionament de I'aparell es pot controlar fins a 99 minuts

1 1 Seleccioneu-hi la zona de coccié que correspongui mitjangant el botd de seleccié de zona
corresponent

2 Premeu el bot6 de seleccié del temporitzador @

3 Per programar un temps de funcionament simplement seleccioneu-lo mitjangant els botons +-
per modificar el temps del temporitzador. El temps programat o temps restant apareixera a la
pantalla. Feu servir els botons + - per modificar el temps del temporitzador.

4 4 Quan el temps estigui seleccionat, el compte enrere comencara immediatament. L'indicador
tornara a mostrar l'indicador de potéencia al cap de 5 segons. Un punt vermell apareixera al costat
per indicar que aquesta zona té un temporitzador.

5 Si necessiteu comprovar o modificar el temps podeu tornar a fer els passos 1i2

6 Quan acabi el compte enrere s’apagara el foc corresponent. Les altres zones continuaran
operant amb normalitat si estan enceses.

7 Si no heu seleccionat cap zona al pas 1 el temporitzador no desactivara cap foc quan s’acabi el
temps. El temporitzador tan sols funcionara com un recordatori de temps xiulant quan s’acabi el
temps indicat.

FUNCIO BLOQUEIG INFANTIL

Podeu bloquejar els controls per evitar I'Gs accidental de la placa.

Quan els controls estan bloquejats, tots els controls, excepte el d’'apagat, estan inhabilitats.
Premeu el boté de bloqueig infantil fins a escoltar un xiulet. L'indicador de temps mostrara “Lo”: (&
Per desbloquejar els controls, manteniu premut el boté de bloqueig infantil fins que es
desbloquegin els controls.

A1a 13021T el control de blogueig infantil s'activa prement simultaniament el control de funcié
boost i temporitzador.

FUNCIO BOOST.

La funcio boost es pot aplicar a qualsevol zona, pero no a totes les zones de manera simultania.
La funcio boost aplica la maxima poténcia a la zona indicada

Amb la placa funcionant seleccioneu el foc al qual voleu aplicar la funcié boost.

Premeu el bot6 de boost (B) i a la pantalla apareixera el simbol “B” 0 “P” depenent del model.
Per al model 1603F,

Si voleu cancel-lar la funcié boost abaixant la poténcia del foc, aquest es posara a la poténcia a
qué estava abans d'activar la funcié boost.

La funcio6 boost es desactivara automaticament als 5 minuts i tornara a la poténcia que tenia
abans d’activar la funcié.

FUNCIO STOP & GO

Podeu aturar la coccid6 momentaniament sense necessitat d'apagar la placa. Quan habiliteu el
mode Stop&Go tots els controls estan bloquejats excepte on/of i Stop&Go. Activeu el mode
Stop&Go amb el bot6 indicat (i) i als controls apareixera 11. Torneu a prémer-lo fins que
desapareguin per apagar el mode Stop&Go.
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Al cap de 10 minuts la placa s'apagara completament si no la feu servir.

NOMES PER A 1603F

AREA FLEXIBLE

- Aguesta zona es pot fer servir com una zona Unica o com a dues zones diferents, segons les
necessitats de coccié de cada moment.

- La zona flexible esta formada per dos inductors independents que es poden controlar per
separat.

Com a zonagran
- Per activar la zona flexible com a una zona Unica gran, toqueu el control de la zona
flexible (I).
- Com a zona gran, suggerim que feu servir: Estris de cuina: 250 mm o 280 mm de
diametre (s’accepten estris quadrats o ovalats).

O

- No recomanem altres operacions diferents les tres esmentades anteriorment, ja que
poden afectar I'escalfament de I'aparell

Com dues zones independents
- Per a fer servir 'area flexible com a dues zones diferents, teniu dues opcions
d’escalfament.

- Posar una olla al costat dret de dalt o al costat dret de davall de la zona flexible.

- Posar dues paelles als dos costats de la zona flexible.
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Avis: Assegureu-vos que la paella siga de més de 12 cm.

CONSELLS DE cocclO

Aneu amb compte a I'hora de fregir, ja que I'oli i el greix s'escalfen molt rapidament, sobre tot si
feu servir la funcié boost. A temperatures extremadament altes, I'oli i el greix es poden calar foc
de manera espontania, la qual cosa suposa un risc d’incendi.

Quan el menjar bulli, reduiu I'ajust de temperatura.

Fer servir una tapa redueix els temps de coccid i estalvia energia, ja que reté la calor.
Minimitzeu la quantitat de liquid o greix per a reduir els temps de coccié.

Comenceu a cuinar amb un nivell alt i reduiu I'ajust quan el menjar s’hagi escalfat del
tot.

Com cuinar un bistec a la planxa:

Saltar:

Deixeu la carn a temperatura ambient durant 20 minuts abans de cuinar-la.

Escalfeu una paella amb la base pesant.

Unteu ambdoés costats del filet amb oli. Ruixeu una petita quantitat d'oli a la paella
calenta i després poseu-hi la carn.

Gireu el filet només una vegada durant la coccio. El temps exacte de cocci6 dependra
del gruix del bistec i del grau de cocci6 que vulgueu. El temps pot variar entre 2 i 8
minuts per banda. Pressioneu el bistec per mesurar-ne el grau de coccié: com més
ferm es noti, més fet estara.

Deixeu reposar el filet en un plat calent durant uns minuts perqué es relaxi i s’estovi
abans de servir-lo.

Trieu un wok de base plana compatible amb la induccié o una paella gran.

Tingueu preparats tots els ingredients i I'equip. El fregit ha de ser rapid. Si voleu cuinar
quantitats grans, feu-ho en diverses tandes més petites.

Preescalfeu breument la paella i afegiu-hi dues cullerades d’oli.

Cuineu-hi primer la carn, aparteu-la i manteniu-la calenta.

Sofregiu les verdures. Quan estiguin calentes pero encara cruixents, abaixeu el nivell
de la zona de cocci6, torneu la carn a la paella i afegiu-hi la salsa.

Remeneu els ingredients suaument perque s’escalfin bé.

Serviu el plat immediatament.

Detecci6 de recipients petits:

Quan deixeu sobre la placa de cocci6é una paella de mida inadequada o no magnética (per
exemple, d’alumini), o algun altre element petit (per exemple, un ganivet, una forquilla, una clau,
una cafetera massa petita, etc), la placa de coccié passa automaticament a mode d’espera en 1
minut. El ventilador continuara funcionant a la placa d’induccié durant 1 minut més.
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Guies de poténcia

Les configuracions segiients sén Unicament guies aproximades. La configuracio exacta dependra
de diversos factors, com ara la quantitat que hi cuineu. Experimenteu amb les configuracions que
us vagin millor.

Configuracié Tipus de coccié

1-2 Escalfament delicat de quantitats petites d’aliments

Fondre xocolata, mantega i aliments que es cremen rapidament
Cocci6 suau a foc lent

Escalfar lentament

3-4 Reescalfar
Cocci6 a foc lent
Coccio6 d’'arros

5-6 Pancakes

7-8 Saltar
Cuinar pasta

9 Sofregir
Daurar

Bullir aigua i sopa.

TEMPS DE FUNCIONAMENT AUTOMATIC, APAGADA DE SEGURETAT.

L’apagada automatica és una funcié de seguretat de la placa d’induccié. S’apaga automaticament
si us oblideu d’apagar la coccid. Els temps de treball predeterminats per a diversos nivells de
oténcia apareixen a la taula segient:

POTENCIA 1 |2 |3 |4 |5 |6 |7 |8 |9

APAGADA AUTO (HORES) 8 8 8 4 4 4 2 2 2
Quan es treu el recipient de la zona de coccio, aquesta deixa d’escalfar automaticament. La placa
s’apaga automaticament després de 2 minuts.

ADVERTENCIA: No deixeu mai I'aparell engegada i sense vigilancia. Cuinar sense supervisié pot
ser perillos i provocar un incendi.
ADVERTENCIA:

NETEJA | MANTENIMENT

abans de fer tasques de manteniment o neteja desconnecteu I'aparell de la xarxa eléectrica i
assegureu-vos que estigui totalment fred.

Eviteu rascar la placa de cuina amb abrasiu, la base dels recipients... ja que pot deixar marques
al vidre amb el pas del temps.

Netegeu la superficie de I'aparell regularment per prevenir 'acumulacié de residus.

La placa s’ha de netejar després de I'Us.

La superficie de la placa s’hauria de poder netejar faciiment de la manera segtient:

Tipus de bruticia Métode de neteja Material de neteja
Bruticia diaria al ~ [1. Apagueu la placa de cocci6. - Quan es desconnecta la

idre (empremtes placa no hi apareixera cap
dactilars, marques, indicacid de “superficie
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taques d’aliments o
lvessaments no
lensucrats al vidre)

2. Apliqueu-hi un netejador de plaques de
coccio mentre el vidre estigui encara
lleugerament calent (pero no cremant!)

3. Esbandiu i assequeu amb un drap net o
paper de cuina.

calenta”, pero la zona de
cocci6 pot continuar estant
calenta. Aneu amb compte.
- Els fregalls durs o de nil6 i
els productes de neteja
forts/abrasius poden ratllar
el vidre. Llegiu sempre
I'etiqueta per comprovar si
el netejador o el fregall és
adequat.

- No deixeu residus de
neteja sobre la placa de
coccio: el vidre podria
tacar-se

Vessaments,
aliments fosos i
taques ensucrades
calentes.

Traieu-los immediatament amb un rascador
ladequat, una espatula o una rasqueta
adequada per a les plaques de vidre
d'inducci6, pero aneu en compte amb les
superficies calentes de la zona de cocci6:
1. Desendolleu la placa de cocci6

2. Sosteniu la fulla o l'utensili en un angle
de 30° i grateu la bruticia o el vessament
cap a una zona freda de la placa de cocci6.
3. Netegeu la bruticia o el vessament amb
un drap o un paper de cuina.

4. Seguiu els passos 2 a 4 de la seccio
“Bruticia diaria en el vidre”.

- Elimineu les taques
deixades pels aliments
fosos o ensucrats o
lvessaments com més aviat
millor. Si deixeu que es
refredin al vidre, poden ser
dificils d’eliminar o fins i tot
fer malbé permanentment
la superficie del vidre.

- Perill de tall: quan la
coberta de seguretat esta
retreta, el full d'un rascador
és molt esmolat. Feu-lo
servir amb extrema cura i
deseu-lo sempre de forma
segura i fora de l'abast dels
nens.

Vessaments al
tauler de control

1. Desconnecteu I'alimentacié de la placa
de coccid.

2. Absorbiu el vessament.

3. Netegeu la zona del control tactil amb
una esponja o drap net i humit.

4. Assequeu completament la zona amb
paper de cuina.

5. Torneu a connectar I'alimentacioé de la
placa de coccié.

- La placa de cocci6 pot
emetre un xiulet i apagar-
se i els controls tactils
poden no funcionar mentre
hi hagi liquid.

- Assegureu-vos d’assecar
la zona dels controls tactils
abans de tornar a engegar

la placa de cocci6.

Amb un rascador adequat, elimineu immediatament les restes de paper d’alumini, les restes de
menjar, les esquitxades de greix, les marques de sucre i altres aliments amb alt contingut de
sucre de la superficie per no danyar la placa. Posteriorment, netegeu la superficie amb algun
drap i producte adequat, esbandiu amb aigua i assequeu amb un drap net. No hi feu servir
esponges ni draps abrasius; eviteu també I'is de detergents quimics agressius.
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SOLUCIO D’INCIDENCIES

Problema

Causa possible

Que fer

La placa d'induccié no
es pot engegar.

Sense energia

Assegureu-vos que la placa
d'induccid estigui
connectada a la font
d'alimentacio i que estigui
engegada.

Comproveu si hi ha una
apagada a casao ala
vostra zona. Si ho heu
comprovat tot i el problema
persisteix, truqueu a un
técnic.

La placa d’alimentaci6 accessoria i
la placa de la pantalla han fallat en
la connexio.

Comproveu la connexio.

La placa d’'alimentacié accessoria
esta danyada.

Substituiu la targeta
d’alimentacié accessoria.

Els controls tactils no
responen.

Els controls estan bloquejats.

Desactiveu el bloqueig
infantil com apareix a les
instruccions.

L’escalfament s’atura

El tipus d’olla és incorrecte.

sobtadament durant el
funcionamentiala

El diametre de l'clla és massa
petit.

Feu servir I'olla adequada
(vegeu el manual
d’instruccions).

pantalla parpelleja “u”.

L’olla s’ha sobreescalfat

La unitat esta
sobreescalfada. Espereu
gue la temperatura torni a
ser normal.

Costa d’'operar els
controls tactils .

Pot haver-hi una pel-licula lleugera
d’aigua sobre els controls o potser
estigueu fent servir la punta del dit
per tocar el control.

Assegureu-vos que l'area de
control tactil estigui seca i
feu servir el tou del dit quan
togueu els controls.

El vidre s’esta ratllant.

Us d'un fregall abrasiu o
inadequat.
Estris de cuina amb base rugosa.

Feu servir utensilis de cuina
amb la base planai llisa.
Comproveu la secci6 de
neteja i manteniment.
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Algunes cassoles fan
cruixits o espetecs.

Es pot deure a la composicio dels
utensilis de cuina (capes de
metalls diferents vibrant de manera
diferent).

Es normal i no indica cap
problema.

La placa d’'induccié
emet un brunzit lleu
quan es fa servir a una
temperatura alta.

Es a causa de la tecnologia de
cocci6 per induccié.

Es normal, perd el soroll
hauria de disminuir o
desapareixer del tot quan
disminueixi la temperatura.

Soroll del ventilador
procedent de la placa
d’induccié.

Un ventilador de refredament
integrat a la placa d’inducci6 s’ha
enceés per evitar que 'electronica
s’escalfi excessivament.

Es normal i no requereix cap
acci6. Podeu continuar
cuinant mentre funciona el
ventilador. No cal apagar
I'aparell.

Soroll anormal del
ventilador del motor.

El ventilador esta malmés.

Reemplaceu el ventilador
del motor.

Els recipients no
s’escalfen i no
apareixen a la pantalla.

El recipient no és apte per a
induccié o el recipient és massa
petit per al foc o no esta centrat.

Feu servir utensilis adequats
per a induccid, centreu
l'utensili ala zona i
assegureu-vos que la base
és adequada a la zona.

La placa d'induccié o
una zona de cocci6 s’ha
apagat automaticament.
Sona un to i hi apareix
un codi d’error
(normalment alternant
amb un o dos digits a la
pantalla del
temporitzador).

Fallada tecnica.

Anoteu l'error i
desconnecteu el corrent de
la placa d’'induccié.
Contacteu un tecnic
qualificat.

Alguns botons no poden
funcionar o la pantalla
LED no és normal.

El tauler de la pantalla esta
malmés.

Reemplaceu el tauler de la
pantalla.

L'indicador de mode de
cocci6 s'encén, perd no
s'inicia I'escalfament.

Alta temperatura de la placa de
coccio.

La temperatura ambient pot
ser massa alta. L’entrada o
sortida d’aire pot estar
bloquejada.

Hi ha alguna cosa que no funciona
al ventilador.

Comproveu si el ventilador
funciona correctament; si no
és aixi, substituiu el
ventilador.

La placa d’alimentacio esta
malmesa.

Substituiu la placa
d’alimentacio.

L’escalfament s’atura
sobtadament durant el
funcionamenti a la

“

pantalla parpelleja “u”.

El tipus de recipient és incorrecte.

El diametre del recipient és massa
petit.

Feu servir els recipients
adequats (vegeu el manual
d'instruccions).

La placa s'ha sobreescalfat.

La unitat esta
sobreescalfada. Espereu
gue la temperatura torni a
ser normal.

Premeu el boté “ON/OFF”
per reiniciar la unitat.
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El circuit de detecci6 esta malmés. | Substituiu la placa

d’alimentacio.

El tauler d'alimentacid i el tauler de | Comproveu la connexi.

la pantalla connectats fallen.

A les zones
d'escalfament del

mateix costat (com la
primera i la segona

La placa de comunicacié de la
pantalla esta malmesa.

Substituiu la placa de la
pantalla.

zona) apareix “u”. La placa principal esta malmesa. Substituiu la placa principal.

No desmunteu la placa vosaltres mateixos en cap cas.
Abans de cridar a atencié al client, assegureu-vos que la placa estigui connectada correctament.
Qualsevol d’aquests casos no esta cobert per la garantia:

Danys causats per una instal-lacié incorrecta.

Danys causats per un desmuntatge i reparacié desautoritzats.

Danys causats per un mal Us.

Fer servir la placa per a un Us comercial.

Aquests son els codis d’error que poden apareixer a la placa en cas d’anomalia:

Codi | Problema | Solucié
13021T
Error del sensor de temperatura —
El L
circuit obert . _—
Comproveu la connexié o substituiu
E2 Error del sensor de temperatura — el sensor de temperatura de la placa
circuit curt
E7 Error del sensor de temperatura
Espereu que la temperatura de la
c1 Alta temperatura del sensor de la placa torni a ser normal.
placa Toqueu el botd “ON/OFF” per
reiniciar la unitat.
E3 Error del sensor de temperatura de
I'IGBT- Circuit obert
Substituiu la placa d’alimentacié.
E4 Error del sensor de temperatura de
I'lGBT- Circuit curt
Espereu que la temperatura de I'lGBT
torni a la normalitat. Feu servir el botd
Cc2 Alta temperatura de I'lGBT “ON/OFF” per reiniciar I"aparell. -
Comproveu que el ventilador funcioni
correctament. En cas contrari,
substituiu el ventilador.
EL La tensi6 d’alimentacio és inferior ala | Si us plau, reviseu si el
tensié nominal. subministrament d’energia és normal.
La tensi6 d’alimentacio és superior a Encer_)e_u després gue eI_ —
EH la tensié nominal subministrament d’energia sigui
) normal.
Torneu a fer la connexié entre el
EU Error de comunicacio panell d’alimentacié i el de
visualitzacio
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Codi | Problema | Solucié
1603T
Error del sensor de temperatura —
El L
circuit obert L _—
Comproveu la connexi6 o substituiu el
E2 Error del sensor de temperatura — sensor de temperatura de la placa
circuit curt
Eb Error del sensor de temperatura
Espereu que la temperatura de I'lGBT torni a
la normalitat. Feu servir el boté “ON/OFF”
Alta temperatura del sensor de la P
E3 per reiniciar 'aparell. Comproveu que el
placa . A
ventilador funcioni correctament. En cas
contrari, substituiu el ventilador.
E4 Error del sensor de temperatura de
'IGBT- Circuit obert
o Error del sensor de temperatura de Substituiu la placa d’alimentacio.
I'IGBT- Circuit en curt
Espereu que la temperatura de I'lGBT torni a
la normalitat. Feu servir el boté “ON/OFF”
E6 Alta temperatura de I'|GBT per reiniciar I'aparell. Comproveu que el
ventilador funcioni correctament. En cas
contrari, substituiu el ventilador.
La tensi6 d’alimentacio és inferior a . . . -
E7 i : Si us plau, reviseu si el subministrament
la tensi6é nominal. \ o .
La tensio d’alimentacio6 és superior d energia es normal. Enceqeu Qe§pres que
E8 L . el subministrament d’energia sigui normal.
a la tensié nominal.
U1 Error de comunicacio Torneu a fer la connexio entre el panell
d’alimentacid i el de visualitzacié
Codi Problema Solucié
I603F
AUTORECUPERACIO
La tensié d’alimentacio és superior a la Sius plau, reviseusiel
El tensi6 adequada. subministrament d’energia és
normal.
La tensi6 d'alimentacio esta per davall de la | Enceneu desprésqueel
E2 tensi6 adequada. subministrament d’energia sigui
normal.
E3 Alta temperatura del sensor de la placa Espereu que la temperatura de la
placa ceramic torni a ser normal.
E4 Alta temperatura del sensor de la placa Toqueu el botd “ON/OFF” per
reiniciar la unitat.
Espereu que la temperatura de
E5 Alta temperatura de ''GBT I'IGBT tomi a la normalitat.
Toqueu el botd “ON/OFF” per
reiniciar la unitat.
Comproveu si el ventilador
E6 Alta temperatura de I'lGBT funciona sense problemes.

Si no és aixi, substituiu el
ventilador.
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SENSE AUTORECUPERACIO

Fallada del sensor de temperatura de la

F3/ F6 placa curtcircuit. (F3 per 1#,F6 per 2#)
Fa/ E7 Fallada_ del_ sensor de temperatura de la Comproveu la connexié o
placa circuit obert. (F4 per 1#,F7 per 2#) substituiu el sensor de temperatura
Fallada de la sonda de temperatura de la de la placa ceramic
F5/ F8 placa ceramica - invalida (F5 for 1#,F8
for2#)
Fallada del sensor de temperatura del
FO/FA IGBT.
(curtcircuit/circuit obert per a 1# o . .
Substituiu la placa d’alimentacié.
Fallada del sensor de temperatura del
FC /IFD IGBT.

(curtcircuit/circuit obert per a 2#)

No desmunteu la placa vosaltres mateixos per evitar danys i riscos.
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BUTPOKEPAMMYHU MHOYKLUMOHHM NNO4Yx

13021T
1603T
1603F
OMUCAHUE
13021T
tavrus A. 3oHa 3a roteeHe 1800/ 2000W
B. 3oHa 3a rotBeHe 1300/ 1500W
C. MoBBbPXHOCT OT BUTPOKEPAMUYHO CTBHKITO
D. KoHTponHo Tabno
D w - %o

KoHTponHo Tabno

J d
S —8
Mt - + B @ @
i r h f e c b a

. KoHTponep Bkn./uskn.

. KoHtponep nsbop Ha TemnopusaTtop.

. KoHTponep 3a n3bop Ha mowHocT BOOST

. KoHtponep 3a nsbop Ha aetcka 6nokuposka (KoHtponep C+B)

. KoHTponep Ha MoLLHOCTTa + yBEeNMYeHNe Ha MOLLHOCTTa U BPEMETO
KoHTpornep Ha MOLLHOCTTa - HamassiBaHe Ha MOLLHOCTTa U BPEMETO.
KoHTpornep 3a u3bupaHe Ha ropHaTa 30Ha 3a roTBEHE.

h. KoHTponep 3a n3bupaHe Ha gonHaTta 30Ha 3a roTBeHe.

i. KoHTponep n3bop Ha pexwum “Stop&Go”

j- EkpaH 3a BpemeTo (pexum (“Temnopusatop”)

SO0 QO00To



Downloaded by: pd-oliana on 30-01-2023 16:33 CET

1603T

taurus

KoHTponHo Tabno

A. 3oHa 3a roTBeHe
2300/ 2600W

B. 3oHa 3a rotBeHe
1300/ 1500W

C. MNoBbpxHOCT OT
BUTPOKEPAMUYHO
CTBKIIO

D. KoHTpornHo
Tabno

E. OdscHa 30Ha 3a
otBeHe3000/3600W

B =

U@ o °

a. KoHTtponep Bkn./u3kr.

b. KoHTponep n3bop Ha TemnopuaaTtop.

c. KoHTponep 3a usbop Ha mowHoct BOOST

d. KoHTponep 3a usbop Ha getcka 6nokmpoBka.

e. KoHTponep Ha MOLLHOCTTa + yBENUYEH/Ee Ha MOLLHOCTTa 1 BPeMeTO
f. KoHTponep Ha mMoLHOCTTa - HaMansiBaHe Ha MOLLHOCTTa U BPEMETO.
g. KoHtponep 3a nsbupaHe Ha ropHaTa 30Ha 3a roteeHe. 2300/ 2600W
h. KoHTponep 3a n3bupaHe Ha gonHaTa 3oHa 3a roteeHe. 1300/ 1500W
k. KoHTponep 3a usbupaHe Ha asicHa 3oHa Ha rotBeHe 3000/ 3600W.
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1603F

A. 30Ha 3a roTBeHe
I 1500/ 2000W

B. 3oHa 3a rotBeHe
1500/2000W

E. 3oHa 3a rotBeHe
2300/2600W

F. 3oHa Flex
3000/3500W

C. MNMobpxHOCT OT
BUTPOKEPAMUYHO
CTBHKIO

D. KoHTponHo Ttabno

taurus @

KoHTponHo Tabno

b f e I d+i a

Q -_————— I EI/“ 0)

a. KoHtponep Bkn./uskn.

b. KoHTponep 3a n3bop Ha Temnopusatop. ( HatucHu 1 nbT)

d KoHTponep 3a n36op Ha AeTcka 6rokupoBka (OpbXKTe ro HaTUcHar).

i. KoHTponep u3bop Ha pexum “Stop&Go”

d. KoHTponep Ha mowHocTTa ,Slide + yBenuyeHne Ha MOLLHOCTTa U BpEMETO
f. KoHTponep Ha mouHocTTa “Slide” — cHWkaBaHe Ha MOLLHOCTTa U BpEMETO
g. KoHtponep 3a nsbupaHe Ha ropHaTa 3oHa 3a rotBeHe. 1500/ 2000W

h. KoHTponep 3a n3bvpaHe Ha gonHaTa 3oHa 3a roteeHe. 1500/ 2000W

k. KoHTponep 3a usbupaHe Ha asicHa 3oHa Ha roteeHe 3000/ 3600W.

|. KoHTponep 3a n3bupaHe Ha 3oHa flex /(g+h)3a roteeHe. 3000/ 3500W
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NPAKTUYECKU CBBETHU

M3nonsgante cbA 3a roTBeHe, NOAXOASIL, 33 MACTOTO 3a rOTBEHE Ha ypeaa, KbAeTo Lie roTeBuTe.
Monsi, He NpUroTBANTE XpaHa ¢ U3NUWBLK Ha Boga. KonkoTo noBeye Boaa vn3nonseaTe, TONKOBa
rnoBeye eHeprus ce notTpebsBa.

rlpM Bb3MOXHOCT BMHAaru u3nonssamnTe TeHKepa nog HandaraHe, TblA KaTO TOBa cnecTsiBa Bpeme
N eHeprus.

BknitouBaviTe KOTNOHWUTE, EAMHCTBEHO KOraTo CbJOBETE Ca rOTOBU M MM U3KIIOYBawTe, Npeay aa rvm
oTTernuTe.

CbaoBeTe, B KOUTO NPUroTBATE creaBa Aa ca MIocKu.

M3nonsBainTte cboBe 3a rOTBEHE, CbOTBETCTBALLM HA MPUrOTBSHOTO KONMMYECTBO XpaHa.
M3nonaBaHeTo ronemu CbAoBe 3a NpuUroTesAHe Ha Mariko KonmM4ecTBO XpaHa yBenn4aBsa
eHepronoTpebneHneTo.

MpuroTeaHeTo Ha xpaHa 6e3 n3nonaeBaHe Ha kanaka Ha cbja 3a roTBeHe yBenv4yasa
eHepronoTpebneHmeTo.

N3NON3BAHE U NOAAPBXKA:

He n3nonseanTe ypeaa npu noBpeaeH 6nok 3a "Bkn./uskn".

W3kntoyBa ypeaa, korato He ro usnonasare, Unu KoraTo ce roTBuTe Aa ro novucTuTe.

B HuKkakbB cnyvan He nocTaBsawWTe 3ananvMu maTtepuanu B ypeaa.

BHUMAHWE: YpeabT u 4OCTBNHUTE My YacTu ce 3arpsiBaT Mo Bpeme Ha ynotpebarta M. He
nunawTe HaropeLleHn Yyactu!

BHUMAHWE: Ako noBbpXHOCTTa € HanykaHa, U3KrnioyeTe ypeaa nocpeacTBOM nNpekbcsaya. Tosa
ro OTAENs HambIHO OT M3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe U NpegoTBpaTsABa Bb3MOXHOCTTa OT TOKOB
yaap. ObapeTe ce Ha cnyxb6aTa 3a TeXHMYeCcKo obcrnyKBaHe.

BHUMAHWE: Bb3amoxHa € nosiBata Ha BoAHA KOHAEH3aUus No NOBbPXHOCTTA U NpegMeTuTe B
6nusocT go ypeaa.

3a ga HamanuTe nosiBaTa Ha akpunaMmuz no Bpeme Ha MbpXXeHe, He OCTaBsITE NPOAYKTUTE Aa
npuaootmaT TbMHO KadsB LBAT, MpeMaxsanTe ocTaTbLMTe OT U3ropeHa XpaHa OT BaHaTa C Ofmo
n obpaboTBavite boraTuTe Ha ckopbsina npodyKTH (kaTo KapTou 1 3bPHEHN XpaHK) Ha
Temnepatypa nog 170°C.

KAK OEMCTBA UHAYKLUMATA

[oTBEHETO NO MHOYKUNA € TEXHONOrma 3a CUrypHo, MoaepHo, ycnewHo 1 IKOHOMUYHO roTBeHe.
,D,el;ICTBa nocpeacTBOM efieKTpOMarHUTHN TpenTeHus, nopaxaalliu ce HanpaBo B TeHaXXeparta,
BMECTO Aa Ce 3arpsaBa Hernpsko NOBbPXHOCTTA Ha CTLKIMOTO. CTbKNoTo ce 3arpsiea, camo 3aLlloTo
€ 3arpATo HenpsaKko OoT TUraHa.

NPEOU MOHTAXA:

YBeperTe ce, Ye M3LANOo CTe OTCTPaHWUNW onakoBKaTa Ha ypeaa.

YBepeTe ce, Ye MOBbPXHOCTTA Ha NMoTa e NoApaBHeHa 1 Noj NpaB brbll, KakTo U Ye HUKOW OT
CTPYKTYPHWUTE ENEMEHTU HE CE HaMMpa B U3UCKBAHOTO 3a NyiovaTta NpPOCTPaHCTBO.

YBepeTe ce, Ye NMoTbT 3a nrovaTta e U3roTBEH OT TONNOYCTOMYNB MaTepuarn.

Ako nnoyata e noctaBeHa BbpXy pypHa, To chypHaTa crneasa Aa npurexasa BrpageH
BeHTUnaTop.

MoHTaxbT cneaga Aa U3MbHsSBa BCUYKM M3UCKBaHUS 32 HEOGXOAMMO NMPOCTPaHCTBO, KaKTo U
M3UCKBAHWSATA Ha NPUIIOXMMUTE HOPMAaTMBU 1 perynupaiiy npasuna.

B noctosiHHOTO okabensiBaHe criefsa Aa ce NOCTaBW NPeKbCBaY, KOMTO MPU HEO6XOAMMOCT Aa
o6e3neyn MbAHo oTAeNsIHE OT U3TOYHMKA Ha 3axpaHBaHe. CblUMAT crneaBa Aa 6bae NocTaBeH U
3aKpeneH, U3MbNHABANKU BCUYKU MECTHU NPEeANUCaHUs, HOPMU 1 NPaBUMHULM 3a okabensiBaHe.
Mpu MOHTMpaHa nroya 3a roTBeHe, NPeKbCBaYbT 3a OTAENsIHE OT 3axpaHBaHeTo creaBa Aa 6bae
TI€CHOOOCTbMEH.
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AKO nmaTe CbMHeHUs 3a WHCTanMpaHeTo, MONnA HanpaBeTe crnpaBka C MECTHUTE BN1aCTu U
npaBunHUUn.

anI MOHTa)a Ha nrovaTa u3nonssavrte TOFIJ'IOyCTOVI‘-WIBI/I, NecHU 3a Nno4YncTeaHe 3aBbpLuBaLln
€/IleMEeHTU NO NOBBbPXHOCTUTE Ha CTEHUTE OKOJO nfio4aTta a rotBeHe.

C uen usbsArsaHe Ha npouswiecTsud, Nnpu noBpeaeH 1 nognexatll Ha nogmMmaHa 3axpaHBall kabern,
MonAa Aa NoTbpcuUTe NOMOLL OT KOMNETEHTHO TEXHUYECKO nunue.

YBeperTe ce, Ye eneKkTpu4ecKknsaT kaben He e NpUTUCHAT nnu nperobHar..

MOHTAX

YpenbT cnepsa Aa ce MOHTMpaA OT KBanuduumpaHo nvue. He n3sbpLuBaiTe Tasu 4eVHOCT cam/a.
YpenbT cnedBa fa ce MOHTMPA M NMOAKITIOYN KbM MpexaTa B CbOTBETCTBUE C AeiicTBalLmuTe
HOpMaTuBW.

Cnep pasonakoBaHe Ha ypeaa ce yBepeTe, Ye No CbLuMs He ce HabnogaBaT HUKakBY NoBpeau.
AKo Mo BpeMe Ha NpeBo3a ypeabT e nospeaeH, mons HE MO U3MON3BAMNTE. CebpxeTe ce C
MarasvHa, OTKbAETO CTe ro npugobunu.

HenpaBuneH MOHTax Ha ypeada MOXe Aa aHynupa rapaHuusiTa.

He nokpuBanTe 1 He 3anyLuBanTe OTBOPUTE Ha ypeaa.

He moHTUpaiiTe ypefa HanpaBo BbpXy CbAOMUSNHA MaluMHa, dopuaep, XragunHa kamepa,
nepanHa MaluvHa Unv CyLIUIHS.

- MoppexeTe paboTHaTa NOBBPXHOCT CbIMACHO pa3mMepuTe, ykasaHu Ha M300paxeHneTo.

- 3a MoHTax n ynoTpeba cnegpa Aa octaBUTe pascTosiHME OT Hal-Marnko 5 cMm okorno oTsopa.
- YBepeTe ce, Ye Hall-mankaTa gebenvHa Ha nosbpxHocTTa e 30 MM. MnoTLT cneaea aa e
npouseefeH OT TONMOYCTONYMB MaTepuman. B npotuBeH cnyyan moxe aa ce gedopmumpa ot
m3nbyBaHaTa OT nrovara TonnuHa.

—>;—F

Min.3mm

YBepeTe ce, ye nyoyara e NpaBuiiHO BEHTUINPAHA, @ CbLLO W Y€ BXOLbT U M3XO4bT Ha Bb34yX He
ca
3anyLueHu, 1 Ye paGboTsaT U3npasHo.

Benexka: besonacHoTo pa3cTosiHne Mexay BUTpokepamMuyHaTa nroya u wkada Hag nrnoyara
cnensa aa 6bae Ha-manko 760 mMm.

Mogen | L (mm) | W(Mm) | H(mm) | D (MMm) | A (Mm) | B (Mm) | X (MM) F (Mm)
13021T | 288 520 59 55 268+4 | 500+4 | 50 MuH. | 3 MuH.
1603T 590 520 62 58 560+4 | 490+4 | 50 MMH. | 3 MVWH.
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1603k [ 500 [520 |60 |s6 | se0+4 | 490+4 | 50 mun. | 3mum. |

)

Min 30mm

-

I
\ W/
ﬁ /fiﬁ
\

A (MM) B (MM) C (MM) D
760 50 MUH. 20 MUH. Bxoa 3a M3xoAa 3a Bb3ayxa
Bb3ayXxa 5 MM
1 |
| ]
1Min. 50mm
| Max. Smm Max. Smm |

YBepeTe, Ye Ha MHAYKUMOHHAaTa nroya e Aobpe BEHTUNUPaHa, a CbLUO M Ye BXOABT U U3XOAbT Ha
Bb3yXxa He ca 3anyLUeHu.

- MNoppexeTe nnoTa CbrnacHo pasmepuTte, ykasaHu Ha n3obpaxeHeTo ¢ noaxoaswms matepuan. 3aneyaTtante
KaHTOBETE Ha M3psidaHaTa NoBBbPXHOCT CbC cunukoH unu PTFE 1 ocTaBeTe Aa n3cbxHe, Npeaun ga nocrasute
nnovara.
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G—v 02

[04] x 1

PasrbHeTe 3awmtaTa B JonHaTa 4acT Ha 6op,qa Ha nno4arta, KaTto ce yBepuTte, 4e KpaullaTta ce 3acTbneart. He
noctaesifite nnoyata Ha MscToTo,6e3 Aa cTe NocTaBuUNM 3aluUTHa NsHa.

03

He nsnonsBaiiTe nenuna 3a 3akpenBaHe Ha NnovyaTta BbpXy nnota. Crieq nocTaBsiHe Ha 3alimTaTta BbpXy
pbboBeTe Ha NnoyaTta, NoctaBeTe s B HaNpaBeHUsi OTBOP B NnoTa. Harnacete nnovyarta B TOBa NPOCTPAHCTBO
NoCcpPEeACTBOM HaTUCK (HO BHUMATENHoO!). YBepeTe ce, Ye e 3aneyaTBaHeTo Ha BbHLUHWS 6opa e Ao6po.

CBBbP3BAHE C MPEXATA

YpeabT nputexasa BUCOKa HOMUHAMHa MOLLHOCT M Bpb3KkaTa C eflekTpo3axpaHBaHeTo creasa aa 6bae
OCbLLECTBEHA OT KBanNUuUMpaH enekTpoTeXHUK..

YpeabT cnefBa [a ce BKIUM KbM eNleKTpo3axpaHBaHeTo B AOMa, eANHCTBEHO OT KBanuduumMpaHu nuua.
Mpeaun fa cebpxeTe nNnovata kbM ensaxpaHBaHeTo, MOMs yBepeTe ce B CeaHOTO:

[omaluHaTta enekTpouHcTanauus e JoctaTbyHa, 3a Ja NoeMe MOLLHOCTTa Ha ypeaa.

BonTaxbT cboTBETCTBA HAa CTOMHOCTTA, yKkasaHa Ha eTukaTa B JonHaTa YacT Ha ypeaa.

CeueHveTo Ha kabena creflBa Ja MOXe Aa Usabpka HaToBapBaHeTO, yka3aHo Ha eTukeTa Ha nnovaTa. 3a
noaknoyBaHe Ha ypeaa KbM eneKkTpo3axpaHBaHeTo He U3Mon3BanTe aganTopu, peaykTopy UM ycTpoicTea 3a
OTKINOHsIBaHe, Tbi KaTo MoraT [a NpeAn3BMKaT CBpbX3arpsiBaHe 1 3anarnsaHe.

BaxpaHBalymsT kaben He 6uBa Aa ce Aonupa A0 HUKOS OT ropeLumTe YacTu. ChbLUMAT cneaBa Aa e pasnonoxXeH
Nno TakbB Ha4uH, Ye TemnepaTtypaTta Aa He HagxBbpnsi 75 °C B HUTO eHa OT HErOBUTE TOYKM.

O6bpHeTe ce KbM enekTPoTexXHUKa, 3a Aa ce yBepuTe, Ye JoMallHaTa envHcTanaums e Nnoaxoasiua 3a ypeaa,
1 Ye He oTOens3Ba npoMeHu. Besiko nameHeHve cneaBa aa 6bae U3BbPLUEHO OT KBanMUUMPaH TEXHUK.

KadsiBo n yepHo = “L” T.e. “cpaza”
CuHbo = “N”, T.e. “Hyna”

3EJIEHO N XBNTO = E, or “3azemsBaHe” >
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CJIEQ MOHTAXA:
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YBepeTe ce, panun CJ'Iy‘-IaVIHO KabenbT Ha nno4varta He e AOCTbNEH nopaan npeyeLlmn spatn Unm Lun(acbose.
YBepeTe ce, 4Ye nma goctaTtbyeH o6MeH Ha cBex Bb34yX OTBbH KbM OCHOBATa Ha nno4yata 3a roTeBeHe.

Ako nnovyara e MOHTUpaHa BbpXy LIJKa(b nunn Yekmeke, noctaBeTe TepMmnYHa 3almTta nog HelHaTa OCHOoBa.
MpekbcBaYbT 3a OTAENSIHE OT eNn3axpaHBaHeTo creaBa Aa 6bae NecHoAOCTbMEH.

MoxeTe ga 3akpenuTte nnovaTa Bbpxy NroTa, M3MNON3Banky AOCTAaBEHUTE METarHu YacTu,
CMOpeA KakTo € yKa3aHo Ha N306paxeHneTo.
BHUMAHWE: MeTanHuTe 4actu He cnefBa Aa ce gonupat [0 BbTpellHaTa NoBBbPXHOCT Ha nnoTta

(Bvx n3obpaxeHudaTa).

13021T:

HOB
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1603T & I1603F

Bracket

W

brackat » & oF &
T

#

HOB

BRACKET"

(o

HAYUH HA YNOTPEBA

NMPUNOXEHUE
MocTaBeTe noaxogswms cb B 30HaTa 3a roTBEHE, KOSITO XenaeTe Aa usnonsgare.
YBepeTe ce, Ye OCHOBaTa Ha CbAa M NOBbPXHOCTTA Ha MriovaTa ca Cyxu U YACTK.
3apencrBariTe ypena upes 6yToH BKN/M3kn.M3yakarite, 4OKATO HA eKpaHUTe ce NosiBn “--".
Cnopef 3oHaTa, KbEeTO € NOCTaBEH CbAbT, HATUCHETE CLOTBETHUS KOHTPOSEp 3a M3bop Ha 30Ha
Ha roTBeHe. HaTtuckawnte 6yToHm “+“unn ”-“, 3a oa 3agageTe xenaHata MowHocT. 3a moaen 1603F
npunnb3HETE KOHTpONnepa nnb3rad oT NaBO Ha AACHO, 3a Aa yBennymTe MOLWHOCTTa A0 beHKLl,I/IFl
JJlogcuneaHe”. KoHTponepbT 3a MOLLHOCT MMa cToMHoCTM oT 0 4o 9, KaTo MOLLHOCTTa HapacTea
Nno Bb3XoAsdLl pea. AKo He V|36epeTe HAKaKBa MOLLHOCT, nrioyaTa U3Kn4Ba aBTOMaTUYECKN.
MoxeTte Aa NpoMeHNTe MOLLIHOCTTa BbB BCEKM MOMEHT Ha rOTBEHETO.
Ako noxenaete fa crnpeTe rotBeHeTo, n3bepeTe AeicTBaLlaTa 30Ha, crieq KoeTo Hamarerte
MoLUHOoCTTa. lMNocpeacTBoM KOHTporepa 3a BKI./U3KI. MOXeTe [a CrpeTe roTBEHETO BbB BCUYKMN
30HWU.
CumBonsT “H” ce nosiBsiBa 1 cToM AoToraea, 4oKaTo onpeaerieHaTa 30Ha e npekaneHo ropela 3a
ponup. CMMBONBT N34e3Ba, KOraTo 30HaTa Ha roTBeHe M3CcTuHe Ao 6e3onacHa Temneparypa.
AKO CUMBONBT ce Y= nosieu, ToBa 03Ha4aBa, 4Ye:

- e 6un nocTaBeH CbA B 30HA 3a rOTBEHE, HECHLOTBETCTBALLA MO pa3Mep Ha CbAa.

- M3non3BaHus cba He e NoAXoAsLy 3a roTBEHe Mo UHOYKLUMS.

- CbabT e npekaneHo Marbk.

BbB BCu4kM Tesn criydan CbAbT HAMa Aa ce 3arpee. B cnyyaid, e He ce nocTaBu Noaxoasiy CbA
3HaKbT LLie M34e3He aBTOMATUYHO crief U3TUYaAHETO Ha 2 MUHYTU.

3abenexku: Npy HaTUCKaHe Ha HAKON OT KOHTpomnepuTe nnovarta u3fasa 3ByKOB CUrHar.
AKO Mo BpeMe Ha roTBEHETO Crpe eNeKTPUHECKUSIT TOK, HAaCTPOWKUTE ce aHynupar.

PABOTA C OOMUPHUTE KOHTPOJIEPU
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KoHTponepuTe ce ynpaensBeaT Ype3 Aonvp, Thii Ye He e HeobxoaAMMO Aa ynpaxHaBaTe HaTUCK
BbPXY CbLUMTE.

M3nonsganTe Bb3rnaBH1M4kaTa, a He Bbpxa Ha npbCTa.

lNpun BCSIKO AOKOCBAHE Ha KOHTPONEP Lie YyeTe NeKo N3CcBMpBaHe.

YBepeTe ce, Ye KOHTpOonepuTe ca BUHArM YNCTU U CyXW, KakTo U Ye HAMa NOKPUBALLM MM NpeamMeTn
(HanpuMep AOMaKMHCKM CbA, Unu Kbpna). Jopy TbHBK Criol Boga Moxe Aa 3aTpyaHun paboTarta ¢
KOHTponepute

!

f'f J,-/ |
— /)
v X

CBb[OBE 3A rOTBEHE

BaxHo e na usnonssare eAMHCTBEHO TUraHW UMK KaHyeTa n TeHakepy oT meTan. Chlurte
cnepasa ga ca NpovsBeeHy u/vnm cepTuuumpas euHCTBEHO 3a yrnotpeba Bbpxy
VHAYKUMOHHY nioun. Hukora He noseonssaiTe Jonvp Ha TOMMIMHHUTE 30HWU C MENamyuHOBY MIn
nnacTMacoBy Cb0Be.

Mons He usnonssanTe cboBe C HepaBHOMEPHM PbOOBE UM U3BUTO ABHO.

Wy

YBepeTe ce, Ye AbHOTO Ha CbAa e PaBHoO, Ye Nsra 4oOpe BbpXy CTHKIIOTO, U Ye Ma ChLuus
pa3smep kaTo 3oHaTa 3a roteeHe. B crnyyaii, Ye usnonaeare cbAoBe C NO-Manbk ANaMeTbp,
edhrKacHOCTTa MOXe [ja Ce OKaXe Mo-HKUCKa OT ovakBaHaTa. BuHaru nocraesiite cbaa B cpefara
Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

BuHarn nosauranTe cbaoBeTe, a He M Npunnb3BanTe, Thii KaTo MOXe Aa HagpackaTte CTbKIOTO.

t-,

M3nonseanTe camo cbaoBe C nogxoasiia 3a MHAOYKLUMA OCHOBA. nOT'prGTe CMMBOJIa 3a Takmea
Cb0BE Ha ONakoBKaTa Ui Ha gonHaTa 4acT Ha cbAaa.

Moxew aga npoeepull Buaa Cba nocpeaCcTBOM MarHuT. AKO MarHuTbT € npueneYyeH ot
OCHOBaTa,ToBa O3Ha4aBa, 4Ye CbAbT € NoAXo4sdLl 3a UHOYKUUA.
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Hsakoun cboBe He ca NoaxoasLm 3a MHOYKUMA nopagn ToBa, Y€ HAKOM 4YaCTu Ha gonHata nM 4act
Ca camMo OT MarHuTeH martepuan. Ob6nacTtute 6€3 MarHUTeH mMartepuan morat ga ce 3arpsasat o
pasnuyHn cTeneHun, Npean3BMKBaNKN Mo TO3N HAYMH MOLLIO NPUTOTBAHE HA XPaHUTENHUTE
NpoAYKTW. B Hsakou ot Clly4au nfiodata MoXxe 1 Aa He pa3no3Hae cbaa U Aa He BKITH4YK
CbOTBETHaTa 30Ha 3a NpUroTesHe.

®YHKUUA ,,TEMMOPU3ATOP*

BpemeTo 3a paboTta Ha ypeaa moxe fa ce ynpasnsisa 40 99 MUHYTU.

1. N3bepeTe 30Ha Ha roTBeHe NOCPeACcTBOM OyTOHa 3a M3bop Ha cCboTBETHaTa 30Ha.

2. HatucHete ByToHa 3a n36op Ha TemnopuaaTopa.

3. HactpoviBaHeTo Ha Bpeme 3a paboTa cTaBa noc@ncmom ByTOHWTE +/-, 3@ NPOMEHsIHE Ha
BpEMeTO B Temnopmsartopa. Ha ekpaHa Lie ce nosiBu 3agafeHoTo BpeMe Ui OCTaBalloTo
Bpeme. MNocpeactsom ByToHUTe “+/-"MOXETe Aa NPOMEHWUTE BpEMETO Ha TemnopusaTopa.

4. Mpwn n3dpaHo Bpeme He3zabaBHO 3anoyBa 06paTHOTO GpoeHe. MHaNKaTOPBbT OTHOBO Lue
noKa’ke MHAMKaToOp Ha MoLHOCTTa cried 5 cekyHan. OTCTpaHu Ha Hero ce nosiBABa YepBeHa
TOYKa, yKka3Balla, Ye Ta3u 30Ha Ha roTBeHe Mma Tanimep. 5.

5. Ako e HeobxoaMMO Aa NpoBEPUTE UMW NMPOMEHWUTE BPEMETO, MOXETE OTHOBO Aa M3BbpLUNTE
NMOCOYEHOTO B TOYKM 1 1 2.

6. Korato obpaTtHOTO GpoeHe NpuKoYm, U3KMYBa 1 CbOTBETHUS KOTIOH. [pyrute 30HM Ha
roTBeHe NpoabikaBaT Aa paboTAT HOpMariHo, ako Ca BKITOYEHM.

7. MNpun n3tnyaHe Ha BpeMeTOo, ako He CTe n3bpanu HUKOS OT 30HUTE B CTbIKa 1, TaMepbT He
M3KIHOYBa HUKOW OT KOTNOHUTE. TaliMepbT paboTh eanHCTBEHO kaTo 6posiy Ha BpemeTo. Tow
n3gaBa M3CBUPBALL 3BYKOB CUrHar, Korato yka3aHoTO BpeEME U3Teye.

®YHKLUUA ,AETCKA BIIOKUPOBKA“

Axko xenaeTe Aa nsberHete ToBa, Nnoyata Aa 6bAe n3nonssaHa HenpaBoOMepHO, MoXeTe Aa
Briokupare KoHTponepuTe.

Mpw 6nokvpaHn KoHTpornepu paboTy eAMHCTBEHO KOHTPONEPHT 3a U3KIIOYBAHE.

HaTuckaitte ByToHa 3a AeTcka 6rOKMPOBKa, AOKATO YyeTe uacempeaHe. Ha uiavkartopa we ce [
nanuwe ,Lo”.

3a ocBobOXaAaBaHe Ha KOHTpoNepuTe, ApbXTEe HAaTUCHAT OyTOHa 3a AeTcka OroKMpOBKa, AoKaTo
cbLuMTe ce ocBOOOAAT.

Mpu mopen 13021T koHTponep®bT 3a AeTcka BrokMpoBKka ce 3aeincTBa Ype3 eqHOBPEMEHHO
HaTuckaHe Ha KoHTponepa 3a dyHKums “nogcunsaHe” (“boost”) n Temnopusatopa.

®YHKUUA ,,MOOCUNBAHE (,,BOOST*)

PyHKUMATa "noacunBaHe” MoXxe a ce MPUIOXKM Ha KOATO U a € OT 30HUTE, HO He U
eQHOBPEMEHHO Ha BCUYKM 30HW. DYHKLUUSITA “NnoAacuneaHe” npunara MakcumanHaTa MoLHOCT
BbPXY ykasaHaTa 30Ha.

Mpwu paboTelya nno4a, n3bepete KOTIOHA, BbPXY KOMTO UCKaTe Aa NpUnoxunte MyHKUUsTa
“nogcuneaxe”.

HaTtucHeTte 6yToHa 3a nogcuneaxe (B). Ha ekpaHa we ce nossu cumson “B” unn “P” B
3aBMCMMOCT OT Mogena.”.

3a mopen 1603F

Ako xxenaeTe fa npekpatute yHKUMSATa “noacunBaHe” u fa HamanuTe MOLLHOCTTa Ha KOTIIoHa,
MOLLHOCTTa B MocreaHVs Lie Hamaree [0 MOLLHOCTTA, Ha KOSITO KOTNOHBLT e paboTen, npean aa
ce 3agencTBa pyHKUMA “noacuneaHe”.
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dyHKUMATa “NoAcunBaHe” ce U3KMYBa aBTOMATUYHO cried 5 MUHYTK, KaTo MOLLHOCTTa ce Bpblua
Ha CTOMHOCTTAa, Ha KoATo e buna, npean aa 6bae 3apericTBaHa yHKUUS “noacunsaHe”.

®YHKUUA ,,STOP & GO

MoxeTe BegHara aa npectaHeTe ga roteute, 6e3 fa e Heob6xoauMo Aa usknoysaTe nrnoyara.
KoraTto Bkntouute pexuvm “Stop&Go”, Bcuyku KOHTpornepu ca 6rnokupaHu, ocseH “on/of” u “stop &
go”. 3agevicTBarTe pexum “stop and go” nocpecTBOM ykasaHusl 6yToH (i) u KoHTponepuTe Lie
nokaxar “11”. 3a ga nsknounTte pexum “stop&go”, HaTUCHETE ro OTHOBO, AOKATO M34Ye3HaT.

Ako nnoyaTta He ce usnonsea, cnep nsTndyaHeto Ha 10 MWHYTU TA LWEe Ce USKITI0YU HanbJTHO.

1) 3A 1603F

“bBKABA” 30HA

- Taaun 30Ha Moxe Aa ce 13nonsea Kato eaHa-egMHCTBEHa 30Ha Ui KaTo ABe pa3fiMvyHn 30HU, B
3aBUCUMOCT OT TOBa, OT KakBO roTBeHe nMaTe HyXXaa B onpeneneH MOMeHT.

- “I'bBKkaBaTa“ 30Ha € CbCTaBeHa OT ABa pas3nNunyHW MHAMKaTopa, KOUTO MoraT Aa 6bvaaT
ynpaBnsiBaHN NOOTAEIHO.

KaTto ronsima 3oHa
- 3a fa 3ageincTeaTte “rbBkaBaTta”’ 30Ha KaTo efHa-eAMHCTBEHA rofsiMa 30Ha, JOKOCHEeTe
KOHTponepa Ha rbBkasata 30Ha (1).
- Mpepnarame ga ce 13nonssa cnegHoTo KaTo ronsiMa 3oHa: KyxHeHcku npubopu: C
avameTtbp 250 mm nnm 280 MM (BonyckaT ce KBaapaTHU U OBasiHN KyXHEHCKU
npubopwm).

- He ce npenopbyBaT Apyrv A4eNcTBUSA, OCBEH TPUTE CMOMEHaTH No-rope, Tbil KaTo ApYyru
nevnicteus Grxa Morny fa 3acerHaTt M3NpaBHOTO 3arpsiBaHe Ha ypeza.
Kato aBe He3aBMCUMM 30HU
- 3a ga nsnonseare “rbBkaBaTa’ 30Ha KaTo ABE Pa3NMYHU 30HU, MMaTe ABe
Bb3MOXHOCTU 3a 3arpsiBaHe.

- MocTaBeTe TeHmpKepa OTKbM AsiCHaTa CTpaHa rope unv Bbpxy AscHaTa cTpaHa Jony
Ha “rbBkaBaTa” 30Ha.
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- [MocTtaBeTe gBa TuraHa oT ABeTe CTpaHW Ha NBKaBaTa 30Ha.

- BHumaHue: Asegurese de que la sartén es mayor de 12 cm

CBbBETU 3A TOTBEHE:

BHMMaBaiTe npy MbpxeHe, Thid KaTo ropeLuTe Ma3HuHa U Onuo ce 3arpsiBaT MHoro 6bp3o. Mpu

MHOrO BUCOKM TEMMEpPAaTypu ONMOTO U MasHWHATa ce caMo3anansaT U MoXe Aa npeam3sBukaT

noxap.
. KoraTo xpaHaTa 3anouHe [a BpU, HamarneTte TeMnepaTypaTta Ype3 KoHTponepa 3a

Temneparypa.

M3nonasaHeTo Ha kanak HamarsiBa BpeMeTOo 3a FOTBEHE U CMecTsiBa eHeprus, Thii KaTo

3abpxa TonnmHara.

CsegeTe 10 MUHMMYM KOTNUYECTBOTO TEYHOCT UMM Ma3sHUHa - Taka Le cbkpaTuTe

BPEMETO 3a roTBEHE.

3anouyHeTe Aa roTBMTE MpY BUCOKA TeMMepaTypa,a korato xpaHaTa e 3arpsita Ususso,

HamareTe Temnepartypara.

Kak aa npurotBuTe 6UcpTeK Ha TUraH.
Mpeav goa npucTbnnUTe KbM NPUrOTBAHETO MY, OCTaBETE MECOTO Ha CTalHa
TemnepaTtypa B NpoAbIKeHVe Ha okono 20 MUHYTK.
3arpeiTe TUraH ¢ TEXKO ABbHO.
HamaxeTe ¢ onvo nnun 3exTuH ABeTe CTpaHu Ha cuneTo. MNopbceTe Marnko KoNMYecTBo
Onuo B ropeLLnst TUraH, crieq KOeTo NnocTaBeTe B HErO MECOTO.
O6bpHeTe BudTEKa CaMo BeOHBX MO BpEME Ha rOTBEHETO. TOYHOTO Bpeme 3a
NpuroTBsiHe 3aBucu OT AebenuHaTta Ha BudTeka 1 OT TOBA, KOMKO AbMTO XenaeTe Aa ro
npuroTesATe. BpemeTo 3a npurotesiHe € Mexay 2 1 8 MMHYTK 3a BCsika OT CTpaHuTe.
HaTtucHeTe GudpTeka, 3a 4a Moxe Aa NpeLeHuTe AoKora criefiBa aa ro npuroTesiTe:
KonkoTo e no-TBbpA € cTaHano, TOfKoBa € No-NpuUroTBEH.
Mpeaw ga ro cepuparte, OCTaBeTe 3a HAKONIKO MUHYTU BudpTeka BbpXy TOMNMa YMHUS,
3a Aa ynerHe v aa oMekHe.
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MpunbpxeHn xpaHu

. MN3bepeTe TUraH unu mbk CbA, C NIOCKO AbHO, NMOAXOASLL, 33 FOTBEHE Ype3 UHAYKLMS.
MpuroTBeTe BCUYKM CbCTABKW, a CbLUO U ypeda. [TbpxeHeTo cneasa Aa ce usBbpLUBa
6bp30. B cnyyai, e mbpxxuTe roneMun Konu4ecTsa, NpUroTBANTE XpaHUTe Ha No-mMarnku
nopumu.
3arpeite 3akpaTko TuraHa n gobaseTe ABe MHXULM ONMO.
MbpBO NpUroTBETE MECOTO, CMEA KOeTo ro OTAENeTe HacTpaHu, NogabpXavikv ro
Tonmno.
MpunbpxeTe 3eneHuyunTe. Korato ce 3arpesT, HO BCE OLLe ca Xpynkasu, NocTaBeTe
30HaTa Ha roTBeHe Ha No-HN1CcKa MOLLHOCT, BbPHETE MecoTo B TUraHa v JobaseTe coca
My.
Neko pasbbpKaiiTe CbCTaBKUTE, KaTo Ce NocTapaeTe Aa ce 3arpesiT usLano.
MoaHeceTe BegHara.

Pa3no3HaBaHe Ha Manku cbAaoBe:

KoraTo Bbpxy nrnoyara ce NocTtaBu TUraH ¢ HENOAXOASL, pa3Mep UMM HEMarHUTEH TakbB
(Hanpumep, anyMUHWEB), UNU HAKaKbLB ApPYr NPeaMET (Hanpumep, HOX, BUNMLA, KoY, npekaneHo
Marka kadeBapka 1 T.H.), NfioyaTta aBTOMaTU4YHO NPpemMmnHaBa B PEXUM Ha U34YakBaHe B
npogbikeHne Ha 1 MuHyTa. BeHTunatopsT npogbmkasa Aa paboTu B MHAYKUMOHHATA Mrova
oLle Han-marnko 3a 1 MuHyTa.

YnbTBaHe 3a MOLWHOCTUTE

HacTpowikute, KonTo cnegsar ca camo NpubnuanTenHu. ToyHaTa HacTpolika 3aBNCK OT Hawi-
pa3nuyHn akTopu, KaTo HanNnpuMep KoNMYeCTBOTO XpaHa, KoATo ce NpuroTes. [NpaseTe onuTun ¢
pasnuyHKn, Hak-NOAXOASALLM 32 BaC HACTPOVIKN.

HacTtpovika: Bug npurotesaHe

1-2 Jleko 3arpsiBaHe Ha Manky KonnyecTBa XpaHUTENHN NPOAYKTW.
Pa3tansiHe Ha Lokonag, Macrno 1 nNecHo3aropsienMmn XpaHUTenHu nNpoayKTu.
Jleko npuroTBsiHe Ha 6aBeH OrbH.

3arpelite 6aBHO

3-4 Mputonnete

Jleko npuroTBsiHe Ha 6aBeH OrbH.

MpurotesiHe Ha opu3

ManavmHkn

MpunbpxBaHe A0 CypoBa BLTPELLUHOCT

MpuroTBsiHe Ha cnaretu

9 3anbpxBaHe

MpunbpxBaHe 4O 3naTUCT LUBAT

KvuneaHe Ha Bofa v cyna.

BPEME 3A ABTOMATUYHA PABOTA, U3KINIOYBAHE MO CbOBPAXEHUA HA
BE3O0MNACHOCT.

ABTOMaTUYHOTO U3KNIOYBaHE € (hYHKLMSI Ha 6e30nacHOCT Ha MHAYKUMOHHATA nnoya. Makniousa
ce oT camo cebe cu, aKko Hsikora 3abpaBuTe fa M3knoumTe roteeHeTo. [NpeaBaputenHo
3afafeHnTe BpeMeHa Ha paboTa 3a pasfiMyHM CTOMHOCTU Ha MOLLHOCTTa Ce NoCcoYBaT B
cnegHarta Tabnuua:

MOLLUHOCT 1 2 3 4 5 6 7 8 9

CAMOWU3KI/TKOYBAHE (HACOBE) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2
KoraTto cbabT 6bAe n3TerneH oT 30HaTa Ha roTBeHe, cbluaTta npectaBa Aa ce 3arpsisa OoT camo
cebe cu. MiHayKuMoHHaTa nnova ce U3KMio4Ba aBTOMaTUYECKU Crnea 2 MUHYTH.
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BHUMAHWE: B HukakbB criyyan He ocTaBsaiTe 6e3 HabnogeHve ypeaa, AoKaTo € BKITIOYEH.
FoTBeHeTO 6e3 HaA30p MOXe [a Ce OKaXKe OMacHo W Aa Npean3BuKa noxap.
BHVMAHWE:

NOYUCTBAHE U NOAOPBXKA

Mpeau npucTbNBaHe KbM AEMHOCTU NO NMOYMCTBAHE UKW NOAAPBXKKA, MONS U3KIoYeTe ypeaa ot
€nekTPUYEeCcKoTO 3axpaHBaHe U ce yBepeTe, Ye e U3CTUHAM HambIIHO.

MN3bsareaiiTe N3CTbPreaHEToO Ha MHAYKUMOHHATA MIloda U Ha AbHOTO (OTKbM BbHLUHATa cTpaHa) Ha
CbOBETE CbC CTbPXELM NpeaMeTH U TbKaHuW, TbI KaTo C TeYeHne Ha BpeMeTo ToBa MoXe Aa
OCTaBV CNeAu BbpXy CTBKIOTO.

PepnoBHO nouncTeanTe NOBLPXHOCTTA Ha ypeaa, 3a Aa U3berHete HaTpynBaHe Ha OCTaTbLM.
Cnep ynotpeba, uHayKUMoHHaTa nnoya crnefsa aa 6vae noymcTeaHa.

lMoBbpPXHOCTTA Ha nnovara crejsa Aa 6bae necHa 3a noyncteaHe. ToBa cTaBa Mo cregHust
HauYunH:

BupoBe Ha4yuH Ha noyncrtBaHe
HeYncToTUsA
\IHeBHa MpbCOTUA
NO CTBHKMOTO
(npbcTOBM
oTneyaTbLUM,
cneau, neTHa
npoaykTV unm

Mouuncrsaw matepuan

1. N3knioyeTe nHAYKUMOHHATa nnoya.
2. MpunoxeTe BbpXy HEA NOYMUCTBALL
npenapar, AOKaTo CTLKIIOTO € OLLe NeKko nosiBu cbobLLeHue 3a
3arpsTo (Ho He ropetuo!). ropeLua noBbPXHOCT.
3. HamokpeTe 1 noacyLleTe ¢ Ymcta kbpna vnv [Hesasmcrmo oT ToBa,
XapTua Nnapye 4OMaKMHCKa XapTus. 3OHaTa 3a rotBEHe MOXe

- Cnen nskno4BaHe Ha
3axpaHBaHeTo HSMa Ja ce

pa3nuBaHus,
HecbabpXaLLm
3axap)

\ia Npoab/KM Aa e ropeLua.
3aocTpeTe BHUMaHWETO cU
\00 KparHOCT.

- Mpybute unmn HannoHoBM
M3TbPKBALLM TbKaHW, KaKTO
1 CUNHUTE (MNn
abpasnBHM) noyncTBalmTe
npenapatu morat Aa
Hagepat CTbKoTo. BuHaru
npounTanTe eTukeTa, 3a Aa
npoBepuTte, Aanu
NoYMCTBaLLMAT Npenapar
MM N3TbpKBaLLa TbKaH ca
nogxoasawuTe.

- He He ocTaBsanTe
locTaTbLM OT NOYMCTBAHETO
BBHPXY NMOBBPXHOCTTA Ha
nnovyarta 3a roTBeHe, Tbii
KaTo CTBKITOTO MOXe Aa ce
3auana

PasnuBaHus,
pasTonsiBaHus n
ropeLuy 3axapHu
neTHa.

roTBEHE.

OTcTpaHeTe M He3abGaBHO NOCPEaCTBOM
noaxoasila cTbpraska, lWwnakna unm
creumarnHn cTbpranku 3a CTbKIeH)
MHAYKUMOHHK nnoyn. BHumasaiite, obave,
3@ ropeLLy NOBLPXHOCTM B 30HaTa 3a

- KonkoTo ce moxe no-
OBbp30 Npemaxeavite
neTHaTa, OCTaBeHu oT
pa3ToneHu cnagku
NPOAYKTU UMK pasnMBaHus.
IJAKO cblmuTe 6baaT
locTaBeHu ga u3ctTuHaT no
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1. M3kntoyeTe 3axpaHBaHETO Ha
MHOYKUMOHHaTa nnova.

2. OpbXTe HOXYETO Nnu
nprcnocobnenneTo nog brun 30° u
M3CTbpreavite HeYucToTusITa Unm
Pa3nsATOTO B NOCOKA HSIKOSI OT CTYAEHUTE
4acTu Ha nnoyara 3a rotBeHe.

3. MouncTBanTe HeYNCTOTUATA NN
pa3nsaToTO € Kbpna Unv JOMakuHCKa
xapTus .

4. CneaBavite CTbMKM OT 2 0o 4, OT pasgen
,E>keAHEBHM HEYNCTOTUMN NO CTHLKMIOTO".

CTBKINOTO, OTCTPaHABaHETO
M MOXe [a ce oKkaxe
TpyaHo. Te gopu morat
TpaiiHo Aa noBpeasAT
NOBBPXHOCTTA Ha
CTBKNOTO.

- OnacHoCT OT nops3BaHe:
KOraTo 3aLLMTHUAT Kanak e
loTCTpaHeH. HoxbT Ha
CTbprankata € MHOro
ocTbp. 3aocTpeTe
BHMMaHWETO Cx A0
KpanHoCT 1 paboTteTe CbC
cTbprankara no 6esonaceH
HaunH. CbxpaHsaBanTe s
GesonacHo 1 5 ApbxTe
\aney ot geua.

PasnunBaHnsa Bbpxy
KOHTPOSHOTO
Tabno.

1. Mi3kntoyeTe 3axpaHBaHETO Ha
MHOYKUMOHHATa nnova.

2. MonwuiiTe pa3naToTo.

3. MouncTeTe 30HaTa Ha JOMUPHUTE
KOHTponepu nocpeacTBoM rbba unum Yncrta u
BnakHa Kbpna.

4. MoacyweTe HaNbIHO MACTOTO
nocpeacTBOM napye AOMaKMHCKa XapTusi.

5. OTHOBO BKIHOYETE 3axpaHBaHETO Ha
MHOYKUMOHHaTa nnova.

- MHaykumoHHaTa nnoyva
cnenBa fa v3gage
M3CBMPBaHE U aa ce
n3knoyun. JonupHute
KOHTpornepu moraT aa
paboTAaT - N aa He p
paboTAT - ako BbPXY THAX
MMa pasnsita TeYHOCT.
- Mpegun oTHOBO Aa
BKITHOUMTE MHOYKLMOHHATA
nnova, yBepeTe ce, 4ye cTe
noacyLInnmM 3oHaTa Ha
ONVPHUTE KOHTPONepH.

3a fga He noBpeauTe nnovara, NocpeacTBOM Noaxoasiia CTbpraska, He3abaBHO OTCTpaHeTe oT
NMOBBLPXHOCTTA 1 OCTaTbLMTE OT anyMUHUEBO PONMO, XPaHUTENTHWUTE OCTaTbLM, MPBCKUTE OT
MasHWHa, CrieauTe OT 3axap W APYrY XpaHu C BUCOKO CbAbpKaHue Ha 3axap. Cnep ToBa
NoYncTETE NOBBPXHOCTTA NOCPEACTBOM Kbpna U noaxoasil npoaykT. N3nnakHeTe ¢ Boga u
noAcyLueTe ¢ YmMcTa kbpna. He usnonssaite r-6m nnm abpasveHu TbkaHu. CbLUO Taka,
136sArsanTe MHOro CUIMHM XMMUYECKU NpenapaTh 3a NoYUCTBaHE.




Downloaded by: pd-oliana on 30-01-2023 16:33 CET

PA3PELUABAHE HA Bb3HUKHAJTIU NPOBJIEMU

Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

Kak pa ce noctbnu

MHaykumoHHaTa nnova
He ce BKIoYBa.

Hama HanpexeHue.

YBeperTe ce, Ye nnovarta e
BKIIOYEHA N CBbP3aHa KbM
ensaxpaHBaHeTo.

YBeperTe ce, Ye B JoMa BU 1
B palioHa, KbAeTo XuBeeTe
HsIMa crnnpaHe Ha Toka. Ako
CTe NPOBEPUNU BCUYKO TOBa
1 NpobnembT He ce
pa3speLuaBa, o6bpHeTe ce
KbM TEXHWUYECKO nuue.

BpbakaTta mexay
AonbnHUTEnNHaTa 3axpaHealla
nnaTka u nnatkaTta Ha ekpaHa e
HapyLueHa.

Mpernepante Bpb3kaTa:

[onbnHuTenHarta 3axpaHBealla
nnaTka e noBpegeHa.

[MoomeHeTe kapTaTta 3a
OOMbIHUTENHO 3aXpaHBaHe.

JonupHuTe KoHTponepwu
He pearvpar.

KoHTponepute ca 6rokupaHu.

MakntoyeTte getckata
OrokmpoBka, cnopen
NOCOYEHOTO B YKa3aHuATa.

3arpsiBaHeTo cnupa
M3BEOHBX N0 BpEME Ha
pa6oTa, a Ha ekpaHa
3anoysa fa npumurea

u.

M3bpanu cTe HenogxoasLy Bug
TeHKepa.

[OnameTbpbT Ha TeHoKepaTa e
npekarneHo MalnbK.

ManonsBanTe noaxogsia
TeHaxepa (HanpaBseTe
cnpaBka C Hapb4HUWKa 3a
ynoTpeba).

TeHxaepara ce e npesarpsara.

BnokbT e npesarpar.
MN3vakanTe, gokato
TemnepartypaTta ce
HopMarnusuvpa.

C ponupHute
KOHTpOrepu e TpyaHo
Aa ce pabotu.

Bb3mMOXHO € Aia e Hanuue TbHbK
cnov Boaa BbpXy KOHTporepure.

YBeperTe ce, Ye MACTOTO 3a
[OMUPEH KOHTPON e
NOACYLUEHO, KoraTto
[oKocBaTe KOHTponepuTe.
M3nonaeavite
Bb3rnaBHWUYKaTa Ha NpbCTa.

CTbknoTo e HaapaHo.

ManonssaHo e a6pa3MBHO nnun
Henogxoasuwlo nap4ye 3a
N3CTbpreaHe.

ManonsBaH e KYXHEHCKM Cb[ C
HarbHaTa OCHOBa.

M3nonsBanTe KyxHEeHCKU
Cb/0BE C paBHa W rmagka
noBBbPXHOCT. HanpaseTe
crnpaBka Cc pasgena 3a
noyMcTBaHe M NoaapbXKa.

Hsikon oT TeHmKepute
usgasart nykaty u
Tponaly 3ByK.

ToBa MoXe Aa ce AbIDKN Ha
KOHCTPYKLMSATA Ha KyXHEHCKUTE BU
CbAoBe (CroeBe OT pas3nuyHn
MeTanu, KoUTo TPenTHT Nno
pasnunyeH HayuH).

MHayKuMoHHaTa nnoya
n3naBa IeKo XyXeHe

Mpw BYCOKM
Temnepartypw.

ToBa e nocrneguua ot
TEeXHOMNornaATa 3a roTeeHe nog
VHAYKLWS.

$IBNEHMETO € eCTECTBEHO,
HO LWYMBT criefga fa
Hamaree u nsyesHe
HarbHO NPU CHYXKaBaHe Ha
Temneparypara.
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U.lyM Ha BeHTunartopa,
npon3Tuyaiy ot
MHOYKLUMOHHAaTa nno4a.

BeHTVIJ'IaTOp, 4acT oT

MHAYKUMOHHATa NioYa € BKITHYEH,
3a [a oxnaxaia enekTpoHHaTa
4acT 1 NpefoTBpaTH NPeKkaneHoTo

1 3arpsiBaHe.

ToBa e ecTecTBeHO U He
M31CKBa NpeanpremMaHeTo
Ha HUKaKBW OeiCTBUS OT
Bala cTpaHa. MoxeTe aa
npoabknTe pabota,
[0KaTo BEHTUNATOPBLT
paboTtu. He e Heobxoanmo
[a u3kn4yeare ypega.

HeecTtecTBeH Wwym Ha
BeHTUMaTopa Ha
MoTopa.

BeHTunatopwsT e noBpeaeH.

lMoomeHeTe BeHTUNATOpa Ha
mMoTopa.

CbaoBeTe He ce
3arpsiBaT U He ce
noABABAT Ha eKpaHa.

CbabT He e noaxoasiuy, 3a

WHOYKUMOHHA nno4va nnm CoblnaT
€ npekaneHo ManbK 3a KOTJIoHa -
nUnn NbK He € NoCTaBeH B cpefarta.

M3nonseavite nogxoasaium
KYXHEHCKV CboBe 3a
VHAYKUMSI; MOCTaBeTe cbaa
B cpefaTa Ha 30HaTa U ce
yBepeTe, Ye ocHoBaTa My e
nogxopasilia 3a 3oHata Ha
roTBEHe.

MHaykumoHHaTa nnoya
NN HAKOU OT 30HUTE Ha
rotTBeHe ca ce
W3KIYMNK OT camo
cebe cu. [Npo3ByyaBa
3BYKOB CMrHan v ce
nosiBsiBa Ko 3a rpeLuka,
0BUKHOBEHO CMEHSILL, ce
C egHa vnu ase umdpu
Ha ekpaHa Ha
TeMmnopusaropa.

TexHuyecka nospeaa.

3anuvwerte cu rpelkarta u
M3KITIoYeTe MHOYKLUMOHHATa
nnoya ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.
Ob6bpHeTe ce KbM
KkBanuduumpaHo
TEXHUYECKO nuue.

B HukakbB cnyvan He JeMOHTUparTe cam nnoyara.

Mpeau fa ce cBbPXKETE C OTAENA 3@ KNMEHTCKO 06CnyXXBaHe, NpoBepeTe Aanu UHAYKLMOHHATa

nroya e NpaBuITHO CBbp3aHa. Bcuukn Te3n cnyyam Ha HEM3NPaBHOCT Ca BKITHOYEHW B rapaHumsTa.
LLleTn, npeamn3BmKaHun OT HeENpaBUNEeH MOHTaX.
LLleTn, npean3BmKaHy OT HEYMbITHOMOLLEHN AEMOHTaX U nonpaska.

LLleTn, Nnpeamn3BmkaHu oT HenpasunHa ynoTtpeba.

M3nonseaHeTo Ha nnoyarta ¢ TbProBCku Lenu.

CnepBat KoooOBeTe 3a rpeLuka, KouTo € Bb3MOXHO a ce MOSIBAT Ha nrioyarta B cryyai Ha

HEen3npaBHOCT.
Koa | Npo6nem | Paspewenme Ha npoGnema
13021T
E1 HewnanpaBHocCT B TeMnepaTypHus
CeH30p - OTBOpPEHa Bepwura.
MpoBepeTe Bpb3kaTa UnNu NoagMeHeTe
HeunanpaBHoCT B TemnepaTtypHus ceH3opa 3a Temnepartypa Ha
E2 CEH30p - KbCO CbeaVHeHNEe BbB nnovata.
Bepurara.
E7 'peluka Ha TemnepaTypHUSi CEH30p
Mavakavite, jokato TeMmnepatypaTa
c1 Buvicoka TemnepaTtypa Ha ceH3opa Ha Ha nriovarta ce HopManuaupa.
nnovara. [okocHeTe 6yToHa "ON/OFF", 3a pa
BKIKOYUTE ypeaa OTHOBO.
E3 HewsnpasHOCT B TeMnepaTypHus 3ameHeTe 3axpaHBallata nnarka.
ceHsop Ha IGBT - oTBopeHa Bepwvra.
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HeusnpaBHOCT B TEMNEPaTYPHUSI

E4 ceH3op Ha IGBT - Bepura B KbCO
CbefMHEHME.
Wavakavite, gokato TeMnepatypaTa
Ha IGBT ce Hopmanuaumpa.
M3nonsBawite koHTponepa “ON/OFF”,
C2 Bucoka temnepatypa B IGBT. 3a 4a BKIIIOYNTE OTHOBO ypeaa.
YBepeTe ce, Ye BeHTMNnaTopbT
paboTtu n3npaeHo. B npoTuBeH
cryyan, 3aMeHeTe BeHTunaTopa.
EL 3axpaHBaLloTO HanpexeHwue e no- Mons, nposepeTe, ganv nva
HWCKO OT HOMWHAIHOTO. HopMarHo eHepronogasaHe. AKO
EH 3axpaHBaLloTo HanpexeHune eHepronogaBaHeToO € HopMariHo,
HaABu1LLIAaBa HOPMarnHoTO. BKIOYETE ypeaa.
OcbluyecTBeTe NOBTOPHA Bpb3ka
EU [pelka B KOMyHUKaLUATa. MeXay 3axpaHBaLyoTo Tabno u
TabnoTto 3a pasrnexgaHe.
Koo | MpoGnem PaspelweHue Ha npo6nema
1603T
E1 HewnsnpaBHoOCT B TeMnepaTypHus
CEH30p - OTBOpeHa Bepura.
HenanpaBHOCT B TemnepaTypHus lMpoBepeTe Bpb3KaTa UM NogMeHeTe
E2 CEH30P - KbCO CheAMHEHNE BbB CeHsopa 3a TeMnepaTtypa Ha nnoyarta.
Bepurara.
Eb pellka Ha TeMnepaTypHUsi CEH30p
M3uakanTe, okaTo Temnepatypata Ha IGBT
ce HopManuaupa. ManonseainTte koHTponepa
E3 Bucoka Temnepartypa Ha ceH3opa “ON/OFF”, 3a ga BkntounTe OTHOBO ypeaa.
Ha nnoyaTa. YBeperTe ce, Ye BEHTUNaTopbT paboTtu
n3npasHo. B npoTuBeH cnyyan, 3ameHeTe
BeHTMnaropa.
E4 HewnsnpaBHoCT B TeMnepaTypHus
ceH3op Ha IGBT - oTBopeHa Bepwra.
HewnsnpaBHoCT B TeMnepaTypHus 3ameHeTe nnaTkaTa 3a 3axpaHBaHe.
E5 ceH3op Ha IGBT - Bepura B KbCO
CbeaIMHeHVe.
M3uakaiTe, gokaTo Temnepartyparta Ha IGBT
ce Hopmanuaupa. ManonseanTte koHTponepa
E6 Bucoka Temneparypa 8 IGBT. ON/OFF”, 3a oa Bknto4MTEe OTHOBO ypeaa.
YBepeTe ce, 4Ye BEHTUNaTopbLT paboTtu
n3npasHo. B npoTuBeH cnyyan, 3ameHeTe
BEHTMNaTopa.
£7 3axpaHBaLloTO HanpexeHue e no- Mons, npoBepeTe, Aanu MMa HOpMarHo
HWCKO OT HOMUHAIHOTO. eHepro3daxpaHBaHe. AKo
ES 3axpaHBaLLoTO HanpexeHne eHeprosaxpaHBaHeTo e HopMariHo,

HagBuasa HoOpMaliHOTO.

BKMOYeTE ypeaa.
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OcwblecTBeTe NOBTOPHa BPb3Ka MexXay

Ul Mpeluka B KOMyHUKaLUsATa. 3axpaHBalLoTo Tabrno v TabnoTo 3a
pasrnexgaHe.
Kop MNpo6Gnem Pa3pelueHune Ha npo6nema
I603F
CAMOBB3CTAHOBABAHE
E1 3axpaHBaLLOTO HarnpexeHne HaaBuLLaBa Monsi, nposepeTe, Aanu nva
ONTUMATTHOTO. HOpMarHo
eHepro3axpaHBaHeoaaBaHe.
E2 3aXpaHBaLL|OTO HanpexeHune ce Hamupa AKO eHeprosaxpaHBaHeTo e
noj onTMMarHoTo. HopMarsHo, BKIYeTe ypeaa.
E3 Bucoka Temnepatypa Ha ceH3opa Ha M3vakanTe, gokato
nroyaTa. TemnepaTtyparta Ha nroyaTa ce
Buvicoka TemnepaTtypa Ha ceH3opa Ha HopMannsnpa.
E4 nnodata HokocHeTe 6yToHa "ON/OFF", 3a
) [a BKMoYMTE ypeaa OTHOBO.
W3uakanTe, gokaTto
E5 Bucoka Temnepatypa B IGBT. Temneparypara Ha IGBT ce
HopManuaupa.
HokocHeTe 6yToHa "ON/OFF", 3a
[a BKIouMTe ypeaa OTHOBO.
MpoBepeTe, Aany BEHTUNATOPBLT
E6 Bucoka temnepartypa B IGBT. paboTun n3npaeHo;
Ako He paboTu, ToraBa nogmeHeTe
BeHTUnartopa.
BE3 CAMOBB3CTAHOBABAHE
MoBpena Ha TemnepaTypHUsi CEH30p Ha
F3/F6 nnoyara. Keco cbeguHenue. (F3 3a 1#,F6
3a 2#)
HensnpasHocT B TemnepaTypHusi CeH30p Ha | MposepeTe Bpb3kaTa Unn
F4/F7 nnoyara - otBopeHa Bepura.. (F4 for 1#,F7 noAMeHeTe ceHaopa 3a
for2#) TemnepaTtypa Ha nrnodara.
HewnanpaBHoCT B TeMnepaTypHaTa coHaa Ha
F5/F8 KepamuyHaTa nnova - HeeanugHa (F5 3a
1#,F8 3a 2#)
MoBpena Ha TemnepaTypHUsi CEH30p Ha
F9/FA IGBT.
(Kbco cbeguHeHne/oTBOpeHa Bepura 1#)
3ameHeTe 3axpaHBaLlarta nnatka.
MoBpena Ha TemnepaTypHUsi CEH30p Ha
FC /FD IGBT.

(Kbco cbeanHeHne/oTBOpEHa Bepura 2#)

Kon Mpo6nem

Pa3peweHue Ha

npo6nema
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Hsikon oT 6yToHMTE He
pabotsT, LED He e ecTecTBeH.

EkpaHHaTa nnatka e
nospeaeHa.

3ameHeTe nnatkaTa Ha
eKkpaHa.

CBETNUHHUAT MHOWKaTOop 3a
Ha4uH Ha roTBeHe ce BKIo4Ba,
HO 3arpABaHETO He 3ano4Ba.

Bucoka TemnepaTtypa Ha
MHAYKUMOHHATA nioya.

Bb3MoXHO e okonHaTta
TemnepaTtypa ga e
npekaneHo BUCOKa.
Bb3mOXHO € BXoaAbT 1
1M3Xo4bT Ha Bb3ayxa Aa ca
3anyLueHu.

Hewo He paboTu nobpe
BbB BEHTUMATOpA.

lMpoBepeTe, Aanu
BeHTMNaTopbT pabotu
nanpaeHo. Ako He paboTu,
nogmeHeTe BeHTUnaTopa.

3axpaHBallaTa nnatka e
noepegeHa.

3ameHeTe 3axpaHBallaTta
nnartka.

3arpsiBaHeTO crnupa U3BEAHbX
no Bpeme Ha paboTa, a Ha
ekpaHa 3anoysa a npumuraa
g

M3bpanu cte HenoaxoasL,
cbA.

[nameTbpbT Ha cbaa e
npekaneHo ManbK.

M3nonseavite nogxoasim
CbAoBe (HanpaBeTe crnpaska
C HapbYHUKa 3a ynotpebda).

TeHpxepaTa ce e
nperpsita.

BrnokbT e nperpAr.
MN3vakanTe, gokato
TemnepartypaTta ce
HopMarnuaupa.

HaTtucHete 6yToHa
"ON/OFF", 3a na Bkntounte
ypeaa OTHOBO.

Bepwurata 3a geTekTupaHe
€ nospeaeHa.

3ameHeTe nnaTkaTa 3a
3axpaHBaHe.

3oHUTE 3a 3arpsiBaHe OT egHa
1 CblUa cTpaHa (kaTo,
Hanpvmep, NbpBaTta 1 BTopaTta
30Ha) nokasear “u”.

CBbp3BaHeTO Mexay
3axpaHBaLloTo Tabrno n
TabnoTo Ha ekpaHa e
HapyLleHo.

MpoBepeTe Bpb3kaTa.

KOMyHI/IKaLlI/IOHHaTa nnatka
Ha eKpaHa e noespegeHa.

3ameHeTe ekpaHHaTa
nnarka.

[maBHaTa nnaTtka e
nospegeHa.

3ameHeTe rnaBHaTa nnarka.

C uen n3bsirsaHe noepeaun U puckoese 3a BallaTta 6e3onacHocCT, Mons He ,D,eMOHTVIpaI;iTe

nnartkarta.
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ES

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cion de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

EN

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

FR

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

DE
GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE

Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiitzt.

Um lhre Rechte und Interessen geltend zu
machen, missen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in Ihrer Nahe: http://taurus-home.com/

Sie kénnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kénnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

IT

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/

PT

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protecéao
da garantia legal em conformidade com a legis-
lagcdo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSS0S
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais préoximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrugdes e suas atualizagdes em http://taurus-
home.com/

CA

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
proteccio de la garantia legal de conformitat amb
la legislacié vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
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serveis d’assisténcia técnica oficials.
Podra trobar el més proper accedint al seglient
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al telefon
que apareix al final d’'aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

NL

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze offici€le tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

PL

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resow, nalezy udac sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac
sie z nami.

Mozna tez pobra¢ niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

RO

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate

cu legislatia Tn vigoare. Pentru a va exercita
drepturile sau interesele, trebuie sa va adresati

unuia dintre serviciile noastre oficiale de asistenta
tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a manua-
lului).

Puteti descarca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/

EL

EFrYHZH KAI TEXNIKH YNOZTHPI=H

To TTapov TTpoidv avayvwpigeTal Kal
TpoaTATEUETAI ATTO TN VOUIUN €yyunon
ouppépewaoNg TTPog TNV IoxUouca vopoBeaia. MNa
va BIEKBIKAOETE T DIKAIWHATA ] CUPPEPOVTA OaG
TIPETTEN VO OTTEUBUVOEITE O€ OTTOI0ONATTOTE aTTO TA
€TTIONPA YpAPEia pOg TEXVIKAG UTTOGTAPIENG.

MNa va Bpeite T MO KOVTIVO O€ €046, avaTPELTE
oTtnv 1oToogAida: http://taurus-home.com/
Mrropeite eTTiong va {nTACETE TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG Padi HOG.

Mropeite va «kaTeRAGOETEN OTTO TO BIABIKTUO

TO TTAPOV EYXEIPIOIO OBNYIWV KA TIG OXETIKEG
EVNUEPWOEIG Tou 0TO http://taurus-home.com/

Pycckun

FAPAHTUA U TEXHUYECKAA NOOOEPXKA
OTOT NPOAYKT 3aLLMLLEH HOPUONYECKON
rapaHTuen B COOTBETCTBUN C AENCTBYHOLLUM
3akoHoZaTenscTBOM. YTobkbl 06ecneunTs
cobntofeHne BalLMX NpaB U MHTEPECOB,

Bbl JOMKHbI 06paTUTLCSA B NMIOBYI0 M3 HaLLIMX
odmumanbHbIX Cryx6 No TEXHUYECKon
NoAAEPKKE KIMEHTOB.

Bbl MOXeTe HanTu Gnuxaniuve U3 LeHTPOB,
npoviasa no cnepytowlen Bed-cebinke: http://ftaurus-
home.com/

Bbl Takke MOXeTe 3anpocuTb COOTBETCTBYHOLLYHO
MHOPMaLWIo, CBA3aBLUMCHL C HamK (CM.
MOCINEAHIO0 CTPaHNLY PyKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 3TO PyKOBOACTBO U
obHoBNeHNs Kk Hemy no agpecy http://taurus-
home.com/

Bwbnrapcku

FAPAHUUA U TEXHUYECKA NOMOLL,
HacToawmaT npoayKT nma 3akoHHa rapaHuums, B
CBLOTBETCTBME C AENCTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO.
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3a ga ynpaxHuTe npaBaTa cu Ha notpebuten
crneaBa fa ce HacoYMTe KbM HSIKOWM OT HaluuTe
OTOPU3MPaHN CEPBU3MN.

Han-6nuskna go Bac cepsus moxeTe ga
OoTKpMeTe Ha cnegHusa nuHk: http://taurus-home.

com/

CblUo Taka, MOXeTe Aa noTbpcute nHopmaums,
CBbP3Baliky ce C Hac (BWxXTe Ha nocnegHata
CTpaHuua Ha Hapb4HUKa).

HapquMKa C YKasaHua n Heroeute

Ly,

L Susludly Sl

B3I Oly al) Gds Gl sledl a Dlolly BlieYl gibl 1 s

@l dszlye ellde o elodlas ol ol )
Aoyl &) Baslud] Olodsd B3STye e S50

@3kl dasly J) sl Basb o 0,391 s st e
http://taurus-home.com (&l 4l o)

Al e Ly LYl 3o,k s dlall G5 Oleslell b eliSe LS

OCbBpEMEHSIBAHUS MOXETE [ja CBanuTe Ha
cnegHusa http://taurus-home.com/

Bobl e dilnasdy e Oledsdl JWd Jueod iSes

http://taurus-home.com

COUNTRY ADDRESS PHONE

Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756

Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lépez (Pcia. Buenos Aires)

Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500

Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798

Bulgaria %6?,Okolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, 35929211120 / 35929211193

ofia

Burkina Faso Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadou- 226 25301038
gou

Congo (Republic 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe 242066776656

of) Noire

Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Democratic Repu-
blic of the Congo

AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

00243-991223232

Equatorial Guinea SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata 00240 333 082958 / 00240
333 082453
Equatorial Guinea Calle de las Naciones Unidas, PO box 762, 240333082958 /
Malabo 240333082453
Espaia Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es
Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis ~ +251 11 5518300
Ababa
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le- 03 86 83 90 90
Grand
Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404
Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar 00350 200 75397 / 00350
200 41023
Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000
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Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545
Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong  (852) 2448 0116 / 9197 3519
Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1370 4519
India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh (+91) 120 4016200
Nagar - 201301, Delhi
Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21
Abidjan 01 (RCI) 353494
Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68
Kuwait P.O. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010
Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Ja- 9615922963
mhour
Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 / 223227259
Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara  (+212) 522 89 40 21
Oulfa, Casablanca
Mauritania 1ﬁ4ttAvenue Gamal Abdener llot D, Nouak- 2225254469 / 2225251258
cho
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Ra-  (+52) 55 55468162
fael C.P. 06470 — Delegaciéon Cuauhtémoc,
Ciudad de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A lkeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncién 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600- +351 210966324
677, Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130

Southafrica

Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die
Agora Road, Croydon, Kempton Park, 1619,
Johannesburg

(+27) 011 392 5652

Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066

Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 380563704161 /
49000, Dnepropetrovsk 380563704161

United Arab Emi- P.0.BOX 8543, Dubai 14506246200

rates

Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Mon- 598 2209 28 00

tevideo

Vietnam

Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi

84437658111 / 84437658110
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