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Espafiol
Placas eléctricas

1. MONTAJE

Instrucciones de montaje

El aparato debe instalarse y conectarse de acuerdo con las normativas actuales.

Tras desembalar el aparato, compruebe que no presenta ningln dafio visible. Si se ha dafiado
durante el transporte, NO LO UTILICE, y pongase en contacto con el comercio donde lo
adquirio6.

Seleccion del equipo de montaje

-Recorte la encimera segln los tamafios mostrados en la figura.

-Para el montaje y uso guarde un espacio minimo de 5 cm alrededor del hueco.

-Asegurese de que el grosor minimo de la encimera es 30 mm. La encimera debera ser de algin
material resistente al calor para evitar que se deforme por el calor desprendido por la placa como se
muestra en la siguiente figura (unidad de medida: mm)

Vv302T 288 | 520 | 52 | 48 | 265+5 | 495+5 50
-0 -0 min

1302T 288 | 520 | 56 | 52 | 265+5 | 495+5 50
-0 -0 min

V603S 590 | 520 | 52 | 48 | 555+5 | 495+5 50
V604S -0 -0 min

1603S 590 | 520 | 56 | 52 | 555+5 | 495+5 50
-0 -0 min

Verifique que la placa esta correctamente ventilada, que la entrada y salida de aire no estan
bloqueadas y que funciona correctamente, como se muestra a continuacion.

Nota: La distancia minima de seguridad entre la placa y el armario situado sobre la placa
debe ser 760 mm.
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760 50 mm 20 mm Entrada Salida de
mm minimo minimo de aire aire 5 mm

Instalacion de lajunta de espuma
Antes de insertar la placa en el hueco de la encimera coloque la junta de espuma suministrada, en la
parte inferior de la vitroceramica.

iNo instale la placa sin la junta de espuma!

Colocacion de lajunta

= Retire la pelicula protectora de la junta.

= A continuacion, coloque la junta en la parte inferior del cristal, junto al borde.

» La junta debe estar unida por toda la longitud del borde de cristal y no solaparse en las esquinas.
= Cuando instale la junta, asegurese de que el cristal no entra en contacto con objetos punzantes.




Antes de fijar los soportes
Sitte la placa sobre una superficie lisa y estable (utilice el embalaje). No aplique fuerza sobre los

controles que sobresalen de la placa.

Kits parala colocacion

Junto con la placa se suministra un kit que incluye los clips de fijacion y tornillos (para V302T, V603S,
V604S, 2 clips y 2 tornillos, para 1302T, 1603S, 4 clips y 4 tornillos).

Sujete los clips a la placa: Inserte los clips de fijacién en los agujeros localizados en dos lados de la

carcasa, fije el clip a la carcasa con un tornillo y a continuacion inserte la placa en el
armario/encimera.

Sujete la placa al armario: Inserte la placa en el armario/encimera como indican las figuras
siguientes. Los clips montados en los lados afianzan la placa.

N
Conecte el aparato alared eléctrica
Conecte el aparato a la red eléctrica conforme a la placa de caracteristicas o a un disyuntor unipolar.
El aparato tiene una potencia nominal elevada y la conexidn eléctrica debe encargarse a un
electricista cualificado.

Notas:
1. Si el cable alimentacién esta dafiado y debe sustituirse, péngase en contacto con un técnico
cualificado para evitar accidentes.

2. Si el aparato se conecta directamente a la red eléctrica, entre los contactos se instalara un
disyuntor omnipolar respetando un espacio minimo de 3 mm.

3. El instalador comprobara que la conexion eléctrica es correcta y cumple con las normativas de
seguridad.

4. Compruebe que el cable eléctrico no esta doblado ni aplastado

5. Revise el cable con regularidad y en caso de ser necesario sustituirlo, pdngase en contacto con un

técnico cualificado.

Atenci6n
1. La placa solo debe ser instalada por personal cualificado o técnicos. No lo haga usted.



2. No monte la placa eléctrica sobre equipos de refrigeracion, lavavajillas y secadoras
centrifugadoras.

3. La placa eléctrica se instalard de modo que se consiga una mejor emision de calor y asi mejorar su
eficacia.

4. La pared y la zona de calor inducido sobre la encimera deben ser resistentes al calor.

5. Para evitar dafios, la capa adhesiva debe ser resistente al calor.

6. No utilice nunca limpiadores de vapor.

7. Esta placa eléctrica solo se puede conectar a una fuente con impedancia no superior a los
0,427 ohmios. Si fuera necesario, pregunte a su compafiia de suministro eléctrico la impedancia

de lared.

Nota: Algunos modelos cuentan con un cable de alimentacion con conector que se pueden
enchufar directamente. En estos modelos desenchufe el cable de alimentacién tras el uso.

A continuacién, se muestran los diferentes métodos de conexion.
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2. Manual de instrucciones

Resumen del producto

Modelo: V302T

. ] S 3 1. Zona de coccion 1800 W
. 2. Zona de cocci6én 1200 W
1 3. Bandeja de cristal
| —>
- 4. Panel de controles
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Panel de controles
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Control de seleccion de zona de coccién
Control “+” nivel de calor/temporizador
Control de bloqueo infantil

Control Stop & Go

Control del temporizador

Control “-” nivel de calor/temporizador
Control de encendido/apagado



Modelo: V603S
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| 1 4
™ T 1. Zona de coccién 1200 W
\ . 2. Zona de coccién 1800 W
[ - > 3. Zona de coccion triple
. NN 2700W/1700W/850W
T NN 4. Placa de cristal
- ST I e B 5. Panel de controles
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1. Control de zona flexible
2. Control de seleccion de zona de coccion
3. Control de bloqueo infantil
4. Control Stop & Go
5. Control del temporizador
6. Control deslizante de nivel de calor/temporizador
7. Control de encendido/apagado



Modelo: V604S

Panel de controles
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1. Zona de coccién 1200 W
2. Zona de coccién 1800 W
3. Zona de coccién 1800 W
4. Zona de coccién 1200 W
5. Placa de cristal

6. Panel de controles
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1. Control de seleccién de zona de coccién

2. Control de bloqueo infantil
3. Control Stop & Go
4. Control del temporizador
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5. Control deslizante de nivel de calor/temporizador
6. Control de encendido/apagado




Modelo: 1302T

. 1. Boost 2000 W Zona de coccion 2600 W
"“\ 3 2. Boost 1500 W Zona de coccion 2000 W
N 3. Placa de cristal
_ . 1 4. Panel de controles
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Panel de controles
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. Control de seleccion de zona de coccién
. Control “+” nivel de calor/temporizador

. Control de blogueo infantil

. Control de la funcion Booster

. Control Stop & Go

. Control del temporizador

. Control “-” nivel de calor/temporizador

. Control de encendido/apagado

oO~NO O, WNPE



Modelo: 1603S

1
: 4
1. Boost 1500W Zona de cocciéon 2000W
- 2. Boost 2000W Zona de coccién 2600W
r e ,,_,:\\ 3. Boost 2300W Zona de coccién 3000W
\ | 3 4. Bandejade cristal
\ 5. Panel de mandos
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Control de seleccion de zona de coccion

Control de funcion Booster

Control Stop & Go

Control de control de temporizador

Control deslizante de nivel de calor/temporizador
Control de blogueo de seguridad infantil

Control de encendido/apagado

Nogkrwdr

Notas: Los diagramas que aparecen en el manual son meramente informativos; podria haber
ligeras diferencias debido a las mejoras continuas de los productos.



Antes de utilizar su placa por primera vez
* Lea detenidamente el manual y preste atencion especial a las normas de seguridad.
* Retire cualquier film protector que pueda encontrarse en su nueva placa.

Uso de los controles tactiles

* Los controles responden al tacto, por lo que no necesita aplicar ninguna presion.

« Utilice la yema de su dedo, no la punta.

+ Escuchara un pitido cada vez que se utiliza un contacto tactil.

» Asegurese de que los controles estan siempre limpios y secos y que no hay objetos que los cubren
(por ejemplo, un utensilio de cocina o un pafio). Incluso una capa fina de agua puede dificultar el
manejo de los controles.
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Seleccione los recipientes de cocina adecuados
« Utilice recipientes de cocina con una base apta para
& induccién. Busque el simbolo de induccién en el
embalaje o en la base del recipiente.
* Puede verificar si sus recipientes son aptos realizando una
prueba con un iman.
Desplace un iman hacia la base del recipiente. Si es atraido, el
recipiente es apto para la placa de induccion.
* Si no tiene un iman:
1. Ponga algo de agua en el recipiente que quiere probar.

S . -
2. Si = no parpadea en la pantalla y el agua se calienta, el recipiente es apto.
* Los recipientes fabricados con los siguientes materiales no son aptos para placas de induccion:
acero inoxidable puro, aluminio o cobre sin base magnética, cristal, madera, porcelana, ceramica y
barro.
* Las placas de induccion estan fabricadas con cristal ceramico liso, el calor procede de la bobina de
induccion magnética que calienta el recipiente, pero no la superficie de coccion. El calor del recipiente
se transfiere a la comida.
+ Es importante que utilice Gnicamente sartenes o cazuelas de metal disefiadas y/u homologadas
especificamente para su uso en placas de induccién. Nunca ponga en contacto recipientes de
melamina o plastico con las zonas de calor.
» Una sartén o cazuela con un didmetro inferior a 140 mm puede no ser detectada por la placa de
induccién.
No utilice recipientes con bordes irregulares o base convexa.

i) iy

Asegurese de que la base de su recipiente es lisa, se asienta totalmente sobre la placa y tiene el
mismo tamafio que la zona de coccion. Si utiliza recipientes con un diametro menor, la eficacia podria
ser menor de la prevista. Coloque siempre el recipiente en el centro de la zona de coccion.

N S




Levante siempre los recipientes, no los deslice ya que podrian provocar arafiazos en el cristal.
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Nota: Puede utilizar cualquier tipo de cazuela o sartén para vitroceramica.

Dimensiones sugeridas de recipientes para la placa de induccién

Las zonas de coccion se adaptan automaticamente al diametro del recipiente hasta un limite. Sin
embargo, se recomienda que el fondo del recipiente tenga un diametro minimo que sea acorde con la
zona de coccién correspondiente. Para obtener la maxima eficacia de su placa, cologue el recipiente
en el centro de la zona de coccion.

Diametro de la base de los recipientes:

Zonade Minimo (mm) Maximo (mm)
coccion

160 mm 140 160

180 mm 140 180

210 mm 160 210

280 mm 230 280

Modo de empleo
Para empezar a cocinar
1. Después de haber conectado la placa a la red eléctrica, para encender la placa

mantenga pulsado el control de encendido/apagado durante unos 3
segundos hasta que oiga un pitido. La placa pasa al modo de espera, todos los
indicadores de ajuste de calor y el temporizador muestran "-".

2. Coloque un recipiente adecuado en la zona de coccién que desea utilizar.
» Asegurese de que el fondo del recipiente y la superficie de la zona de coccion
estan limpios y secos.

3. Ajuste de calor de la zona de coccién.

1) Para V302T, V603S, V604S, 1302T, 1603S, antes de ajustar el calor, sitde su

dedo sobre el control de seleccion de la zona de coccién para escoger y activar la .
zona de coccién que desea utilizar. ‘ N

El indicador de ajuste de calor de la zona seleccionada parpadea cuando esta
activo. A continuacion, ajuste el calor:

-Modelos de control tactil: V302T 1302T

* Ajuste el calor tocando el control @ o] @
+ Si mantiene su dedo sobre uno de los dos controles, el valor aumentara o se @

reducira rapidamente de 0 a 9.

-Modelos con control deslizante: V603S, V604S, 1603S

* Ajuste el calor deslizando el control deslizante.




Notas:

1. Tras enchufar el aparato, la sefial acustica de la placa emite un pitido: todos los indicadores se
encienden durante 1 segundo y después se apagan.

2. Cuando la placa estad en modo de espera, si en 1 minuto no se selecciona un ajuste de calor la
placa se apaga automaticamente emitiendo un pitido.

3. Para encender la placa, togue el control de encendido/apagado y manténgalo durante 3 segundos;
para apagarla, vuelva a tocar el control de encendido/apagado.

4. El nivel de calor se puede ajustar de 0 a 9. El nivel de ajuste por defecto es 5.

5. El indicador de ajuste de calor de la zona seleccionada parpadea durante el ajuste. Tras
seleccionar el ajuste, el digito parpadea 5 segundos y después se detiene. Se confirma asi el ajuste.

Coémo apagar la placa \
1. Apague la zona de coccién ajustando el nivel de calor a 0. -

Toque el indicador “- “ hasta que muestre 0.
2. También puede apagar la placa, tocando el control de
encendido/apagado\-.

Nota: Si la corriente eléctrica se interrumpe durante la coccién, los ajustes realizados se cancelan.
Nota: El ventilador de refrigeracién de la placa de induccién sigue funcionando durante
aproximadamente 1 minuto tras haberse apagado.

Uso del area de coccion grande en una placa vitroceramica

Algunos modelos de placas vitrocerdamicas pueden tener una o mas zonas de coccion flexibles
(zona oval/dualitriple), que proporcionan una zona de coccién mas grande y calor adicional para
ajustarse a recipientes de diferentes tamafios.

Coémo utilizar la zona flexible cuando la placa esta funcionando:
zonas flexibles.

1) Para V603S:
Toque el control de seleccion de la zona de calor para seleccionarlo

1. Seleccione y active la zona de coccion en la que le gustaria utilizar ‘ )
==

y activar el ajuste.
2. La zona central se enciende al ajustar el nivel de calor para la zona

7,

de coccion flexible.

3. Cuando haya seleccionado y activado la zona de calor (parpadeo del
indicador luminoso de nivel de calor), toque el control &“ de la zona
flexible para activar el elemento calefactor ampliable y obtener una
superficie mayor para cocinar.



Notas:
1. Si continda tocando el control de mandos, las zonas ampliadas funcionaran de la siguiente manera:
- Zona triple: "Zona Central-Dual-Triple-Central-Dual-Triple-Central..."

2. Con la zona triple activa, el indicador LED de la misma = mostraréa el ajuste de calory "= "
alternativamente.

Uso de lafuncion de calentamiento rapido (Booster) en placa de induccion

Algunos modelos de placas de induccién pueden tener una o varias zonas de coccién con funcién
Booster. La funcion Booster aumenta el calor de la zona de coccion al maximo durante 5 minutos.
Esta funcion reduce el tiempo de coccién, algo muy Util cuanto se tiene prisa.

Uso de la funcion Booster con la placa encendida:
1. Active la zona de coccién en la que desea utilizar la funcién Booster:
1) Para 1302T, 1603S: | N
Toque el selector de la zona de calentamiento para activar la -
zona de coccion en la que desea utilizar la funcién Booster.
2. Toque el selector de control de la funcion Booster B el indicador
de la zona de calentamiento muestra "b" y parpadea 5 segundos,
después deja de parpadear activandose la funcién Booster.

Nota:

1. Cuando utilice la funcién Booster, si la otra zona de coccion situada en sentido vertical también
esta funcionando con un ajuste de calor superior al nivel 2, el programador ajusta el calor de la otra
zona al nivel 2.

2. Cuando finalice la funcion Booster, esa zona de coccion volvera al ajuste inicial.

Como desactivar la funcién Booster

-Repita las indicaciones incluidas en el apartado de uso de la funciéon Booster con la placa.
-También puede cancelar la funcién Booster ajustando el nivel de calor.

Control de bloqueo infantil

» Puede bloquear los controles para impedir un uso no intencionado (por ejemplo, cuando los nifios
encienden zonas de coccién accidentalmente) activando la funcién de bloqueo infantil.

« Con los controles bloqueados, salvo el control de encendido/apagado, y el control de blogqueo
infantil, el resto de controles quedan deshabilitados.

Cbémo bloquear los controles
Toque el control de bloqueo infantil IEI una vez. El indicador del temporizador muestra "Lo", y la
funcién de bloqueo infantil se ha activado.

Cémo desbloquear los controles
1. Asegurese de que la placa eléctrica esta encendida.



2. Toque durante 3 segundos el control de blogueo infantil |E| El avisador acustico pita una vez y "Lo"
desaparece del indicador del temporizador. El bloqueo infantil se ha desactivado.
3. Ya puede seguir utilizando la placa eléctrica.
& En el modo de bloqueo infantil, todos los controles estan deshabilitados excepto el control
de encendido/apagado ® y el de bloqueo infantil (]
Usted podra en todo momento apagar la placa con el control de encendido/apagado ®en
caso de emergencia, pero si desea utilizarla, primero debera desbloquearla.

Nota: Si apaga la placa sin desactivar la funcién de blogueo, al volver encenderla el bloqueo infantil
sigue activo.

Funcién Stop & Go
« iCocinar es ahora mas facil! Mientras esta cocinando, seguro que muchas veces suena el timbre,
el teléfono o alguno de sus hijos grita desde otra habitacién. ¢ Necesita salir de la cocina? Pero

claro, la cena podria quemarse o le llevaria mas tiempo prepararla si tiene que apagar el fuego.
* Con la funcién Stop & Go puede apagar todas las zonas. Cuando regrese, con solo tocar el control

’ " , la placa se reinicia con los mismos ajustes para que pueda seguir cocinando.

1. Cémo activar la funcién Stop & Go
Para activar la funcién Stop & Go, pulse una vez el control Stop & Go. Los ajustes programados
se mantienen y la placa deja de calentar. Los indicadores de ajuste de calor muestran "P".

2. Cémo desactivar la funcién Stop & Go
Para cancelar la funcion Stop & Go, pulse de nuevo la funcién Stop & Go. Los ajustes
programados se reanudan y el indicador "P" de la funcion Stop & Go desaparece.

& Con la funcion Stop & Go, activa, los botones estan deshabilitados excepto el de
encendido y apagado y la funcion Stop & Go.
Nota: Si la funcién Stop & Go se prolonga durante mas de 10 minutos la placa se apaga
automaticamente

Utilizacién del temporizador

Con la placa encendida, puede utilizar el temporizador de dos modos:

» Como minutero. En este caso, el temporizador no apaga ninguna zona de coccién cuando haya
acabado la cuenta atras

» Puede programarlo para que apague una 0 mas zonas de coccion.

* Puede ajustar el minutero/temporizador hasta 99 minutos.

Vista del temporizador

La pantalla muestra el
ndmero de minutos

Control del temporizador @ =
36 @
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Utilizacion del temporizador como minutero
Si no ha seleccionado ninguna zona de cocci6n

1.Toque el control del temporizador © . El nimero del
temporizador parpadea.
2. A continuacion, ajuste el minutero:

1) Modelos de control tactil: V302T, 1302T

+ Ajuste el calor mediante los controles @ o} @

» Si mantiene su dedo sobre uno de los dos controles, el valor
aumentara o se reducira.

Nota: Cuando el indicador del temporizador parpadea, toque
el control del temporizador de nuevo, para confirmar el ajuste.

2) Modelos con control tactil deslizante: V603S, V604S, 1603S

» Toque el control del temporizador ® una vez; el nimero del
indicador del temporizador parpadea. A continuacion, ajuste el
numero del minutero deslizando el control deslizante.

* Pulse el control del temporizador de nuevo; el nimero
correspondiente a las decenas parpadea en el indicador del
temporizador. A continuacion, ajuste el nimero de las decenas
en el minutero deslizando el control deslizante.

Nota: Si continta tocando el control del temporizador, el control
deslizante funciona del siguiente modo:

"Digito de unidades-Digito de decenas-Confirmar ajuste digito de
unidades-..."
3. Ajustado el minutero, comienza la cuenta atras. La pantalla muestra
el tiempo restante.
4. Una vez finalizado el tiempo fijado, el avisador acustico emite un

pitido durante 30 segundos y el indicador del temporizador muestra "--".

Si toca los controles durante la cuenta atras, el pitido se detiene.

Como ajustar el temporizador para apagar la zona de coccién

1. Toque el control de seleccion de la zona de calentamiento ® para
determinar la zona de coccioén en la que desea utilizar el temporizador.

2. Toque el control del temporizador ® . Un digito parpadeara en el
indicador del temporizador.
3. Ajuste entonces el temporizador
1) Modelos de control tactil: V302T, 1302T
« Ajuste el calor tocando los controles @ o @
» Si mantiene pulsado alguno de los botones, el valor se ajustara

rapidamente hacia arriba o hacia abajo.
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Nota: Con el indicador del temporizador parpadeando, toque de
nuevo el control de control del temporizador para confirmar el ajuste del
temporizador.

2) Modelos con control tactil deslizante: V603S, V604S, 1603S:

* Toque el control del temporizador © una vez. El digito de las
unidades en el indicador del temporizador parpadea; a
continuacién, ajuste el digito de las unidades del minutero
deslizando el control deslizante.

* Pulse el control del temporizador de nuevo; el digito
correspondiente a las decenas parpadeara en el indicador del
temporizador. A continuacion, ajuste las decenas en el minutero
deslizando el control deslizante.

Nota: Si continGia tocando el control del temporizador, el control

@

deslizante funciona como sigue: "Digito de unidades-Digito de

_J
! @\

decenas-Confirmar ajuste digito de unidades-..." IS:
4. Una vez ajustado el temporizador, comienza la cuenta atras.
La pantalla muestra el tiempo restante.
NOTA: El punto rojo junto al indicador luminoso de nivel de calor
se ilumina para las zonas en las que se ha activado el

temporizador. Puede verificar el ajuste del temporizador de cada 5
zona de coccion activando dicha zona de coccion.

NOTA: Si hay mas de una zona de coccion con funcién de =
temporizador, el indicador del temporizador muestra el valor més J
bajo. El punto rojo junto al indicador luminoso de nivel de calor

parpadea. N
5. Cuando termina el tiempo de coccion seleccionado, la zona de - (/

coccidn en cuestion se apaga automaticamente.

Nota: El ajuste por defecto del minutero y del temporizador es de 30 minutos.

Nota: Tras realizar el ajuste, el ajuste en el indicador del temporizador parpadea 5 segundos y
después se detiene. Se confirma asi el ajuste.

Nota: El minutero y el temporizador pueden utilizarse al mismo tiempo, el indicador del temporizador
muestra el ajuste de tiempo mas bajo. Si el ajuste mas bajo corresponde al minutero, el punto rojo
junto al indicador del temporizador parpadea. Si el ajuste més bajo corresponde al ajuste del
temporizador, el punto rojo del indicador luminoso de nivel de calor correspondiente parpadea.

Nota: Si el indicador muestra el ajuste del temporizador, para comprobar el ajuste del minutero pulse
el control del temporizador ® ; el indicador muestra el ajuste del minutero.

Deteccidn de recipiente y articulos pequefios
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Para placa de induccion, si en la pantalla parpadea alternativamente "= " con el ajuste de
calor.

* no ha colocado el recipiente en la zona de coccién correcta o,
« el recipiente que utiliza no es apto para placas de induccion o,
» el recipiente es demasiado pequefio o no esta bien centrado en la zona de coccion.

Notas:

1. No habra calentamiento hasta que se coloque un recipiente apto en la zona de coccion.

2. Si no se coloca un recipiente adecuado, la pantalla se apaga automaticamente transcurridos 2
minutos

3. Si se ha colocado un recipiente con un tamafio no adecuado o no magnético (por ejemplo,
aluminio), u otro elemento pequefio (por ejemplo, cuchillo, tenedor, llave) sobre la placa, la zona de
coccién se apaga automaticamente transcurrido 1 minuto.

Aviso de calor residual
Tenga precaucion con las superficies calientes

Cuando se ha utiliza la placa durante algun tiempo queda de calor residual.
Como advertencia, en el indicador del ajuste de calor aparece la letra "H".

Utilizarse como funcién de ahorro de energia:
Si desea calentar otros recipientes, utilice la zona que sigue caliente.

Apagado automético
Otra prestacion de seguridad de la placa es el apagado automatico. Se activara cuando se olvide
apagar una zona de coccion. Los tiempos de apagado automatico por defecto son los siguientes:
Nivel de potencia 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Temporizador por defecto 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(horas)

Proteccién contra sobrecalentamiento
Un sensor de temperatura monitoriza la temperatura dentro de la placa. Si se detecta una
temperatura excesiva, la placa se apaga automaticamente.

Proteccién antirrebose

Por seguridad, el programador apaga la placa si se derrama liquido hirviendo o se coloca un pafio
mojado sobre el panel de control tactil. Los controles se deshabilitan, excepto el control de
encendido/apagado y el de blogueo infantil, hasta secarse la zona de control tactil.

Directrices para cocinar

Preste especial atencién durante la fritura dado que el aceite y la grasa se calientan rapidamente,
sobre todo si utiliza la funcién Booster. A temperaturas extremadamente altas, el aceite y la grasa
pueden prender de forma espontéanea, lo que supone riesgo de incendio.

Consejos de coccion
* Cuando el alimento empiece a hervir, reduzca el calor.



* El uso de tapas reduce el tiempo de coccién y ahorra energia, dado que se retiene mas calor.

* Minimice la cantidad de liquido o grasa para reducir el tiempo de coccién.

» Empiece a cocinar con un ajuste de calor alto y redizcalo cuando los alimentos ya se hayan
calentado.

Cocinar a fuego lento y cocinar arroz

* La coccion a fuego lento tiene lugar por debajo del punto de ebullicién, alrededor de los 85 °C,
cuando empiezan a aparecer algunas burbujas en la superficie del liquido de coccién. Esta es la
clave para lograr sopas deliciosas y estofados tiernos, ya que los aromas se desarrollan sin que los
alimentos se calienten en exceso. También cocine las salsas con base de huevo y harina por
debajo del punto de ebullicion.

+ Algunas tareas, incluyendo la coccién del arroz por el método de absorcion, pueden requerir un
ajuste de calor mas alto que el ajuste minimo para asegurar que los alimentos se han cocinado
correctamente en el tiempo recomendado.

Como dorar filetes o chuletas

Para cocinar filetes jugosos:

1. Deje la carne a temperatura ambiente durante unos 20 minutos antes de cocinarla.

2. Caliente una sartén de fondo grueso.

3. Unte los dos lados del filete con aceite. Vierta en la sartén caliente algo de aceite y después
coloque la carne sobre la sartén caliente.

4. Gire el filete solo una vez mientras lo frie. El tiempo exacto dependeréa del grosor del filete y del
gusto del comensal y puede variar entre 2 y 8 minutos por cada lado. Apriete el filete para
comprobar su punto de coccién, — cuanto mas firme se note, mas "hecho" esta.

5. Antes de servirlo, deje reposar el filete sobre un plato caliente unos minutos para que se asiente y
resulte mas tierno

Saltear

1. Elija un wok o una sartén grande de fondo plano compatible con la placa de coccion.

2. Tenga preparados todos los ingredientes y el equipo. El salteado debe realizarse de forma rapida.
Si va a cocinar grandes cantidades, hagalo en pequefias porciones.

3. Precaliente la sartén brevemente y afiada dos cucharadas de aceite.

4. Cocine primero la carne, reserve y manténgala caliente.

5. Saltee las verduras. Cuando estén calientes pero sigan estando crujientes baje el calor, agregue la
carne ya cocinada y afiada la salsa.

6. Saltee los ingredientes suavemente para asegurarse de que se calientan a fondo.

7. Sirva inmediatamente.

Ajustes de calor

Los ajustes gue se muestran a continuacion son meramente informativos. El ajuste exacto dependera
de diferentes factores, tales como el recipiente utilizado y la cantidad de alimento que va a cocinar.
Experimente con la placa para averiguar los ajustes que mejor se adaptan a las diferentes comidas.



Ajuste de calor

Idoneidad

1-2

« Calentar delicadamente pequefias cantidades de comida
 Fundir chocolate, mantequilla y alimentos que se queman facilmente

« Cocinar suave a fuego lento
« Calentar lentamente

3-4 » Recalentar
» Cocinar a fuego lento
» Cocinar arroz
She « Crepes o tortitas
- * Sofreir
« Cocinar pasta
9

* Saltear
* Dorar, sellar carne

« Calentar sopa hasta llegar a ebullicién

 Hervir agua

3. Mantenimiento y limpieza

Mantenimiento y limpieza
Importante: Antes de realizar tareas de mantenimiento o limpieza, DESCONECTE el aparato de
lared ELECTRICA y asegUrese de que estéa totalmente frio.

Como limpiar la superficie de la placa
Tras su uso, limpie cuanto antes las sustancias derramadas. Asegurese de que la superficie esta

suficientemente fria.

Utilice un pafio suave o un papel de cocina para limpiar la superficie. Si el liquido derramado se ha

secado, utilice un limpiador especifico para vitroceramica disponible en la mayoria de supermercados.

No utilice limpiadores abrasivos ni lana de acero, etc., ya que podrian rayar la superficie

vitroceramica.

Consejos y sugerencias

,Qué?

¢Como?

ilmportante!

Suciedad diaria en
el cristal (huellas
de dedos, marcas,
manchas de
comida o liquidos
derramados que
no contengan
azlcar)

1. Desconecte la fuente de
alimentacién.

2. Aplique un limpiador de
vitroceramicas mientras la
placa sigue templada
(ipero no caliente!)

3. Enjuague y seque con un
pafio limpio o un papel de
cocina.

4. Conecte de nuevo la fuente
de alimentacién de la
placa.

» Cuando apague la placa, no aparecera
ninguna indicacién de "superficie
caliente" pero la zona de coccién puede
seguir estando caliente. Extreme las
precauciones.

« Estropajos muy resistentes, algunas
esponjas de nylon y productos de
limpieza abrasivos o fuertes pueden
dafiar la superficie del cristal. Lea
siempre la etiqueta para comprobar si su
limpiador o estropajo son adecuados.

* Nunca deje residuos de limpieza sobre
placa: el cristal podria mancharse.




Derrames de
liquidos y de
productos
azucarados
calientes sobre el
cristal

Retirelos de inmediato con
una espétula, una rasqueta o
una cuchilla barbera aptas
para vitroceramicas, pero
preste atencién a las
superficies calientes:

1. Desconecte la fuente de
alimentacion.

2. Sujete la cuchilla o el
utensilio en un angulo de
30° y rasque la suciedad o
el derrame hacia una zona
fria de la placa.

3. Limpie la suciedad o el
derrame con un pafio 0
papel de cocina.

4. Siga los pasos 2 a4
indicados anteriormente en
"Suciedad diaria en el
cristal".

+ Elimine las manchas que han dejado
alimentos derretidos y azucarados o los
derrames lo antes posible. Si deja que
se enfrien sobre la placa, puede resultar
mas dificil después o incluso pueden
dafiar el cristal de forma permanente.

* Riesgo de cortes: la cuchilla de la
rasqueta es muy afilada, por lo que hay
gue tener cuidado cuando se retira la
tapa de seguridad. Extreme las
precauciones y guardela siempre de
forma segura y fuera del alcance de los
nifios.

Derrames sobre
los controles
tactiles

1. Desconecte la fuente de
alimentacion.

2. Seque el liquido derramado

3. Pase la zona de control
tactil con una esponja
hdmeda o un pafio limpios.

4. Seque la zona por completo
con papel de cocina.

5. Conecte de nuevo la fuente
de alimentacion de la
placa.

* La placa puede emitir un pitido y
apagarse automaticamente y los
controles tactiles pueden no funcionar
si hay liquido sobre ellos. Asegurese de
gue seca correctamente la zona de
controles tactiles antes de volver a
encender la placa.

Mantenimiento de la placa
Si la placa no funciona correctamente, antes de contactar con el servicio técnico o con el

comercio donde la adquirio, compruebe lo siguiente:

1. El aparato no tiene potencia:

- Compruebe si se ha producido un corte de luz en su hogar.

- Compruebe si el aparato estd conectado correctamente a la red eléctrica.

- El ajuste del temporizador ha finalizado.

- Compruebe si se ha alcanzado el ajuste de tiempo de coccién méaximo y se ha apagado

automaticamente.

- Compruebe si se ha derramado liquido sobre el panel de control y la proteccién antirrebose ha

desconectado el aparato.

2. Los controles del panel de control tactil no responden:

- Si el blogueo infantil esta activado y el indicador del temporizador muestra "Lo".

- Si hay liquido o un pafio himedo sobre el panel de control tactil que ha activado la proteccion

antirrebose.

3. Tras cocinar aparece una "H" en la pantalla:




- Es normal. La placa cuenta con una funcion de seguridad de calor residual. Seguira encendido
hasta que la superficie se haya enfriado suficientemente.

4. Tras apagar la placa, el ventilador de la placa de induccién sigue funcionando:

- Es normal, ayuda a que la placa se enfrie por completo.

5. Algunos recipientes pueden crepitar o hacer ruidos durante el uso de la placa de induccion:

-Es normal, es el sonido de las bobinas de induccién durante el funcionamiento, y el sonido puede
variar en funcién del tipo de recipiente utilizado.

6. El cristal esta rayado:

- Compruebe si utiliza recipientes no aptos, como los que presentan bordes rugosos.

- Compruebe si esta utilizando estropajos abrasivos o productos de limpieza no aptos.

Inspeccion de fallos de la placa de induccién
Si se produce una anomalia, la placa de induccién entrard automéaticamente en un estado de
proteccién y mostrara los cédigos de proteccion correspondientes:

Problema Posibles causas Qué hacer

E1/E2 Tension eléctrica andmala Compruebe que el suministro

eléctrico es normal. Vuelva a encender la
placa cuando el suministro eléctrico se
haya normalizado

E3 Alta temperatura detectada por el Compruebe si hay liquido en la sartén,
sensor de recipientes afiada liquido antes de continuar.
E5 Alta temperatura detectada por el Vuelva a empezar después de
sensor de temperatura IGBT gue la placa de induccién se haya
enfriado.

Para cualquier otro cédigo de error, desconecte la placa y llame al servicio técnico.



English

Electric hobs

1. INSTALLATION

Installation Instructions

The appliance must be installed and connected in accordance with current regulations.
After unpacking the appliance, ensure there is no visible damage. If it has been damaged
during transit, DO NOT USE, contact where you buy immediately.

Selection of installation equipment

-Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

-For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be preserved around the hole.
-Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-resistant work surface
material to avoid larger deformation caused by the heat radiation from the hotplate. As shown below
(measure by unit: mm):

V302T | 288 | 520 | 52 | 48 | 265+5 | 495+5 | 50 min.
-0 -0

I1302T | 288 | 520 | 56 | 52 | 265+5 | 495+5 | 50 min.
-0 -0

V603S | 590 | 520 | 52 | 48 | 555+5 | 495+5 | 50 min.
V604S -0 -0

1603S | 590 | 520 | 56 | 52 | 555+5 | 495+5 | 50 min.
-0 -0

Under any circumstances, make sure the electric hob is well ventilated and the air inlet and outlet are
not blocked. Ensure the electric hob is in good work state. As shown below:

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should
be at least 760mm.
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760mm

50mm minimal

20mm minimal

Air intake

Air exit 5mm

Installing the foam gasket

Before inserting the hob into the opening in the kitchen worktop, the supplied foam gasket (in a plastic
bag) must be attached to the lower side of the ceramic glass.

Do not install the hob without the foam gasket!

The gasket should be attached to the hob in the following method:
= Remove the protective film from the gasket.
= Then attach the gasket to the lower side of the glass, next to the edge.

= The gasket must be attached along the entire length of the glass edge and should not overlap at the

corners.

= When installing the gasket, make sure that the glass does not come into contact with any sharp

objects.




Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force onto
the controls protruding from the hob.

Easy Fit kits

There is one easy fit kits package for each hob, include fixing clips and screws (for V302T, V603S,
V604S total 2pcs clip and 2pcs screw, for 1302T, 1603S total 4pcs clip and 4pcs screw). Find the easy
fit kit package first.

Fix clips to hob: Insert the fixing clips into fixing holes reserved on 2 sides of housing, fix clip to
housing with screw, then insert hob into cabinet/work surface.

Fix hob to cabinet: Insert the hob into the cabinet/work surface as below diagrams, the mounted clips
on the sides can secure your hob sturdily.

T \
Connecting the hob to the mains power supply
The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a single-pole

circuit breaker. The appliance has a large power rating and must be connected to electricity by a
Qualified Electrician.

Notes:
1. If the cable is damaged or needs replacing, this should be done by an after-sales technician using
the proper tools, so as to avoid any accidents.

2. If the appliance is being connected directly to the mains supply, an omni polar circuit breaker must
be installed with a minimum gap of 3mm between the contacts.

3. The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it complies
with safety regulations.

4. The cable must not be bent or compressed.

5. The cable must be checked regularly and only replaced by qualified technician.

Cautions
1. The hob must be installed by qualified personnel or technicians. Please never conduct the
operation by yourself.



2. The electric hob shall not be mounted to cooling equipment, dishwashers and rotary dryers.

3. The electric hob shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance its
reliability.

4. The wall and induced heating zone above the work surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be heat resistant.

6. A steam cleaner is not to be used.

7. This electric hob can be connected only to a supply with system impedance no more than 0.427
ohm. In case necessary, please consult your supply authority for system impedance information.

Note: For some of the models, there might applied with a power cord with plug. If so, you can
directly plug in socket. Please keep power cord plug out after use, for those model power cord

with plug.

The method of connections shown below.
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2. Operation Instructions

Product Overview

Model: V302T
— | > 3 1. 1800W Cooking Zone
N 2. 1200W Cooking Zone
1 3. Glass plate
- 47 ’ 4. Control panel
\\
AN

Control Panel
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11—
—» N

» o

NogkrwpE

®
!

Cooking Zone selection button
Heating level/Timer “+” button
Child Lock control button

Stop & Go control button
Timer control button
Heating level/Timer
ON/OFF button

“wn

-” button



Model: V603S

3. 2700W/1700W/850 Triple Cooking

1
I
| _ 1. 1200W Cooking Zone
\.‘ 2. 1800W Cooking Zone
y T
\ N "‘\\\ Zone
S TN N 4. Glass plate
, \\ N g L 5. Control panel
| II\ .\\ \\\.
C S AN
\ \\\ _
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2
Control Panel
2
1 T 3
1 . 0
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O - .- o |
e T ¢
v v 7 >
4 5 6 7

. Extended zone control button

. Cooking Zone selection button

. Child Lock control button

Stop & Go control button

. Timer control button

. Heating level/Timer slider control
. ON/OFF button
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Model: V604S

1
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Control Panel
1

. 1200W Cooking Zone
. 1800W Cooking Zone
. 1800W Cooking Zone
. 1200W Cooking Zone
. Glass plate

. Control panel
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<4—
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1. Cooking Zone selection button
2. Child Lock control button

3. Stop & Go control button

4. Timer control button

5. Heating level/Timer slider control
6. ON/OFF button
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1. 2000W Boost 2600W Cooking Zone
2. 1500W Boost 2000W Cooking Zone

Model: 1302T
— 3
AN
\\I 3. Glass plate
- . 1 4. Control panel
‘-\\
S
. \\
~ _\I—_ 2
\_\ ]
. 4
Control Panel
4 1 2
i t t
B 2 +

-
004—6 [ w
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5 6 7

. Cooking Zone selection button
. Heating level/Timer “+” button
. Child Lock control button

. Booster function control button
. Stop & Go control button

. Timer control button
. Heating level/Timer
. ON/OFF button

button
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Model: 1603S

1
' 4
~ 1.1500W Boost 2000W Cooking Zone
- 2. 2000W Boost 2600W Cooking Zone
r - 3. 2300W Boost 3000W Cooking Zone
N . | 3 4. Glass plate
. 5. Control panel
—*-'—\\ ._ r 4 4
. AN
~
B @ a @ 5
2

Control Panel
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I |

N <«
o <«——[p
N 4——@

5

Cooking Zone selection button
Booster function control button
Stop & Go control button

Timer control button

Heating level/Timer slider control
Child Lock control button
ON/OFF button

NookwprE

Notes: Product diagrams in the manual for reference only, there might be slightly difference
due to continually product improvements.



Before using your New Hob
* Read this guide, taking special note of the safety manual.
» Remove any protective film that may still be on your new electric hob.

Using the Touch Controls

* The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

+ Use the ball of your finger, not its tip.

* You will hear a beep each time a touch is registered.

» Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth)
covering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

Choose the right Cookware
* Only use cookware with a base suitable for
& induction cooking. Look for the induction
symbol on the packaging or on the bottom
of the pan.
* You can check whether your cookware is suitable by
carrying out a magnet test. Move a magnet towards
the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable
for induction hob.
* If you do not have a magnet:
1. Put some water in the pan you want to check.

2.If ':' does not flash in the display and water is heating, the pan is suitable.

» Cookware made from the following materials is not suitable for an induction hob: pure stainless steel,
aluminium or copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

* Induction hob are made from smooth, ceramic glass, the heat comes from a magnetic induction coil
which heats the cookware but not the cooking surface. The heat from the cookware is transferred to
the food.

« It's important that you use only metal pans specifically designed and/or approved for use on
induction hobs. Never allow melamine or plastic containers to come in contact with the heat zones.

* A pan which diameter less than 140mm may not be detected by the induction hob.

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

D

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the
cooking zone. If you use smaller pot efficiency could be less than expected. Always centre your pan
on the cooking zone.
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Always lift pans off the hob — do not slide, or they may scratch the glass.

Notes: You can use any kind of pot or pan for Ceramic Hob.

Suggested Pan dimensions for induction hob

The cooking zones are, up to a limit, automatically adapted to the diameter of the pan. However, the
bottom of this pan is suggested to have a minimum of diameter according to the corresponding
cooking zone. To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the
cooking zone.

Base diameter of the pots:

Cooking zone | Minimum (mm) | Maximum (mm)
160mm 140 160
180mm 140 180
210mm 160 210
280mm 230 280

Using your Hob
To start cooking
1. After the hob be connected to electricity and power on.

Press and hold the ON/OFF control button for about 3 seconds till you hear
a “beep” to turn the hob on. Now the hob enters into Standby mode, all heat setting
indicators and Timer setting indicators shows “-”

2. Place a suitable pan on the cooking zone you wish to use. e
» Make sure the bottom of the pan and the surface of the cooking zone are clean )

and dry.

3. Set heating level of cooking zone

1) For V302T, V603S, V604S, 1302T, 1603S, before adjust heating level, need to

touching the heating zone selection control button to select and active the cooking

zone you wish to use.

The heat setting indicator of the selected zone flashing when be active, then you

could adjust its heat level by below: o

-Touch control models: V302T, 1302T

» Set heat setting by touching the @ or @ button.
« If press and hold either of the two buttons, the value will adjust down or up rapidly, @

from O to 9 in circle.

-Slider Touch control models: V603S, V604S, 1603S

« adjust heat setting by sliding the slider control.




Notes:

1. After connect to electricity, when power on, the buzzer of hob beeps once, all indicators light up for
1 second then go out.

2. When the hob in Standby mode, if there is no practice within 1 minute, the electric hob will auto turn
off, with buzzer beeps once.

3. To turn on hob, press the ON/OFF control button and hold on for about 3 seconds; To turn it off, just
need to press ON/OFF button again.

4. The power level can be adjusted from 0 to 9, default setting is level 5.

5. The heat setting indicator of the selected zone flashing when adjusting. After adjusting, the number
flashing for 5 seconds then stop flashing, then the setting is be confirmed.

To turn off hob (\
/

1. You can turn the cooking zone off by adjust heat setting to
level 0, which indicator shows “- “.

2. You can also turn the whole hob off by touching the
ON/OFF (D control button.

Note: If there is power cut off during cooking, all setting will be cancelled.
Note: The cooling fan of induction hob will remain on for about 1 minute after the hob be turned off.

Using Large Heating Area-Ceramic Hob

Some of ceramic hob models might have one or several extended cooking zones (Oval/Dual/Triple
zone), these extended zones can provide larger cooking area and additional heat to fit for different
size of cooking pan.

To use Extended zone when hob is working, follows below:
1. Select and active the cooking zone which you would like to

use extended zones, for those cooking zone with this feature. ‘ )
1) For V603S:
Touch the heating zone selection control button to select and amm

active it for adjustment.
2. The central zone will be switched on, when first adjust of heat
level for extended cooking zone.
3. When the heating zone be selected and active (power level
indicator flashing), touch extended zone control button &N\

7,

to active extended heating element to get a large heating area.

Notes:

1. By continuous touch the control button, the extended zones

work at below consequence:

-Triple zone: “CentraI—DuaI—TripIe—CentraI—DuaI—Triple-—CentraI zone...”

2. When Triple Zone active, the LED indicator of it = will show power setting and “ = " alternately.



Using Booster Function-Induction Hob
Some of induction hob models might have one or several cooking zones which has Booster function.

You can use the “Booster” function to boost power of relevant cooking zone for a maximum power
rating for 5 minutes. This function could reduce the cooking time, which convenience for cooking when
in hurry!

To use booster function when hob is working, follows below:
1. Active the cooking zone you want to use booster function.
1) For 1302T, 1603S:
Touch the heating zone selection control button to

select the cooking zone you want to use boost function.
2. Touch the Booster function control button B | the heating

zone indicator will show “b” and flashing for 5 seconds

then stop flashing, then Booster function be actived.

Note:

1. When using booster function, if the other cooking zone in vertical

direction also working meanwhile power setting higher than level 2,

programmer will auto turn power setting of the other zone to level 2.

2. After booster finish, the cooking zone will return to original setting.

Cancel the Booster function

-Follow above practice of active Booster function one more time when Booster is working, could
cancel the Booster function.

-You can also cancel Booster function by adjust power level setting.

Child Lock Safety Control
* You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the

cooking zones on) by active Child Lock function.
* When the controls are locked, except the ON/OFF control button and Child Lock control button, all
other touch control buttons are disabled.

To lock the controls
Touch the Child Lock control button IE] once. The timer indicator will show “Lo”, and Child Lock
function be active.

To unlock the controls
1. Make sure the electric hob is turned on.
2. Touch and hold the Child Lock control button IEI for 3 seconds, the buzzer beeps once and “Lo”
disappears in timer indicator, the Child Lock be inactive.
3. You can now start using your electric hob.
& Under the child lock mode, all controls button be disable except the ON/OFF button ® and
child lock &1 button.



You can always turn the hob off with the ON/OFF @ control in an emergency, but you
shall unlock the hob first in the next operation

Note: Under Child Lock function, if turn the hob off without inactive the Child Lock function. When turn
on the hob later, the Child Lock function will still valid.

Stop & Go function
» Make cooking easy! When cooking, your doorbell rings, phone rings, or kid shouts from another
door. Need to step out of kitchen? These means dinner could burn, or take longer time to ready if

you switch everything off.
* The Stop & Go function can turn off all zones. When you back, with one more touching of the

button 4 " , hob restarts where they were, to carry on cooking.

1. Active Stop & Go function
To active Stop & Go function, you can press the Stop & Go function button once. Then all
programmer setting be hold on and hob stop heating, all heat setting indicators show “P”.
2. Inactive Stop & Go function
To cancel Stop & Go function, you can press the Stop & Go function again, after come back. Then
all programmer setting will return to what they were, Stop & Go indicator “P” disappear from all
indicators.
When Stop & Go function active, all control buttons are disable except the ON/OFF and
Stop & Go button.
Note: The hob will auto turn off, if Stop & Go function last more than 10 minutes.

Using the Timer

When the hob is turned on, you can use the timer in two different ways:

* You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off when the
set time is up.

* You can set it to turn either or more than one cooking zones off.

* You can set the minute minder/timer for up to 99 minutes.

Timer overview

Minute display
shows the number of
minutes

Timer control < | |




Using the Timer as a Minute Minder
If you have not selected any cooking zones

1.Touch the timer control button ® , the number in timer

indicator flashing.
2. Then adjust Minute Minder setting follows below:
1) Touch control models: V302T, 1302T

+ Set heat setting by touching the @ or @ button.
« If press and hold either of the two buttons, the value
will adjust down or up rapidly in circle.
Note: When the timer indicator flashing, touch timer control
button another time, can quick confirm the timer setting.
2) Slider Touch control models: V603S, V604S, 1603S:
* Touch the timer control button ® once, the number of
single digit in timer indicator flashing, then adjust single
digit of minute minder setting by sliding the slider control.
* Press the timer control button again, the number of tens
digit in timer indicator flashing, then adjust tens digit of
minute minder setting by sliding the slider control.

C3

Note: By continuous touch the timer control button, the
slider works at below consequence: “Single Digit-Tens Digit
-Confirm Setting-Single Digit-...”
3. When the minute minder is set, it will begin to count down
immediately, the display will show the remaining time.
4. Buzzer will beep for 30 seconds and timer indicator shows
“- - “when the setting time finished. Any efficient touching of
control buttons during it, would end up the buzzer beeps.

Setting the timer to turn cooking zone off

1. Touch the heating zone selection control button ®© to select
the cooking zone you wish to set timer for.

2. Touch the timer control button ® , the number in timer
indicator flashing.
3. Then adjust Timer setting
1) Touch control models: V302T, 1302T

* Set heat setting by touching the @ or @ button.
« If press and hold either of the two buttons, the
value will adjust down or up rapidly in circle.
Note: When the timer indicator flashing, touch timer control
button another time, can quick confirm the timer setting.
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2) Slider Touch control models: V603S, V604S, 1603S:
* Touch the timer control button ®© once, the number of
single digit in timer indicator flashing, then adjust single
digit of minute minder setting by sliding the slider control.
* Press the timer control button again, the number of tens
digit in timer indicator flashing, then adjust tens digit of
minute minder setting by sliding the slider control.

Note: By continuous touch the timer control button, the slider
works at below consequence: “Single Digit-Tens Digit-
Confirm Setting -Single Digit-...”

4. When the timer is set, it will begin to count down @
immediately, the display will show the remaining time. C_} 17 ’f@
NOTE: The red dot next to power level indicator will - I -~

illuminate for those zones be set with timer. You can check

timer setting of different cooking zone which set with timer, 5 O
by active this cooking zone.
NOTE: If more than one heating zone has timer setting, | C\
the timer indicator will show the lowest time. The red dot DE-E 7/
next to power level indicator will flash.
5. When cooking timer expires, the corresponding - O
cooking zone will be switch off automatically.
Note: The default setting of minute reminder and timer is 30 minutes.
Note: After adjusting, the setting in timer indicator will flashing for 5 seconds and then stop flashing,
then the setting be confirmed.
Note: The minute reminder and timer can be use at same time, timer indicator shows the lowest time
setting. If the lowest setting is minute reminder, the red dot next to timer indicator will flash. If the
lowest setting is timer setting, the red dot of corresponding cooking zone power level indicator will
flash.
Note: If indicator shows timer setting of cooking zone. To check minute reminder setting, press the
timer control button o , the indicator will show minute reminder setting.

Detection of Pan and Small Articles

For induction hob, if display flashes” ':‘ “alternately with heat setting.
« you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

« the pan you're using is not suitable for induction cooking or,

« the pan is too small or not properly cantered on the cooking zone.



Notes:

1. No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.

2. The display will auto turn off after 2 minutes if no suitable pan is placed on it.

3. When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other small item (e.g. knife,
fork, key) has been left on the hob, the corresponding cooking zone will automatically turn off in 1
minute.

Residual Heat Warning
Beware of hot surfaces

When the hob has been operating for some time, there '—' O
will be some residual heat. The letter “H” appears in power ' '

setting indicator to warn you to keep away from it.

It can also be used as an energy saving function:

if you want to heat further pans, use the hotplate that is still hot.

Auto Shutdown
Another safety feature of the hob is auto shutdown. This occurs whenever you forget to switch off a
cooking zone. The default shutdown times as below table:

Power level 1 2 3 4

Default working timer (hour) | 8 8 8 4

Over-heat Protection
A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the hob. When an excessive
temperature is monitored, the hob will auto stop operation.

Over-flow Protection

For your safety, the programmer will auto shut off the power if liquid boiling or wet cloth over touch
control panel. All control buttons became invalid except ON/OFF and Child Lock button, unless you
wipe the touch control area dry.

Cooking Guidelines
Take care when frying as the oil and fat heat up quickly, particularly if you are using Booster function.
At extremely high temperature oil and fat will ignite spontaneously and this presents a risk of fire.

Cooking Tips

* When food comes to the boil, reduce the power setting.

* Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

» Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

» Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

Simmering, cooking rice
» Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising occasionally to
the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender stews because flavours



develop without overcooking the food. You should also cook egg-based and flour thickened sauces
below boiling point.

» Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher than the
lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time recommended.

Searing steak

To cook juicy flavoursome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and then lower
the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the thickness of
the steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 — 8 minutes per side. Press
the steak to gauge how cooked it is — the firmer it feels the more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and become tender
before serving.

For stir-frying

1. Choose a ceramic compatible flat-based wok or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking large
quantities, cook the food in several smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a lower setting,
return the meat to the pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.

Heat Settings
The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on factors including your
cookware and the amount you are cooking. Experiment with the hob to find the settings that best suit

you.
Heat setting Suitability
1-2 « delicate warming for small amounts of food
» melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
« gentle simmering
* slow warming
3-4 « reheating
* rapid simmering
* cooking rice
5-6  pancakes




7-8 * sautéing
« cooking pasta

9 « stir-frying
* searing
» bringing soup to the boil

« boiling water

3. Cleaning and Maintenance

Cleaning and Maintenance
Important: Before any maintenance or cleaning work is carried out, DISCONNECT the
appliance from ELECTRICITY supply and ensure the appliances is completely cool.

Cleaning the Hob Surface

Clean spillages from the hob surface as soon as possible after use. Always ensure the surface is cool

enough before cleaning.

Use a soft cloth or kitchen paper to clean the surface. If the spillage has dried on the surface, you may
need to use a specialist vitro-ceramic glass cleaner, which is available for most of supermarkets.

Do not use other abrasive cleaners and/or wire wool etc., as it may scratch the ceramic glass surface

of your hob.
Hints and Tips
What? How? Important!
Everyday soiling 1. Switch off the power supply. | ¢« When turn off the power supply of hob,
on glass 2. Apply a vitro-ceramic glass there will be no ‘hot surface’ indication
(fingerprints, cleaner while the glass is but the cooking zone may still be hot!
marks, stains left still warm (but not hot!) Take extreme care.
by food or non- 3. Rinse and wipe dry with a  Heavy-duty scourers, some nylon
sugary spill overs clean cloth or paper towel. scourers and harsh/abrasive cleaning
on the glass) 4. Switch on the power supply agents may scratch the glass. Always
to the hob. read the label to check if your cleaner or
scourer is suitable.
*» Never leave cleaning residue on the hob
glass surface: the glass may become
stained.




Boil over, melts, Remove these immediately » Remove stains left by melts and sugary

and hot sugary with a fish slice, palette knife food or spill overs as soon as possible. If
spills on the glass | or razor blade scraper suitable left to cool on the glass, they may be
for ceramic glass of hob, but difficult to remove or even permanently
beware of hot cooking zone damage the glass surface.
surfaces: * Cut hazard: when the safety cover is
1. Switch off the power supply. retracted, the blade in a scraper is razor-
2. Hold the blade or utensil at sharp. Use with extreme care and always
a 30° angle and scrape the store safely and out of reach of children.

sailing or spill to a cool
area of the hob.

3. Clean the soiling or spill up
with a dish cloth or paper
towel.

4. Follow steps 2 to 4 for

‘Everyday soiling on glass’
above.

Spill overs on the 1. Switch off the power supply. | * The hob may beep and turn

touch controls 2. Soak up the spill itself off, and the touch controls may not
3. Wipe the touch control area function while there is liquid on them.
with a clean damp sponge Make sure you wipe the touch control

or cloth. area dry before turning the hob back on.

4. Wipe the area completely
dry with a paper towel.

5. Switch on the power supply
to the hob.

Maintenance of the Hob

If you find something goes wrong for your hob, before contact the service or where you
purchased it, please check whether below:

1. There is no power to the appliance:

- Check whether there is a power cut of your department;

- Check whether the appliance be connected to electricity properly;

- Has the timer setting elapsed;

- Whether it reaches the longest cooking time setting and auto shut off;

- Whether there is liquid boiling over touch control panel and overflow protection devices auto shut off;
2. The touch control panel buttons can’t be active:

- Whether it's under “Child Lock”, which there is “Lo” shows in timer displayer;

- Whether liquid/wet cloth over touch control panel active overflow protection;

3. After cooking there is “H” shows on display:



- This is normal. The hob is with Residual Heat Warning safety features. It will remain on until the
surface is cool enough for touch.

4. After turn off, the fan of induction hob remains working for a while:

-This is normal, this is to help appliances completely cool down.

5. Some pans make crackling or clicking noises during use of induction hob:

-This is normal, it's the sound of induction coils during working, and for different construction of your
cookware, the clicking might be slightly different.

6. The glass is being scratched:

-Check whether you use unsuitable cookware, like rough-edged cookware.

-Check whether unsuitable, abrasive scourer or cleaning products being used.

Failure Inspection for induction hob
If an abnormality comes up, the induction hob will enter the protective state automatically and display
corresponding protective codes:

Problem Possible causes What to do

E1/E2 Abnormal supply voltage Please check whether power
supply is normal, Power on after the
power supply is normal.

E3 High temperature of the pan sensor | Check whether no liquid in pan, fill with
liquid then restart.

E5 High temperature of the IGBT Please restart after the
temperature sensor induction hob cools down.

For all other error codes, switch off and call your service provider.



Francais
Plaques électrique

1. INSTALLATION

Instructions de montage

L'appareil doit étre installé et connecté conformément aux réglementations en vigueur.
Apres avoir déballé I'appareil, s’assurer qu'il ne présente aucun dommage visible. S'il a été
endommagé durant le transport, NE PAS L’UTILISER et contacter le magasin ou vous l'avez
acheté.

Sélection de I'équipement d'installation

- Couper le plan de travail selon les dimensions indiquées sur le dessin.

- Pour l'installation et I'utilisation, conserver un espace minimum de 5 cm autour du trou.

- S’assurer que |'épaisseur de la surface de travail est d'au moins 30 mm. Sélectionner une surface de
travail réalisée dans un matériau résistant a la chaleur afin d’éviter toute déformation supplémentaire
causée par le rayonnement thermique de la plaque chauffante. Respecter les indications figurant sur
la figure suivante (unité de mesure : mm)

Vv302T 288 | 520 | 52 | 48 | 265+5 | 495+5 50
-0 -0 min

1302T 288 | 520 | 56 | 52 | 265+5 | 495+5 50
-0 -0 min

V603S | 590 | 520 | 52 | 48 | 555+5 | 495+5 50
V604S -0 -0 min

1603S 590 | 520 | 56 | 52 | 555+5 | 495+5 50
-0 -0 min

Toujours s’assurer que la plaque électrique soit bien ventilée et que I'entrée et la sortie d'air ne soient
pas obstruées. S’assurer que la plaque électrique est en bon état. Regarder la figure ci-dessous.

Remarque : La distance de sécurité entre la plaque de cuisson et le meuble au-dessus de la
plague doit étre d'au moins 760 mm.
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Installation du joint en mousse
Avant d'insérer la plaque dans le trou pratiqué dans la surface de travail de la cuisine, le joint en
mousse fourni doit étre fixé au bas de la plaque de cuisson.

Ne jamais installer la plaque sans le joint en mousse !

Le joint doit étre fixé a la plague selon la procédure suivante :

= Retirer le film protecteur du joint.

= Puis placer le joint sur la partie inférieure du verre, a cété du bord.

= Le joint doit étre appliqué sur toute la longueur du bord du verre et ne doit pas se chevaucher aux
coins.

= Durant l'installation du joint, s’assurer que le verre n'entre pas en contact avec des objets
tranchants.




Avant d’installer les supports de fixation
L'unité doit étre placée sur une surface plane et stable (utiliser 'emballage). Ne pas appliquer de force
sur les commandes en saillie de la plaque.

Kits d’installation facile

Il existe un kit d’installation facile pour chaque plaque, lequel inclus des clips de fixation et des vis (soit
2 clips et 2 vis pour les versions V302T, V603S, V604S, et 4 clips et 4 vis pour les versions 1302T,
1603S). Utiliser tout d'abord le kit d’installation facile.

Fixer les clips sur la plaque : Insérer les clips de fixation dans les trous de fixation prévus a cet effet
des 2 cotés du boitier, fixer le clip au boitier avec une vis, puis insérer la plague dans le placard/la
surface de travail.

Fixer la plaque au placard : Insérer la plaque dans le placard/la surface de travail comme indiqué
dans les schémas suivants. Les clips montés sur les cotés permettent de fixer la plaque.

Brancher I’'appareil a I’'alimentation secteur

L'appareil doit étre connecté a I'alimentation secteur conformément aux normes en vigueur ou a un
disjoncteur unipolaire. L'appareil présente une puissance nominale élevée et le raccordement
électrique doit étre commissionné aupres d'un électricien qualifié.

Remarques :
1. Si le cable est endommagé ou doit étre remplacé, un technicien du service apres-vente y procédera
en utilisant les outils appropriés afin d’éviter les accidents.

2. Si l'appareil est connecté directement a I'alimentation secteur, un disjoncteur omnipolaire avec un
espace minimum de 3 mm devra étre installé entre les contacts.

3. L'installateur doit s'assurer que la connexion électrique soit correctement effectuée et conforme aux
regles de sécurité.

4. Le cable ne doit pas étre plié ou écrasé.

5. Le céble doit étre vérifié réguliérement et ne doit étre remplacé, le cas échéant, que par un
technicien qualifié.



Attention
1. La plague ne doit étre installée que par des personnes ou des techniciens qualifiés. Ne pas

agir seul(e).
2. La plaque électrique ne doit pas étre montée sur un équipement de réfrigération, un lave-vaisselle

ou un seche-linge rotatif.

3. La plaque électrique doit étre installée de maniéere a obtenir un meilleur rayonnement thermique afin
d’améliorer son efficacité.

4. Le mur et la zone de chaleur induite sur la surface de travail doivent étre en mesure de résister a la

chaleur.
5. Pour éviter tout dommage, la couche sandwich et adhésive doit étre en mesure de résister a la

chaleur.

6. Ne jamais utiliser de nettoyeurs a vapeur pour le nettoyage de la plaque.

7. Cette plague électrique ne peut étre connectée qu'a une source dont I'impédance du systeme ne
dépasse pas 0,427 ohms. Si nécessaire, consulter les autorités compétentes pour connaitre

I'impédance du systéme.

Remarque : Certains modéles peuvent disposer d’un cable réseau avec fiche. Le cas échéant, il
sera possible de brancher directement I’appareil. Sur les modéles avec cable d’alimentation
avec fiche, débrancher le cable aprés utilisation.

Les différentes méthodes de connexion sont présentées ci-dessous.
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2. Manuel d’instructions

Récapitulatif du produit

Modele : V302T

b——>3

Panneau de contrdle

1. Zone de cuisson 1 800 W
2. Zone de cuisson 1 200 W
3. Plateau en verre

4. Panneau de contrble
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cuisson

o < |

Bouton de sélection de la zone de

2. Bouton « + » de niveau de
chaleur/minuterie
3. Bouton de verrouillage de sécurité

pour enfants

ook

Bouton Stop & Go
Bouton de commande de la minuterie
Bouton « + » de niveau de

chaleur/minuterie
7. Interrupteur marche/arrét
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Modele : V603S

1
| — 1 4
™ | 1. Zone de cuisson 1 200 W
\ . 2. Zone de cuisson 1 800 W
[ - N 3. Zone de cuisson triple 2 700 W /
AN SN 1700 W / 850 W
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. Commande de la zone flexible

. Bouton de sélection de la zone de cuisson

. Bouton de verrouillage de sécurité pour enfants
. Bouton Stop & Go

. Bouton de commande de la minuterie

. Curseur de niveau de chaleur/minuterie

. Bouton marche/arrét



Modele : V604S

1
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. — 1. Zone de cuisson 1200W
N \\ 2. Zone de cuisson 1 800 W
- - — 1 3 3. Zone de cuisson 1 800 W
U 4. Zone de cuisson 1200W
AN \ 5. Plateau en verre
- e 6. Panneau de controle
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Panneau de contrdle
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. Bouton de sélection de la zone de cuisson
. Bouton de verrouillage de sécurité pour enfants
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. Bouton Stop & Go

. Bouton de commande de la minuterie
. Curseur de niveau de chaleur/minuterie
. Bouton marche/arrét



Modele : 1302T

L 1. Boost 2 000 W Zone de cuisson 2 600 W
“\\ 3 2. Boost 1500W Zone de cuisson 2000W
N 3. Plateau en verre
- e 1 4. Panneau de controle
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. Bouton de sélection de la zone de cuisson

. Bouton « + » de niveau de chaleur/minuterie

. Bouton de verrouillage de sécurité pour enfants
. Bouton de commande Fonction Booster

. Bouton Stop & Go

. Bouton de commande de la minuterie

. Bouton « - » de niveau de chaleur/minuterie

. Bouton marche/arrét
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Modele : 1603S

Panneau de contrdle

1. Boost 1500W Zone de cuisson 2000W

2. Boost 2 000 W Zone de cuisson 2 600 W
3. Boost 2300W Zone de cuisson 3000W
4. Plateau en verre

5. Panneau de contrble
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Bouton de fonction Booster
Bouton Stop & Go
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Bouton marche/arrét

5

Bouton de sélection de la zone de cuisson

Bouton de commande de la minuterie
Curseur de niveau de chaleur/minuterie
Bouton de verrouillage de sécurité pour enfants
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Remarques : Les schémas de produits figurant dans le manuel sont uniquement fournis a titre
informatif. De |égéeres différences peuvent exister avec le produit réel en raison d’améliorations
continues du produit.

Avant d'utiliser votre nouvelle plaque
» Lire ce guide en accordant une attention particuliére au manuel de sécurité.
* Retirer I'intégralité du film protecteur susceptible de se trouver sur votre nouvelle plaque électrique.

Utilisation des commandes tactiles

» Les commandes réagissent au toucher, il n’est donc pas nécessaire d’y appliquer de pression.

» Utiliser le bout de votre doigt, par 'ongle

+ Un bip sonore sera émis chaque fois qu'un contact tactile sera enregistré.

» S’assurer que les commandes soient toujours propres et seches et qu'aucun objet ne les recouvre
(ex : un ustensile de cuisine ou un torchon). Une simple couche d'eau fine pourrait rendre la
manipulation des commandes difficile.

v X

Sélectionner les récipients de cuisson adaptés
« Utiliser des récipients de cuisson disposant d’'une
base adaptée a l'induction. Rechercher le symbole
d'induction sur I'emballage ou a la base du récipient.

* Il est possible de vérifier si vos poéles/casseroles conviennent

en effectuant un test avec un aimant.

Déplacer I'aimant a la base du récipient. S'il est attiré, le récipient

convient a la plaque a induction.

+ Si vous n'avez pas d'aimant :

1. Mettre de I'eau dans la poéle/casserole a utiliser.

2. En‘I’ absence de clignotement a I'écran et si I'eau se met a chauffer, alors la poéle/casserole est
adaptée.

* Les poéles/casseroles constituées des matériaux suivants ne conviennent pas aux plaques a
induction : acier inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans base magnétique, verre, bois, porcelaine,
céramique et iode.

* Les plaques a induction sont en verre céramique lisse, la chaleur provient de la bobine d'induction
magnétique qui chauffe la poéle/casserole, mais pas la surface de cuisson. La chaleur de la
poéle/casserole est transférée aux aliments.

« |l est important de n'utiliser que des casseroles métalliques ou des casseroles congues et/ou
approuveées spécifiquement pour une utilisation avec plaques a induction. Ne jamais laisser de
récipients en mélamine ou en plastique en contact avec des zones de chaleur.

» Une casserole ou poéle d'un diamétre inférieur a 140 mm peut ne pas étre détectée par la plaque a
induction.

Ne pas utiliser de récipients a bords irréguliers ou a base incurvée.

N




S’assurer que la base du récipient est lisse, repose a plat sur la vitre et a la méme taille que la zone
de cuisson. En cas d'utilisation de conteneurs de plus petit diameétre, I'efficacité peut étre inférieure a
celle attendue. Toujours placer le récipient au centre de la zone de cuisson.

.

DD B

Toujours soulever les récipients. Ne pas les faire glisser car ils pourraient rayer la vitre.

e —

Remarques : Il est possible d’utiliser n'importe quel type de casserole ou de poéle sur la plaque
vitrocéramique.

Dimensions suggérées des poéles/casseroles a utiliser sur la plaque a induction

Les zones de cuisson s'adaptent automatiquement au diameétre du récipient jusqu’a la limite
consentie. Toutefois, il est recommandé que le fond de la poéle/casserole ait un diamétre minimum
compatible avec la zone de cuisson correspondante. Pour une efficacité maximum de la plaque,
placer la poéle/casserole au centre de la zone de cuisson.

Diametre de base des poéles/casseroles :

Zone de Minimum (mm) | Maximum (mm)
cuisson
160 mm 140 160
180 mm 140 180
210 mm 160 210
280 mm 230 280
Mode d'emploi

Pour commencer la cuisson
1. Aprés avoir branché la plaque a I'alimentation secteur, appuyer et maintenir

enfoncé le bouton marche/arrét pendant environ 3 secondes jusqu'a
I'émission d’un bip indiquant la possibilité d’allumer la plaque.

La plaque passe en mode veille. Tous les indicateurs de réglage de puissance et
la minuterie indiquent « - ».

2. Placer un récipient adapté sur la zone de cuisson.
« S’assurer que le fond du récipient et la surface de la zone de cuisson sont
propres et secs.

3. Régler le niveau de chaleur de la zone de cuisson.
1) Pour les versions V302T, V603S, V604S, 1302T, 1603S, avant de régler le
niveau de chaleur, il est nécessaire de placer le doigt sur le bouton de sélection .
de la zone de cuisson pour choisir et activer la zone de cuisson a utiliser. ‘ -

o=



L'indicateur de puissance thermique de la zone sélectionnée clignote lorsqu'il est
actif. Il est ensuite possible de régler le niveau de chaleur comme suit :

- Modéles a commande tactile : V302T 1302T

* Régler la puissance thermique en appuyant sur le bouton eou @
* En maintenant I'un des deux boutons enfoncés, il sera possible de régler la @

valeur plus rapidement, vers le haut ou vers le bas, de 0 a 9.

- Modeéles avec curseur : V603S, V604S, 1603S

* Régler la puissance thermique en faisant glisser le curseur.

— +

Remarques :

1. Apres avoir branché I'appareil, la plague émet un signal acoustique : tous les voyants s'allument
pendant 1 seconde puis s'éteignent.

2. Lorsque la plaque est en mode Standby et en absence d’action pendant 1 minute, le tableau
électrique s'éteindra automatiquement en émettant un bip.

3. Pour allumer la plaque, appuyer sur le bouton marche/arrét et le maintenir enfoncé pendant 3
secondes. Pour I'éteindre, appuyer a nouveau sur le bouton marche/arrét.

4. Le niveau de puissance peut étre réglé de 0 a 9. Le niveau de réglage par défaut est 5.

5. Pendant le réglage, l'indicateur de réglage de chaleur de la zone sélectionnée clignotera. Une fois
le réglage terminé, le nombre clignote 5 secondes, puis le clignotement s'arrétera. Cela indique que le
réglage est confirmé.

Comment éteindre la plaque ™\
1. Il est possible d’éteindre la plaque de cuisson en réglant le niveau de
puissance sur 0, en appuyant plusieurs fois sur l'indicateur « - »jusqu'a ce
qu'il affiche 0.

2. Il est également possible d’éteindre I'intégralité de la plague en touchant
le bouton marche/arrét®.

Remarque : Sile courant électrique est interrompu durant la cuisson, tous les réglages effectués
seront perdus.

Remarque : Le ventilateur de refroidissement de la plaque a induction continuera de fonctionner
pendant environ 1 minute aprés son extinction.

Utilisation de la grande zone de cuisson sur une plaque vitrocéramique

Certains modéles de plaques vitrocéramiques peuvent disposer d’une ou plusieurs zones de
cuisson flexibles (zone ovale/double/triple). Ces zones flexibles peuvent fournir une zone de cuisson
plus grande et une chaleur supplémentaire pour s'adapter a des récipients de différentes tailles.

Comment utiliser la zone flexible lorsque la plaque est en marche :
1. Sélectionner et activer la zone de cuisson sur laquelle utiliser les zones flexibles.



1) Pour la version V603S :
Appuyer sur le bouton de sélection de la zone de chaleur pour le sélectionner et activer le réglage.

2. La zone centrale s'allume lorsque au moment du réglage du niveau de puissance de la zone de

cuisson flexible. -

3. Aprés avoir sélectionné et activé la zone de chaleur (le voyant de A
. . . . A

niveau de puissance clignote), appuyer sur le bouton de zone flexible %

pour activer I'élément chauffant extensible et obtenir ainsi une zone de

cuisson plus grande.

Remarques :
1. En continuant a toucher le bouton de commande, les zones agrandies fonctionneront comme suit :
- Zone triple : « Zone centrale-double-triple-centrale-double-triple-centrale... »

2. Lorsque la zone triple est active, son voyant = affichera le réglage de puissance et « = » de
fagon alternative.

Utilisation de la fonction d'ébullition rapide (Booster) de la plaque a induction

Certains modéles de plaques a induction peuvent disposer d’une ou plusieurs zones de cuisson
avec fonction Booster. |l est possible d’utiliser la fonction Booster pour augmenter la puissance de la
zone de cuisson en question a la puissance maximum, pendant 5 minutes. Cette fonction permet de
réduir le temps de cuisson, ce qui est tres utile si vous étes pressé(e).

Comment utiliser la fonction Booster lorsque la plaque est en marche :
1. Activer la zone de cuisson sur laquelle utiliser la fonction Booster :
1) Pour les versions 1302T, 1603S : ‘ ~r
Appuyer sur le sélecteur de la zone de chauffage pour activer la -
zone de cuisson sur laquelle utiliser la fonction Booster.
2. Appuyer sur le bouton de commande de la fonction Booster B.
L'indicateur de la zone de chauffage affichera « b » et clignotera
pendant 5 secondes, puis cessera de clignoter. La fonction Booster est
alors activée.

Remarque :

1. En cas d'utilisation de la fonction Booster, si l'autre zone de cuisson située verticalement fonctionne
également avec un réglage de puissance supérieur au niveau 2, le programmateur ajustera le niveau
de puissance de l'autre zone au niveau 2.

2. Lorsque la fonction Booster s'arréte, cette zone de cuisson reviendra au réglage initial.

Comment annuler la fonction Booster

- Suivre les instructions ci-dessus pour activer a nouveau la fonction Booster pendant que le Booster
est encore activé, la fonction Booster s'éteindra.



- Il est également possible d’annuler la fonction Booster en réglant le niveau de puissance.

Contrdle de verrouillage de sécurité enfants

« |l est possible de verrouiller les commandes afin d’empécher toute utilisation non-intentionnelle (ex :
lorsque des enfants allument accidentellement les zones de cuisson) en activant la fonction de
verrouillage de sécurité enfants.

* Lorsque les commandes sont verrouillées, a I'exception du bouton marche/arrét et du bouton de
verrouillage de sécurité enfants, les autres boutons seront désactivés.

Comment verrouiller les commandes
Appuyer une fois sur le bouton de verrouillage de sécurité enfants IEI L'indicateur de la minuterie
affichera « Lo ». La fonction de verrouillage enfant sera alors activée.

Comment déverrouiller les commandes

1. S’assurer que la plaque électrique est allumée.

2. Appuyer sur le bouton de verrouillage de sécurité enfants pendant 3 secondes l‘-Jl le buzzer émettra

un bip et la mention « Lo » disparaitra de l'indicateur de minuterie. Le verrouillage enfant sera alors

désactivé.

3. Il est désormais possible de continuer a utiliser la plaque électrique.

& En mode verrouillage enfant, toutes les commandes seront désactivées a I'exception du

bouton marche/arrét ® et celui de verrouillage de sécurité enfants IEI
Il est toujours possible d’éteindre la plaque en utilisant le bouton marche/arrét ® en cas
d'urgence, mais si la plaque doit étre utilisée, il sera alors nécessaire de la déverrouiller

Remarque : Sila fonction de verrouillage enfant est activée et que la plaque est successivement
éteinte sans désactiver la fonction de verrouillage enfants, alors, en rallumant la plaque, la sécurité
enfant sera encore active.

Fonction Stop & Go

* Cuisiner est désormais chose facile ! Que faire si quelqu’un sonne a la porte, ou que le téléphone
sonne, ou encore si l'un de vos enfants hurle dans une autre piece pendant que vous cuisinez.
Avez-vous vraiment besoin de quitter la cuisine ? Cela signifierait que le diner pourrait briler ou

qu’il faudrait plus de temps pour le préparer si vous devez éteindre le feu.
*» Avec la fonction Stop & Go, il est possible de désactiver toutes les zones. En revenant, il suffira de

toucher le bouton ’ " et la plaque reprendra la ou elle s’était arrétée afin que vous puissiez
continuer la cuisson avec les mémes réglages.

1. Comment activer la fonction Stop & Go
Pour activer la fonction Stop & Go, appuyer une fois sur le bouton Stop & Go. Tous les réglages
programmeés seront conservés mais la plaque cessera de chauffer. Tous les indicateurs de réglage
de la chaleur afficheront « P ».

2. Comment désactiver la fonction Stop & Go



Pour désactiver la fonction Stop & Go, appuyer a nouveau sur la fonction Stop & Go lorsque vous
revenez dans la cuisine. Tous les réglages programmés reprendront et I'indicateur « P » de la
fonction Stop & Go disparaitra.
& Tant que la fonction Stop & Go est active, tous les boutons sont désactivés a I'exception
du bouton marche/arrét et de celui de la fonction Stop & Go.
Remarque : La plaque s'éteindra automatiquement si la fonction Stop & Go dépasse une durée
maximum de 10 minutes.

Utilisation de la minuterie

Lorsque la plaque est allumée, il est possible d'utiliser la minuterie de deux maniéres différentes :

* |l est possible de I'utiliser comme compte-minute. Dans ce cas, la minuterie n'éteindra aucune zone
de cuisson une fois I'heure réglée atteinte.

« Elle peut étre réglée pour désactiver une ou plusieurs zones de cuisson.

* Vous pouvez régler la minuterie sur un maximum de 99 minutes.

Vue de la minuterie

L’écran d’affichage des
minutes
affiche le nombre de minutes

pd
Commande de |&€
la minuterie

Utilisation de la minuterie comme compteur de minutes
En absence de sélection d’une zone de cuisson 'f

1. Toucher le bouton de commande de la minuterie ® , le nombre
clignote sur l'indicateur de la minuterie.
2. Puis configurer le nombre de minutes comme suit :

1) Modéles a commande tactile : V302T, 1302T

* Réglez la puissance thermique en touchant les boutons © ou @

ca

» En maintenant I'un des boutons enfoncé, il sera possible de

régler la valeur plus rapidement, vers le haut ou vers le bas, de 0 a
9.

Remarque : Lorsque l'indicateur de la minuterie clignote, toucher a nouveau le bouton de

commande de la minuterie pour en confirmer le réglage.

2) Modeles avec curseur a commande tactile : V603S, V604S, 1603S

» Appuyer une fois sur le bouton de commande de la minuterie ®, le chiffre des unités clignote

sur l'indicateur de la minuterie. Régler ensuite le chiffre des minutes en faisant glisser le curseur.



» Appuyer a nouveau sur le bouton de commande de la minuterie. Le chiffre correspondant aux

dizaines clignotera sur l'indicateur de la minuterie. Régler le chiffre des dizaines sur le compteur en

faisant glisser le curseur.

Remarque : En continuant a toucher le bouton de commande de la
minuterie, le curseur fonctionnera comme suit :

« Chiffre des unités - Chiffre des dizaines

- Confirmer le réglage des unités -... »
3. Une fois le compteur de minutes réglé, le compte a rebours commence.
L'écran indiquera le temps restant.

4. Une fois la durée définie écoulée, un signal sonore retentira pendant 30
secondes et l'indicateur de la minuterie affichera « - ».

Le bip s'arrétera en touchant un bouton de commande pendant le compte
a rebours.

Comment régler la minuterie pour éteindre la zone de cuisson

1. Appuyer sur le bouton de sélection de la zone de chauffage ®© pour
sélectionner la zone de cuisson sur laquelle utiliser la minuterie.

2. Appuyer sur le bouton de commande de la minuterie © . Un chiffre
clignotera sur l'indicateur de la minuterie.

3. Régler maintenant la minuterie
1) Modeles a commande tactile : V302T, 1302T

* Réglez la puissance thermique en touchant les boutons @ ou @

* En maintenant I'un des boutons enfoncé, il sera possible de régler la valeur

plus rapidement, vers le haut ou vers le bas, de 0 a 9.

Remarque : Lorsque l'indicateur de la minuterie clignote, toucher a nouveau
le bouton de commande de la minuterie pour confirmer le réglage de la minuterie.

2) Modéles avec curseur a commande tactile : V603S, V604S, 1603S :
* Appuyer une fois sur le bouton de commande de la minuterie ® , le chiffre

des unités clignotera sur l'indicateur de la minuterie. Puis régler le chiffre des
unités en faisant glisser le curseur.

4
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» Appuyer a nouveau sur le bouton de commande de la minuterie. Le chiffre
correspondant aux dizaines clignotera sur l'indicateur de la minuterie. Régler le
chiffre des dizaines sur le compteur en faisant glisser le curseur.

Remarque : En continuant a toucher le bouton de commande de la

minuterie, le curseur fonctionnera comme suit : « Chiffre des unités - Chiffre @
des dizaines- Confirmer le réglage des unités -... » EB i1 ’EB
4. Une fois la minuterie réglée, le compte a rebours commencera. b

L'écran indiquera le temps restant.
REMARQUE : Le point rouge a coté du voyant de niveau de puissance
s'allumera pour les zones ou la minuterie est activée. 5 O
Il est possible de vérifier le réglage de la minuterie de chaque zone de .
cuisson en activant ladite zone de cuisson. =
REMARQUE : En présence de plus d'une zone de cuisson avec fonction J
minuterie, l'indicateur de minuterie affichera la valeur la plus basse. Le point
rouge a coté du voyant de niveau de puissance clignotera. N
5. Lorsque le temps de cuisson réglé est écoulé, la zone de cuisson en C/
guestion s'éteindra automatiquement.
Remarque : Par défaut, la minuterie est réglée sur 30 minutes.
Remarque : Une fois le réglage terminé, la valeur clignotera pendant 5 secondes puis le clignotement
s'arrétera. Cela indique que le réglage est confirmé.
Remarque : Le compteur des minutes et la minuterie peuvent étre utilisés en méme temps,
l'indicateur de la minuterie indique le réglage de I'heure le plus bas. Si le réglage le plus bas
correspond au compteur des minutes, le point rouge a c6té de l'indicateur de la minuterie clignotera.
Si le réglage le plus bas correspond au réglage de la minuterie, le point rouge du voyant de niveau de
puissance correspondant clignotera.
Remarque : Si l'indicateur indique le réglage de la minuterie, pour vérifier le réglage du compteur de
minutes, appuyer sur le bouton de commande de la minuterie ® , et l'indicateur affichera le réglage
du compteur de minutes.

Détection de récipients et de petits objets
[}
Pour la plaque a induction, si I'affichage clignote en alternance « = » avec le réglage de

puissance.

* le récipient n'a pas été placé dans la bonne zone de cuisson ou,
* le récipient utilisé ne convient pas aux cuisinieres a induction ou,
* le récipient est trop petit ou mal centré sur la zone de cuisson.



Remarques :

1. Le chauffage n'aura lieu qu'aprés avoir placé un récipient adapté sur la zone de cuisson.

2. L'affichage s'éteindra automatiquement au bout de 2 minutes, si aucun récipient adapté n’a été
placé sur la zone de cuisson.

3. Si un récipient d'une taille inadaptée ou non magnétique (ex : en aluminium) est laissé sur la
plaque, ou si un autre petit objet (ex : couteau, fourchette...) a été placé sur la plaque, la zone de
cuisson en question s'éteindra automatiquement dans un délai de 1 minute.

Avertissement de chaleur résiduelle
Faire trés attention aux surfaces chaudes

Lorsque la plaque a été utilisée pendant un certain temps, elle présentera de la chaleur résiduelle.
La lettre « H » apparaitra sur l'indicateur de réglage de puissance en avertissement.

Elle peut également étre utilisée comme fonction d'économie d'énergie : ' ' (/

S’il est souhaité cuisiner autre chose, cela permet d'utiliser la zone encore chaude.

Extinction automatique
Un autre élément de sécurité de la plaque est 'arrét automatique. Il s’active s'il a été oublié d'éteindre
une zone de cuisson. Les temps d'arrét automatique par défaut sont les suivants :

Niveau de puissance 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Minuterie par défaut 8 8 8 4 4 4 2
(heures)

Protection contre la surchauffe
Un capteur de température permet de surveiller la température a l'intérieur de la plaque. Si une
température excessive est observée, la plaque s'éteindra automatiqguement.

Protection anti-renversement

Pour votre sécurité, le programmateur éteindra la plaque si du liquide bouillant est renversé ou si un
chiffon humide est placé sur le panneau de commande tactile. Tous les boutons de commande seront
désactivés, a l'exception du bouton marche/arrét et du bouton de verrouillage enfant, jusqu'a ce que la
zone de commande tactile soit séche.

Instructions pour la cuisson

Faire particulierement attention en cas de friture car I'huile et la graisse chauffent rapidement, surtout
en cas d'utilisation de la fonction Booster. A des températures extrémement élevées, I'huile et la
graisse peuvent s'enflammer spontanément, impliquant donc un risque d'incendie.

Conseils culinaires
* Lorsque les aliments commencent a bouillir, réduire le niveau de puissance.



« L'utilisation de couvercles peut permettre de réduire le temps de cuisson et d’économiser de

I'énergie en raison de la retenue d’une plus grande quantité de chaleur.

» Minimiser la quantité de liquide ou de graisse afin de réduire le temps de cuisson.

» Commencer la cuisson avec un réglage élevé puis le réduire lorsque les aliments sont déja

réchauffés.

Cuisiner a feu doux, cuisson du riz
* Le mijotage est une technique de cuisson qui a lieu en dessous du point d'ébullition, environ 85 °C,

lorsque des bulles commencent a apparaitre a la surface du liquide de cuisson. C'est la clé pour
obtenir de délicieuses soupes et ragodts, car les ardmes se développent sans surchauffer les
aliments. Il est également possible de cuire des sauces a base d'ceufs et de la farine en dessous
du point d'ébullition.

+ Certaines cuissons, notamment celle du riz par la méthode d'absorption, peuvent nécessiter un

réglage supérieur a celui minimum afin de garantir que les aliments ont été cuits correctement, au
moment recommandé.

Comment faire dorer des steaks ou des cotelettes
Pour préparer des steaks juteux :

1. Placer la viande a température ambiante pendant environ 20 minutes avant la cuisson.

2. Faire chauffer une casserole a fond épais.

3. Graisser les deux cotés du steak avec de I'huile. Vaporiser la poéle chaude avec de I'huile, puis
placer la viande sur la poéle chaude.

4. Retourner le steak une seule fois pendant la cuisson. Le temps de cuisson exact dépendra de
I'épaisseur du steak et du goit de qui le mangera. Le temps de cuisson peut varier entre 2 et 8
minutes de chaque cété. Appuyer sur le steak pour calculer le point de cuisson, - plus il sera
ferme, plus il sera cuit.

5. Laisser reposer le steak sur une plague chauffante quelques minutes pour qu'il se stabilise et soit
tendre avant de le servir.

Sautés

1. Choisir un poéle ou une grande casserole a fond plat compatible avec la table de cuisson.

2. Préparer tous les ingrédients et le matériel nécessaire a la préparation. La préparation du sauté
doit étre rapide. En cas de préparation en grandes quantités, diviser les quantités en petites
portions.

3. Préchauffer brievement la poéle et ajouter deux cuilleres a soupe d'huile.

4. Faire tout d'abord cuire la viande, puis la mettre de c6té, au chaud.

Faire sauter les légumes. Lorsgu'ils sont chauds mais encore croustillants, baisser le niveau de
puissance, ajouter la viande cuite et ajouter la sauce.

6. Faire revenir les ingrédients doucement afin de s'assurer gu'ils cuisent complétement.

7. Servir immédiatement.



Parameétres de puissance thermique

Les parametres indiqués ci-dessous sont fournis a titre informatif. Le réglage exact dépendra de
différents facteurs, tels que le récipient utilisé et la quantité de nourriture a cuire. Utiliser la plaque
sera le meilleur moyen de comprendre quels sont les réglages qui conviennent le mieux aux différents

aliments.
Niveau de Adéquation
puissance
1-2 » Cuisson délicate de petites quantités de nourriture

« Faire fondre du chocolat, du beurre et des aliments qui brdlent facilement
» Mijotage délicat a feu doux

» Cuisson lente

3-4 « Surchauffe

» Mijotage rapide a feu doux

» Cuisson du riz

« Crépes ou tortillas

* Friture délicate
« Cuisson de pates

9 * Sautés
« Dorer, cuisson de la viande
» Chauffage de soupe jusqu'a ébullition

« Faire bouillir de I'eau

3. Entretien et nettoyage

Entretien et nettoyage
Important : Avant d'effectuer I'entretien ou le nettoyage, DEBRANCHER I'appareil de
I'alimentation ELECTRIQUE et S’ASSURER qu'il soit complétement froid.

Comment nettoyer la surface de la plaque

Nettoyer tout aliment renversé sur les surfaces chaudes des que possible aprés utilisation. Toujours
s’assurer que la surface est suffisamment froide avant de la nettoyer.

Utiliser un chiffon doux ou du papier absorbant pour nettoyer la surface. Si le liquide renversé a
séché, il est possible d’utiliser un nettoyant spécial pour plaques de cuisson vitrocéramique disponible
dans la plupart des supermarchés.

Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou de la laine d'acier, etc., au risque de rayer la surface
vitrocéramique.



Conseils et suggestions

marques, taches
de nourriture ou
déversements qui
ne contiennent
pas de sucre)

pendant que la plaque est
encore tiéde (mais pas
chaude !).

3. Rincer et sécher avec un
chiffon propre ou du papier
absorbant.

4. Rebrancher la plaque.

Quoi ? Comment ? Important !

Saleté quotidienne | 1. Débrancher la plaque de * Lorsque la plaque est débranchée de
sur la plaque l'alimentation secteur. I'alimentation secteur, aucune indication
(empreintes 2. Appliquer un nettoyant pour de « surface chaude » n'apparaitra mais
digitales, plaque vitrocéramique la zone de cuisson éventuellement

encore chaude. Faire extrémement
attention.

+ Des tampons a récurer trés résistants,
certaines éponges en nylon et des
produits de nettoyage abrasifs ou
puissants peuvent endommager la
surface en verre. Toujours lire I'étiquette
du produit pour voir si le nettoyant ou
votre tampon a récurer est adapté a la
plaque.

* Ne jamais laisser de résidus de nettoyage
sur la surface de la plaque : le verre
pourrait se tacher.

Déversements
liquides et
déversements de
produits sucrés
chauds sur le
verre

Les retirer immédiatement
avec une spatule, un grattoir
ou une lame de rasoir adaptée
aux plaques vitrocéramiques
en faisant trés attention aux
surfaces chaudes :

1. Débrancher la plaque de
l'alimentation secteur.

2. Tenir la lame ou l'ustensile
a un angle de 30° et
gratter la saleté ou le
déversement en le
dirigeant vers une zone
froide de la plaque.

3. Nettoyer la saleté ou le
déversement avec un
chiffon ou une serviette en
papier.

4. Suivre les étapes 2 a 4 ci-

dessus « Saleté quotidienne
sur la plague ».

« Eliminer dés que possible les taches
laissées par les aliments fondus et
sucrés ou par des déversements. S’ils
refroidissent sur la plaque, il pourrait étre
plus difficile de les éliminer et ils
pourraient méme endommager la
surface du verre de fagon permanente.

* Risque de coupures : lorsque le capot de
sécurité est rétracté, la lame du grattoir
est trés tranchante. Faire extrémement
attention et toujours le ranger dans un
lieu sdr, hors de la portée des enfants.




Déversements sur | 1. Débrancher la plaque de * La plaque pourrait émettre un bip et

les commandes l'alimentation secteur. s'éteindre automatiquement, et les
tactiles 2. Absorber le déversement. commandes tactiles pourraient ne pas
3. Nettoyer la zone de fonctionner en présence de liquide sur
commande tactile avec leur surface. S’assurer de bien sécher
une éponge ou un chiffon la zone de commande tactile avant de
propre et humide. remettre la plaque sous tension.

4. Sécher complétement la
zone avec des serviettes
en papier.

5. Rebrancher la plaque.

Entretien des plaques

Si la plaque ne fonctionne pas correctement, avant de contacter le service technique ou le
magasin aupres duquel la plaque a été achetée, vérifier les points suivants :

1. La plaque n’est pas alimentée :

- Vérifier la présence éventuelle d’'une panne de courant dans votre maison.

- Vérifier que la plaque soit correctement connectée a I'alimentation.

- Le temps réglé sur la minuterie est totalement écoulé.

- Vérifier si le temps de cuisson maximum a été atteint et qu’elle ne se soit pas éteinte
automatiguement.

- Vérifier la présence de liquide renversé sur le panneau de commande et si la protection anti-
renversement a déconnecté la plaque.

2. Les boutons du panneau de commande tactile peuvent ne pas fonctionner :

- Si la sécurité enfants est activée et que l'indicateur de minuterie affiche « Lo ».

- En présence de liquide ou d’un chiffon humide sur le panneau de commande tactile ayant impliqué
I'activation de la protection anti-renversement.

3. Apres la cuisson, un « H » apparait sur I'écran d’affichage :

- C'est normal. La plaque dispose d'une fonction d'avertissement de chaleur résiduelle a des fins de
sécurité. Elle restera allumée jusqu'a ce que la surface ait suffisamment refroidi.

4. Aprées avoir éteint la plaque, le ventilateur de la plaque a induction continuera de fonctionner :

- C'est normal, il aide la plaque a refroidir complétement.

5. Certains récipients peuvent se fissurer ou faire du bruit lors de I'utilisation de la plaque a induction :
- C'est normal, il s’agit du son des bobines d'induction pendant le fonctionnement. Ce son peut varier
en fonction du type de récipient utilisé.

6. Le verre est rayé :

- Il est possible que des récipients non adaptés aient été utilisés, tels que ceux a bords rugueux.

- Il est possible que des éponges abrasives ou des produits de nettoyage inappropriés aient été
utilisés.



Inspection des défaillances de la plaque d'induction
En cas d'anomalie, la plaque a induction entre automatiqguement en état de protection et affiche les
codes de protection correspondants :

Probleme Causes possibles Que faire

E1/E2 Tension électrique anormale Vérifier que l'alimentation

électrique soit adaptée. Remettre la
plaque sous tension lorsque
l'alimentation est revenue a la normale.

E3 Haute température du capteur de Vérifier la présence de liquide dans la
récipients casserole, et ajouter du liquide avant de
continuer le cas échéant.

E5 Haute température du capteur de Recommencer a utiliser la plaque

température IGBT apres que celle-ci ait refroidi.

Pour tout autre code d'erreur, débrancher la plague et contacter le service technique.



Portugués
Placas elétricas

1. INSTALACAO

Instrugcdes de montagem

O aparelho deve ser instalado e ligado de acordo com as normas em vigor.

Apos retirar o aparelho da embalagem, verifique se este ndo apresenta quaisquer danos
visiveis. Se o aparelho tiver ficado danificado durante o transporte, NAO O UTILIZE e entre em

contacto com aloja onde o adquiriu.

Selecdo do equipamento de instalagao
-Recorte a superficie de trabalho segundo as dimens8es mostradas na figura.

-Para a instalacao e utilizagédo devera preservar um espago minimo de 5 cm em redor da abertura.
-Certifique-se de que a espessura da superficie de trabalho é, no minimo, de 30 mm. Selecione uma
superficie de trabalho composta por material resistente ao calor para evitar uma maior deformagéo
causada pela emissao de calor proveniente da placa quente. Consulte a figura que se segue (unidade

de medida: mm)

Vv302T 288 | 520 | 52 | 48 | 265+5 | 495+5 50
-0 -0 min
1302T 288 | 520 | 56 | 52 | 265+5 | 495+5 50
-0 -0 min
V603S 590 | 520 | 52 | 48 | 555+5 | 495+5 50
V604S -0 -0 min
1603S 590 | 520 | 56 | 52 | 555+5 | 495+5 50
-0 -0 min

Certifigue-se sempre que a placa elétrica estd bem ventilada e que a entrada e saida do ar ndo estao
bloqueadas. Certifique-se de que a placa elétrica estd em boas condi¢des. Consulte a figura que se

segue.

Nota: A distancia de seguranga entre a placa de aquecimento e armario acima da placa
deve ser, no minimo, de 760 mm.
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Colocacao da junta de espuma
Antes de inserir a placa na abertura da superficie de trabalho da cozinha, a junta de espuma
fornecida devera ser unida a parte inferior da vitroceramica.

Nunca instale a placa sem a junta de espumal!

A junta deve ser unida a placa através do seguinte procedimento:

= Retire a pelicula protetora da junta.

= Em seguida, una a junta a parte inferior do vidro, junto ao rebordo.

= A junta deve estar unida ao longo de todo o comprimento do rebordo do vidro e ndo deve o
sobrepor-se nos cantos.

= Ao colocar a junta, certifique-se de que o vidro ndo entra em contacto com objetos pontiagudos.




Antes de colocar os suportes de fixagdo
A unidade deve ser colocada sobre uma superficie lisa e estavel (utilize a embalagem). Nao exerca
forca sobre os controlos que sobressaem da placa.

Kits para facilitar a montagem

Existe uma embalagem de kits de facil colocagao para cada placa, estes incluem clips de fixagéo e
parafusos (2 clips e 2 parafusos para os modelos V302T, V603S e V604S, e 4 clips e 4 parafusos
para os modelos 1302T e 1603S). Em primeiro lugar, procure a embalagem do kit de facil colocagdo
Prenda os clips a placa: Insira os clips de fixag&o nos orificios de fixagao para o efeito situados nos

2 lados da armacéo, fixe o clip & armagao com um parafuso e, em seguida, insira a placa na
armagao/superficie de trabalho.

Prenda a placa a armagcdo: Insira a placa na armacéao/superficie de trabalho como indicado pelos
diagramas que se seguem. Os clips montados nos lados ajudam a estabilizar a placa.

N
Ligue o aparelho a corrente elétrica.
O aparelho deve ser ligado a um fornecimento de corrente elétrica em conformidade com os
standards em vigor ou a um disjuntor unipolar. O aparelho possui uma poténcia nominal elevada e
a ligagéo elétrica deve ser efetuada por um eletricista qualificado.

Notas:
1. Se o cabo estiver danificado ou tem de ser substituido, tal devera ser efetuado por um técnico do
servigo de p6s venda utilizando as ferramentas adequadas para evitar acidentes.

2. Se o aparelho for ligado diretamente a rede eléctrica, para além dos contactos deve ser instalado
um disjuntor unipolar com uma abertura minima de 3 mm.

3. O técnico deve certificar-se de que a ligacéo elétrica foi efetuada corretamente e que cumpre as
normas de seguranca.

4. O cabo néo deve estar dobrado nem trilhado.

5. O cable deve ser verificado com regularidade e s6 devera ser substituido por um técnico
qualificado.

Atencéo
1. A placa so6 deve ser instalada por técnicos qualificados. N&o o tente fazer vocé mesmo.



2. A placa elétrica ndo deve ser montada sobre equipamentos de refrigeracéo, lava-loicas ou
maquinas de secar.

3. A placa elétrica deve ser instalada de modo a que se consiga obter uma melhor irradiacéo de calor
para melhorar a sua eficiéncia.

4. A parede e a zona de calor induzido sobre a superficie de trabalho devem ser resistentes ao calor.

5. Para evitar danos, a armagéo e a junta de selagem devem ser resistentes ao calor.

6. Nunca utilize maquinas de limpeza a vapor.

7. Esta placa elétrica s6 pode ser ligada a uma fonte energética com impedancia do sistema néo
superior a 0,427 ohms. Se necessario, consulte as autoridades competentes para averiguar a

impedancia do sistema.

Nota: Alguns modelos podem incluir um cabo de alimentag&o com ficha. Se assim for, pode
ser ligado diretamente a toma de corrente. Nos modelos com cabo de alimentagéo com ficha,

este deve ser desligado da tomada apds a utilizacao.

Sdo mostrados, em seguida, os diferentes métodos de ligagéo.
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2. Manual de instrucdes

Resumo do produto

Modelo: V302T

3

Painel de comandos

1. Zona de aguecimento 1800W
2. Zona de aquecimento 1200W
3. Placa de vidro

4. Painel de comandos
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Botéo de selecdo da zona de aquecimento
Botéo “+” nivel de calor/temporizador
Botéo de bloqueio de seguranca infantil
Botéo Stop & Go

Botéo de controlo do temporizador
Botao “+” nivel de calor/temporizador
Interruptor de ligar/desligar



Modelo: V603S

1
| 1 4
N ™~ T 1. Zona de agquecimento 1200W
\ . 2. Zona de aquecimento 1800W
i - N 3. Zona de aquecimento tripla
AN SN 2700W/1700W/850W
- AN 4. Placa de vidro
Ny V3 5. Painel de comandos
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Painel de comandos
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1. Controlo da zona flexivel
2. Botéo de selecdo da zona de aquecimento
3. Botéo de bloqueio de seguranca infantil
4. Botdo Stop & Go
5. Botéo de controlo do temporizador
6. Controlo deslizante do nivel de calor/temporizador
7. Botéo de ligar/desligar



Modelo: V604S

1
| 5
— 1. Zona de aquecimento 1200W
N \\\ 2. Zona de aquecimento 1800W
- - 1 3 3. Zona de aquecimento 1800W
L 4. Zona de aguecimento 1200W
AN \ 5. Placa de vidro
— S 6. Painel de comandos
Y
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Painel de comandos
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. Botdo de selecdo da zona de aquecimento

. Botdo de bloqueio de segurancga infantil

. Botdo Stop & Go

. Botéo de controlo do temporizador

. Controlo deslizante do nivel de calor/temporizador
. Bot&o de ligar/desligar
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Modelo: 1302T

Painel de comandos

1. Boost 2000W Zona de aquecimento 2600W
2. Boost 1500W Zona de aquecimento 2000W
3. Placa de vidro

4. Painel de comandos
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. Botéo de selecéo da zona de aquecimento
. Botao “+” nivel de calor/temporizador

. Bot&o de blogueio de seguranca infantil

. Bot&o de controlo da funcédo Booster

. Botéo Stop & Go

. Botdo de controlo do temporizador

“-” nivel de calor/temporizador

. Botéo de ligar/desligar



Modelo: 1603S

1
' 4
~. 1. Boost 1500W Zona de aquecimento 2000W
_ 2. Boost 2000W Zona de aquecimento 2600W
r — N 3. Boost 2300W Zona de aquecimento 3000W
— N X
N ~_ N | 3 4. Placade vidro
5. Painel de comandos
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Botéo de selecdo da zona de aquecimento

Botéo da fungéo Booster

Botdo Stop & Go

Botéo de controlo do temporizador

Controlo deslizante do nivel de calor/temporizador
Botéo de bloqueio de seguranca infantil
Interruptor de ligar/desligar

NookwprE

Notas: Os diagramas dos produtos que aparecem no manual sdo exclusivamente de caracter
informativo, poderdo haver ligeiras diferencas devido aos melhoramentos continuos dos

produtos.



Antes de utilizar a sua placa nova
* Leia este guia prestando especial aten¢do ao manual de seguranca.
* Retire toda e qualquer pelicula protetora que possa haver da sua nova placa elétrica.

Utilizacdo dos controlos téateis

+ Os controlos respondem ao toque, pelo que ndo necessita de aplicar pressdo nos mesmos.

» Utilize toda a base da extremidade do dedo, e ndo apenas a ponta.

* Ira ouvir um sinal sonoro de cada vez que ocorrer um contacto tatil.

» Certifique-se de que os controlos estdo sempre limpos e secos e que ndo existem objetos a cobri-
los (por ex., um utensilio de cozinha ou um pano). Mesmo uma fina camada de agua pode dificultar o
manejo dos controlos.
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Selecione os recipientes de cozinha adequados
« Utilize recipientes de cozinha com uma base apta
para inducéo. Verifique se existe o simbolo de indugao
na embalagem ou na base do recipiente.

* Deve verificar se os seus recipientes sdo aptos para esse fim
efetuando um teste com um iman.

Coloque um iman virado para a base do recipiente. Se houver
atracéo, o recipiente é apto para placa de inducéo.

* Si n&o tiver um iman:

1. Coloque um pouco de agua no recipiente que quer testar.

2. Se = o visor ndo fica a piscar e a agua aquece, entdo o recipiente é apto.

» Os recipientes fabricados com os seguintes materiais ndo séo aptos para placas de indugdo: ago
inoxidavel puro, aluminio ou cobre sem base magnética, vidro, madeira, porcelana, ceramica e barro.
* As placas de indug&o séo fabricadas com vidro ceramico liso, o calor é emitido pela bobina de
indugcdo magnética que aquece o recipiente, mas ndo a superficie da placa. O calor do recipiente é
transferido para a comida.

« E importante que utilize apenas utensilios de cozinha de metal projetadas e/ou homologadas
especificamente para serem utilizadas com placas de indugdo. Nunca permita o contacto de
recipientes de melamina ou plastico com as zonas de calor.

» Uma frigideira ou panela com um didmetro inferior a 140 mm pode nédo ser detectada pela placa de
inducao.

Nao utilize recipientes com rebordos irregulares ou base arredondada.

N N

Certifiqgue-se de que a base do seu recipiente € lisa, que assenta de forma totalmente plana sobre o
vidro e que tem 0 mesmo tamanho de que a zona de indug&o. Se utilizar recipientes de menor
diametro, a eficiéncia podera ser menor do que a esperada. Coloque sempre 0 recipiente no centro
da zona de indugéo.
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Levante sempre os recipientes, nunca os deslize, pois podem riscar o vidro.

Notas: Pode utilizar qualquer tipo de panela ou frigideira para la placa em vitroceramica.

Dimensdes sugeridas para os recipientes aptos para placa de indugéo

As zonas de indug&o adaptam-se automaticamente ao didmetro do recipiente até um certo limite. No
entanto, recomenda-se que o fundo do recipiente tenha um didmetro minimo que esteja de acordo
com a zona de inducdo correspondente. Para obter a maxima eficiéncia da sua placa, coloque o
recipiente no centro da zona de indugao.

Diametro da base dos recipientes:

Zonade Minimo (mm) Maximo (mm)
indugéo

160 mm 140 160

180 mm 140 180

210 mm 160 210

280 mm 230 280

Modo de utilizagéo
Para comegar a cozinhar
1. Apés ter conectado a placa a corrente elétrica,

mantenha premido o bot&o de ligar/desligar @ durante cerca de 3 segundos até
ouvirum sinal sonoro para ligar a placa.

A placa passa para 0 modo Standby (espera), todos os indicadores de ajuste de
poténcia e o temporizador mostram o simbolo "-".

2. Coloque um recipiente adequado na zona de indugéo.
« Certifique-se de que o fundo do recipiente e a superficie da zona de inducéo
estéo limpos e secos.

3. Regule o nivel de calor da zona de inducéo.

1) Para os modelos VV302T, V603S, V604S, 1302T e 1603S, antes de regular o

nivel de calor, deve primeiro colocar o dedo sobre o botao de sele¢éo da zona .
de inducgéo para selecionar e ativar a zona de indu¢é@o que deseja utilizar. ‘ ~

O indicador de poténcia calorifica da zona selecionada fica a piscar quando esta

ativo. Em seguida, pode ajustar o nivel de calor da seguinte forma: o

-Modelos com controlos tateis: V302T 1302T

« Ajuste a poténcia calorifica tocando no botdo @ ou @
» Se mantiver premido um dos dois botdes, o valor é rapidamente ajustado @

para cima ou para baixo de 0 a 9.

-Modelos com controlos deslizantes: V603S, V604S, 1603S

*Regule a poténcia calorifica fazendo deslizar o controlo deslizante.
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Notas:

1. Apés ligar o aparelho a corrente elétrica, a placa emite um Unico sinal sonoro: todos os indicadores
acendem durante cerca de 1 segundo e depois apagam-se.

2. Quando a placa estd em modo Standby e se ndo houver nenhuma acéo sobre ela no espago de 1

minuto, a placa elétrica desliga-se automaticamente emitindo um sinal sonoro.

3. Para ligar a placa, prima o botao de ligar/desligar e mantenha-o premido durante 3 segundos; para
a desligar volte a premir o botéo de ligar/desligar.

4. O nivel de poténcia pode ser regulado entre 0 e 9. O nivel de ajuste predefinido é 5.

5. O indicador do regulacéo do calor da zona selecionada fica a piscar durante o ajuste. Apos efetuar
0 ajuste, o numero fica a piscar durante 5 segundos e depois para de piscar. Fica, assim, confirmado
0 Nnovo ajuste.

Como desligar a placa \
1. Pode desligar a zona de indugo ajustando o nivel da poténcia para0, =

premindo repetidamente o indicador até que mostre 0.
2. Pode também desligar toda a placa, tocando no botéo de

Iigar/desligar®.

Nota: Se a corrente elétrica é interrompida durante a indugao, todos os ajustes previamente
efetuados séo cancelados.

Nota: O ventilador de refrigeracdo da placa de indugdo continua a funcionar durante
aproximadamente 1 minuto apds a mesma ter sido desligada.

Utilizagdo da area de inducdo grande numa placa de vitroceramica

Alguns modelos de placas vitroceramicas podem ter uma ou mais zonas de indugao flexiveis (zona
oval/dupla/tripla), estas zonas flexiveis podem oferecer uma maior zona de indugéo e calor adicional
para se ajustarem a recipientes de diferentes tamanhos.

Como utilizar a zona flexivel quando a placa esta a funcionar:

1. Selecione e ative a zona de indu¢éo na qual pretende utilizar zonas flex
1) Para o modelo V603S: ‘ X
Toque no botdo de selecdo da zona de calor para seleccionar e ativar g

2. A zona central liga-se quando ajustar o nivel de poténcia para a zona

de induc&o flexivel. @NI
3. Quando tiver selecionado e ativado a zona de calor (o indicador

luminoso do nivel de poténcia fica a piscar), toque no botdo &ﬁ de zona
flexivel para ativar o elemento de aquecimento amplificante e obter,

assim, uma zona maior para cozinhar.



Notas:
1. Se continuar a tocar no bot&o de controlo, as zonas ampliadas funcionam da seguinte maneira:
-Zona tripla: “Zona Central-Dupla-Tripla-Central-Dupla-Tripla-Central..."

2. Quando a zona tripla esté ativa, o indicador LED da mesma = mostrara, alternadamente, o ajuste

da poténcia e
Utilizagdo da fungao de ebuligdo rapida (Booster) na placa de indugéo

Alguns modelos de placas de indugédo podem ter uma ou varias zonas de indugéo com fungéo
Booster. Pode utilizar a funcdo Booster para aumentar a poténcia da zona de indug@o em causa até a
uma poténcia maxima durante 5 minutos. Esta fun¢édo reduz o tempo de indugdo necessario, algo
muito Util para quando tiver pressa.

Como utilizar funcéo Booster quando a placa esta a funcionar:
1. Ative a zona de indug&o na qual pretende utilizar a fungao Booster:
1) Para os modelos I1302T e 1603S: ‘ %
Toque no seletor da zona de aquecimento para ativar a zona de inducao na -
qual deseja utilizar a fungéo Booster.
2. Toque no seletor de controlo da funcéo Booster B , 0 indicador dazona de
aquecimento ird mostrar “b” e fica a piscar durante 5 segundos, em seguida,
deixara de piscar e a funcéo Booster é ativada.

Nota:

1. Quando utilizar a funcao Booster, se uma outra zona de indu¢do situada no sentido vertical
também estiver a funcionar com um nivel de poténcia superior a 2, o programador ir4 ajustar o nivel
de poténcia dessa outra zona para o nivel 2.

2. Quando a funcao Booster terminar, essa outra zona de inducao ira regressar ao ajuste de poténcia
inicial.

Como anular a fungao Booster

-Se repetir mais uma vez as instrugées anteriores para ativar a fungédo Booster quanto esta ja estiver
ativada, a fung&o Booster sera desligada.

-Pode também cancelar a fungéo Booster ao ajustar o nivel de poténcia.

Controlo do bloqueio de seguranca infantil

* Pode bloguear os controlos para impedir a sua utilizag&o néo intencional (por exemplo, quando as
criancas ligam as zonas de indug&o por acaso) ativando a fungéo de bloqueio de seguranca infantil.

* Quando os controlos estdo bloqueados, todos os botbes ficam desativados, exceto o botédo de
ligar/desligar e o bot&o do bloqueio de seguranca infantil.

Como bloquear os controlos



Toque no bot&o do bloqueio de seguranca infantil IEI uma Unica vez. O indicador dol temporizador ir4
mostrar “Lo™, ficando a fungdo de blogueio de seguranca infantil desativada.

Como desbloquear os controlos

1. Certifique-se de que a placa elétrica esté ligada.

2. Toque durante 3 segundos no botéo de bloqueio de seguranca infantil IEI ir& ouvir um Unico sinal

sonoro e “Lo” desaparece do indicador do temporizador. O bloqueio infantil foi desativado.

3. Pode agora utilizar a placa elétrica.

& No modo de bloqueio infantil, todos os controlos estdo desativados, exceto o botéo de

ligar/desligar ® e 0 botao do blogqueio de seguranca infantil ]
Poder4, a qualquer momento, desligar a placa com o botéo de ligar/desligar ® em caso
de emergéncia, mas se desejar utilizar a placa devera primeiro desativar a fungao.

Nota: Se a fun¢éo de bloqueio infantil estiver ativada e a placa for desligada sem se desativar essa
funcéo, quando voltar a liga-la, a fungéo de bloqueio infantil continuara ativa.

Funcéo Stop & Go
» Cozinhar é agora mais facil! Enquanto esta a cozinhar, toca a campainha, ou o telefone, ou um
dos seus filhos chama-a a partir de outra divisédo. Necessita de sair da cozinha? Pois claro, e 0

jantar pode queimar-se ou levara mais tempo a preparar ja que tem de apagar o lume.
» Com a funcgéo Stop & Go pode desligar todas as zonas de indugéo. Quando voltar, e com o

simples premir de um bot&o ’ " , a placa reinicia a situagao que estava configurada no momento
em que foi desligada para que possa continuar a cozinhar com os mesmos ajustes.

1. Como ativar a fun¢ao Stop & Go
Para ativar a fungdo Stop & Go, deve premir uma Unica vez o botédo Stop & Go. Todos os ajustes
programados irdo ser mantidos e a placa deixa de aquecer. Todos os indicadores de regulagdo do
calor irdo mostrar o simbolo "P".

2. Como desativar a funcéo Stop & Go
Para cancelar a funcdo Stop & Go, deve premir novamente a fungéo Stop & Go. Todos os ajustes
programados irao ser reiniciados e o indicador “P” da fungdo Stop & Go ira desaparecer.

& Enquanto a funcé@o Stop & Go estiver ativa, os botes estdo desativados, excepto o botdo
de ligar/desligar e o bot&o da fungdo Stop & Go.
Nota: A placa é desligada automaticamente se a fungdo Stop & Go continuar ativada durante mais de
10 minutos.

Utilizacdo do temporizador

Quando a placa esta ligada, pode utilizar o temporizador de dois modos diferentes:

* Pode utiliza-lo como relégio de cozinha. Neste caso, o temporizador nédo ira desligar nenhuma das
zonas de indug&o quando chegar ao final do tempo definido.

* Pode ajustar o temporizador para que desligue uma ou mais zonas de induc&o.

» Pode ajustar o relogio de cozinha/temporizador até um total de 99 minutos.



Vista do temporizador

O visor mostra o
namero de minutos

LR

N

Controlo do
temporizador

C3

Utilizagdo do temporizador como reldgio de cozinha
Se ndo tiver selecionado nenhuma zona de indugao

1.Toque no botéo de controlo do temporizador ® , 0 nimero ir4

ficar a piscar no indicador do temporizador.
2. Em seguida, ajuste o relégio de cozinha da seguinte maneira:
1) Modelos de controlo tatil: V302T, 1302T @

« Ajuste a poténcia calorifica tocando nos botdes @ ou @
» Se mantiver premido algum dos bot6es, o valor sera
rapidamente ajustado para cima ou para baixo.
Nota: Quando o indicador do temporizador ficar a piscar, toque novamente no botao de
controlo do temporizador, posse, assim, confirmar o ajuste do temporizador.
2) Modelos com controlos tateis deslizantes: V603S, V604S, 1603S

» Toque no botao de controlo do temporizador ® uma s0 vez, o digito das unidades do indicador

fica a piscar e , em seguida, ajuste o digito das unidades do reldgio de cozinha fazendo deslizar o

controlo deslizante.

* Prima novamente o bot&o de controlo do temporizador, o digito correspondente as dezenas fica

a piscar no indicador do temporizador. Em seguida, ajuste o digito das dezenas no relégio de cozinha

fazendo deslizar o controlo deslizante.

— +

Nota: Se continuar a tocar no botao de controlo do temporizador, o controlo
deslizante ir4 funcionar da seguinte maneira:

“Digito das unidades-Digito das dezenas @ - @

-Confirmar ajuste digito das unidades-..."
3. Quando terminar de ajustar o relégio de cozinha, este comega a contagem
decrescente. Ir4 aparecer o tempo que resta no visor.

4. Quando o tempo predefinido expira, & emitido um sinal sonoro durante 30 @
segundos e o indicador do temporizador mostra "--". =



Se tocar nos botdes de controlo durante a contagem decrescente, 0 aviso Sonoro
é desativado.

Como ajustar o temporizador para desligar a zona de inducéo

1. Toque no botéo de selegdo da zona de aquecimento ®© para selecionar a zona
de indugéo para a qual deseja utilizar o temporizador.

2. 1.Toque no botéo de controlo do temporizador ® , 0 nimero ir4 ficar a piscar 17
no indicador do temporizador. (]
3. Em seguida, ajuste o temporizador

1) Modelos com controlos tateis: V302T, 1302T

« Ajuste a poténcia calorifica tocando nos botdes @ ou @
» Se mantiver premido algum dos bot6es, o valor sera rapidamente ajustado para
cima ou para baixo. @

Nota: Quando o indicador do temporizador estiver a piscar, toque novamente
no botéo de controlo do temporizador para confirmar o ajuste do temporizador.

2) Modelos com controlos tateis deslizantes: V603S, V604S, 1603S:

* Toque no boté&o de controlo do temporizador © uma s6 vez, o digito
das unidades do indicador fica a piscar e , em seguida, ajuste o digito das
unidades do relégio de cozinha fazendo deslizar o controlo deslizante.

* Prima novamente o botéo de controlo do temporizador, o digito
correspondente as dezenas fica a piscar no indicador do temporizador. Em
seguida, ajuste o digito das dezenas no temporizador fazendo deslizar o
controlo deslizante.

- +

Nota: Se continuar a tocar no botdo de controlo do temporizador, o controlo
deslizante ira funcionar da seguinte maneira: “Digito das unidades-Digito das . ® _
dezenas-Confirmar ajuste digito das unidades-..." r’:} 'l _: {-D
4. Quando terminar de ajustar o temporizador, este comega a contagem - =
decrescente.

Ira aparecer o tempo que resta no visor.

NOTA: O ponto vermelho junto ao indicador luminoso do nivel de potencia
acende-se para as zonas nas quais foi ativado o temporizador. Pode verificar o 5
ajuste do temporizador de cada zona de inducéo ativando a zona de inducdo em
questéo. 3
NOTA:
Se houver mais do que uma zona de indugdo com a fungéo de temporizador
ativada, o indicador do temporizador ira mostrar o valor mais baixo. O ponto
vermelho junto ao indicador luminoso do nivel de potencia fica a piscar.
5. Quando espira o tempo de indu¢éo predefinido, a zona de indu¢éo em questao

desliga-se automaticamente. Cj



Nota: Por defeito, o ajuste do reldgio de cozinha e do temporizador € de 30 minutos.

Nota: Apds efetuar o ajuste do tempo, o ajuste fica a piscar durante 5 segundos no indicador do
temporizador e depois para de piscar. Fica, assim, confirmado o novo ajuste.

Nota: O relégio de cozinha e o temporizador podem ser utilizados em simultaneo, e o indicador do
temporizador mostra o ajuste de tempo mais baixo. Se o ajuste mais baixo corresponder ao relégio de
cozinha, o ponto vermelho junto ao indicador do temporizador fica a piscar. Se o ajuste mais baixo
corresponder ao ajuste do temporizador, o ponto vermelho junto ao indicador do nivel de poténcia em
questéo fica a piscar.

Nota: Se o indicador mostrar o ajuste do temporizador, para verificar o ajuste do relégio de cozinha,
prima o bot&o de controlo do temporizador ® , 0 indicador ird mostrar o ajuste do relégio de
cozinha.

Detegao de recipiente e de utensilios pequenos

Para a placa de indugao, se o visor ficar a piscar alternadamente ‘“’.:‘” com o ajuste de
poténcia.

* nao foi colocado um recipiente na zona de indugao correta ou,

* 0 recipiente utilizado néo é apto para placas de inducéo ou,

* 0 recipiente é demasiado pequeno ou ndo esta bem centrado na zona de indugéo.

Notas:

1. N&o havera algum aquecimento até que se coloque um recipiente apto na zona de inducao.

2. O visor desliga-se automaticamente apds 2 minutos se nao for colocado nenhum recipiente
adequado.

3. Se for colocado na placa um recipiente de tamanho inadequado ou um recipiente magnético (por
ex., de aluminio), ou se for deixado na placa outro elemento de pequeno tamanho (por ex., uma
colher, um garfo, chaves), a zona de indugdo em questéo desliga-se automaticamente apds 1 minuto.

Aviso de calor residual
Tenha cuidado com as superficies quentes

Quando se utiliza a placa durante algum tempo, ira ficar algum calor residual. ’-' O

Como adverténcia, aparece a letra “H” no indicador do ajuste de poténcia.

Também pode ser utilizado como fungéo de poupancga de energia:
Se desejar aquecer outros recipientes, utilize a zona que ainda esta quente.

Desligamento automatico

Outra funcéo de seguranca da placa é o desligamento automatico. Este é activado quando se
esquecer de desligar uma zona de indugdo. Os tempos ao fim dos quais ocorre o desligamento
automatico predefinido séo os seguintes:



Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Temporizador predefinido 8 8 8 4

(horas)

Prote¢éo contra sobreaquecimento
Existe um sensor de temperatura para monitorizar a temperatura no interior da placa. Se ocorrer uma
temperatura demasiado elevada, a placa desliga-se automaticamente.

Protecao contra derrames

Para sua seguranca, o programador desliga a placa se for derramado liquido a ferver ou se se
colocar um pano molhado sobre o painel de controlo tatil. Todos os botdes de controlo séo
desativados até que a zona do painel de controlo tatil seque, exceto o botdo de ligar/desligar e o
botao de blogueio de seguranca infantil.

Indicag6es para a utilizagdo da indugao

Devera prestar especial atengéo quando fritar, uma vez que o 6leo e as gorduras aquecem
rapidamente, sobretudo se for utilizada a fungao Booster. Com as temperaturas extremadamente
altas, os 6leos e as gorduras podem entrar em combustéo de forma espontanea, o que acarreta risco
de incéndio.

Conselhos para a confecéo de alimentos:

* Quando a comida comegar a ferver, reduza o nivel de poténcia.

« Se utilizar tampas, pode reduzir o tempo de indug&o e poupar energia, dado que se retém mais

calor.

» Minimize a quantidade de liquido ou gordura para reduzir o tempo de inducao.

» Comece a cozinhar com um ajuste de poténcia elevado e véa reduzindo-o a medida que a comida vai
aquecendo.

Cozinhar em lume brando, cozer arroz

 Cozinhar em lume brando ocorre sem se chegar ao ponto de ebuli¢do, por volta dos 85 °C, quando
comegam a aparecer algumas bolhas na superficie do liquido de cozedura. Esta & a chave para se
fazerem sopas deliciosas e estofados cremosos, ja que os aromas se desenvolvem sem
sobreaquecer a comida. Também se deve fazer molhos a base de ovos ou de farinha sem se
chegar ao ponto de ebuli¢éo.

+ Algumas tarefas, incluindo cozer arroz pelo método de absorgéo, podem requerer um ajuste
superior ao ajuste minimo para assegurar que os ingredientes foram cozinhados corretamente no
tempo recomendado.

Como alourar filetes ou costeletas

Para fazer filetes macios:

1. Coloque a carne a temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes de a cozinhar.
2. Aqueca uma frigideira com uma base pesada.



3. Unte ambos os lados do filete com 6leo ou azeite. Coloque na frigideira quente um pouco de 6leo
ou azeite e, em seguida, coloque a carne na frigideira quente.

4. Rode o filete apenas uma Unica vez durante a confegéo. O tempo de fritura exato ird depender a
espessura do filete e do gosto da pessoa. O tempo de fritura pode variar entre 2 e 8 minutos para
cada lado. Prima o filete para calcular o seu ponto de confe¢édo, — quanto mais firme estiver, mais
“passado” estara.

5. Deixe que o filete repousar uns minutos num prato quente para que assente e fique tenro antes de
0 servir.

Salteados

1. Utilize um wok ou una frigideira grande com uma base plana compativel com placas de inducéo.

2. Prepare previamente todos os ingredientes e os utensilios. O salteado deve ser feito num curto
espago de tempo. Se for cozinhar grandes quantidades, faga-o varias vezes em pequenas
porcoes.

3. Preaqueca rapidamente a frigideira e adicione duas colheres de 6leo ou azeite.

4. Cozinhe a carne em primeiro lugar, reserve-a e mantenha-a quente.

5. Salteie os legumes. Quando estes estiverem quentes, mas ainda crocantes, baixe o nivel de
poténcia, adicione a carne cozinhada e adicione o molho.

6. Salteie os ingredientes em lume brande para assegurar que ficam bem quentes.

~

. Sirva imediatamente.

Ajustes de poténcia calorifica

Os ajustes que se mostram a seguir séo apenas de caracter informativo. O ajuste exato ira depender
de diferentes fatores, tais como o recipiente utilizado e a quantidade de comida a cozinhar.
Experimente com a placa para averiguar os ajustes que melhor se adaptam aos diferentes tipos de

comida.

Nivel de poténcia Utilizacao

1-2 » Aquecimento delicado de pequenas quantidades de comida
« Derreter chocolate, manteiga e alimentos que se queimam facilmente
» Confegdo lenta em lume brando
» Aguecimento lento

3-4 » Reaquecimento
» Confegao rapida em lume brando
» Cozer arroz

5-6 « Crepes ou tortilhas

7-8 » Refogados
» Cozer massas

9 « Salteados
« Alourar, selar carne
» Aguecer sopa até levantar fervura
« Ferver agua




3. Manutencéao e limpeza

Manutencéo e limpeza
Importante: Antes de efetuar tarefas de manutencéo ou de limpeza, DESLIGUE o aparelho da
CORRENTE ELETRICA e certifique-se de que esta totalmente arrefecido.

Como limpar a superficie da placa
Ap6s a utilizagado, limpe quaisquer derrames sobre a superficie morna logo que puder. Certifique-se

primeiro de que a superficie arrefeceu o suficiente antes de a limpar.

Utilize um pano macio ou papel de cozinha para limpar a superficie. Se, entretanto, o liquido

derramado secar, pode utilizar um agente de limpeza especial para vitroceramica a venda na maioria

dos supermercados.

Nao utilize outros agentes de limpeza abrasivos nem esfregdes de palha de ago, etc., ja que podem

riscar a superficie vitroceramica.

Conselhos e sugestdes

dedos, marcas,
manchas de
comida ou
derrames que ndo
contenham
acucar)

2. Aplique um agente de
limpeza préprio para
vitroceramica enquanto a
placa esta morna (mas
nao quente!)

3. Enxaugue e seque com um
pano limpo ou com papel
de cozinha.

4. Ligue novamente a fonte de
alimentacao da placa.

O qué? Como? Importante!
Sujidade diaria no | 1. Desligue a fonte de * Quando desligar a placa da toma de
vidro (manchas de alimentacao. corrente elétrica, ndo ird aparecer

nenhuma indicagéo de “superficie
quente” mas a zona de indugéo pode
ainda estar quente. Tome cuidado.

+ Panos resistentes, algumas esponjas de
nylon e produtos de limpeza abrasivos
ou potentes podem danificar a superficie
de vidro. Leia sempre a etiqueta para
verificar se o0 agente de limpeza ou o
pano sdo adequados.

» Nunca deixe residuos de produtos de
limpeza sobre a superficie da placa: o
vidro pode ficar manchado.




Derrames de

guentes sobre o
vidro

Retire-os de imediato com

quentes:

1.

Desligue a fonte de
alimentacao.

+ Elimine as manchas deixadas por

liquidos e uma espétula, um raspador ou alimentos derretidos e acucarados ou
derrames de uma colher de pau aptos para por derrames o mais rapido possivel. Se
produtos vitroceramicas, mas preste deixar que arrefegam sobre a placa,
acucarados atencao as superficies pode ser muito mais dificil remové-los e

poderdo ainda danificar a superficie de
vidro de forma permanente.

* Risco de cortes: quando a tampa de

2. Pegue na colher ou seguranca esté levantada, a lamina dos
utensilio num angulo de utensilios de raspagem pode ser muito
30° e raspe a sujidade ou afiada. Tome cuidado e guarde os
o derrame até uma zona utensilios de forma segura e fora do
fria da placa. alcance das criangas.

3. Limpe a sujidade ou o
derrame com um pano ou
papel de cozinha.

4. Siga os passos 2 a 4

indicados anteriormente
para a “Sujidade diaria no
vidro".

alimentacgao da placa.

Derrames sobre 1. Desligue a fonte de * A placa pode emitir um sinal sonoro e
os controlos tateis alimentacao. desligar-se automaticamente e o0s
2. Absorva o derrame controlos tateis podem deixar de
3. Passe uma esponja humida funcionar se houver alguma liquido
ou um pano limpos na sobre eles. Certifique-se de que seca
zona de controlo tatil. corretamente a zona dos controlos
4. Seque totalmente a zona tateis antes de voltar a ligar a placa.
com papel de cozinha.
5. Ligue novamente a fonte de

Manutencéo da placa

Se a placa nédo funcionar corretamente, antes de contactar o servigo de assisténcia técnica ou
aloja onde a comprou, verifique primeiro o seguinte:

1. O aparelho ndo tem poténcia:

- Verifique se houve algum corte de energia no seu lar.

- Verifique se o aparelho esté ligado corretamente a corrente eléctrica.

- Se o tempo de ajuste do temporizador terminou.

- Verifique se se atingiu o ajuste do tempo de indu¢&o méximo e a placa desligou-se
automaticamente.

- Verifique se se entornou algum liquido sobre o painel de controlo e a prote¢&o contra derrames
desligou o aparelho.

2. Os botdes do painel de controlo tatil ndo podem estar ativos:

- Se o blogueio de protecgéo infantil esta ativado e o indicador do temporizador mostra "Lo".



- Se ha algum liquido ou um pano himido sobre o painel de controlo tatil que tenha ativado a
protecéo contra derrames.

3. Ap6s cozinhar aparece um “H” no visor:

- E normal. A placa possui uma funcdo de seguranca de aviso de calor residual. Continuaré ligado até
que a superficie tenha arrefecido o suficiente.

4. Apos desligar a placa, o ventilador da placa de indug&o continua a funcionar:

- E normal, ajuda a placa a arrefecer totalmente.

5. Alguns recipientes podem crepitar ou fazer ruidos durante a utilizagéo da placa de indugéo:

-E normal, é o som emitido pelas bobinas de indugdo durante o funcionamento, e o som pode variar
em funcao do tipo de recipiente utilizado.

6. O vidro esta riscado:

- Verifique se esté a utilizar recipientes ndo aptos, como os que apresentam rebordos rugosos.

- Verifique se esté a utilizar esfreg8es abrasivos ou produtos de limpeza néo aptos.

Inspecéo de falhas da placa de indugéo
Caso ocorra alguma anomalia, a placa de inducéo entra automaticamente em modo de protegéo e
mostra os codigos de protegéo correspondentes:

Problema Causas possiveis O que fazer

E1/E2 Tensao elétrica anémala Verifique se o fornecimento de corrente
elétrico estd normalizado ou sem
guebras. Torne a ligar a placa quando o
fornecimento da corrente elétrica ficar

normalizado
E3 Alta temperatura do sensor de Verifique se o recipiente contém algum
recipientes liquido, adicione agua ou outro liquido
antes de continuar.
E5 Alta temperatura do sensor de Torne a reiniciar a placa de indug&o apds
temperatura IGBT a mesma ter arrefecido.

Para qualquer outro cédigo de erro, desligue a placa e chame a assisténcia técnica.



Catala
Plaques eléectriques

1. MUNTATGE

Instruccions de muntatge

L'aparell ha d'instal-lar-se i connectar-se d'acord amb les normatives actuals.

Després de desembalar I'aparell, comprovi que no presenta cap mal visible. Si s'ha danyat durant el
transport, NO L'UTILITZI, i posi's en contacte amb el comerg on el va adquirir.

Selecci6 de I'equip de muntatge

-Retallat els fogons segons les grandaries mostrades a la figura.

-Per al muntatge i Us guardi un espai minim de 5 cm al voltant del buit.

-Asseguri's que el gruix minim dels fogons és 30 mm. Els fogons haura de ser d'algun material
resistent a la calor per a evitar que es deformi per la calor despresa per la placa com es mostra en la
segulent figura (unitat de mesura: mm)

V302T 288 | 520 | 52 | 48 | 265+5 | 495+5 50
-0 -0 min

1302T 288 | 520 | 56 | 52 | 265+5 | 495+5 50
-0 -0 min

V603S 590 | 520 | 52 | 48 | 555+5 | 495+5 50
V604S -0 -0 min

1603S 590 | 520 | 56 | 52 | 555+5 | 495+5 50
-0 -0 min

Verifiqui que la placa esta correctament ventilada, que I'entrada i sortida d'aire no estan bloquejades i
que funciona correctament, com es mostra a continuacioé.

Nota: La distancia minima de seguretat entre la placa i I'armari situat sobre la placa ha de
ser 760 mm..
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760 50 mm minim 20 mm minim Entrada Sortida
mm d’aire d’aire 5 mm

Instal-laci6 de lajunta d'escuma
Abans d'inserir la placa en el buit dels fogons col-loqui la junta d'escuma subministrada, en la part
inferior de la vitroceramica.

No instal-li la placa sense la junta d'escumal

Col-locacio de lajunta

= Retiri la pel-licula protectora de la junta.

= A continuacio, col-loqui la junta en la part inferior del cristall, al costat de la vora.

= Lajunta ha d'estar unida per tota la longitud de la vora de cristall i no solapar-se a les cantonades.
= Quan instal-li la junta, asseguri's que el cristall no entra a contacte amb objectes punxants.




Abans de fixar els suports
Situi la placa sobre una superficie llisa i estable (utilitzi I'embalatge). No apliqui for¢a sobre els
controls gue sobresurten de la placa.

Kits per ala col-locacio
Juntament amb la placa se subministra un kit que inclou els clips de fixacié i caragols (4 clips i 4
caragols).

Subjecti els clips ala placa
Insereixi els clips de fixaci6 en els forats localitzats en dos costats de la carcassa, fixi el clip a la
carcassa amb un caragol i a continuaci6 insereixi la placa en I'armari/fogons.

Subjecti la placa a I'armari: Insereixi la placa en I'armari/fogons com indiquen les figures seglents.
Els clips muntats en els costats afermen la placa.

A\

Connecti I'aparell a la xarxa eléctrica conforme a la placa de caracteristiques o a un disjuntor unipolar.

Connecti I'aparell a la xarxa eléectrica

L'aparell t¢ una potencia nominal elevada i la connexio eléctrica ha d'encarregar-se a un electricista
qualificat.

Notes:

1. Si el cable alimentacio esta danyat i ha de substituir-se, posi's en contacte amb un técnic qualificat
per a evitar accidents.

2. Si l'aparell es connecta directament a la xarxa electrica, entre els contactes s'instal-lara un disjuntor
omnipolar respectant un espai minim de 3 mm.

3. L'instal-lador comprovara que la connexio eléctrica és correcta i compleix amb les normatives de
seguretat.

4. Comprovi que el cable eléctric no esta doblegat ni aixafat

5. Revisi el cable amb regularitat i en cas de ser necessari substituir-lo, posi's en contacte amb un
técnic qualificat.

Atencio

1. La placa només ha de ser instal-lada per personal qualificat o técnics. No ho faci voste.
2. No munti la placa eléctrica sobre equips de refrigeracio, rentavaixella i assecadores
centrifugadores.



3. La placa eléctrica s'instal-lara de manera que s'aconsegueixi una millor emissié de calor i aixi
millorar la seva eficacia.

4. La paret i la zona de calor induida sobre els fogons han de ser resistents a la calor.

5. Per a evitar danys, la capa adhesiva ha de ser resistent a la calor.

6. No utilitzi mai netejadors de vapor.

7. Aquesta placa electrica solo es pot connectar a una font amb impedancia no superior als 0,427
ohms. Si fos necessari, pregunti a la seva companyia de subministrament eléctric la impedancia de la
xarxa.

Nota: Alguns models compten amb un cable d'alimentacié amb connector que es poden endollar
directament. En aquests models desendolli el cable d'alimentacié després de I'Us.

A continuacid, es mostren els diferents metodes de connexio.
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2. Manual d’instruccions

Resum del producte

Model: V302T
. ] S 3 1. Zona de cocci6 1800 W
. 2. Zona de cocci6 1200 W
1 3. Safata de vidre
| ——>
- - 4. Panell de control
\
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| > 2
! N

Panell de control
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Control de selecci6 de zona de coccid
Control “+” nivell de calor/temporitzador
Control de bloqueig infantil

Control Stop & Go

Control del temporitzador

Control “-” nivell de calor/temporitzador
Control d’encesa/apagat



Model: V603S

1. Zona de coccié 1200 W
2. Zona de cocci6 1800 W

1
|
| . — 1 4
\‘\
- RN 3. Zona de coccié triple
. NN 2700W/1700W/850W
- AN 4. Placa de vidre
"\\ N R B 5. Panell de control
‘-‘,\ "\ N
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L\ \\. o
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Panell de control 2
1 /]\ 3
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I ' ' I
O :- .- Ze &
i { - | +
I
\Z V v \%
4 5 6 7
1. Control de zona flexible
2. Control de seleccio de zona de coccio
3. Control de bloqueig infantil
4. Control Stop & Go
5. Control del temporitzador
6. Control de nivell de calor/temporitzador
7. Control d’encesa/apagat



Model: V604S

Panell de control

1. Zona de coccié 1200 W
2. Zona de cocci6 1800 W
3. Zona de cocci6é 1800 W
4. Zona de cocci6é 1200 W
5. Placa de vidre

6. Panell de control

I-

2

1

2- .- 22 —e )
O O
VR v \%
3 4 5 6

1. Control de seleccié de zona de coccid

2. Control de bloqueig infantil

3. Control Stop & Go

4. Control del temporitzador
5. Control de nivell de calor/temporitzador
6. Control d’encesa/apagat




Model: 1302T

_ 1. Boost 2000 W Zona de cocci6 2600 W
"“\ 3 2. Boost 1500 W Zona de cocci6 2000 W
N 3. Placa de vidre
_ . 1 4. Panell de control
\
S
. \\
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Panell de control
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. Control de selecci6 de zona de coccio

. Control “+” nivell de calor/temporitzador
. Control de bloqueig infantil

. Control de la funcié Booster

. Control Stop & Go

. Control del temporitzador

. Control “-” nivell de calor/temporitzador
. Control d’encesa/apagat
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Model: 1603S

|
N

Panell de comandament

1. Boost 1500W Zona de coccié 2000W
2. Boost 2000W Zona de coccié 2600W
3. Boost 2300W Zona de coccié 3000W
4, Safata de vidre

5. Panell de comandament

>

T

5

N

Control de funci6 Booster
Control Stop & Go
Control del temporitzador

Control de bloqueig infantil
Control d’encesa/apagat

Nogkrwdr
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i !

Control de seleccié de zona de coccio

Control de nivell de calor/temporitzador

o <—b
~ %—@

Notes: Els diagrames que apareixen en el manual sén merament informatius; podria haver-hi
lleugeres diferéncies a causa de les millores continues dels productes.



Abans d'utilitzar la seva placa per primera vegada
* Llegeixi detingudament el manual i pari esment especial a les normes de seguretat.
« Retiri qualsevol film protector que pugui trobar-se en la seva nova placa.

Us dels controls tactils

« Els controls responen al tacte, per la qual cosa no necessita aplicar cap pressio.

« Utilitzi la gemma del seu dit, no la punta.

« Escoltara un xiulet cada vegada que s'utilitza un contacte tactil.

» Asseguri's que els controls estan sempre nets i secs i que no hi ha objectes que els cobreixen (per
exemple, un utensili de cuina o un drap). Fins i tot una capa fina d'aigua pot dificultar el maneig dels

controls..
4/
v X

Seleccioni els recipients de cuina adequats
2 « Utilitzi recipients de cuina amb una base apta per a

induccié. Busqui el simbol d'induccié en I'embalatge o en
la base del recipient.
* Pot verificar si els seus recipients son aptes realitzant una prova
amb un imant.
Desplaci un imant cap a la base del recipient. Si és atret, el recipient
és apte per a la placa d'inducci6.
* Si no té un imant:
1. Posi una mica d'aigua en el recipient que vol provar.

2. Si = no parpelleja a la pantalla i l'aigua s'escalfa, el recipient és apte.

« Els recipients fabricats amb els seglients materials no sén aptes per a plaques d'induccié: acer
inoxidable pur, alumini o coure sense base magnética, cristall, fusta, porcellana, ceramica i fang.

* Les plaques d'inducci6 estan fabricades amb cristall ceramic llis, la calor procedeix de la bobina
d'induccié magnetica que escalfa el recipient, perd no la superficie de coccio. La calor del recipient es
transfereix al menjar.

« Es important que utilitzi inicament paelles o cassoles de metall dissenyades i/o homologades
especificament per al seu Us en plaques d'induccié. Mai posi en contacte recipients de melamina o
plastic amb les zones de calor.

» Una paella o cassola amb un diametre inferior a 140 mm pot no ser detectada per la placa
d'inducci6.

No utilitzi recipients amb vores irregulars o base convexa

) i

Asseguri's que la base del seu recipient és llisa, s'assenteixi totalment sobre la placa i té la mateixa
grandaria que la zona de coccié.

fiﬁ Tb ’ TFLL Y

Si utilitza recipients amb un diametre menor, I'eficacia podria ser menor de la prevista. Col-loqui
sempre el recipient en el centre de la zona de coccié.




Aixequi sempre els recipients, no els arrossegui per la placa ja que podrien provocar ratllades
al vidre.

Dimensions suggerides de recipients per ala placa d'inducci6

Les zones de cocci6 s'adapten automaticament al diametre del recipient fins a un limit. No obstant
aixo, es recomana que el fons del recipient tingui un diametre minim que sigui conforme amb la zona
de cocci6 corresponent. Per a obtenir la maxima eficacia de la seva placa, col-loqui el recipient en el
centre de la zona de coccio.

Diametre de la base dels recipients:

Zona de Minim (mm) Maxim (mm)
coccid

160 mm 140 160

180 mm 140 180

210 mm 160 210

280 mm 230 280

Instruccions d’as
Per a comencar a cuinar
1. Després d’haver connectat la placa a la xarxa eléectrica, per a encendre la

placa mantingui premut el control d’encesa/apagat durant uns 3 segons fins
que senti un senyal acustic. La placa passa al mode d’espera, tots els indicadors
d’ajust de calor i el temporitzador mostren "-".

2. Col-loqui un recipient adequat a la zona de coccio que desitja utilitzar.
+ Asseguri’s de que el fons del recipient i la superficie de la zona de cocci6 estan
nets y secs.

3. Ajustament de calor de la zona de cocci6.

1) Per a V302T, V603S, V604S, 1302T, 1603S, abans d’ajustar el calor, situi el
seu dit sobre el control de selecci6 de la zona de coccié per a escollir i activar la -
zona de cocci6 que desitja utilitzar. ‘ -
L’indicador d’ajustament de calor de la zona seleccionada parpelleja quan esta \

actiu. A continuacio, ajusti el calor: )

-Models de control tactil: V302T 1302T

+ Ajusti el calor tocant el control @ o @
» Si manté el seu dit sobre un dels dos controls, el valor augmentara o es reduira @
rapidament de 0 a 9.

-Models amb control lliscant: V603S, V604S, 1603S

« Ajusti el calor desplacant el dit sobre el control lliscant.



— +

Notes:

1. Després d'endollar I'aparell, el senyal acustic de la placa emet un xiulet: tots els indicadors
s'encenen durant 1 segon i després s'apaguen.

2. Quan la placa esta en manera d'espera, si en 1 minut no se selecciona un ajust de calor la placa
s'apaga automaticament emetent un xiulet.

3. Per a encendre la placa, toc el control d'encesa/apagada i mantingui'l durant 3 segons; per a
apagar-la, torni a tocar el control d'encesa/apagada.

4. El nivell de calor es pot ajustar de 0 a 9. El nivell d'ajust per defecte és 5.

5. L'indicador d'ajust de calor de la zona seleccionada parpelleja durant I'ajust. Després de
seleccionar I'ajust, el digit parpelleja 5 segons i després es deté. Es confirma aixi I'ajust.

Com apagar la placa \
1. Apagui la zona de cocci6 ajustant el nivell de calor a 0. -

Toqui l'indicador “- * fins que mostri 0.

2. També pot apagar la placa, tocant el control d’encesa/apagat @

Nota: Si la corrent eléctrica s'interromp durant la coccid, els ajustos realitzats es cancel-len.
Nota: El ventilador de refrigeracié de la placa d'induccié continua funcionant durant aproximadament
1 minut després d'haver-se apagat.

Us de I'area de cocci6 gran en una placa vitroceramica
Alguns models de plaques vitroceramiques poden tenir una o més zones de cocci6 flexibles (zona
oval/dualltriple), que proporcionen una zona de coccié més gran i calor addicional per a ajustar-se a
recipients de diferents grandaries.
Com utilitzar la zona flexible quan la placa esta funcionant:
1. Seleccioni i activi la zona de cocci6 en la que li agradaria utilitzar o
zones flexibles. ‘A.‘_’ )
1) Per a V603S: a N
Toqui el control de seleccid de la zona de calor per a seleccionar-lo i ‘
activar I'ajustament.
2. La zona central s’encén al ajustar el nivell de calor per a la zona de
cocci6 flexible. &
3. Quan hagi seleccionat i activat la zona de calor (parpelleig de
l'indicador lluminés de nivell de calor), toqui el control §N de la zona
flexible per a activar I'element calefactor ampliable i obtenir una
superficie major per a cuinar.



Notes:

1. Si continua tocant el control de comandaments, les zones ampliades funcionaran de la segiient
manera:

- Zona triple: "Zona Central-Dual-Triple-Central-Dual-Triple-Central..."

2. Amb la zona triple activa, I'indicador LED de la mateixa = mostrara I'ajustament de calor i "= "
alternativament.

Us de la funcié d'escalfament rapid (Booster) en placa d'induccié

Alguns models de plaques d'induccié poden tenir una o diverses zones de coccié amb funcié Booster.

La funcio Booster augmenta la calor de la zona de cocci6 al maxim durant 5 minuts. Aquesta funcié

redueix el temps de coccio, una cosa molt Gtil quant es té pressa.

Us de la funcié Booster amb la placa encensa:

1. Activi la zona de coccié en la que desitja utilitzar la funcié Booster: i
1) Per a 1302T, 1603S: e

Toqui el selector de la zona d’escalfament per a activar la zona -0

de cocci6 en la que desitja utilitzar la funcié Booster.

2. Toqui el selector de control de la funcié Booster B rindicador de

la zona d’escalfament mostra "b" y parpelleja 5 segons, després

deixa de parpellejar activant-se la funcié Booster.

Nota:
1. Quan utilitzi la funcié Booster, si l'altra zona de cocci6 situada en sentit vertical també esta
funcionant amb un ajust de calor superior al nivell 2, el programador ajusta la calor de I'altra zona al
nivell 2.
2. Quan finalitzi la funcié Booster, aquesta zona de cocci6 tornara a l'ajust inicial.
Com desactivar la funcié Booster
-Repeteixi les indicacions incloses en I'apartat d'Us de la funcié Booster amb la placa.
-També pot cancel-lar la funcié Booster ajustant el nivell de calor.

Control de bloqueig infantil

« Pot bloquejar els controls per a impedir un s no intencionat (per exemple, quan els nens encenen
zones de coccié accidentalment) activant la funcié de bloqueig infantil.

* Amb els controls bloquejats, excepte el control d'encesa/apagada, i el control de bloqueig infantil,
la resta de controls queden desactivats.

Com bloquejar els controles
Toqui el control de bloqueig infantil IEI un cop. L'indicador del temporitzador mostra "Lo", i la funcié de

bloqueig infantil s’ha activat.



Com desbloquejar els controls

1. Asseguri’s de que la placa eléctrica esta encesa.

2. Toqui durant 3 segons el control de bloqueig infantil El L’ avisador acustic pita un cop i "Lo"

desapareix de l'indicador del temporitzador. El bloqueig infantil s’ha desactivat.

3. Ja pot seguir utilitzant la placa eléctrica.

& En el mode de bloqueig infantil, tots els controls estan desactivats excepte el control

d’encesa/apagat ®Oielde bloqueig infantil IEI
Vosté podra en tot moment apagar la placa amb el control d’encesa/apagat @ en cas
d’emergencia, pero si desitja utilitzar-la, primer haura de desbloquejar-la.

Nota: Si apaga la placa sense desactivar la funcié de bloqueig, en tornar encendre-la el blogqueig
infantil segueix actiu.

Funcié Stop & Go

« Cuinar és ara més facill Mentre esta cuinant, segur que moltes vegades sona el timbre, el telefon
o algun dels seus fills crida des d'una altra habitacié. Necessita sortir de la cuina? Pero clar, el
sopar podria cremar-se o li portaria més temps preparar-la si ha d'apagar el foc.

* Amb la funcié Stop & Go pot apagar totes les zones. Quan torni, simplement amb tocar el control

} " , la placa es reinicia amb els mateixos ajustos perqué pugui continuar cuinant.
1. Com activar la funci6 Stop & Go
Per a activar la funcié Stop & Go, premi un cop el control Stop & Go. Els ajustos programats es
mantenen i la placa deixa d’escalfar. Els indicadors d’ajustament de calor mostren "P".
2. Com desactivar la funcié Stop & Go
Per a cancel-lar la funcié Stop & Go, premi de nou la funcié Stop & Go. Els ajustos programats es
reprenen i l'indicador "P" de la funcié Stop & Go desapareix.
& Amb la funcié Stop & Go, activa, tots els botons estan desactivats, excepte el d’encesa i
apagat i la funcié Stop & Go.
Nota: Si la funcié Stop & Go es perllonga durant més de 10 minuts la placa s’apaga automaticament

Utilitzacio del temporitzador

Amb la placa encesa, pot utilitzar el temporitzador de dues maneres:

» Com minuter. En aquest cas, el temporitzador no apaga cap zona de cocci6 quan hagi acabat el
compte enrere

* Pot programar-lo perque apagui una o més zones de coccio.

* Pot ajustar el minuter/temporitzador fins a 99 minuts.

Vista del temporitzador

La pantalla mostra el
nombre de minuts
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Control del temporitzador | <€




Utilitzaci6 del temporitzador com a minuter
Si no ha seleccionat cap zona de cocci6

1.Toqui el control del temporitzador ®. El nimero del
temporitzador parpelleja.
2. A continuacio, ajusti el minuter:

1) Models de control tactil: V302T, 1302T

C3

+ Ajusti el calor mitjangant els controles @ o] @

* Si manté el seu dit sobre un dels dos controls, el valor @
augmentara o es reduira.

Nota: Quan l'indicador del temporitzador parpelleja, toqui el
control del temporitzador de nou, per a confirmar I'ajustament.

2) Models amb control tactil lliscant: V603S, V604S, 1603S

* Toqui el control del temporitzador ® un cop; el nimero de
lindicador del temporitzador parpelleja. A continuacid, ajusti el
numero del minuter fent lliscar el control lliscant.

* Premi el control del temporitzador de nou; el nimero
corresponent a les desenes parpelleja en l'indicador del
temporitzador. A continuacio, ajust el nimero de les desenes en
el minuter fent lliscar el control lliscant.

Nota: Si continua tocant el control del temporitzador, el control lliscant
funciona de la seglient manera: @
"Digit d'unitats-Digit de desenes-Confirmar ajust digit d'unitats-..." @ _ @
3. Ajustat el minuter, comenca el compte enrere. La pantalla mostra el

temps restant.

4. Una vegada finalitzat el temps fixat, l'avisador acustic emet un xiulet - @ _
durant 30 segons i l'indicador del temporitzador mostra "--". Si toca els @ [ @
controls durant el compte enrere, el xiulet es deté. =

Com ajustar el temporitzador per a apagar la zona de cocci6

1. Toqui el control de selecci6 de la zona d'escalfament ® per a ‘ o
determinar la zona de cocci6 en la qual desitja utilitzar el temporitzador. -

2. Toqui el control del temporitzador ®. Un digit parpellejara en

I'indicador del temporitzador. "B
3. Ajust llavors el temporitzador
1) Models de control tactil: V302T, 1302T
« Ajusti la calor tocant els controls @ o]
» Si manté premut algun dels botons, el valor s'ajustara rapidament cap @

amunt o cap avall.



Nota: Amb l'indicador del temporitzador parpellejant, toqui de nou el control de control del
temporitzador per a confirmar I'ajust del temporitzador.

2) Models amb control tactil lliscant: V603S, V604S, 1603S:
* Toqui el control del temporitzador @ una vegada. El digit de les unitats en l'indicador del
temporitzador parpelleja; a continuacio, ajust el digit de les unitats del minuter lliscant el control
lliscant.
* Premi el control del temporitzador de nou; el digit corresponent a les desenes parpellejara en
I'indicador del temporitzador. A continuacio, ajusti les desenes en el minuter lliscant el control lliscant.

— +

Nota: Si continua tocant el control del temporitzador, el control lliscant funciona

com segueix: "Digit d'unitats-Digit de desenes-Confirmar ajust digit d'unitats-..."

4. Una vegada ajustat el temporitzador, comenga el compte enrere. @
La pantalla mostra el temps restant. (’3\: II _Ii :@
Nota: El punt vermell al costat de l'indicador lluminés de nivell de calor - -
s'il-lumina per a les zones en les quals s'ha activat el temporitzador. Pot

verificar I'ajust del temporitzador de cada zona de coccié activant aquesta zona

de cocci6.

Nota: Si hi ha més d'una zona de coccié amb funcié de temporitzador,

I'indicador del temporitzador mostra el valor més baix. El punt vermell al costat 5 Q
de l'indicador lluminés de nivell de calor parpelleja. )

5. Quan acaba el temps de cocci6 seleccionat, la zona de coccié en qiiestio 5' C\
s'apaga automaticament. >z 7
Nota: L'ajust per defecte del minuter i del temporitzador és de 30 minuts.

Nota: Després de realitzar I'ajust, I'ajust en l'indicador del temporitzador _ O
parpelleja 5 segons i després es deté. Es confirma aixi I'ajust.

Nota: El minuter i el temporitzador poden utilitzar-se al mateix temps, l'indicador

del temporitzador mostra I'ajust de temps més baix. Si I'ajust més baix

correspon al minuter, el punt vermell al costat de I'indicador del temporitzador

parpelleja. Sil'ajust més baix correspon a I'ajust del temporitzador, el punt

vermell de I'indicador lluminés de nivell de calor corresponent parpelleja.

Nota: Si l'indicador mostra I'ajust del temporitzador, per a comprovar I'ajust del

minuter premi el control del temporitzador ®; I'indicador mostra I'ajust del

minuter.



Deteccio6 de recipient i articles petits

Per a placa d'inducci6, si en la pantalla parpelleja alternativament " " amb I'ajust
de calor.

* no ha col-locat el recipient en la zona de coccid correcta o,

* el recipient que utilitza no és apte per a plaques d'induccio o,

« el recipient és massa petit 0 no esta ben centrat en la zona de cocci6.

Notes:

1. No hi haura escalfament fins que es col:loqui un recipient apte en la zona de cocci6.

2. Si no es col-loca un recipient adequat, la pantalla s'apaga automaticament transcorreguts 2 minuts
3. Si s'ha col-locat un recipient amb una grandaria no adequada o no magnetic (per exemple, alumini),
o un altre element petit (per exemple, ganivet, forquilla, clau) sobre la placa, la zona de cocci6é
s'apaga automaticament transcorregut 1 minut.

Avis de calor residual
Tingui precaucié amb les superficies calentes
Quan s'ha utilitza la placa durant algun temps queda de calor residual.

Com a advertiment, en l'indicador de I'ajust de calor apareix la lletra "H". L' O

Utilitzar-se com a funcié d'estalvi d'energia:
Si desitja escalfar altres recipients, utilitzi la zona que continua calenta.

Apagat automatic
Una altra prestacio de seguretat de la placa és I'apagat automatic. S'activara quan s'oblidi apagar una
zona de coccid. Els temps d'apagat automatic per defecte son els seguents:

Nivell de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Temporitzador per defecte

(hores)




Protecci6 contra sobreescalfament
Un sensor de temperatura monitora la temperatura dins de la placa. Si es detecta una temperatura
excessiva, la placa s'apaga automaticament.

Protecci6 antivessament

Per seguretat, el programador apaga la placa si es vessa liquid bullint o es col-loca un drap mullat so-
bre el panell de control tactil. Els controls es desactiven, excepte el control d'encesa/apagada i el de
bloqueig infantil, fins a assecar-se la zona de control tactil.

Directrius per a cuinar

Presti especial atenci6 durant la fritada ates que l'oli i el greix s'escalfen rapidament, sobretot si utilitza
la funcié Booster. A temperatures extremadament altes, I'oli i el greix poden prendre de manera es-
pontania, la qual cosa suposa risc d'incendi.

Consells de coccié

* Quan l'aliment comenci a bullir, redueixi la calor.

* L'Us de tapes redueix el temps de cocci6 i estalvia energia, atés que es reté més calor.

» Minimitzi la quantitat de liquid o greix per a reduir el temps de coccié.

» Comenci a cuinar amb un ajust de calor alta i redueixi'l quan els aliments ja s'hagin escalfat.

Cuinar afoc lenti cuinar arros

* La coccio a foc lent té lloc per sota del punt d'ebullicio, al voltant dels 85 °C, quan comencen a apa-
reixer algunes bombolles en la superficie del liquid de coccié. Aquesta és la clau per a aconseguir so-
pes delicioses i estofats tendres, ja que les aromes es desenvolupen sense que els aliments s'escalfin
en excés. També cuini les salses amb base d'ou i farina per sota del punt d'ebullicié.

* Algunes tasques, incloent la coccié de I'arrdos pel métode d'absorcid, poden requerir un ajust de calor
més alta que I'ajust minim per a assegurar que els aliments s'han cuinat correctament en el temps re-
comanat.

Com daurar filets o costelles

Per a cuinar filets sucosos:

1. Deixi la carn a temperatura ambient durant uns 20 minuts abans de cuinar-la.

2. Calent una paella de fons gruixut.

3. Unti els dos costats del filet amb oli. Aboqui en la paella calenta una mica d'oli i després col-loqui la
carn sobre la paella calenta.

4. Giri el filet només una vegada mentre el fregeix. El temps exacte dependra del gruix del filet i del
gust del comensal i pot variar entre 2 i 8 minuts per cada costat. Estrenyi el filet per a comprovar el
seu punt de coccid, — com més ferma es noti, més "fet" esta.

5. Abans de servir-ho, deixi reposar el filet sobre un plat calent uns minuts perqué s'assenti i resulti
més tendre

Saltejar

1. Trii un wok o una paella gran de fons pla compatible amb la placa de cocci6.

2. Tingui preparats tots els ingredients i I'equip. El saltat ha de realitzar-se de manera rapida. Si cui-
nara grans quantitats, faci-ho en petites porcions.

3. Preescalfi la paella breument i afegeixi dues cullerades d'oli.

4. Cuini primer la carn, reservi i mantingui-la calenta.

5. Salti les verdures. Quan estiguin calents pero continuin estant cruixents baixi la calor, agregui la
carn ja cuinada i afegeixi la salsa.

6. Salti els ingredients suaument per a assegurar-se que s'escalfen a fons.

7. Serveixi immediatament.

Ajustaments de calor

Els ajustos que es mostren a continuacioé s6n merament informatius. L'ajust exacte dependra de dife-
rents factors, com ara el recipient utilitzat i la quantitat d'aliment que cuinara. Experimenti amb la
placa per a esbrinar els ajustos que millor s'adapten als diferents menjars.



Ajust de calor Idoneitat
1-2 « Escalfar delicadament petites quantitats de menjar

» Fondre xocolata, mantega i aliments que es cremen facilment
* Cuinar suau a foc lent
« Escalfar lentament

3-4 * Reescalfar
* Cuinar a foc lent
* Cuinar arros
5-6 » Creppes o coques
7-8 « Sofregir
« Cuinar pasta
9

« Saltar
« Daurar, segellar carn
« Escalfar sopa fins a arribar a ebullicié

« Bullir aigua

3. Manteniment i neteja

Manteniment i neteja
Important: Abans de fer tasques de manteniment o neteja, DESCONNECTI I'aparell de la xarxa
ELECTRICA i asseguri's que esta totalment fred.

Com netejar la superficie de la placa

Després del seu Us, netegi com més aviat millor les substancies vessades. Asseguri's que la
superficie esta prou freda.

Utilitzi un drap suau o un paper de cuina per a netejar la superficie. Si el liquid vessat s'ha assecat,
utilitzi un netejador especific per a vitroceramica disponible en la majoria de supermercats.

No utilitzi netejadors abrasius ni llana d'acer, etc., ja que podrien ratllar la superficie vitroceramica.

Consells i suggeriments

,Que? ;Com? jlmportant!
1. Desconnecti la font * Quan apagui la placa, no apareixera cap
Bruticia diaria al d'alimentacio. indicaci6 de "superficie calenta" pero la
vidre (empremtes 2. Aplicacio un netejador de zona de coccid pot continuar estant
de dits, marques, vitroceramiques mentre la calenta. Extremi les precaucions.
taques de menjar placa segueix temperada * Fregalls molt resistents, algunes
o liquids vessats (pero no calenta!) esponges de nilons i productes de neteja
que no continguin 3. Esbandida i assequi amb abrasius o forts poden danyar la superficie
sucre) un drap net o un paper de del vidre. Llegeixi sempre I'etiqueta per a
cuina. comprovar si el seu netejador o fregall son
4. Connecti de nou la font adequats.
d'alimentacio de la placa. » Mai deixi residus de neteja sobre placa:
el vidre podria tacar-se.




Vessaments de
liquids i de
productes
ensucrats calents
sobre el vidre

Retiri'ls immediatament amb
una espatula, una rasqueta o
una fulla barbera aptes per a
vitroceramiques, pero pari
esment a les superficies
calentes:

1. Desconnecti la font
d'alimentacio.

2. Subjecti la fulla o l'utensili
en un angle de 30° i grati la
bruticia o el vessament cap a
una zona freda de la placa.
3. Netegi la bruticia o el
vessament amb un drap o
paper de cuina.

4. Segueixi els passos 2 a 4
indicats anteriorment en
"Bruticia diaria en el vidre".

« Elimini les taques que han deixat
aliments fosos i ensucrats o els
vessaments al més aviat possible. Si
deixa que es refredin sobre la placa, pot
resultar més dificil després o fins i tot
poden danyar el vidre de manera
permanent.

* Risc de corts: la fulla de la rasqueta és
molt afilada, per la qual cosa cal anar
amb compte quan es retira la tapa de
seguretat. Extremi les precaucions i
guardi-la sempre de manera segura i
fora de |'abast dels nens.

Vessaments sobre
els controls tactils

1. Desconnecti la font
d'alimentacio.

2. Assequi el liquid vessat

3. Passi la zona de control
tactil amb una esponja
humida o un drap nets.

4. Assequi la zona per
complet amb paper de cuina.
5. Connecti de nou la font
d'alimentacio de la placa.

* La placa pot emetre un xiulet i
apagar-se automaticament i els controls
tactils poden no funcionar si hi ha liquid
sobre ells. Asseguri's que asseca
correctament la zona de controls tactils
abans de tornar a encendre la placa.

Manteniment de la placa

Si la placa no funciona correctament, abans de contactar amb el servei tecnic o amb el comerg
on la va adquirir, comprovi el segiient:

1. L'aparell no té potencia:

- Comprovi si s'ha produit un tall de llum en la seva llar.

- Comprovi si l'aparell esta connectat correctament a la xarxa eléctrica.

- L'ajust del temporitzador ha finalitzat.

- Comprovi si s'ha aconseguit I'ajust de temps de coccié maxim i s'ha apagat automaticament.
- Comprovi si s'ha vessat liquid sobre el panell de control i la proteccié antivessament ha
desconnectat I'aparell.

2. Els controls del panell de control tactil no responen:

- Si el blogqueig infantil esta activat i l'indicador del temporitzador mostra "EI".

- Si hi ha liquid o un drap humit sobre el panell de control tactil que ha activat la proteccio
antivessament.

3. Després de cuinar apareix una "H" en la pantalla:



- Es normal. La placa compta amb una funci6 de seguretat de calor residual. Seguira encés fins que
la superficie s'hagi refredat prou.

4. Després d'apagar la placa, el ventilador de la placa d'inducci6 continua funcionant:

- Es normal, ajuda al fet que la placa es refredi per complet.

5. Alguns recipients poden crepitar o fer sorolls durant I'Gs de la placa d'induccio:

-Es normal, és el so de les bobines d'induccié durant el funcionament, i el so pot variar en funcio de la
mena de recipient utilitzat.

6. El cristall esta ratllat:

- Comprovi si utilitza recipients no aptes, com els que presenten vores rugoses.

- Comprovi si esta utilitzant fregalls abrasius o productes de neteja no aptes.

Inspeccio de fallades de la placa d'induccié
Si es produeix una anomalia, la placa d'induccié entrara automaticament en un estat de proteccio i
mostrara els codis de protecci6 corresponents:

Problema Possibles causes Que fer

E1/E2 Tensio electrica anomala
Comprovi que el subministrament
eléctric és normal. Torni a encendre la
placa quan el subministrament eléctric
s'hagi normalitzat

E3 Alta temperatura detectada pel Comprovi si hi ha liquid en la paella,
sensor de recipients afegeixi liquid abans de continuar.

E5 Alta temperatura detectada pel Torni a comengar després que
sensor de temperatura IGBT la placa d'inducci6 s'hagi refredat.

Per a qualsevol altre codi d'error, desconnecti la placa i avisi al servei tecnic.



Bbunrapcku

EnekTpuyecku nnoyun

1. UHCTAJIUPAHE:

Yka3aHusi 3a MOHTaxX Ha ypeaa

YpenbT cnenBsa Aa ce MOHTUPa M BKITKOYM B CbOTBETCTBUE C AeACTBalMTe HOPMaTUBMK.

Cnepn pa3onakoBaHe Ha ypefa ce yBepeTe, Ye Mo CblUuA He ce HabnogaBa HUKaKBa NoBpeaa.
AKko no Bpeme Ha npeBo3a ypeabT e nospeaeH, mons HE FO U3MON3BAWUTE. BnesTte BLE
Bpb3Ka C Mara3vHa, oTKbAeTo cTe ro npuaoounu.

N360p Ha ypea n MOHTax

- MoppexeTe paboTHaTa NOBBLPXHOCT CLIMACHO pasMepuTe, ykasaHu Ha N306paxeHNeTo.

- 3a MoHTax v ynoTtpeba cneasa fa ocTaBuUTe pa3CcTosiHMe OT Hal-mMasko 5 cm okono oTsopa.
- YBepeTe ce, Ye gebenvHata Ha paboTHaTa NOBLPXHOCT € Haii-manko 30 mm. 3a paboTHa
NOBBPXHOCT U3bepeTe TakaBa OT YCTOWYMB Ha TOMNMHA MaTepuarn ¢ uen usbsrsaqe
Aedopmaums, npeanaBrKkaHa oT TONMHHOTO U3NbYBaHe OT ropeluaTa nnoya. Habnogaesaite
cnepHaTta curypa (eauHuLa mspka: mm)

V302T | 288 | 520 | 52 | 48 | 265+5 | 495+5 | 50 min

1302T 288 | 520 | 56 | 52 | 265+5 | 495+5 | 50 min
-0 -0

V603S | 590 | 520 | 52 | 48 | 555+5 | 495+5 | 50 min
V604S -0 -0

1603S 590 | 520 | 56 | 52 | 555+5 | 495+5 | 50 min
-0 -0

YBepeTe ce, Ye enekTpuyeckaTa nnoya e Jobpe BEHTUNMPaHa, a CbLUO M Ye BXOALT U U3XOAbT Ha
Bb3AyX He ca 3anyLleHun. YBepeTe ce, Ye eflekTpudeckara nioya ce Hammpa B 4O6pO CbCTosIHUE.
HabntopaBaniTe curypata no-gony.

Benexka: BesonacHoTo pa3cTosiHne Mexay nioyaTa 3a roTBeHe 1 Wwkada Hag nnovara
& cnenBa fa 6bae Han-manko 760 mm.
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760 Han-manko Han-manko Bxopn 3a Naxopn 3a

mm 50 mm 20 mm Bb3gyxa | Bb3gyxa5b
mm

MocTtaBsiHe Ha ynnbTHEHUEeTO OT NsAHa

Mpeav fa BkapaTe nnovyarta B 0TBOpa Ha paboTHaTa NioLy Ha KyxHsTa, JOCTABEHOTO YNITbTHEHNE OT

NAHa cnejBa [a ce CBbpXe B AoNHaTa YacT Ha BUTpOKepamMukaTa.

He MoHTMpanTe nnoya 6e3 ynnmbTHEHUETO OT NsAHa!

YnnbTHeHMeTO cnefBa Aa ce CbeAWHM C NrovaTa cbrnacHo criegHaTa npoueaypa:

= OTcTpaHeTe 3aWnTHOTO MOKPUTUE OT YNITbTHEHUETO.

= Crief ToBa CBBbpXETE YNTbTHEHUETO KbM AOMNHATA YacT Ha CTLKIOTO, HEMOCPEACTBEHO A0 pbba.
= YnnbTHEHWEeTO crneaBa Aa € NOCTaBeHOo Mo UsnaTta AbMKUHa Ha CTbKneHus pb6, 6e3 aa ce

noaroBa Ha brnuTe.

- I'Ip|/| nocTaBdAHe Ha YNITbTHEHUETO Ce yBepeTe, Ye CTbKIOTO He B3a B 4ONUP C OCTpU NnpeaMeTun.

Foam

| Gasket




Mpenn Aa yctaHoBUTE MACTOTO Ha AbpXauuTe 3a 3aKpenBaHe.
YpenbT cnegsa Aa ce NnocTaBy BbpXY rnajka U ctabunHa noBbpXHOCT (M3non3Bante ambanaxa). He

ynpaxHsiBalTe ycunume BbpXy KOHTPONepuTe, NogaBallm ce OT nnovyara.

Ha6op 3a ynecHsiBaHe Ha NOCTaBAHETO

Mma Habopm 3a nocTaBsiHa BCsika nnoya. Te BkNoYBaT ckobu 3a 3akpensaHe v BUHToBe (3a V302T,
V603S, V604S; obLuo 2 ckobu 1 2 BuHTa, 3a 1302T, 1603S o6bLwo 4 ckobu 4 BuHTa). Ha nbpBO MsACTO
oTKpuiATe Habopa 3a NecHO NnocTaBsiHe.

3akpeneTe ckobuTe KbM nnoyara: BkapaiTe 3akpensalymte ckobu B OTBOpUTE 3a 3akpernsaHe,
npeaBuaeHn 3a LenTta oT ABeTe CTPaHu Ha KyTusATa, 3akpeneTe ckobarta KbM KyTUsATa C BUHT, cneg,
KOETO BKapalTe nrnoyaTa B Lkada/paboTHaTa NOBbPXHOCT.

3akpeneTe nnoyarta kbm wkadya: Bkaparite nnoyarta B wkada/paboTHaTa NOBbPXHOCT, criopes
KaKTo mocousar cnegHuTe gvarpamu. MoHTUpaHuTe ckobu OT CTpaHuTe MoraT Aa HamacHaT niovarta.

o

N
Bkriroyeme ypeda e eflekmpuveckama Mpexa.
YpeasT cneasa Aa 6bae BKIOYEH KbM 3aXpaHBaAHETO CbITIAaCHO CbOTBETHUSI CTaHAAPT, UK KbM
€[HOMOMOCEH NpekbeBaYy. YpeabT NpuTeXxaBa BUCOKa HOMUHarNHa MOLHOCT U enekTpuyecKaTa
Bpb3Ka cneABa Aa 6bAe ocbLecTBEHa OT KBanuuumMpaH eNnekTPOTEXHUK. .

3abenexku:
1. C uen n3bsreaHe Ha Npou3LLECTBMSA, ako KabenmbT e NoBpeaAeH unu ako crneasa Aa ovae
noAMeHeH, ToBa crnefsa Aa 6bae U3BbPLUEHO OT TEXHUYECKO nuLe 3a creanpoaax6eHo
obcnyxBaHe.
2. B cnyyait, 4ye ypeabT 6bae BKIKOYEH HaNpaBo KbM eflekTpuyeckaTa Mpexa Mexay KOHTakTuTe
creaBa fa ce NocTaBu BCEMOMSIPEH NPekbCBaYy C OTBOP Haii-mManko ot 3 mm.

3. MHCTaﬂI/IpaLLI,I/IH TEeXHUK cnejBa Aa ce yBepu, Ye enekTpuveckata Bpb3ka € npaBuiiHO N3BbpLLUEHa,
KaKTO W Ye ca U3NMbITHEHWN N3UCKBaHUATA 3a Ge3onacHocCT.

4. KabenbT cnepsa fa He 6bae nperbHaT unv npuTucHarT.

5. Monsi npoBepsiBaiiTe peJOBHO CbCTOSHUETO Ha kabena. Ako ce Hanara nogMsiHa, Ts TpsioBa Ja ce
M3BbPLUN EAVHCTBEHO OT KBaNMULUMpPaHO TEXHUYECKO L.



BHUMAHUE
1. MHcTanupaHeTo Ha nnoyvaTa crieaBa Aa CTaHe eAVHCTBEHO OT KBanuduumpaHu nuua unm

TexXHUUM. B HUKakbB criydai He s nocTaBsnTe cam.

2. EnekTpuyeckarta nnoya He 6vBa Aa ce nocTaBsi BbpXy XNagunHu ypeam, CbaOMUSIITHA MaLUUHA U
BbPTSLLY CE CYLUMITHU.

3. EnektpuyeckaTta nnova crneaisa Aa ce MOHTMpa Taka, Ye Aa ce nocTurHe no-gobpo
Tonnom3nbyBaHe. [1o To3n Ha4YMH ce NoBULaBa HeHaTa epeKTUBHOCT.

4. CteHaTa 1 nHgyumpaHaTa TonfMHHa 30Ha BbpXy paboTHaTa 30Ha criefiBa Aa ca TOMnnoyCcToNynBy.

5. C uen n3bsarsaHe Ha LeTH, NOKPUTMETO TUN ,CaHABUY® U NenHeLlaTa NoBbPXHOCT crneasa Aa e
ToMnoycTonymea.

6. B HMKaKbB criyyan He M3non3BanTe NapocTpyrky 3a NOYUCTBAHE.

7. EnekTpunyeckaTa nnoya Moxe fa ce BKI4YM CaMO B U3TOYHMK C MMNeAaHc Ha cuctemara,
HeHaaxBbprsw, 0,427 oma. B cnyyan Ha HeobxogumocT, 06bpHETE Ce KbM KOMMETEHTHUTE

opraHu, 3a fa npoBepuTe MMneaaHca Ha cuctemara.
Benexka: Hakon oT mogenute morar ga BKJlOYBaT kaben 3a Mpexara c wencen. B cnyyan Ha
Heo6XxoAMMOCT MOXeTe Aa ro BKniouute Hanpaeo. lMpu moaenuTe ¢ mpexoB kaben c wencen

CbLUMAT crieaBa Aa ce U3KIIuM creg ynotpeba.

I'Io-.qony Ca NoKasaHu pa3fin4yH1uTe Ha4YMHU Ha CBbp3BaHe.
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2. Hapby4HMK € yKaszaHuA
O6LWo onucaHue Ha usgenueTo

Mogen: V302T

1. 3oHa 3a rotBeHe 1 800W
2. 3oHa 3a rotBeHe 1200W

— | 3. CTbKneH nogHoc
AN > 3 4. KoHTpornHo Ta6no
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ByToH 3a n3bupaHe Ha 30HaTa 3a roTBEHe.
ByToH “+” 3a cuna Ha TonnMHaTa/TemnopusaTop
BrnokmpoBbyeH obe3onacuTteneH 6yToH 3a geua
ByToH ,Stop & Go*

KoHTponeH OyTOH Ha Temnopu3aTtopa

ByToH “-” 3a cuna Ha TonnuHaTa/TemnopusaTop
MpekbcBay BKN/M3KI

Nogkrwbdr



Mogen: V603S
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KoHTponHo Tabno

1. 3oHa 3a rotBeHe 1 200W

2. 3oHa 3a roTeeHe 1800W

3. 3oHa 3a TpoWiHo roTBeHe 2 700W/1
700W/850W

4. CTbKneH nogHoc

5. KoHTpornHo tabno
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. KoHTponep Ha Harnacswwara ce 30Ha

. byToH ,Stop & Go*

. ByTOH 3a KOHTpon Ha TeMnopusaTopa
. Mnb3rawy ce KOHTponep Ha cunara Ha
ToMnuHaTa/TemnopusaTop

7. bytoH ,,ON/OFF*

O WN -

. ByToH 3a nsbupaHe Ha 3oHaTa 3a roTeeHe.
. BrnokuposbyeH 6yToH 3a geTcka 6esonacHocT



Mogen: V604S

— 13

KoHTponHo Tabno

1. SoHa 3a rotBeHe 1200W
2. 3oHa 3a roteeHe 1800W
3. 3oHa 3a roteeHe 1800W
4. 3oHa 3a rotBeHe 1200W
5. CTbKkneH nogHoc

6. KoHTponHo Tabno

] v 4
3 4 5

1. ByTOH 3a n3bupaHe Ha 30HaTa 3a roTBEHe.
2. brnokupoBbYeH BYTOH 3a geTcka 6e3onacHoCT

3. byTtoH ,Stop & Go*

4. KoHTponeH 6yToH Ha Temnopu3aTopa
5. Mnb3raly ce KOHTponep Ha cunaTta Ha
TonnuHaTa/TemnopusaTop

6. bytoH ,,ON/OFF*
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Mogen: 1302T

1. Booster 2 000W 30Ha 3a roteeHe 2 600W

. 3 2. Booster 1500W 30Ha 3a rotBeHe 2 000W
™~ 3. CTbKreH nogHoc
A 4. KoHTpornHo Tabno
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. ByToH 3a n3bnpaHe Ha 3oHaTa 3a roTBEHE.

. ByToH “+” 3a cuna Ha TonnuHaTa/TemMnopusaTop
. BnoknpoebyeH 6yToH 3a geTcka 6ezonacHocT

. KoHTponeH GyToH 3a pyHKUMS ,yCcunBaHe®.

. byToH ,Stop & Go*

. KontponeH 6yToH Ha TemnopusaTopa

. ByToH “+” 3a cuna Ha TonnuHaTa/TemnopusaTop
. ByToH ,ON/OFF*
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Mogen: 1603S

KoHTponHo Tabno

1. Moacuneane 1 500W 30Ha 3a rotBeHe 2 000W
2. Moacuneare 2 000W 30Ha 3a rotBeHe 2600W
3. Nogcuneaxe 2 300W 30Ha 3a roteeHe 3 000W
4. CTbKneH nogHoc

5. KoHTpornHo 1abno

w

(~
|

Q

N <
w <—

|

5

agrwONE

No

3abenexku: ﬂuarpaMMTe Ha NpoAyKTUTe B Hapb4HMKa UMaT caMO ocBejlOMUTESTHA CTOMHOCT.
Bb3moXHM ca neku pasnnynsa nopagu HenpeKbLCHaToToO no,qupﬂBaHe Ha u3genusTa.

ByToH 3a n3bupaHe Ha 30HaTa 3a roTBeHe.
ByToH 3a dyHkuusa MNogcuneane®(,Booster”)
ByToH ,Stop & Go*

ByTOH 3a KOHTPON Ha TeMnopu3aTopa

Mnb3raw, ce kKOHTpanep 3a cuna Ha
TonnuHaTa/TemnopusaTop

BnokupoBbyeH obe3onacuteneH 6yToH 3a geua
MpekbeBay 3a BKN/U3KN



Mpeau ynotpeba Ha HoBaTa nnova.

* [poyeTeTe HACTOSILLOTO PLKOBOACTBO, KATO 06 bPHETE OCOGEHO BHUMAHME HA HAapBbYHMKa MO
6e3onacHocT.

. OTCTpaHeTe BCAKaKbB NOKpuBaLlo CbOJ'IVIO No BallaTa HOBa eneKkTpu4yecka nno4ya.

PaboTta ¢c gonupHuTe KOHTponepu

+ KoHTponepute ce ynpaensisat 4pes gonup. o Ta3n npuynHa He e Heobxoanmo Ja ynpaxHsisate
HaTWCK BBbPXY CblUUTE.

* Nanon3eaviTe Bb3rnaBHMYKaTa, a He Bbpxa Ha npbCTa.

* [pwn BCSIKO JOKOCBaHe LLe YyeTe NMeKo N3CBUpBaHe.

* YBeperTe ce, Ye KOHTPONepuTe Ca BUHArM YACTU 1 CyXu, KaKTO 1 Ye HAMa MOKPUBALLM M1 NpeameTyn
(HanpuMep AOMaKMHCKM CbA, Unu Kbpna). [Jopy TbHBK Criol Boga Moxe Aa 3aTpyaHun paboTarta ¢
KOHTponepure
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MopbupanTe noaxoasLM AOMaKMHCKM CbAoOBe 3a FoTBeHe
* N3non3BaviTe cbaoBe C NOAXOAALLO 3a MHAYKUMSATA
ObHo. [NoTbpceTe cumBona 3a MHAYKUMS NO
onakoBKaTa Wnv Ha AbHOTO Ha cbaa.

* MoxeTe ga npoeepute, Aanu cbaoseTe By ca nogxoaswm

nocpeacTBOM MarHuT.

lMpokapanTe MarHUT KbM OCHOBaTa Ha CbAa. AKO CbLLMAT ce

npuBnuYa, CbAbT € NOAXOAsL, 32 MHAYKUMOHHATAa nova.

* B cnyuyait, Ye He pa3nonararte ¢ MarHuT:

1. Hanente manko Boga B CbAa, KOWTO UCKaTe Aa NpOBepUTE.

2. Ako ’I’ OWCNNesT He MPUMUIBa U BogaTa ce 3arpsisa, TOBa 03Ha4aBa,ye CbAbT € NOAXOAsLL,.

» CbaoBe, nsroteeHun ot cnegHuute matepunann HE CA noaxoaswm 3a ynotpeba: yicTta Hepbxaaema
CcTOMaHa, anyMuHuii unu med 6e3 MarHMTHa OCHOBA, CTBKIO, AbPBO, NOpLUenaH, kepamuka 1 rmuHa.
* IHAYKUMOHHWTE NNoYn ca U3rOTBEHW OT rMajka BUTPOKepaMuka. TONfMHaTa u3nusa oT MarHuTHa
MHAYKUMOHHa 606MHa, 3arpsiBalla Cbaa, HO He U MOBbPXHOCTTA Ha roTBeHe. TonnuHaTta Ha cbAa ce
npegasa Ha xpaHaTa.

» BaxHo e Aa usnonseaTte eQnHCTBEHO TUraHU UMK KaHYeTa OT MeTan, U3roTBEHN u/vnu
cepTudunLmpaHm camo 3a ynotpeba BbpXy MHAYKLMOHHM Nnoyn. Hukora He no3sBonsisante Jonvp Ha
TOMMUHHWTE 30HN C MENAMWHOBW UMW MNAcTMacoBU KOHTENHEPW.

* Bb3MOXHO € MHAOYKUMOHHATa Mroya Aa He ycrnee fa pasno3Hae TuraH ¢ guameTsbp nog 140 mm.
Mons He nsnonaeaiTe CbAoBE C HEPaBHOMEPHU PbOOBE UMW U3BUTO ABHO.

X 7

YBepeTe Cce, Ye ABHOTO Ha CbAaa € paBHo, 4Ye ndra ,u,oGpe BbpPXY CTbKIOTO, U 4e nmMa CbLlmnsa pasmep
KaTo 30HaTa 3a roteeHe. B cnyqa|7|, Ye m3nonsearte CbAoBe C NO-ManbK AnamMeTbp eq)I/IKaCHOCTTa
MOXe [a Ce OKaXke Mo-HuUCka OT oyakBaHaTta. BuHaru noctassiTe cbaa B Cpefnata Ha 30HaTa 3a

roTBeHe.
— — - - - — —
r ] "




BuhHarn nosguraiite cbaoBeTe, a He 1 I'IpVII'IJ'I'bSBaVITe, TbI KaTo MOXe Aa HaapacKkaTe CTbKNOoTO.

S T

3abenexku: MoxeTe fa n3nonssarte BCAKaKbB BUA TeHKepa unn TuraH Ha BUTpOKepamMmnyHaTa
nnova.

lMpenopbyunTenHu pasmepu 3a cbaoBeTe 3a WHAYKUMOHHAaTa nnoya.

30HUTe 3a roTBeHe ce rIpI/ICI'IOCOGFlBaT aBTOMaTU4HO KbM OMamMeTbpa Ha CbAa - A0 onpeneneHa
rpaHuua. |_|pl/l BCUYKM NONOXEHNA npenopbYBa ce AbHOTO Ha CbAda Aa € C MUHUMarieH AnamMeTbp,
OTroeapsLl Ha CbOTBETHaTa 30Ha 3a roTBEHE. C uen usBnuyaHe MakcMmanHa edmkacHocCT oT
nnoyara, noctaesinTe cbaa B cpefaTta Ha 30HaTa 3a roteeHe.

[nameTpun Ha ocHoBaTa Ha CbAoBeTE:

3oHa 3a MuHumaneH MakcumaneH
2omeeHe (mm) (mm)

160 mm 140 160

180 mm 140 180

210 mm 160 210

280 mm 230 280

HaumH Ha ynoTpeba
Hauyano Ha rotBeHeTO
1. Cnep BkIOYBaHE Ha nroyaTta KbM enekTpuyeckaTa mpexa,

HaTWUCHeTe M ApbXTe HaTUcHaT ByToHa 3a BKN/MU3KN B NPOABLIIKEHNE Ha 3
CeKyHAW, [oKaTo Ce Yye M3CBMPBaHe 3a BKIIOYBAHE Ha nnovara.

Mnoyarta npemunHaBsa KbM pexum ,M3yaksaHe” (,Standby*), kaTo BCMYkM
MHAVKaTOPU 3a HacTpoWBaHe Ha MOLLHOCTTa U Temnopu3aTopa nokassat "-".

2. MocTaBeTe NOAXOAAL, CbA BbPXY 30HaTa 3a roTBEHe. 7]
- YBeperTe ce, Ye AbHOTO Ha CbAa M NMOBbPXHOCTTA Ha 30HAaTa 3a roTBeHe ca
YUCTU U CYXM.

3. Harnacete cunara Ha 3arpsiBaHe Ha 30HaTa 3a roTBEHe.

1) 3a V302T, V603S, V604S, 1302T, 1603S, npean Aa Harnacute ToNnNnHHaTa

cuna, crnefBa Aa noctaBuTe NPbLCT BbpXy OyToHa 3a M3bop Ha 3oHa 3a

roTBeHe c Len Aa n3bepeTe u 3apencTeare xenaHaTta oT Bac 3oHa 3a ' -
roTBeHe.

WHavkaTopbT 3a cuna Ha TonnuHaTa Ha u3bpaHaTa 30Ha Lue 3anovHe aa o
npumurea, korato e 3afencTaH. Crnie ToBa MOXe [ia HarnacuTe TonnMHHaTa

cuna cnopepj KakTo cnejsa:

- 3a mogenu c ynpaeneHwue ypes gonup: V302T 1302T

* HarnaceTe TONMMHHaTa MOLLHOCT KaTo I0KOCHEeTe ByTOH @ unm @ . @
* AKO HaTUCHeTe 1 3aObpXKUTe HAaTUCHAT eAuH OT ABaTta 6yToHa CToMHOCTTa
6bP30 Le ce HacTpou BbB BbaxoasLy peg ot 0 4o 9.



-Mogenu ¢ nnb3rawy ce koHTponep: V603S, V604S, 1603S
» HarnaceTe TonnvMHHaTa MOLLHOCT, NPUNTb3BaNKM NiTb3rallims ce KOHTporep.

- +

3abenexku:

1. Cnep BKMoYBaHe Ha ypeaa ce YyBa eiHO U3CBMpPBaHe. Beuykn nHaukaTopy ceeTeat B
NnpoabIHKeHWe Ha eHa CekyHAa, crep KoeTo uaracsar.

2. KoraTto nnoyaTa ce HaMmupa B pexuMm ,M34akBaHe", ako Ao 1 MUHyTa He ce npeanpueme HsIkakBo
[OeNCTBUe enekTpuyeckara nro4ya M3kmnioyYea aBToMaTUYHO, KaTo U3daBa N3CBUMpPBaHe.

3. 3a BkroYBaHe Ha nyoyaTa HaTUCHeTe BGYTOHa BKM./U3KM. U Fo 3aApbXXTe HaTUCHAT B NPOAbIMKEHNE
Ha TpY CeKYHAM; 3a HEMHOTO M3KIYBaHEe HAaTUCHETE OTHOBO BYTOHa 3a BKI1./U3KN.

4. TonnuHHaTa MOLLHOCT MoXe Aa ce Harnacs ot 0 go 9. CToiHocTTa no nogpasbupaHe e 5.

5. [No BpemMe Ha HacTpoikaTa Ha TONNMHaTa MHAKATOPbT 3a HacTpolika we npumurea. Cnen
M3BBbPLUBAHE Ha HACTpoMKaTa YMCMOTO Lie NPUMUTHE B MPOABIDKEHWNE Ha 5 CeKyHaM, crnep KoeTo
npuMmureaHeTo cnupa. o To3n HauYMH HacTpolkaTta ce NOTBbPXAABa.

Kak ga usknoumm nnoyara \
1. MoxeTe Aa M3KMoYMTE 30HaTa 3a FOTBEHE, KaTo HacTpouTe

MOLUHOCTTa Ha 0, HaTUCKarKn HEKONKOKPaTHO uHAMKaTopa “- “, gokato
ykaxe ,0“.
2. CbLL0 Taka € Bb3MOXHO [ia Ce U3KIMIoYM LudanaTa nrnovya, kato ce

HaTucHe GyTOH BKJ'I/VI3KJ'I®.

Benexka: AKo No Bpeme Ha roTBEHETO Crpe enekTPUYECKUSIT TOK, BCUYKM HAaCTPOKM ce aHynupar.
Benexka: OxnaxaalmsT BEHTUNATOP Ha MHAYKUMOHHATA Miioda Npoabimkasa paboTa oLLe OKoso
MUWHyTa Cried U3KITIoYBaHETO Ha nrovara.

U3nonseaHe Ha ronsimaTta 30Ha 3a roTBeHe NPU BUTPOKepaMUyHaTa npova
Hsikon Mogenu nioyv oT BUTpOKepaMmuKa MoraT Aa vMat efHa Unu noseye ,Harnacsm ce” 3041 3a
rotBeHe. Teaun 30HU NpeanaraT rno-rofsiMa 30Ha 3a roTBeHe W [IOMbITHUTENHO 3arpsiBaHe, Harnacsamnku

Ce Mo TO3M Ha4YMH KbM Cb0BE C pasnuyHa dopma.

Kak aa nsnonssame npucnoco6siemaTta 30oHa npu paboreLya nnova:
1. U3bepeTe u 3apeiicTBaiiTe 30HaTa 3a roTBEHE, NPY KOSITO XenaeTe
[a usnonaeare npuMcnocobsieMun 30HU.

1) 3a V603S: ‘ v
HaTucHeTe GyToHa 3a n3bop Ha TonMHHATa 30Ha, 3a Aa ro nsdepete 1 NG
o)

3ajgevncTBaTte Ta3un HacTpowka.



2. LI,eHTpanHaTa 30Ha CBETBa, KOrato HacTpouTe MOLHOCTTa 3a

ancnoco6ﬂemaTa 30Ha 3a roTeeHe. S

ﬁ

3. Cnep u3bop v akTUBMpaHe Ha TOMMMHHAaTa 30Ha (CBETNUHHUSA
WMHAMKATOP 3a MOLLHOCTTa NPMMUIBa), JOKOCHETE ByTOHa Ha
npucnocobsiemarta 30Ha ¥\c Len aa 3ageiicteate paswmpeHns
3arpsiBalll eN1eMeHT 1 MO TO3M HAYMH [a NOCTUrHETE No-rofsiMa 3oHa 3a

roTBeHe.

3abenexku:

1. AKO NpoABbIMKMTE Aa AOKOCBATE KOHTPOMNHWSA BYTOH, pasWMpeHUTe 30HM Le AeiCTBaT KakTo
cnepga:

- TpoiHa 3oHa: "3oHa LieHTpanHa-[BonHa-TporHa-LienTpanHa-[soiiHa-TponHa-LieHTpanHa..."

2. KoraTo TpoiHaTa 30Ha € aKTvBUpaHa, MHankaTopbT ,LED* Ha ChlaTa = LWE yKkake HacTpoikara

Ha MOLLHOCTTa 1 "= " eaHO creg Apyro.

Usnon3saHe Ha pyHKumnATa ,,Booster’npu mHaykumoHHata nnova

Hsikon moaenv MHAYKUMOHHU NOYMN MoraT 4a UMaT efHa Unu HAKOIKO 30HW Ha roTBEHE C hyHKLUMSA
.Booster”. MoxeTe fa nsnonssate yHkuus ,Booster” 3a npnbaBsiHe MOLLHOCT KbM CbOTBETHaTa
30Ha 3a rOTBEHE 40 MaKCUMariHa MOLLHOCT B paMKUTe Ha 5 MUHyTW. Tasu yHKUMS HamansBsa
BPEMETPaEHETO Ha FOTBEHETO.

Kak aa nsnonssame dyHkums ,,Booster” npu paboreiwa nnoya:
1. AKTBMpaiiTe 30HaTa 3a roTBeHe, KbAETO XenaeTe Aa usnonssare
dyHKuma ,Booster* e -
1) 3a 1302T, 1603S: t
[lokocHeTe cenekTopa Ha 30HaTa 3a 3arpsiBaHe, OKaTo aKkTUBMpaTe 3oHaTa

3a roTBeHe, KbAeTo xenaeTe fa usnonssare yHkums ,Booster*

2. [lokocHeTe cenekTopa 3a ynpasneHue Ha yHkums ,Booster” B.
CBeTNMHHUAT MHOMKATOP Ha 30HaTa Ha 3arpsiBaHe Le ykaxe ,b“ u we
3anpyMurea B NpoabITKEHWE Ha 5 cekyHaW, cnep KOeTo Le Crpe U e ce
3agewcTBa yHKuus ,Booster”.

Benexka:

1. MNpwv nsnonssaHe Ha dyHKUMSA ,Booster”, ako ApyraTta 30Ha 3a rotTeeHe,
pas3nonoxeHa BbB BepTuKariHa nocoka cblo paboTu ¢ HacTporika Ha
MOLLHOCTTa, HaAXBbprisiLa cTeneH ,2°, NporpamMaTopbT Le Harmnacu
MOLLIHOCTTa Ha Apyrarta 30Ha Ha cTeneH ,2°

2. KoraTto doyHKUMsITa ,Booster” npuknioun, Tasm 3oHa 3a roTBeHe ce BpbLia

B HOpMarnHaTta cu HaCTpOI?IKa.



Kak pa aHynupame c¢yHkuus ,,Booster”

- AKo NoBTOpUTE OLLe BEAHBX FOPHUTE yKasaHusi 3a 3agencTBaHe Ha pyHKums ,Booster”, nokaTto
dyHKumsATa ,Booster” e akTMBMpaHa, cbluaTa LWe U3KMYK.

- CblLUo Taka MoxeTe Aa usknounte yHKums ,Booster”, Harnacaku cteneHTa Ha MOLLHOCT.

BnokupoBbYeH o6e3onacuTeneH GyToH 3a geua
» MoxeTe aa 6rnokupaTe KOHTponepuTe C Len Aa npegoTBpaTuTe HeBonHaTa ynotpeba (Hanpumep,
KoraTo geua cry4anHo BKMYaT 30HM 3a rOTBEHE), kaTo 3afeicTBaTe pyHKUMs ,6NokMpoBKa 3a

fAetcka 6esonacHoCT".
+ KoraTto koHTponepute ca bnokupanu, ¢ usknioyeHme Ha 6yToHa 3a BK/U3Kn U 6rokMpoBbYHUS BYTOH
3a getcka 6e3onacHoCT, AeACTBMETO Ha ocTaHanuTe ByTOHW e CnpsiHO.

Kak ga 6nokupate KOHTponepute

[okocHeTe 6noknpoBbYHKS BYTOH 3a AeTcka 6esonacHocT IEI - BeAHbX. CBETNNHHUAT MHAMKaTOP Ha
TemnopusaTtopa Lwe ykaxe"Lo" n dpyHkumaTa ,6nokMpoBka 3a getcka 6esonacHocT” Tpsibea aa ce e
3agencrteana.

Kak na ne6nokupame KkoHTponepute

1. YBepeTe ce, Ye enekTpuyeckaTta nnoya ce e BKIoYeHa.

2. [lokocHeTe B NpoabimkeHne Ha 3 ceKyHan 6nokMpoBbYHMS BYTOH 3a AeTcka 6630I‘IaCHOCTIE|.

AkycTuyHaTta anapma Lie n3cBupun BeaHbX 1 "Lo" e n3yesHe oT nHamkaTopa Ha Temnopusaropa.

[eTckata 6noknpoBka € U3krnyeHa.

3. MoxeTe Aa npoabmkuTe Aa U3nonseaTe enekTpyyeckara nrovya.

& B pexwvm ,aeTcka 6nokMpoBka“ BCUYKM KOHTPOMNEPU Ca UKIOYEHN C U3KITIOYEHNE Ha

ByToHa skn/makn u Ha netckata 6J‘IOKVIpOBKa|E|.
Mpw n3BbHPeaHU 0BCTOATENCTBA BUHArM MOXeTe Aa U3KMIYUTe novarta nocpeactsom
byToHa 3a BKJ']/VI3KJ'I®. Axko, obaue xenaeTe Aa u3nonseare nnoyara MbPBO cneaea Aa s
nebnokupare.

Benexka: AKo peXuMbT ,AeTcka 6rokMpoBKa“ € BKIHYEH M U3KMouuTe nrodaTa, 6e3 ga usknodure
GIIOKMPOBBYHUSA PEXMM, TO KOraTo MO-KbCHO MOXenaeTe 4a A BKNoYMTe AeTckaTa GrokMpoBKa Le
npoAbikaea Aa e 3afdeiicTeaHa.

®yHKUMA ,,Stop & Go“

» FoTBeHeTO Beye e no-necHo! CbC CUrYPHOCT Ce CryyBa Taka, Ye [oKaTo roTBUTE YyBaTe BXOAHUS
3BBbHeL, U33BbHM TenedoHa v Mbk Hakoe OT Aeuata Bu na3suka ot apyraTa ctas. ToraBa Moxe
[ia ce Hanoxu fa usneseTe OT KyxHsiTa. AKO ro HanpaeuTe, obave, BeuepsiTa Moxe Aa usropu, a

aKo U3KMYMTe ypeaa, ToraBa XxpaHarta Lie ce CroTBY 3a No-AbMAro Bpeme.
* MNMocpeacteom pexum ,,Stop & Go“ nmaTe Bb3MOXHOCTTa Aa U3KITHYMTE BCUYKM 30HU. [pn
3aBPbLLAHETO CY EAUHCTBEHO Liie € HeobxoaAMMO Aa oKoCcHeTe ByToHa ’ " W nnoyaTa Le ce

BKITHOYM OTHOBO OT MOJIOXKEHUETO, B KOETO CTE A U3KMoUMnK. 1o TO3n HauuH Lie MoXeTe Aa
npoAbINKNTE TOTBEHETO ChC ChLlUTe HaCTpOVIKVI.



1. Kak aa 3agencrBame pexum ,,Stop & Go“
3a 3apelicTBaHe Ha pexuma ,,Stop&Go“ moxeTe Aa HaTUCHeTe egHOKpaTHO ByToHa,,Stop&Go*.
Bcuykn nporpammpaHn HacTPORKK Le ce CbXPpaHAT U NnoyaTa e cnpe Aa 3arpssa. Benyku
WHAMKaTOPW Ha TOMMWHHW HACTPOWIKK e ykassaT ,P*

2. Kak ga usknouum pexum ,,Stop & Go“
3a aHynupaHe Ha pexuma ,,Stop & Go“moxe 0THOBO Aa HaTUCHET pexum ,,Stop & Go“ cneg
3aBpbLUaHe B KyxHsiTa. Bcuyku 3anporpammpany HacTPOMKu ce Bb3CcTaHOBABAT U uHamkartopa "P"
Ha pexum ,Stop & Go* n3yessa.

& HokaTo pexwum ,,Stop & Go“ e akTUBEH, BCUYKM BYTOHM Ca JeaKTUBMPaHWU, OCBEH DYTOHBT
,BKN/m3kn“ pexuma ,Stop & Go*.
Benexka: NnoyaTa uskniovsa aBToMaTnyHO, ako pexum ,Stop & Go*, npoabkm noseye ot 10
MUHYTHU.

Wsnon3saHe Ha Temnopu3saTopa

KoraTto nnoyaTa e BkntoYeHa MOXe Aa M3nor3saTe TemnopuaaTopa no ABa pasnunyHu HaumHa:

* Moxe ga ro n3nonssate kato 6posy Ha MUHYTW. B TO3n cnyyai Temnopm3aTopbT HAMa Aa USKITo4N
HVKOS OT 30HUTE 3a rOTBEHE NpW AOCTUraHe Ha OnpeaeneHoTo Bpeme.

» MoxeTe ga ro Harmacute Taka, 4Ye Aa Ce U3KIoYM egHa Uiv noBeye 30HM 3a roTBEHE.

» MoxeTe ga Harnacute 6posiya Ha MUHYTU Han-MHOTO A0 99 MUHYTW.

W3rnen Ha Temnopusatopa

Oucnnen Ha MUHYTUTE
nokasea 6post MUHVTH
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3
KoHTponep Ha re
TemnopusaTopa

M3non3BaHe Ha TeMnopu3aTopa KaTto 5p0$|'-| Ha MUHYTWU.

AKo He cTe n3bpanu HMKOAl 30Ha 3a roTBeHe l' B
1.[lokocHeTe ByToHa 3a ynpaBneHve Ha TemnopuaaTopa ® .
Homep®bT Lie 3anovHe Aa NpuMUrea Ha MHAMKaTopa Ha
Temnopusartopa.
2. Cneq ToBa Harnacete 6posiya Ha MVUHYTY CMOPEA, KaKTo creaga:

1) 3a mopgenu c ynpaBneHue ype3 gonup: V302T, 1302T

* HarnaceTte TonnmMHHaTa MOLLHOCT KaTo AOKOCHETe ByTOHM © @
unm

* AKO HaTVCHETE 1 ObPXWUTE Taka HAKOWM OT ByTOHWTE, CTOMHOCTTa
6bP30 Le Ce Harnacy B HACXoAsL pea.



Benexka: Korato nHaukaTopbT Ha TeMnopusaTopa npMMuUraa, JOKocHeTe
KOHTPOIHMS BYTOH Ha TeMnopu3aTopa OTHOBO. [10 TO3M HauWH e MoxeTe Aa
NOTBBbPAMUTE HACTPOKaTa Ha TemMnopusaTopa.

2) 3a mopenu ¢ fokocsaeM nnb3rawy, ce KoHTponep: V603S, V604S,
1603S
* [lokocHeTe BeHBX KOHTPONHUA ByTOH Ha TeMnopusaTopa ®. Ha nHaukaTopa
Ha TemnopusaTopa e 3ano4He Aa NPUMUrBa CTOMHOCTTa Ha eanHuum. Cnep,
TOBa HarnaceTe CTOMHOCTTa Ha Gposiya Ha MUHYTH, KaTo NpemMecTBaTe
Nb3ralus ce KoHTponep.
* HaTucHeTe oTHOBO ByTOHa Ha KOHTponepa Ha TemnopusaTtopa.“HucnoTo,
OTroBapsALlo Ha gecetuumnTe Lie 3ano4vHe ga npuMmurea Ha nHamkaTtopa Ha
Temnopusatopa. Crep ToBa HarnaceTe YMCIOTO Ha AeceTmunTe BbpXy Gposiya
Ha MUHYTW KaTo NPUABWKBATE NITb3rallys ce KOHTponep.

Benexka: Ako MpoabIDKNTE Aa AOKOCBATE KOHTPONHMSA OYyTOH Ha
TemnopusaTopa, Mb3ralimsaT ce KOHTPOonep e AeCTBa KakTo cneaga:

""Yucno Ha egnHnum- Yucno Ha geceTuum

- MNoTBbpAETE YMCNOTO Ha eanHULUTE -..."
3. Cnep HarnacsiHeTo Ha 6posiya Ha MUHYTUTE Le 3anoyHe obpaTHOTO BpoeHe.
Ha gucnnes wwe ce nokaxe ocTaBalLoToO BpeEMe.
4. Cnep n3TuyaHe Ha onpefeneHoTo BpeMe LUe ce Yye CBMPEHe B
npogbimkeHne Ha 30 cekyHaW, a HA MHAMKaTOpa Ha TeMnopum3artopa Lie ce
nanuwe "--". AKO JOKOCHETE KOHTPONHUTE BYTOHM No Bpeme Ha obpaTHOTO
BpoeHe CBMPEHETO LLie Ce npekpaTy.

Kak aa Harnacum TemnopusaTtopa 3a U3K/o4YBaHe Ha 30HaTa 3a roTBeHe

1. JokocHeTe ByToHa 3a n3bupaHe Ha 30HaTa 3a 3arp;n3aHe® 3a foa n3bepete
30HaTa 3a roTBEHe, NMPW KOSATO XKenaeTe Aa usnonsearte TemnopusaTopa.

2. [lokocHeTe KOHTPOrHMS BYTOH Ha TemMnopusaTopa ®© . e 3anoyHe pa
npuMurea egHo Y1Cro Ha nHamMkaTopa Ha TemnopusaTopa.
3. ToraBa HarnaceTe Temnopusatopa

1) 3a mopgenu c ynpaBneHue ype3 gonup: V302T, 1302T

* Harnacete TonnmMHHaTa MOLLHOCT KaTo JOKOcHeTe ByToH @ unm @
* AKO HaTUCHETE 1 3abPXUTE HATUCHAT HSIKOWM OT BYTOHUTE CTOMHOCTTa
6bP30 Lie Ce Harnacy BbB Bb3XOAsLL UNW HU3XOASAL pea.
Benexka: Korato MHOMKaTOPLT Ha TeMrnopusaTopa 3anpuMiurea HaTucHeTe
OTHOBO KOHTPOSHUA GYTOH Ha TemnopusaTopa, 3a Aa NOTBbPAMTE HacTpoikaTa

Ha Temnopu3aropa.

©--®
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2) - 3a Mmoagenu c AOKOCBaeM Nib3rawy ce koHTponep: V603S, V604S,
1603S:
* [lokocHeTe BeHBX KOHTPOSHUA BYTOH Ha TeMnopusaTtopa ® . LLle 3anoyHe
[a npuMurea CTOMHOCTTa Ha eAMHULMTE Ha uHAMKaTopa Ha Temnopusartopa.
Cnep ToBa HarnaceTte uudparta Ha eauHuuuTe Ha 6posiya Ha MUHYTH, KaTo
npemecTBaTe MiTb3rallusi ce KOHTponep.
* HaTucHeTe 0THOBO GyTOHa Ha KOHTposiepa Ha TemnopusaTopa.“ucnoTo,
OTroBapALLO Ha AeceTumTe Liie 3anoyvHe Aa NpUMUIBa Ha uHamMkaTopa Ha
Temnopusatopa. Crieq ToBa HarnaceTe YMCNoToO Ha AeceTuumTe Bbpxy 6posiya

Ha MUHYTU KaTO npuaBmxeaTte Nnb3rawina ce KOHTpornep.

Benexka: AKO NpoabIMKUTE Aa AOKOCBaTE KOHTPOIHWSA BYTOH Ha
TemnopusaTopa, Nib3rallms ce KOHTponep
we gencTea kakto criegea: ""'Yucno Ha eanHuumM- Yucno Ha gecetmum

@

- NoTBbpPAETE YUMCHOTO HA eguHMLUTE -..."
4. Cnepn HarnacsHeTo Ha TemnopusaTopa Lie 3anoyHe obpaTHOTO

Y @;
—J
! @\

6poeHe.
Ha gucnnes e ce nokaxxe oCcTaBalLOTO BpeMe.
BEJEXKA: YepBeHaTa TOYKa 40 MHAMKATOPa Ha MOLLHOCTTa

MoxeTe fa npoBepuTe HAaCTPOMKMTE Ha TeMrnopusaTopa Ha BCsika OT
30HUTE 3a FOTBEHE KaTo aKTMBMpaTe CMoMeHaTaTa 30Ha 3a roTBeHe.

BENEXKA: =

AKO MMa noBeve OT efjHa 30Ha 3a FOTBEHE Ha pexuM ,TemrnopusaTtop,

Lie CBETHe 3a 30HUTE, NMPU KOUTO e B1n aKTMBMpaH TemMnopu3aTopa. 5
3

NHOMKATOP®T HA TeMNnopusaTopa e ykaxe Haun-HMUcKaTa CTOMHOCT. -

olole

UepseHaTa To4ka B 6nn30CT 40 CBETIIMHHUS MHOMKATOP 32 MOLLHOCTTa
Lie 3anoyYHe Aa npuMurea.

5. Crieq U3T4aHe Ha 3aafjeHOTO BpeMe 3a roTBeHe BbMpocHaTa 30Ha
3a roTBeHe LLe n3racHe aBTOMaTU4HO.

Benexka: HactpoiikaTa no nogpasbupaHe Ha 6posiya Ha MUHYTU U Ha TemnopusaTtopa e 30 MUHYTU.
Benexka: Crnefj n3BbpLUBaHe Ha HacTpoiikaTa, HacTporkaTa Ha MHAMKaTopa Ha TeMnopusaTopa Lue
NPUMWUTBa B NMPOABLIDKEHNE Ha 5 CeKyHau, cried KoeTo NpMMUrBaHeTo cnvpa. Mo To3n HaumH
HacTpoiikaTa ce NoTBbPXKAaBa.

Benexka: BposubT Ha MUHYTUTE U TEMMNOPU3ATOPBLT MOraT Aa Ce W3NOoN3BaT e4HOBPEMEHHO.
MHavkaTopbT Ha TemMnopuaaTopa yka3Bsa no-HuckaTta HacTpolika Ha BpemeTo. B crnyyait, ye no-
HUCKaTa HacTpolika oTroBapst Ha 6posiya Ha MUHYTHW, YepBEHaTa Touka [0 MHAMKaTopa Ha
Temnopuv3aTopa Lie 3arnoyHe Aa npumurea. B cnyyaii, ye no-HuckaTta HacTpoiika oTroBaps Ha
HacTpoiikaTa Ha TeMNopM3aTopa, e 3anoyHe 4a NpUMMrea YepBeHaTta Toyka 3a CboTBeTHaTa

CTOMHOCT Ha MOLLIHOCTTA.



Benexka: B cnyqaﬁl, 4Ye MHOUKaToOPbT YKa3Ba HaCTpOVIKaTa Ha TeMnopusaTtopa, 3a ga nposepute
HaCTpOVIKaTa Ha 6po;|l4a Ha MUHYTU, HATUCHETE KOHTPOJTHNA 6yTOH Ha TemMnopusaTtopa .
MHﬂ,MKaTOpr LLie yKaxe HaCTpOVIKaTa Ha 6p0ﬂqa Ha MUHYTW.

Pa3no3HaBaHe Ha cbAa U Ha Manku npeamMeTu
]
3a MHAYKUMOHHATA Nrioya, ako AUCNesa NPMMUrBa anTepHaTMBHO "= " ¢ HacTpoMKara 3a
MOLLHOCT.
* He e 61N NocTaBeH Cbp B NpaBuUnHaTa 30Ha 3a roTBEHE; UMK,
* U3MON3BaHUAT OoT Bac cba He rogeH 3a UHOYKLUMOHHUN NEYKU; UNH,

* CbObT € NpekarieHo MarnomMepeH nunn He e ,qo6pe LeHTpupaHB 30HaTa 3a rOTBEHE.

3abenexku:

1. 3arpsiBaHe HAMa Aa 3ano4vHe, JOKATO He NocTaBuTe NOOXOASL CbA B 30HaTa 3a rOTBEHE.

2. B cnyyan, Ye He ce NOCTaBM HOB CbA OUCMNEAT LUE U3racHe crnef U3TM4aHeTo Ha 2 MUHYTU.

3. Ako Bbpxy nrovata e 6un ocTaBeH CbA C HEMOAXOASL, pa3Mep UMM HEMarHUTeH TakbB (Hanpumep
OT anyMuHWUIA) unu ako e un noctTaBeH Apyr ManmbK NpeaMeT (Hanp. HOX, BUNMLa, KImtoy) BbnpocHaTa
30Ha 3a FOTBEHE LLie Ce U3KIMIOYN aBTOMaTUYHO Cred U3TUYaHeTo Ha 1 MUHyTa.

MpenynpexaeHune 3a octaTbyHa TOMNIMHA
BHumaBawnTe c ropelymute noBbpxHocTH!

Cnep n3nonssaHe Ha nnoyaTta M3BECTHO BPEME MO Hesl OCTaBa ocTaTb4Ha '_’ \
TOMnuHa. ' '
KaTto npegynpexaeHue 3a ToBa Ha MHAMKATOPa 3a HAacTpoKiKa Ha MOLLHOCTTa

Lie ce nosieu bykeara ,H".

CbLyo Taka MOXe Aa ce U3non3sa KaTo hyHKLUMUA 3a NecTeHe Ha eHeprus:

Ako xenaeTe fa 3arpeeTte Apyri CbA0BeE M3NOM3BanTe oLle Tonmnara 30Ha.
ABTOMaTUYHO U3KIHOYBaHe

,D,pyra onuusi 3a 6e3onacHOCT Ha nnovaTa e aBTOMaTUYHOTO U3kroyuBaHe. To e ce aKTuBupa, Korato
336paBI/ITe Oa N3KNK4YNTe HAKOSA OT 30HUTE 3a roTBEHE. BpemeHaTa 3a aBTOMaTU4HO U3KNK4YBaHe No

noppasbupaHe ca cnegHuTe:

CTOMHOCT Ha MOLLIHOCTTa 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Temnopusatop no

noapasbupaHe (4acose)

3awumTa cpelly npeHarpsiBaHe
TemnepaTypeH CeH30p MOXe [a criedu 3a TeMmnepaTypata B nnovarta. [Npu npekaneHo Bucoka
TemnepaTypa rnno4vara U3kno4Ba aBToOMaTUYECKU.

3awura cpelly npenveaHe

C uen obesneyaBaHe Ha 6e3onacHOCTTa NPOrpamMaTopbT U3KMIOYBA NnovaTa, ako BbpXy Hesl ce
pasnee Bpsila TEYHOCT UMM aKo BbPXy AOMMPHOTO KOHTPOMHO Tabro ce Jonpe BhaxHa Kbpna.
Bcuukmn KOHTPOIHM BYTOHY Lie Ce AeaKkTMBMpaT, OCBEH BYTOHBLT 3a BKN/M3KN U ByTOHBT 3a AeTcka

6J'IOKV|pOBKa, AO0KaTOo 30HaTa 3a A0NMUPEeH KOHTPOJT U3CBXHE.



YKa3aHus 3a rotBeHe

Cnepnga fa 6baeTe ocobeHo BHMMAaTENHN B Cryyasi, Korato nrovata e cTyAeHa, Thii KaTo 0OnvMoTo U
MasHuHaTa ce 3arpsieat 6bp30 - ocobeHo, ako n3nonaeate pexum ,Booster”. Mpu n3knYMTENHO
BMCOKM TeMnepaTtypu OfvoTo U MasHWHaTa MoXxe Aa ce camo3anansT v Aa npeavssukat noxap.

CbBeTH 3a roTBeHe:

* KoraTo xpaHaTa 3anoyHe Aa Bpy HamaneTe MOLLHOCTTa.

* MIanonaBaHeTo Ha Kanaun Moxe ia HamMmasrnivm BpeMeTo 3a rotBeHe U a CnecTtu eHeprug, TbW KaTo no
TO3U HaYuH ce 3abpxa noseye TonsmHa.

» CBegeTe 40 MUHUMYM KOMMYECTBOTO TEYHOCT MM Ma3HMHa - Taka Le HamanuTe BpemeTo 3a
roTBEHE.

+ 3anoyHeTe roTBEHETO C HACTPOMKa Ha NO-BMCOKAa CTOMHOCT, a KOraTo XxpaHara ce 3arpee si

Hamanerte.

FoTBeHe Ha 6aBeH OrbH, NPUroTBAHE Ha OpuU3

» [oTBEHeTO Ha 6aBeH OrbH NpPoTUYa Noj ToukaTa Ha kuneHe, npu okono 85 “C, koraTo 3anoysat Aa
ce nosiBsiBaT MexypyeTa Mo NOBbPXHOCTTA HAa TEYHOCTTA 3a rOTBEHe. TOBa € KIIYbT 3a NocTUraHe
Ha BKYCHM Cynu U MEKW 3adyLUEeHN XpaHu, Tbi KaTo apomMaTuTe ce pa3BmBaTt 6e3 nperpsisaHe Ha
xpaHaTta. CbLo Taka nof Tasu Tovka Ha KuneHe cnefga ga NpUroTBsATE U COCOBE Ha sveHa
OCHOBa 1 GpallHo.

* Hsikon 3agayum, BKNIOYUTENHO NPUrOTBSIHETO HA OpU3 N0 MeTOA4a HAa BCMYKBaAHETO MoraT Aa usucksat
HaCTPOWKN Ha NO-BUCOKM CTOMHOCTU C Uen aa obe3neynmM npaBuiHO NpUroTBsiHE Ha XpaHaTa B
paMKuTe Ha NpenopbYaHOTO BpeMe.

Kak aa npugagem 3naTtucTocT Ha douneTaTa u nbpxonure

Ako xenaeTe fa NpPUroTBUTE CoYHN hmneTa, NOCTLMNETE NO CNeHUS HAUYMH:

1. lMpeou ga NnpucTbNUTE KbM NPUrOTBAHETO My, OCTaBETE MECOTO Ha CTallHa TeMmnepaTypa B

npoabIkeHVe Ha okono 20 MUHYTK.

2. 3arpewnTe TuraH ¢ TEXKO AbHO.

3. HamaxeTe c onvo unu 3exTuH ABeTe CTpaHu Ha cuneTto. opbceTe 3arpeTus TUraH ¢ Manko onmvo
U1 3eXTWH, crnepj KOeTo NoCTaBeTe MEeCOTO B rOpeLLmnst TUraH.

4. O6bpHeTe huneTo camo BeAHBbX N0 BpeMe Ha roTBEHeTO. TOYHOTO BPEMETO Ha NpUroTBsiHE
3aBucu oT gebenuvHaTta Ha puneTo u OT NMMYHOTO NpeanoYnTaHne. BpemeTo 3a npuroTBsiHe Moxe
Aa ce ABWKW B paMKuUTe Ha mexay 2 1 8 MUHYTK 3a BCsKa cTpaHa. HaTtucHeTe dumneTo, 3a aa
npeueHnTe, fOKOra criefsa fa ro npuroteate. KonkoTo e no-TBbpao, TONKOBA € No-roToBo.

5. OcTaBeTe pMneTo BbPXy TOMMA YMHUS 3@ HSAKOINKO MUHYTWU, Npeaun Aa ro cepeupaTe, 3a Aa ynerHe
1 na 6bae Meko.

MpunbpxeHn xpaHu

1. W3bepeTe ronsam TuraH ¢ paBHO AbHO, CbOTBETCTBALLO Ha MyioYaTa 3a rotBeHe.

2. TMpuroTBeTe BCUYKU CbCTaBKM U ypeda. MpunbpxsaHeTo criefsa Aa ce u3BbpLum 6bp30. Ako
npeacTou fa NpUroTesiTe ronemMy KONUYECTBa, CTOPeTe ro Ha Marnky NopLmm.



3. MpepBapuTenHo 3arpeiiTe TUraHa 3amarko, crnef koeto go6aBeTe ABE MBXULM OO UIU 3EXTUH.
MbpBO NpUroTBETE MECOTO, Cred KOETO o OTAeNeTe, KaTo ro NoaabpXKarte TOnso.
5. MpunbpxeTe 3eneHyyumnTe. KoraTo ce 3arpesT, HO ca Bce OLLe XpynkaBu, HamarneTe MOLLHOCTTa,
fobaBeTe BeYe NpUroTBEHOTO Meco 1 aobaseTe coca.
6. Ileko npunbpXXeTe CbCTaBKUTE, KATO Ce NocTapaeTe Aa ce 3arpesaT ususano.
7. CepsupaliTe He3abaBHO.

HacTtpoika Ha TonnMHHaTa MOLWHOCT

HacTpoWikute, nocoveHn no-4ony MmaT camo OCBEAOMUTENHA CTOMHOCT. TovHaTa HacTponka 3aBucu
OT pa3nuyHu obCTosATENCTBA KaTO HAaNPUMeEp U3MOMN3BaHWs CbA M KONMMYECTBOTO XpaHa, KoeTo
npeacTon Aa ce npuroteun. HanpaeeTte onuT ¢ nnoyara, 3a Aa NpoBepuTe KOM HAaCTPOMKM ca Han-

noaxoadwmn KbM pasnmyHUTe BUAOBE XpaHU.

CTOMHOCT Ha CboTBeTCcTBME
MOLLHOCTTa

1-2 « Jleko 3arpsiBaHe Ha Marnku KonMyecTsa xpaHa.

» PastansiHe Ha LWokonaz, Macro 1 NecHo3aropsienMm xpaHu.
* MNocTeneHHO NpUroTeBsiHe Ha 6aBeH OrbH.
» baBHo 3arpsiBaHe

3-4 * MNpuTonnsHe
* bbp3o npuroTesiHe Ha 6aBeH OrbH
* [puroTesiHe Ha opu3
- * Mana4nHkn unu TopTvnn
7= » Cocose Bug ,Codpputo”
« MNpuroTBsaHe Ha cnaretu
9

* MpunbpxeHn xpaHu

« Mo3nataBaHe" ,3ane4yaTBaHe” Ha MecoTo (Cb3aBaHe Ha kopa Ype3
6bp3a TonnMHHa obpaboTka)

« 3arpsiBaHe [0 KunBaHe

* KunBaHe Ha Boga

3. NMopapbxKa U noYncTBaHe

I'Iomp'b)l(l(a U noyncTteaHe

BAXHO: MNpegu npucTbnBaHe KbM AeNHOCTU NO NoAApPbXKKa UM NOYMCTBaHe, MONSA
U3KNIOYETE ypena OT ENIEKTPUYECKOTO 3AXPAHBAHE u ce yBeperTe, 4e e usctuHan
HanbJIHO.

Kak aa nouncrtum NOBBPXHOCTTA Ha nJiovara.
I'IpM NbpBa Bb3MOXHOCT crieq yn0Tpe6a Ha ypeaa no4vynucteTe pasneTtnute Te4HOCTU OT ropelata

NOBBbPXHOCT. I'Ipe,qm Aa NnpucTonnTe KbM NOYNCTBAHETO Ha NOBBPXHOCTTA, yBEpeTe ce,4e e
OOCTaTb4yHO U3CTUHanNa.



M3nonsBanTte meka Kbpna nunn JOMaKnHCKa XapTua 3a No4YNCTBaHe Ha NOBbPXHOCTTA. Ako pasndarata

TEYHOCT € 3aCbXHalia MOXeTe fa nanon3sarte npenapart 3a No4YncTBaHe Ha BUTPOKepaMUKa. MoxeTe

Aa ce caobveTe ¢ Hero B Mo-ronsmata 4acT oT cynepmMmapkeTuTe.

He usnonseavite Apyr1 nounctealum abpasnBHu npenapaTti, HATO MbK CTOMaHeHa Ten, Tbi KaTo

mMoraT Ja HagepaT NOBbPXHOCTTa Ha BUTPOKEpaMuKaTa.

CbBeTU U NpeanoxeHus

yncTa Kbpna unm
KyXHEHcKa xapTusi.
4. OTHOBO BK/o4eTe

3axpaHBaHETO Ha nnovarta.

Kakso? Kak? BHUMAHMUE!

[HeBHa mpbcotuna | 1. UsknroyeTe 3axpaHBaHeToO. » Cnep n3kntoyBaHe Ha 3axpaHBaHeETo

No CTBKMOTO 2. MNpunoxeTe NoYNCTBaLLMS HAIMa Aa ce nosBu cbobLeHne 3a
(npBCTOBM npenapart 3a ropeLya NoBbPXHOCT, HO 30HaTa 3a
oTneyaTbLy, BUTPOKEpamumka, JoKaTo roTBEHe MOXe [Aa NpPoabImKM Aa e
creau, netHa ot nnoyara e owie ropeLya. Baemete Bb3MOXHO Hal-CcTporu
XpaHa unu HeuscTMHana gokpav - He, npeanasHyu MepkKy.

pasnvBaHus, obauve, gokaTto e oule » MHOro rpanasun 4OMaKVHCKN TbKaHW 3a
HecbAbpPXaLLm ropeLyal CTbPXXEHE, HKOW HaWnMoHOBM Moy n
3axap) 3. HamokpeTe 1 noacyliete ¢ abpasvBHM NOYNCTBALLM NPOAYKTU MoraT

[a HapaHAT NOBbPXHOCTTA HA CTHKIOTO.
BuHaru npountante eTukeTa, 3a ga
npoBepuTe, ganu NoYUCTBaLLus
npenapaTt UM U3TbpKeaLla ThKaH ca
noaxoasiumTe.

* Hukora He ocTaBsnTe ocTaTbum OT
NOYNCTBAHETO BbPXY NMOBbPXHOCTTA Ha
nnoyara, Tbil KaTo CTHLKIIOTO MOXe Aa ce
HapaHwu.

PasneTtn Te4HocTn
UNn cnagku
NpoayKTU BbPXY
CTBKIIOTO.

HesabaBHO rv oTCTpaHeTe ¢
Linakmna, crbpranka unm c
HOX4e 3a BpbCHeEHE,
NoAXOAsALLM 3a
BUTPOKEPaMMKa, HO
BHMMaBanTe c ropewurte
NOBBPXHOCTMU.

1. Mi3kntoyeTe 3axpaHBaHeToO.

2. [pbXTe HOXYETO nnu
np1crnocobneHneTo noga
brbn 30° n nsctopreante
HeYncToTUsITa Unn
pPasnATOTO B NMOCOKa HAKOSI
OT CTyaeHuTe obnactu Ha
nnovara.

3. MouucTeaiTe
HEeYUCToTUsITa Unn
pasnsaToTo C Kbpna unu
KyXHEHCKa XapTusi.

4. CnepBaiiTe CTbIKU OT 2 10
4, yka3zaHu no-rope B
pasgen ,JJHeBHM
HEYMCTOTUMN NO CTHKINOTO".

» OTCTpaHeTe neTHaTta, OT pasCcToneHn
3axapHu xpaHu unu pasnstoto Ctopete
TOBa KOJIKOTO Ce MOXe No-6bp30. AKO
OCTaBuUTe Oa U3CTUHAT BbPXY nno4arta,
BMOCIeACTBINE OTCTPAHSIBAHETO MM
MOXe [ja ce oKaxe No-TPYAHO; Aopu
MoraTt Aa noBpeadaTt HenonpasnuMo
CTbKrneHaTta NoBbPXHOCT.

« OnacHoCT OT nopsi3BaHe: korato
3aLUNTHUAT Kanak € MaxHaT U Korato
HOXY€eTO Unu cTbprankarta ca MHOro
oCTpW. 3aocTpeTe BHUMAHWETO CU A0
KpanHOCT 1 paboTeTe CbC CTbprankara
no 6e3onaceH HauvH. MogcuryperTe ce,
Ye HaoKoJS10 HAMa aeua.




PasnuBaHnua 1. N3kntoyeTe 3axpaHBaHeTo. * [noyaTa Moxe fa ns3gane neko
BbpPXy gonupHute | 2. MNMonunte pasnaToTo. n3cBupBaHe 1
KOHTponepw. 3. MpekapanTe npe3 MACTOTO Aa n3racHe aBToMaTtuyHo. [lonupHute
3a AONVPHW KOHTpOMepn KOHTpOnepun Moxe Aa He paboTaT, ako
BMnaxHa rb6a unm ymcra BbPXY TAX MMa pasnsaTa TeYHOCT.
Kbpna. YBepeTe ce, Ye MACTOTO Ha
4. MNopcyweTe n3uano KOHTpONepuTe e HambHO CyX0, Npean
MSICTOTO C KyXHEHCKa OTHOBO [a BKMIOYMTE nnovara.
xapTus.
5. OTHOBO BKIIOYETE
3axpaHBaHeTo Ha nnovara.

Mopnpbxka Ha nno4aTta

Axko nnouarta He paboTu U3nNpaBHO, Npeau Aa ce NpuderHe Ao TexHu4yeckara cnyx6a unm oo
MarasuHa, KbAaeTo CTe A 3aKynurnu, Mons NpoBepeTe CNegHoTo:

1. YpeobT HIMa MOLLHOCT:

- YBepeTe ce, Ye HAMa CnupaHe Ha Toka BbB Balwumsa gom.

- YBepeTe ce, Ye ypeabT e NpaBuIIHO CBbp3aH KbM 3axpaHBaHeTo.

- Ye HacTpovikaTa Ha Temnopu3aTopa e NpuKnymnna.

- MNpoBepeTe, Aanu He e gocTUrHaTa HacTporkaTa 3a MakcuMariHo BpeMe 3a NpUroTBsiHE Ha XxpaHaTa,
1 Janu He ce e U3KIMYNIo aBTOMaTUYECKM.

- MpoBepeTe, ganu He ce e pasnsna TEYHOCT BbPXY KOHTPOMNHOTO Tabno, n Aanu 3awmrara npoTmse
npenuBaHe He e usknyuna ypeaa.

2. ByToHUTE BbpXY AONMMPAEMOTO KOHTPOSHO Tabrno He MoXe Aa 6baaT akTMBHU B CrieaHUTe cryyau:
- Ako e BKntoveHa geTckaTa GrioKMpoBKa 1 MHAMKaTOpa Ha TemnopusaTopa nokassa "Lo".

- AKO e Hanuue TEYHOCT UMK BnaxHa Kbpra BbpXy A0NMPaeMOTO KOHTPONHO Tabro, 1 ToBa e
3a4encTBano 3awuraTa cpeLly npenuBaHe.

3. Cnep roTBeHeTO, Ha aucnnes ce e nossuno "H":

- ToBa e HeLLo ecTecTBeHO. [TnoyaTa MMa pexxum Ha CUrypHOCT, NPU KOMTO Ce 3BeCTsBa 3a
ocTaTb4yHa TonnuHa. To3u 3HaK Le CBETU, AOKATO MOBbPXHOCTTA HE U3CTUHE [OCTaTBbYHO.

4. Cnep v3knio4BaHe Ha nnovarta BEHTUNaTopbT Ha MHOYKTOpHAaTa nrnoya npoabiikasa Aa pabotu.

- ToBa e HeLlo ecTeCTBEHO U cnoMara nrnoyaTa fja U3CTUHE HamMmbIHO.

5. Hakou cbgoBe moraT Aa nykaT unv a u3gasar 3ByLM N0 BpEME Ha U3MNOM3BaHEeTO Ha
MHAOYKLUMOHHATa nnova.

- ToBa e HeLlo ecTecTBEHO - CTaBa Ayma 3a 3ByKa Ha MHAYKUMOHHWUTEe 606MHM no Bpeme Ha paboTaTa.
3BYKbLT MOXE [la € pa3fvyeH B 3aBUCUMMOCT OT BUAA Ha M3MON3BaHUs CbA.

6. CTBbKNOTO € HagpackaHo:

- MNpoBepeTe, Aanu crny4anHo He U3non3BaTte HEMOAXOASLM CbAO0BE, KAaTO HanpuMep Takuea ¢
HarbHaTu prboBe.

- YBepeTe, Aanu He usnonsearte a6pa3I/IBHI/I TbKaHW Unn HenoaxogALlum novYncTeally npenapartu.



I'IpOBepKa Ha HepeaQHOCTUTe Ha MHAYKLUWOHHaTa njio4a.
AKO Bb3HUKHE HeWn3npaBHOCT MHAYKUMOHHATa nnoYa BfinM3a asTOMaTtuU4HO B 3aLlLUUTEH peXxnm n

NnokasBa CbOTBETHUTE 3aLLUUTHU KOOOBE:

Mpobnem BBb3MOXHW NpU4mMHn Kak aa ce noctbnu
E1/E2 HepenoBHo enekTpuyecko YBeperTe ce, 4e nogaBaHeTo
HanpexeHve Ha enekTpoeHeprusi € HopmanHo OTHOBO

BKIOYeTe nrnovara, Kkorato
eniekTponogaBaHeTo ce Bb3CTaHOBU.

E3 Bucoka TemnepaTtypa Ha ceH3opa lMpoBepeTe, 4anu B TUraHa uma Te4HoOCT
3a cbaose 1 fobaBeTe TEYHOCT, Npeamn Aa
NpoabIKUTE.
E5 Bucoka Temnepartypa B 3anoyHeTe OTHOBO cnef KaTo
TemnepaTtypHus censop IGBT VHAYKUMOHHATa nnova u3cTuHe.

3a Bcekun OPYyr KOA4 3a rpellka Uskrno4veTe nnovata n ce CBbpXKeTe C TeEXHUYeCcKaTa CJ'Iy)K63.



Espaiol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cion de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
proteccio de la garantia legal de conformitat amb
la legislacioé vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al segient
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al teléfon
que apareix al final d’'aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschutzt.
Um lhre Rechte und Interessen geltend zu
machen, missen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in Ihrer Nahe: http://taurus-home.com/

Sie kénnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kénnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/



Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protegao
da garantia legal em conformidade com a legis-
lacéo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSS0s
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais proximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagoes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrucdes e suas atualizagdes em http://taurus-
home.com/

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resow, nalezy udac sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac
sie z nami.

Mozna tez pobra¢ niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

EAAnvika

EFTYHZH KAI TEXNIKH YNOXZTHPI=H

To TTapo6v TTPoidv avayvwpigeTal Kai
TrpoaTaTeleTal ATTO TN VOUIUN €yyunon
OUPPOPPWAONG TTPOG TNV IoXUouUCa vouobeaia. MNa
va OIEKDIKATETE TA SIKAIWUATA 1) CUPPEPOVTA 0OG
TPETTEl va atreuBuvBeite og otroiodnTToTE aTTO TA
€TMIONUA YPOQEIQ YOG TEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

MNa va Bpeite T MO KOVTIVO O€ €046, avaTPESTE
oTtnv 1oToogAida: http://taurus-home.com/
Mrropeite etTiong va ¢nTACETE TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG PAdi HOG.

Mrropeite va «kaTeRaoete» amré 1o S1adikTuo

TO TTOPOV EYXEIPIOI0 0dNYIWYV Kal TIG OXETIKEG
EVNUEPWOEIG Tou oTOo http://taurus-home.com/

Pycckumn

FTAPAHTUA U TEXHUYECKAA NOOOEPXKA
OTOT NPOAYKT 3aLLMLLEH HOPUANYECKON
rapaHTueln B COOTBETCTBUN C AENCTBYOLLMM
3akoHofaTenbCcTBOM. YT06bI 06ecneunTsb
cobnofeHne BalLnX Npas UM NHTEPECOB,

Bbl JOIMKHbI 06paTUTLCA B NIOOYI0 N3 HALLIMX
orumanbHbIX CrYXH6 Mo TEXHUYECKON
noaaepxKe KrmMeHToB.

Bbl MOXeTe HanTu bnuxaniume U3 LeHTpoB,
nponags no cneayouen Beb-cebinke: http:/taurus-
home.com/

Bbl Takke MoXeTe 3anpocuTb COOTBETCTBYHLLYIO
MHGOpMaLMIo, CBA3ABLUNCHL C HaMu (CM.
MOCINEAHIO CTPaHULY PyKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 3TO pyKOBOACTBO U
o6HOBNEHNSA K HeMy no agpecy http://taurus-
home.com/

Roména

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate cu
legislatia in vigoare. Pentru a va exercita drepturile
sau interesele, trebuie sa va adresati unuia dintre
serviciile noastre oficiale de asistenta tehnica.
Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http:/
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe, contac-
tand-ne (consultati ultima pagina a manualului).
Puteti descarca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/



Bbnrapcku

FAPAHLUMA U TEXHUYECKA NMOMoLLY
HaCTOHIJ.l,I/IFIT NpoAyKT MMa 3aKOHHa rapaHuu4, B
CbOTBETCTBME C AENCTBALLOTO 3aKOHOAATESCTBO.
3a fga ynpaxHuTte npaeata cu Ha noTpebuTen
cnenBa ga ce Haco4vnuTe KbM HSIKOW OT HaluTe
OTOpU3VPaHN CepBU3N.

Han-6nuskna go Bac cepus moxeTte ga
oTKpueTe Ha cnegHus nuHk: http://taurus-home.
com/

CblUo Taka, MOXeTe Aa NnoTbpcute nHdopmaums,

CBbP3Balky ce C Hac (BWXKTe Ha nocnegHata
CTpaHMua Ha Hapb4HUKa).

Hapb4Huka ¢ ykazaHus 1 Heroute
OCbBpPEMEeHsIBaHWS MOXeTe Aa CBanuTe Ha
cnefHus http://taurus-home.com/
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http://taurus-home.com

COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Burkina Faso Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadougou 226 25301038
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Democratic Republic
of the Congo

AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

00243-991223232

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espaiia Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es
Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis +251 11 5518300
Ababa
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386839090
Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 |/ 302682404




Gibraltar

11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar

00350 200 75397 / 00350 200
41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000
Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545
Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519
Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1 370 4519
India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar - (+91) 120 4016200
201301, Delhi
Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)
Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68
Kuwait P.0. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010
Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Jamhour 9615922963
Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 / 223227259
Marruecos Avenue 2 Mars, Résidence Nassrallah, Apptn®2  (+212) 522 86 30 95
1er, Casablanca
Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 / 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegacion Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A Ikeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncién 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
United Arab Emirates P.0.BOX 8543, Dubai 14506246200
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00

Vietnam

Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi

84437658111 / 84437658110
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