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Gracias por elegir este producto.

Este Manual de usuario contiene informacién de seguridad e instrucciones importantes
relacionadas con el uso y mantenimiento del aparato.

Tomese el tiempo que necesite para leer este Manual de usuario antes de usar el aparato
y guardelo por si tuviese que consultarlo mas adelante.

Icono Tipo Significado

A ADVERTENCIA Riesgo de lesion grave o muerte

& RIESGO DE DESCARGA ELECTRICA Riesgo de voltaje peligroso

& INCENDIO Advertencia; Riesgo de incendio / materiales inflamables
& PRECAUCION Riesgo de lesiones o dafios materiales

@ IMPORTANTE / NOTA Uso correcto del sistema
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1.INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

» Lea detenidamente todas las instrucciones antes de
usar el aparato y guarde este manual en un lugar
de facil acceso para poder consultarlo cuando sea
necesario.

» Este manual ha sido redactado para mas de un
modelo. Por lo tanto, puede que su aparato no tenga
algunas de las caracteristicas descritas en él. Por este
motivo, es importante que preste especial atencién a
las figuras que se proporcionan en el manual.

1.1. ADVERTENCIAS GENERALES DE SEGURIDAD

» Este aparato lo pueden usar ninos de 8 anos en
adelante y personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o con falta
de experiencia y conocimiento si han recibido
supervision o instrucciones sobre el uso seguro del
aparato y comprenden los peligros asociados. Los
ninos no deben jugar con el aparato. Ningun nifo
debe realizar la limpieza ni el mantenimiento de
usuario de este aparato sin supervision.

A ADVERTENCIA: EI aparato y sus piezas
accesibles se calientan durante su uso. Se debe tener
cuidado a fin de evitar tocar los elementos de
calentamiento. Mantenga a los nifios de menos de 8
anos de edad lejos del aparato salvo que estén
supervisados en todo momento.

/5 A ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No
coloque objetos sobre las superficies donde se cocina.

/\ A\ ADVERTENCIA: Si la superficie esta rajada,
apague el aparato para evitar la posibilidad de que se
produzca una descarga eléctrica.

* No use el aparato con un temporizador externo o un
sistema de control remoto aparte.
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Durante el uso, el aparato se calentara. Se debe
tener cuidado a fin de evitar tocar los elementos de
calentamiento que hay dentro del horno.

Durante el uso, los tiradores se pueden calentar en
un corto periodo de tiempo.

No use productos de limpieza abrasivos agresivos
ni estropajos para limpiar el cristal de la puerta
del horno y el resto de superficies. Pueden

rayar las superficies, lo que podria hacer que se
resquebrajase el cristal de la puerta o se dafiasen
las superficies.

No utilice productos de limpieza a vapor para limpiar
el aparato.

/\ A\ ADVERTENCIA: Para evitar la posibilidad de
descargas eléctricas, asegurese de que el aparato
esté apagado antes de cambiar la lampara.

APRECAUCION: Las piezas accesibles podrian
estar calientes al cocinar o asar. Mantenga a los nifios
alejados del aparato cuando se esté usando.

El aparto se ha fabricado de acuerdo con las
normativas y estandares locales e internacionales
pertinentes.

Los trabajos de mantenimiento y reparacion

solo deben llevarlos a cabo técnicos de servicio
autorizados. Es peligroso que un técnico no
autorizado lleve a cabo los trabajos de instalacion
y reparacion del aparato. No altere ni modifique
en modo alguno las especificaciones del aparato.
El uso de protectores de encimera no adecuados
puede dar lugar a accidentes.

Antes de conectar el aparato, asegurese de que
las condiciones de la distribucion local (naturaleza
y presion del gas o frecuencia y voltaje de
electricidad) y las especificaciones del aparato sean
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compatibles. Las especificaciones de este aparato
se indican en la etiqueta.

/N PRECAUCION: Este aparato solo ha sido

disefiado para cocinar alimentos en el interior de una
vivienda. No se debe usar para ningun otro fin o
aplicacion, como para uso no doméstico, en un
entorno comercial o para calentar una habitacion.

No utilice los tiradores de la puerta para levantar
o0 mover el aparato.

Se han tomado todas las medidas posibles con el
fin de garantizar su seguridad. Puesto que el cristal
se puede romper, debe tenerse cuidado al limpiar
el aparato para evitar que se raye. Evite golpear el
cristal con accesorios.

Asegurese de que el cable de alimentacion no
quede atrapado ni danado durante la instalacion.

Si el cable de alimentacidn se ha danado, debera
cambiarlo el fabricante, su agente de servicio o una
persona cualificada equivalente a fin de evitar que
se produzca un peligro.

No deje que los nifios se cuelguen de la puerta del
horno o se sienten en ella cuando esté abierta.

Mantenga a los nifios y animales alejados de este
electrodomeéstico.

1.2. ADVERTENCIAS PARA LA INSTALACION

No utilice el aparato antes de que se haya instalado
por completo.

El aparato debe instalarlo un técnico autorizado.

El fabricante no es responsable de ningun dafo que
pueda producirse por una colocacion o instalacion
defectuosa realizada por una persona no autorizada.

Al desembalar el aparato, asegurese de que no
haya resultado dafiado durante el transporte. Si
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detecta algun tipo de defecto, no use el aparato y
pongase en contacto inmediatamente con un agente
de servicio cualificado. Los materiales empleados
para el embalaje (nailon, grapas, espuma de
estireno, etc.) pueden resultar daiinos para los
ninos y se deben recoger y retirar inmediatamente.

Proteja el aparato de la atmdsfera. No lo exponga a
los efectos del sol, la lluvia, la nieve, el polvo o una
humedad excesiva.

Los materiales que rodean el aparato (p €j.,
armarios) deben ser capaces de soportar al menos
una temperatura de 100 °C.

El aparato no debe instalarse detras de una puerta
decorativa para evitar el sobrecalentamiento.

1.3. DURANTE EL USO

Al usar el horno por primera vez, podria observar un
ligero olor. Este olor es totalmente normal y se debe
a los materiales de aislamiento de los elementos
calentadores. Le recomendamos que antes de usar
el horno por primera vez, lo deje vacio y lo ponga

a trabajar a la temperatura maxima durante 45
minutos. Asegurese de que el entorno en el que se
haya instalado el producto esté bien ventilado.

Tenga cuidado al abrir la puerta del horno

cuando esté cocinando o tras haber terminado de
cocinar. El valor caliente del horno puede producir
quemaduras.

No coloque materiales inflamables o combustibles
dentro ni cerca del aparato cuando este esté
funcionando.

Use siempre guantes para horno para retirar
la comida del horno y para volver a introducir
alimentos en él.
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En ningun caso se debe cubrir el horno con papel
de aluminio, ya que existe la posibilidad de que se
produzca un sobrecalentamiento.

No coloque platos o bandejas de horno
directamente sobre la base del horno mientras se
esté cocinando. La base se calienta mucho y se
puede danar el aparato.

No deje desatendida la cocina al cocinar con

aceites solidos o liquidos. Pueden prenderse bajo
condiciones extremas de calentamiento. Nunca vierta
agua sobre llamas producidas por aceite. En su lugar,
apague la cocina y cubra el recipiente con su tapa o
una manta ignifuga.

Si no se va a usar el producto durante un largo
periodo de tiempo, apague el interruptor de mando
principal.

Asegurese de que los mandos de control del
aparato estén siempre en la posicidon “0” (parada)
cuando no se esté utilizando.

Al extraer las bandejas, estas se inclinan- Tenga
cuidado para que no se le derrame ni se le caiga la
comida caliente al sacarla del horno.

No coloque nada sobre la puerta del horno cuando
esté abierta. Esto podria desequilibrar el horno o
danar la puerta.

No cuelgue toallas, trapos ni ropa en el aparato o en
uno de sus tiradores.

1.4. DURANTE LA LIMPIEZA Y EL MANTENIMIENTO

Asegurese de que el aparato esté desconectado de
la red eléctrica antes de realizar cualquier tarea de
limpieza o mantenimiento.

No extraiga los mandos de control para limpiar el
panel de mando.
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» Para preservar la eficacia y seguridad del aparato,
le recomendamos que use siempre piezas de
repuesto originales y que llame a un agente
de servicio autorizado cuando sea necesario.
Declaracién de conformidad de la CE

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las directivas, decisiones y normativas

europeas pertinentes y con los requisitos
enumerados en los estandares mencionados.

Este aparato se ha disefiado unicamente para cocinar
en casa. Cualquier otro uso (como calentar una
habitacion) es inadecuado y peligroso.

O Las instrucciones de funcionamiento son aplicables
a varios modelos. Puede que observe diferencias
entre lo indicado en estas instrucciones y el modelo
que ha adquirido.

Coémo desechar la antigua maquina

Este simbolo sobre el producto o en su
embalaje indica que este producto no se puede
C 3\ |tratar como residuos domésticos. En su lugar,
= | debe llevarse a un punto de recogida para el
reciclaje de equipos eléctricos y electronicos.
Al asegurarse de que este producto sea desechado
correctamente, estara contribuyendo a evitar posibles
dafnos en el medioambiente y la salud de las personas,
que podrian producirse si los residuos de este
producto se tratasen de manera incorrecta. Si desea
obtener informacién detallada sobre el reciclaje de
este producto, pdngase en contacto con su oficina
municipal, el servicio de desecho de residuos
domeésticos o la tienda en la que adquirié el producto.
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2. INSTALACION Y
PREPARACION PARA SU USO

ADVERTENCIA: Este aparato debe
instalarlo una persona de servicio
autorizada o un técnico cualificado siguiendo
las instrucciones proporcionadas en esta
guia y cumpliendo las normativas locales

vigentes.

» Sila instalacion se realiza de manera
incorrecta, la garantia quedara anulada
y podrian producirse dafios fisicos y
materiales, de los que el fabricante no
se hace responsable.

» Antes de la instalacién asegurese de que
las condiciones de la distribucion local
(voltaje de electricidad y frecuencia) y los
ajustes del aparato son compatibles. Las
condiciones de ajuste de este aparato se
indican en la etiqueta.

* Deben cumplirse las leyes, ordenanzas,
directivas y estandares vigentes en el
pais en el que se vaya a usar el aparato
(normativas de seguridad, reciclaje
adecuado conforme a las normativas,
etc.).

» Si el producto contiene guias de rejillas
extraibles (parrillas metalicas) y el
manual de usuario incluye recetas como
el yogur, las parrillas metalicas deberan
retirarse y el horno debera funcionar
en el modo de coccion definido. La
informacion sobre la extraccion de la
rejilla metalica se incluye en la seccion
de LIMPIEZAY MANTENIMIENTO.

2.1. INSTRUCCIONES PARA EL INSTALADOR
Instrucciones generales

» Tras quitar el material de embalaje del
aparato y de sus accesorios, asegurese
de que el aparato no esté dafiado.

Si sospecha que pueda haber cualquier
tipo de dafo en el aparato, no lo utilice.
Pongase en contacto inmediatamente
con una persona de servicio autorizada
0 un técnico cualificado.

» Asegurese de que no haya materiales
inflamables o combustibles cerca del
aparato, como cortinas, aceite, trapos,
etc., que podrian prenderse fuego.

» Laencimera y el mobiliario que rodee el
aparato debe estar hecho de materiales
resistentes a temperaturas superiores a
los 100 °C.

» El aparato no se debe instalar

directamente sobre un lavavajillas,
frigorifico, congelador, lavadora o
secadora.

2.2. INSTALACION DEL HORNO

Los aparatos se suministran con kits de
instalacion y se pueden instalar en una
encimera de dimensiones adecuadas. Las
dimensiones para la encimera y el horno se
proporcionan debajo.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Instalacién bajo
una encimera

Una vez que se hayan realizado las

conexiones eléctricas, inserte el horno en -
el armario empujandolo hacia delante. Abra HI
la puerta del horno e inserte 2 tornillos

en los orificios que se encuentran en
el bastidor del horno. Con el marco del = =
producto tocando la superficie de madera —»> B <+

del armario, apriete los tornillos.
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2.3. CONEXION ELECTRICA Y SEGURIDAD

ADVERTENCIA: La conexion eléctrica

de este aparato debe realizarla una

persona de servicio autorizada o un
electricista cualificado conforme a las
instrucciones proporcionadas en esta guia
y las normativas locales vigentes.

ADVERTENCIA: ESTE APARATO
DEBE ESTAR CONECTADO A
TIERRA.

* Antes de conectar el aparato al
suministro eléctrico, debe comprobarse
el voltaje nominal del aparato (indicado
en la placa identificativa del aparato)
para asegurarse de que se corresponda
con el de la red eléctrica. Ademas, los
cables eléctricos deben ser capaces de
soportar la potencia nominal del aparato
(que también se indica en la placa
identificativa).

» Asegurese de que se usen cables
aislados durante la instalacion. Una
conexion incorrecta podria dafiar el
aparato. Si el cable de alimentacién
esta dafiado y debe cambiarse, dicha
operacion debera realizarla personal
cualificado.

* No utilice adaptadores, regletas ni
alargadores.

» El cable de alimentacion debe
mantenerse alejado de las partes
calientes del aparato y no debe
doblarse ni comprimirse. De lo contrario,
se podria dafar el cable, lo que daria
lugar a un cortocircuito.

» Si el aparato no esta conectado a la
red mediante un enchufe, se debe usar
un interruptor aislante multipolar (con
una separaciéon de contacto minima de
3 mm) para cumplir las normativas de
seguridad.

» El aparato esta disefiado para un
suministro eléctrico de 220-240V. Si
el suministro eléctrico de su vivienda
es distinto, pédngase en contacto con
un técnico de servicio autorizado o un
electricista cualificado.

* El cable de alimentacion (HO5VV-F)
debe ser lo suficientemente largo como
para conectarlo al aparato aunque este
se encuentre en la parte delantera del
armario.

» Asegurese de que todas las conexiones
estén apretadas debidamente.

* Fije el cable de alimentacion a la

abrazadera de cable y a continuacién
cierre la tapa.

* La conexién de la caja de terminales se

encuentra en la caja de terminales.

e R\

N Azul
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Marrén Amarillo+Verde
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3. CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

Importante: Las especificaciones para el producto varian y el aspecto del aparato
podria variar con respecto al mostrado en las figuras que se muestran debajo.

Lista de componentes

1. Panel de mando
2. Tirador de puerta de horno
3. Puerta de horno

Panel de mando

4. Mando de control de funciones del horno
5. Temporizador
6. Mando de termostato del horno
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4. USO DEL PRODUCTO

4.1. CONTROLES DEL HORNO
Mando de control de funciones del horno

Gire el mando hasta el simbolo
correspondiente de la funcion de coccién
deseada. Para obtener detalles de las
distintas funciones, consulte “Funciones del
horno”.

Mando de termostato del horno

Tras seleccionar una funcion de coccion,
gire este mando para establecer la
temperatura deseada. La luz del termostato
del horno se iluminara cuando el termostato
esté funcionando para calentar el horno o
mantener la temperatura.

Funciones del horno

* Dependiendo del modelo de horno que
tenga, podrian variar las funciones.

Luz del horno: Solo
se encendera la luz del
horno. Seguira
encendida mientras
esté activada la
funcién de coccidn.

Funcion de
descongelacion: Las
luces de advertencia del
horno se encenderan

y comenzara a
funcionar el ventilador.
Para usar la funcién de
descongelacion, coloque los alimentos
congelados en el horno en un estante
colocado en la tercera ranura comenzando
desde la parte inferior. Se recomienda colocar
una bandeja de horno bajo los alimentos que
se vayan a descongelar para que caiga en
ella el agua que se produce al descongelarse
el hielo. Esta funcion no cocinara ni cocera la
comida, solo ayudara a descongelarla.

Funcién Turbo: Las
luces de advertencia 'y
del termostato del
horno se encenderan y
comenzaran a operar
el elemento de
calentamiento del
anillo y el ventilador. La funcién Turbo
distribuye el calor de manera homogénea
por el horno para que se cocinen por igual
todos los alimentos de todos los estantes.
Se recomienda precalentar el horno
durante unos 10 minutos.

@

Funcién de coccion
estatica: Las luces de
advertencia y del
termostato del horno se
encenderan y
comenzaran a operar
los elementos de
calentamiento
inferiores y superiores. La funcion de
coccion estatica emite calor, garantizando
una coccion homogénea de los alimentos.
Esto es ideal para cocinar pastelitos, tartas,
pasta al horno, lasafias y pizzas. Se
recomienda precalentar el horno 10 minutos.
Asimismo, se recomienda no usar mas de
un estante a la vez con esta funcion.

Funcién de
ventilador: Las luces
de advertencia y del
termostato del horno
se encenderan y
comenzaran a operar
los elementos de
calentamiento superior e inferior y el
ventilador. Esta funcion es buena para
hornear pastelitos. La coccion se lleva a
cabo mediante los elementos de
calentamiento inferior y superior que hay en
el interior del horno y mediante el
ventilador, que distribuye el aire, dando un
ligero toque grill a la comida. Se
recomienda precalentar el horno durante
unos 10 minutos.

Funcioén de pizza: Las
luces de advertencia y
del termostato del
horno se encenderan y
comenzaran a operar
los elementos de
calentamiento inferiores
y del anillo, asi como el ventilador. Esta
funcion es ideal para hornear alimentos,
como pizzas, de manera uniforme y en poco
tiempo. Mientras el ventilador distribuye de
forma homogénea el calor del horno, el
elemento de calentamiento inferior se
encarga de hornear los alimentos.

Funcioén de grill: Las
luces de advertencia y
del termostato del
horno se encenderan y
comenzara a operar el
elemento de
calentamiento del grill.
Esta funcién se usa para cocinar al grill y
para tostar alimentos. Use los estantes
superiores del horno. Aplique un poco de
aceite a la parrilla con una brocha para
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impedir que se peguen los alimentos y
coloque la comida en el centro de la parrilla.
Debajo de la comida debe colocar siempre
una bandeja que recoja las gotas de aceite o
grasa. Se recomienda precalentar el horno
durante unos 10 minutos.

Advertencia: Al cocinar al grill, la

puerta del horno debe estar cerrada

y la temperatura del horno debe
ajustarse a 190 °C.

Funcion de grill
rapido: Las luces de
advertencia y del
termostato del horno
se encenderan.
Comenzaran a operar
los elementos de
calentamiento superiores y del grill. Esta
funcién se usa para cocinar al grill mas
rapidamente y para cocinar al grill alimentos
que tengan una gran superficie, como, por
ejemplo, carne. Use los estantes superiores
del horno. Aplique un poco de aceite a la
parrilla con una brocha para impedir que se
peguen los alimentos y coloque la comida
en el centro de la parrilla. Debajo de la
comida debe colocar siempre una bandeja
que recoja las gotas de aceite o grasa. Se
recomienda precalentar el horno durante
unos 10 minutos.

Advertencia: Al cocinar al grill, la

puerta del horno debe estar cerrada

y la temperatura del horno debe
ajustarse a 190 °C.

R e N B

Funcion de doble grill
y ventilador: Las luces
de advertencia

y del termostato del
horno se encenderan

y comenzaran a operar
el ventilador y los
elementos de calentamiento superiores y del
grill. Esta funcion se usa para cocinar
alimentos gruesos al grill mas rapidamente

y para cocinar al grill alimentos que tengan
una gran superficie. Se pondran en marcha
los elementos de calentamiento superiores
y los del grill, asi como el ventilador, para
asegurarse de que los alimentos se cocinen
de manera uniforme. Use los estantes
superiores del horno. Aplique un poco de
aceite a la parrilla con una brocha para
impedir que se peguen los alimentos

y coloque la comida en el centro de la
parrilla. Debajo de la comida debe colocar
siempre una bandeja que recoja las gotas de
aceite o grasa. Se recomienda precalentar el
horno durante unos 10 minutos.

R

i

Advertencia: Al cocinar al grill, la

puerta del horno debe estar cerrada

y la temperatura del horno debe
ajustarse a 190 °C.

7
O waterSteam Clean System:

Establezca el horno en modo estético a

90 °C para utilizar WaterSteam. Vierta de 200
a 250 ml de agua en la badeja situada en la
base del horno. Ponga en marcha el horno

y WaterSteam tardara unos 20 minutos en
prepararlo para una limpieza sencilla.

4.2. MESA DE COCCION

f=
:§ Platos Egi <L>
2 — min.
Hojaldre 2-3-4| 170-190 | 35-45
s Tarta 2-3-4| 170-190 | 30-40
] Galleta 2-3-4|170-190 | 30-40
i Estofado 2 175-200 | 40-50
Pollo 2-3-4 200 45-60
Hojaldre 2-3-4| 170-190 | 25-35
_‘g Tarta 2-3-4| 150-170 | 25-35
= Galleta 2-3-4| 150-170 | 25-35
E Estofado 2 175-200 | 40-50
Pollo 2-3-4 200 45-60
Hojaldre 2-3-4|170-190 | 35-45
S Tarta 2-3-4| 150-170 | 30-40
|§ Galleta 2-3-4| 150-170 | 25-35
Estofado 2 175-200 | 40-50
Albdndigas 7 200 | 10-15
§ Pollo * 190 50 - 60
2 Chuletas 6-7 200 15-25
Bistecs 6-7 200 15-25

*Si dispone de ella, cocine con la brocheta
para pollo asado.
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Uso del temporizador digital tactil

5‘%,:! IoL L

Jd:23

- Mode +
5]

2

Descripcion de la funcion

Coccion automatica

Coccién manual

A
Uty
P

Bloqueo de teclas

Q Temporizador

Mode Modo

—_ Disminuir el tiempo

+ Aumentar el tiempo

23 58

Pantalla del temporizador

Ajuste de tiempo

El tiempo se debe ajustar antes de
empezar a utilizar el horno. Después de
conectar la alimentacién, el simbolo “A”
y “00:00” 0 “12:00” parpadearan en la
pantalla.

1. Pulse “MODE”
durante 2 segundos
para desactivar el
bloqueo de teclas y el
punto del centro de la
pantalla comenzara a
parpadear.

2. Ajuste el tiempo
mientras el punto
parpadea con las

“ n

teclas “+” y “~".

ES -

3. Tras unos
segundos, el punto
dejara de parpadear
y permanecera
iluminado.

Bloqueo de teclas

El bloqueo de teclas se activa
automaticamente si el temporizador no se
utiliza durante 7 segundos. El simbolo “/”
aparecera y permanecera iluminado. Para
desbloquear los botones del temporizador,
mantenga pulsado el boton “MODE”
durante 2 segundos. De esta forma se
podra llevar a cabo la operacion deseada.
Ajuste del tiempo de la sefial acustica
El tiempo de la sefal acustica se puede
ajustar en cualquier momento entre las
“00:00” y las “23:59” horas. El ajuste
del tiempo de la sefia acustica sirve
Unicamente para avisar. El horno no

se activara con esta funcion.

1. Pulse “MODE”. El
simbolo “Q empezara
a parpadear y se
mostrara “000”.

2. Seleccione el
periodo de tiempo
deseado mediante las

teclas “+” y “~” mientras
“Q” esté parpadeando.

T4
N
3. El simbolo “4&” se
- quedara iluminado, se
P L"‘:' ,’H guardara la hora y se
< K ajustara el aviso.
- Mode +

»@0 9

Cuando el temporizador llegue a cero, se
escuchara una sefal acustica de aviso y el
simbolo “4" parpadeara en la pantalla.
Pulse cualquier tecla para detener la sefial
acustica de aviso. Pulse “MODE” durante 2

15
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segundos, el simbolo “4" desaparecera y
se mostrara el reloj.

Ajuste semiautomatico de tiempo
(periodo de coccion)

Esta funcioén le ayuda a cocinar durante un
periodo de tiempo fijo. Se puede ajustar
un intervalo de tiempo entre 0 y 10 horas.
Prepare la comida para cocinar y pongala
en el horno.

1. Seleccione la funcién de coccion
deseada y la temperatura mediante los
botones de control.

2. Pulse “MODE’ hasta
que vea el simbolo

YA “dur” en la pantalla.
oo El simbolo “A”
parpadeara.

3. Seleccione el
periodo de tiempo

de cocciéon deseado
mediante las teclas “+”

- Mode -+
2
=
4. Aparecera de nuevo
" g la hora actual en la
P s 1o pantalla, y los
a1l simbolos “A”, y “" se
quedaran iluminados.
- Mcéde +

Cuando el temporizador llegue a cero,

el horno se apagara y se escuchara una
sefial acustica de aviso. El simbolo “A”
parpadeara. Gire ambos botones de control
a la posicion “0” y pulse cualquier tecla

del temporizador para detener la sefal
acustica de aviso. Pulse “MODE” durante 2
segundos, el simbolo “A” desaparecera y el
temporizador volvera a la funcién manual.

Ajuste semiautomatico de tiempo
(tiempo de finalizacién)

Esta funcidn enciende automaticamente el
horno para que la coccién termine a una
hora determinada. Puede fijar una hora

de finalizacion de hasta 10 horas después
de la hora actual. Prepare la comida para
cocinar y pongala en el horno.

1. Seleccione la funcién de coccion
deseada y la temperatura mediante los
botones de control.

2. Pulse “MODE” hasta
que vea el simbolo
“‘end” en la pantalla.
“A” y la hora actual del
dia parpadearan.

3. Utilice los botones
“+” y “-” para ajusta el
tiempo de finalizacion
deseado.

- Mode L
2
=
4. En la pantalla
_ _ aparecera de nuevo la
5‘% os 10 hora actual, los
10 simbolos “A” y “diy’
permaneceran
= Moge  + iluminados.

Cuando el temporizador llegue a cero,

el horno se apagara y se escuchara una
sefial acustica de aviso. El simbolo “A”
parpadeara. Gire ambos botones de control
a la posicion “0” y pulse cualquier tecla del
temporizador para detener el sonido. Pulse
“MODE” durante 2 segundos, el simbolo
“A” desaparecera y el temporizador volvera
a la funciéon manual.

Programacion totalmente automatica

Esta funcion se utiliza para iniciar la
coccion tras un determinado periodo

de tiempo y durante una determinada
duracion. Se puede fijar una hora de hasta
23 horas y 59 minutos después de la hora
actual del dia. Prepare la comida para
cocinar y pongala en el horno.

1. Seleccione la funcién de coccién
deseada y la temperatura mediante los
botones de control.

2. Pulse “MODEFE”

NE hasta que vea el

Sl ) T simbolo “dur” en la
pantalla. El simbolo “A”
parpadeara.
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3. Seleccione el
periodo de tiempo

de coccion deseado
mediante las teclas “+”

\

4. Pulse “MODE” hasta
que vea el simbolo
“End” en la pantalla.
La hora y los simbolos
“A” parpadearan.

5. Seleccione el tiempo
de finalizacion
deseado mediante las
teclas “+” X “ El
simbolo “&”
desaparecera. Afiada
el periodo de coccién a
la hora actual del dia.
Puede fijar un tiempo
de hasta 23 horas y 59
minutos después de
esta.

6. Aparecera de nuevo
la hora actual en la
pantalla, y los simbolos
“A”, permaneceran
iluminados.

\

Se calculara el tiempo de funcionamiento y
el simbolo “MY” volveréa a aparecer en la
pantalla de forma automatica para que la
coccion termine a la hora de finalizacion
establecida. Cuando el temporizador llegue
a cero, el horno se apagara, se escuchara
una sefial acustica de aviso y los simbolos
“A” parpadearan. Gire ambos botones de
control a la posicion “0” y pulse cualquier
tecla para detener el sonido. El simbolo
desaparecera y el temporizador volvera a la
funciéon manual. Pulse “MODE” durante 2
segundos, el simbolo “A” desaparecera y el
temporizador volvera a la funcién manual.

Ajuste de sonido

Para ajustar el volumen del sonido de

la sefal acustica de aviso, mientras se
muestra la hora actual del dia, pulse

las teclas “+” y “-” y el punto del centro
de la pantalla comenzara a parpadear.
Pulse “MODE” para mostrar el sonido de
la sefial actual. Después de esto, cada

ES -

vez que pulse el boton “-”, se escuchara
una sefal de sonido diferente. Existen
tres tipos diferentes de sonidos de sefial.
Seleccione el sonido deseado y no pulse
ningun otro boton. Después de un corto
periodo de tiempo, el sonido seleccionado
se guardara.

4.3. ACCESORIOS
La rejilla EasyFix

Limpie bien los accesorios con agua
caliente, detergente y un pafio limpio suave
cuando vaya a utilizarlos por primera vez.

7 G

s = s

3 * s T2
e N

2 = . T
N/ ]

1 °

» Inserte el accesorio en la posicién
correcta dentro del horno.

* Deje al menos 1 cm de espacio entre la
cubierta del ventilador y los accesorios.

» Tenga cuidado al sacar los utensilios
de cocina o los accesorios del horno.
Los alimentos calientes o accesorios
pueden causar quemaduras.

* Los accesorios pueden deformarse con
el calor. Tras enfriarse, recuperaran su

apariencia y funcion originales.

* Las bandejas y las rejillas se pueden
colocar en cualquier nivel del 1 al 7.

+ Las guias telescopicas se pueden
colocar en los niveles T1y T2.

» Se recomienda utilizar el nivel 3 para
preparar alimentos en un nivel.

» Se recomienda utilizar el nivel T2 para
preparar alimentos en un nivel con
guias telescopicas.

» Se recomienda utilizar los niveles 2 y 4
para preparar alimentos en dos niveles.

» Larejilla de parrilla giratoria debe
colocarse en el nivel 3.

» El nivel T2 se utiliza para colocar la
rejilla de parrilla giratoria con guias
telescépicas.

****os accesorios pueden variar en
funcién del modelo adquirido.

17
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La bandeja honda
La bandeja honda es ideal para estofados.

Coloque la bandeja en cualquiera de los
estantes y empujela hasta el fondo para
asegurarse de que quede bien colocada.

La bandeja pequeina
La bandeja pequeia es ideal para hornear
pastelitos.

Coloque la bandeja en el centro de una
rejilla.

Rejilla con guia telescopica de media
extension Easyfix

La guia telescopica se extiende hasta la
mitad para permitir un acceso sencillo a los
alimentos.

Guias telescopicas

Limpie bien los accesorios con agua
caliente, detergente y un pafio limpio suave
cuando vaya a utilizarlos por primera vez.

» Acada lado de la guia telescopica hay
sujetadores que permiten retirarlos para
tareas de limpieza y reubicacion.

* Retire el carril lateral. Consulte la
seccion «Retirar la bandeja de rejilla».

=
)

1,

/D

» Cuelgue los fijadores superiores de
las guias telescopicas en la rejilla
de referencia del nivel de la parrilla
lateral y presione simultaneamente
los fijadores inferiores hasta que oiga
claramente como encajan en la rejilla de
fijacion del nivel de parrilla lateral.

+ Pararetirarlos, sujete la superficie
frontal de la guia y repita las
instrucciones anteriores en orden
inverso.

Parrilla

La parrilla es ideal para asar o procesar
alimentos en recipientes para hornos.

ADVERTENCIA

Coloque la rejilla correctamente en la
cavidad del horno y empujela hasta el final.
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N 5 J
Puerta del horno de cierre lento
La puerta del horno se cierra lentamente

por si sola cuando se suelta justo antes de
la posicion de cierre.

Colector de agua

A veces al cocinar, se produce condensacion
en el cristal interior de la puerta del horno.
Esto no significa que el producto esté
averiado.

Abra la puerta del horno en la posicion de
grill y déjela en esta posicién 20 segundos.
El agua caera en el colector.

Deje que se enfrie el horno y limpie el
interior de la puerta con un trapo seco.

Este procedimiento debe realizarse con
regularidad.

X)) Y
77702

S\777 777

N

-

5. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

/

5.1. LIMPIEZA

ADVERTENCIA: Apague el aparato y
deje que se enfrie antes de limpiarlo.

Instrucciones generales
» Antes de usar materiales de limpieza

para limpiar el aparato, compruebe si
son adecuados y si el fabricante los ha
recomendado.

» Utilice productos de limpieza liquidos o
cremosos que no contengan particulas.
No utilice cremas causticas (corrosivas),
polvos de limpieza abrasivos, estropajos
de aluminio asperos ni herramientas
duras, ya que podrian dafar las
superficies de la cocina.

No utilice productos de limpieza que
contengan particulas, ya que podrian
arafar las partes pintadas, esmaltadas
o de cristal del aparato.
» Sise derrama algun liquido, limpielo
inmediatamente para impedir que se
dafie cualquier parte.

No utilice productos para limpiar a
vapor en ninguna parte del aparato.

Limpieza del interior del horno

» Elinterior de los hornos esmaltados se
limpia mejor con el horno caliente.

* Después de usar el horno, siempre
debe limpiarse con un trapo suave
empapado en agua con jabon. A
continuacion, vuelva a limpiar el horno
con un trapo humedo y séquelo.

* En ocasiones, puede que tenga que
usar un producto de limpieza liquido
para limpiar el horno por completo.

Limpieza de las partes de cristal

» Limpie las partes de cristal del aparato
de manera periddica.

» Utilice limpiacristales para limpiar el
interior y el exterior de las partes de
cristal. A continuacion enjuaguelas y
séquelas bien con un trapo seco.

Limpieza de las partes de acero

inoxidable (si las hubiese)

* Limpie las partes de acero inoxidable
del aparato de manera periddica.

» Limpie las partes de acero inoxidable
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con un trapo suave empapado
Unicamente en agua. A continuacion
séquelas bien con un trapo seco.

No limpie las partes de acero
inoxidable si siguen calientes tras
haber cocinado.

No deje mucho tiempo sobre el acero

inoxidable restos de vinagre, café,

leche, sal, agua, zumo de tomate o
limén.

Limpieza de superficies pintadas (si

existen)

* Las manchas de tomate, pasta de
tomate, kétchup, limoén, derivados del
aceite, leche, productos azucarados,
bebidas azucaradas y café se deben
limpiar de inmediato con un pafo
mojado en agua tibia. Si las manchas
no se limpian y se dejan secar sobre las
superficies donde se encuentran, NO se
deben frotar con objetos duros (objetos
puntiagudos, estropajos de alambre de
acero y plastico, esponjas para platos
que dafian la superficie) o con agentes
de limpieza que contengan elevados
contenidos de alcohol, quitamanchas,
desengrasantes, productos quimicos
abrasivos para la superficie. De lo
contrario, se puede producir corrosion
en las superficies pintadas a base de
polvo y provocar manchas. El fabricante
no se hace responsable de ningun dafio
causado por el uso de productos o
métodos de limpieza inadecuados.

Extraccion del cristal interior

Debe retirar el cristal de la puerta del horno
antes de limpiarlo, tal como se muestra
debajo.

1. Empuje el cristal en la direccion de B

y libérelo del soporte de colocacion (x).
Extraiga el cristal en la direccion de A.

Para cambiar el cristal interior:

2. Empuije el cristal hacia el soporte de
colocacion y bajo él (y), en la direccion de B.

S o=

3. Coloque el cristal bajo el soporte de
colocacion (x) en la direccion de C.

Si la puerta del cristal es una puerta

de horno de triple cristal, la tercera

capa de cristal se puede quitar de la
misma manera que la segunda capa.
Extraccion de la puerta del horno

Antes de limpiar el cristal de la puerta del
horno, debe quitar la puerta del horno, tal
como se muestra debajo.

1. Abra la puerta del horno.

2. Abra la abrazadera de zapata (a) (con la
ayuda de un destornillador) hasta la posicién
final.

3. Cierre la puerta hasta que esté
practicamente en la posicion de cierre total
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y quite la puerta tirando de ella hacia usted.

Extraccion de la parrilla

Para quitar la parrilla, tire de ella tal como
se indica en la figura. Una vez que la haya
liberado de los clips (a), levantela.

—
| —
| s

5.2. MANTENIMIENTO

ADVERTENCIA: El mantenimiento de

este aparato solo debe llevarlo a cabo

una persona de servicio autorizada o
un técnico cualificado.

Cambio de la lampara del horno

ADVERTENCIA: Apague el aparato y
deje que se enfrie antes de limpiarlo.

» Quite primero la lente del cristal y a
continuacion quite la bombilla.

» Sustituya la bombilla retirada por una
nueva (capaz de soportar 300 °C)
(230 V, 15-25 W, tipo E14).

« Cambie la lente del cristal, tras lo cual el
horno estara listo para su uso.

» El producto contiene una fuente de luz
con clase de eficiencia energética G.

» La fuente de luz no puede reemplazarse
por el usuario final. Se necesita un
servicio postventa.

» La fuente de luz incluida no esta
disefiada para usarse en otras
aplicaciones.

|

o
N - a N -
- N e - ~
ParaS

el

Fuente de luz reemplazable por un
profesional

La lampara esta disefiada

especificamente para ser utilizada en

electrodomésticos de cocina. No esta
disefiada para iluminar un hogar.
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6. SOLUCION DE PROBLEMAS Y TRANSPORTE

6.1. SOLUCION DE PROBLEMAS
Si sigue teniendo algun problema con su aparato tras comprobar estos pasos basicos
de resolucion de problemas, péngase en contacto con un técnico de servicio
autorizado o con un técnico cualificado.

Problema

Posible causa

Solucion

El horno no se
enciende.

No hay corriente.

Compruebe si el aparato recibe corriente.

Compruebe también que estén trabajando
el resto de electrodomésticos de la cocina.

No se genera calor o
el horno no calienta.

El control de temperatura del horno
no se ha colocado bien.

Se ha dejado abierta la puerta del
horno.

Compruebe que se haya colocado bien el
mando de control de temperatura del horno.

La luz del horno
(si la hubiese)
no funciona.

La lampara se ha estropeado.

El suministro eléctrico se ha
interrumpido o desconectado.

Cambie la lampara de acuerdo con las
instrucciones.

Asegurese de que el enchufe de la pared
tenga corriente.

Los alimentos no se
cocinan de forma

homogénea en el horno.

Los estantes del horno se han
colocado mal.

Compruebe que se estén siguiendo las
temperaturas y las posiciones de estantes
recomendadas.

No abra la puerta a menudo salvo que
necesite darle la vuelta a los alimentos
que esté cocinando. Si abre la puerta
frecuentemente, la temperatura interior sera
inferior, lo que podria afectar al resultado
final de la comida.

Los botones del

temporizador no

se pueden pulsar
correctamente.

Hay materias extrafias entre los
botones del temporizador.

Modelo tactil: hay humedad en el
panel de mando.

La funcién de blogueo de teclado esta
activada.

Quite las materias extrafias y vuelva
a intentarlo.

Quite la humedad y vuelva a intentarlo.

Compruebe si esta activada la funciéon
de bloqueo de teclado.

El ventilador del horno
(si lo hubiese)
hace ruido.

Los estantes del horno vibran.

Compruebe que el horno esté nivelado.

Compruebe que los estantes o los utensilios
para el horno no estén vibrando o en
contacto con el panel trasero del horno.

6.2. TRANSPORTE

Si debe transportar el producto, use el embalaje original del producto y transpoértelo en su
caja original. Siga las instrucciones de transporte que se muestran en el embalaje. Pegue
con cinta todas las piezas extraibles del producto para evitar que se dafe el producto

durante el transporte.

Si no dispone del embalaje original, prepare un carrito para que el aparato quede
protegido de las amenazas externas, en especial las superficies externas del producto.
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7. ESPECIFICACIONES TECNICAS

7.1. FICHA ENERGETICA

Marca

taurus
Modelo HM978BKD
Tipo de horno ELECTRICO
Masa Kg 30,9
indice de eficiencia energética — convencional 105,7
indice de eficiencia energética — ventilacion forzada 94,3
Clase energética A
Consumo de energia (electricidad) - convencional kWh/ciclo 0,93
Consumo de energia (electricidad) — ventilacion forzada kWh/ciclo 0,83
Numero de cavidades 1
Fuente de calor ELECTRICO
Volumen L 78

Este horno cumple con EN 60350-1

Trucos para ahorrar energia

Horno
-A ser posible, cocine los alimentos juntos.

-No prolongue el tiempo de coccién.

-No olvide apagar el horno al final de la coccién.

- Mantenga el tiempo de precalentamiento durante poco tiempo.

- No abra la puerta del horno durante el periodo de coccion.
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Thank you for choosing this product.

This User Manual contains important safety information and instructions on the operation
and maintenance of your appliance.

Please take the time to read this User Manual before using your appliance and keep this
book for future reference.

Icon Type Meaning

A WARNING Serious injury or death risk

& RISK OF ELECTRIC SHOCK Dangerous voltage risk

A FIRE Warning; Risk of fire / flammable materials
& CAUTION Injury or property damage risk

@ IMPORTANT / NOTE Operating the system correctly

EN -1
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1. SAFETY INSTRUCTIONS

» Carefully read all instructions before using your
appliance and keep them in a convenient place for
reference when necessary.

» This manual has been prepared for more than one
model therefore your appliance may not have some
of the features described within. For this reason, it
is important to pay particular attention to any figures
whilst reading the operating manual.

1.1 GENERAL SAFETY WARNINGS

» This appliance can be used by children aged from
8 years and above and by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children should not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should
not be made by children without supervision.

A WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Keep children less than 8
years of age away unless they are continually
supervised.

/5 A WARNING: Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

/\ A\ WARNING: If the surface is cracked, switch off
the appliance to avoid the possibility of electric shock.

* Do not operate the appliance with an external timer
or separate remote-control system.

» During use the appliance will get hot. Care should
be taken to avoid touching heating elements inside
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the oven.
« Handles may get hot after a short period during use.

* Do not use harsh abrasive cleaners or scourers
to clean the oven door glass and other surface.
They can scratch the surfaces which may result in
shattering of the door glass or damage to surfaces.

» Do not use steam cleaners for cleaning the
appliance.

/\ A\ WARNING: To avoid the possibility of electric
shock, make sure that the appliance is switched off
before replacing the lamp.

/N\ CAUTION: Accessible parts may be hot when
cooking or grilling. Keep young children away from the
appliance when it is in use.

* Your appliance is produced in accordance with all
applicable local and international standards and
regulations.

* Maintenance and repair work should only be carried
out by authorised service technicians. Installation
and repair work that is carried out by unauthorised
technicians may be dangerous. Do not alter or
modify the specifications of the appliance in any
way. Inappropriate hob guards can cause accidents.

» Before connecting your appliance, make sure
that the local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure or electricity voltage and
frequency) and the specifications of the appliance
are compatible. The specifications for this appliance
are stated on the label.
/\ CAUTION: This appliance is designed only for
cooking food and is intended for indoor domestic
household use only. It should not be used for any
other purpose or in any other application, such as for
non-domestic use, in a commercial environment or for
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heating a room.

Do not use the oven door handles to lift or move the
appliance.

All possible measures have been taken to ensure
your safety. Since the glass may break, care should
be taken while cleaning to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking the glass with accessories.

Make sure that the supply cord is not trapped or
damaged during installation. If the supply cord is
damaged, it must be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly qualified persons in
order to prevent a hazard.

Do not let children climb on the oven door or sit on it
while it is open.

Please keep children and animals away from this
appliance.

1.2 INSTALLATION WARNINGS

Do not operate the appliance before it is fully
installed.

The appliance must be installed by an authorised
technician. The manufacturer is not responsible
for any damage that might be caused by defective
placement and installation by unauthorised people.

When the appliance is unpacked, make sure that

it is has not been damaged during transportation.

In case of any defect do not use the appliance

and contact a qualified service agent immediately.
The materials used for packaging (nylon, staplers,
Styrofoam, etc.) may be harmful to children and they
should be collected and removed immediately.

Protect your appliance from the atmosphere. Do not
expose it to effects such as sun, rain, snow, dust or
excessive humidity.
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Any materials (i.e. cabinets) around the appliance
must be able to withstand a minimum temperature
of 100°C.

The appliance must not be installed behind a
decorative door, in order to avoid overheating.

1.3 DURING USE

When you first use your oven you may notice a
slight smell. This is perfectly normal and is caused
by the insulation materials on the heater elements.
We suggest that, before using your oven for the
first time, you leave it empty and set it at maximum
temperature for 45 minutes. Make sure that the
environment in which the product is installed is well
ventilated.

Take care when opening the oven door during or
after cooking. The hot steam from the oven may
cause burns.

Do not put flammable or combustible materials in or
near the appliance when it is operating.

Always use oven gloves to remove and replace food
in the oven.

Under no circumstances should the oven be lined
with aluminium foil as overheating may occur.

Do not place dishes or baking trays directly onto the

base of the oven whilst cooking. The base becomes
very hot and damage may be caused to the product.

O A\ Do not leave the oven unattended while cooking
with solid or liquid oils. They may catch fire under
extreme heating conditions. Never pour water on to
flames that are caused by oil, instead switch the oven
off and cover the pan with its lid or a fire blanket.

If the product will not be used for a long period of
time, turn the main control switch off.
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» Make sure the appliance control knobs are always
in the “0” (stop) position when it is not in use.

« The trays incline when pulled out. Take care not
to spill or drop hot food while removing it from the
ovens.

* Do not place anything on the oven door when it is
open. This could unbalance the oven or damage the
door.

» Do not hang towels, dishcloths or clothes from the
appliance or its handles.

1.4 DURING CLEANING AND MAINTENANCE

» Make sure that your appliance is turned off at
the mains before carrying out any cleaning or
maintenance operations.

* Do not remove the control knobs to clean the control
panel.

» To maintain the efficiency and safety of your
appliance, we recommend you always use original
spare parts and to call our authorised service agents
in case of need.

CE Declaration of conformity
We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions
and Regulations and the requirements listed
in the standards referenced.

This appliance has been designed to be used only
for home cooking. Any other use (such as heating a
room) is improper and dangerous.

The operating instructions apply to several models.
You may notice differences between these instructions
and your model.
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Disposal of your old machine

This symbol on the product or on its packaging
indicates that this product should not be

_ >\ |treated as household waste. Instead it should
= | De handed over to the applicable collection
point for the recycling of electrical and
electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential
negative consequences for the environment and
human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product. For more
detailed information about recycling of this product,
please contact your local city office, your household
waste disposal service or the retailer who you
purchased this product from.
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2. INSTALLATION AND
PREPARATION FOR USE

WARNING : This appliance must be
installed by an authorised service
person or qualified technician, according to
the instructions in this guide and in

compliance with the current local
regulations.

» Incorrect installation may cause harm
and damage, for which the manufacturer
accepts no responsibility and the
warranty will not be valid.

» Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (electricity voltage
and frequency) and the adjustments
of the appliance are compatible. The
adjustment conditions for this appliance
are stated on the label.

* The laws, ordinances, directives and
standards in force in the country of use
are to be followed (safety regulations,
proper recycling in accordance with the
regulations, etc.).

» If the product contains removable shelf
guides (wire racks) and the user manual
includes recipes like yoghurt, the wire
racks shall be removed and the oven
operated in the defined cooking mode.
Removal of the Wire Shelf information
is included in the CLEANING AND
MAINTENANCE section.

2.1 INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER
General instructions

» After removing the packaging material
from the appliance and its accessories,
ensure that the appliance is not
damaged. If you suspect any damage,
do not use it and contact an authorised
service person or qualified technician
immediately.

* Make sure that there are no flammable
or combustible materials in the close
vicinity, such as curtains, oil, cloth etc.
which may catch fire.

» The worktop and furniture surrounding
the appliance must be made of
materials resistant to temperatures
above 100°C.

» The appliance should not be installed
directly above a dishwasher, fridge,
freezer, washing machine or clothes
dryer.

2.2 INSTALLATION OF THE OVEN

The appliances are supplied with
installation kits and can be installed in a
worktop with the appropriate dimensions.
The dimensions for hob and oven
installation are given below.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installation under a worktop

Installation in a wall unit

After making the electrical connections,
insert the oven into the cabinet by pushing ml
it forward. Open the oven door and insert d

2 screws in the holes located on the oven

frame. While the product frame touches the

wooden surface of the cabinet, tighten the B I
SCrews.
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2.3 ELECTRICAL CONNECTION AND SAFETY

WARNING: The electrical connection
of this appliance should be carried out
by an authorised service person or

qualified electrician, according to the
instructions in this guide and in compliance
with the current local regulations.

WARNING: THE APPLIANCE MUST
BE EARTHED.

Before connecting the appliance to the
power supply, the voltage rating of the
appliance (stamped on the appliance
identification plate) must be checked for
correspondence to the available mains
supply voltage, and the mains electric
wiring should be capable of handling the
appliance’s power rating (also indicated
on the identification plate).

During installation, please ensure
that isolated cables are used. An
incorrect connection could damage
your appliance. If the mains cable is
damaged and needs to be replaced
this should be done by a qualified
personnel.

Do not use adaptors, multiple sockets
and/or extension leads.

The supply cord should be kept away
from hot parts of the appliance and must
not be bent or compressed. Otherwise
the cord may be damaged, causing a
short circuit.

If the appliance is not connected

to the mains with a plug, a all-pole
disconnector (with at least 3 mm contact
spacing) must be used in order to meet
the safety regulations.

The appliance is designed for a power
supply of 220-240V If your supply is
different, contact the authorised service
person or a qualified electrician.

The power cable (HO5VV-F) must be
long enough to be connected to the
appliance, even if the appliance stands
on the front of its cabinet.

Ensure all connections are adequately
tightened.

Fix the supply cable in the cable clamp
and then close the cover.

The terminal box connection is placed
on the terminal box.

EN - 11
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3. PRODUCT FEATURES

Important: Specifications for the product vary and the appearance of your appliance
may differ from that shown in the figures below.

List of Components

1. Control Panel
2. Oven Door Handle
3. Oven Door

Control Panel

4. Oven Function Control Knob
5. Timer
6. Oven Thermostat Knob
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4. USE OF PRODUCT

4.1 OVEN CONTROLS
Oven function control knob

Turn the knob to the corresponding symbol
of the desired cooking function. For the
details of different functions see "Oven
Functions’.

Oven thermostat knob

After selecting a cooking function, turn
this knob to set the desired temperature.
The oven thermostat light will illuminate
whenever the thermostat is in operation
to heat up the oven or maintain the
temperature.

Oven Functions

* The functions of your oven may be
different due to the model of your product.

Oven Lamp: Only the
oven light will switch
on. It will remain on for
the duration of the
cooking function.

Defrost Function: The
oven’s warning lights
will switch on and the
fan will start to operate.
To use the defrost
function, place your
frozen food in the oven
on a shelf in the third slot from the bottom.
It is recommended that you place an oven
tray under the defrosting food, to catch the
water accumulated due to melting ice. This
function will not cook or bake your food, it
will only help to defrost it.

Turbo Function: The
oven'’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring
heating element and
fan will start operating.
The turbo function
evenly disperses the heat in the oven so all
food on all racks will cook evenly. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

Static Cooking
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the
lower and upper

heating elements will start operating. The
static cooking function emits heat, ensuring
even cooking of food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Preheating the oven for
10 minutes is recommended and it is best
to use only one shelf at a time in this
function.

Fan Function: The
oven'’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the
upper and lower
heating elements and
fan will start operating.
This function is good for baking pastry.
Cooking is carried out by the lower and
upper heating elements within the oven and
by the fan, which provides air circulation,
giving a slightly grilled effect to the food. It
is recommended that you preheat the oven
for about 10 minutes.

Pizza Function: The
oven’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the ring,
lower heating elements
and fan will start
operating. This function
is ideal for baking food, such as pizza,
evenly in a short time. While the fan evenly
disperses the heat of the oven, the lower
heating element ensures baking of the food.

Grilling Function: The
oven'’s thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill
heating element will
start operating. This
function is used for
grilling and toasting food. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

H

Faster Grilling
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on. The grill and
upper heating
elements will start

|
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operating. This function is used for faster
grilling and for grilling food with a larger
surface area, such as meat. Use the upper
shelves of the oven. Lightly brush the wire
grid with oil to stop food sticking and place
food in the centre of the grid. Always place
a tray beneath the food to catch any drips
of oil or fat. It is recommended that you
preheat the oven for about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

Double Grill and Fan
Function: The oven’s
thermostat and
warning lights will
switch on, and the grill,
upper heating
elements and fan will
start operating. This function is used for
faster grilling of thicker food and for grilling
food with a larger surface area. Both the
upper heating elements and grill will be
energised along with the fan to ensure even
cooking. Use the upper shelves of the oven.
Lightly brush the wire grid with oil to stop
food sticking and place food in the centre of
the grid. Always place a tray beneath the
food to catch any drips of oil or fat. It is
recommended that you preheat the oven for
about 10 minutes.

Warning: When grilling, the oven door

must be closed and the oven

temperature should be adjusted to
190°C.

R

i

7
O waterSteam Clean System:

Set your oven function to static function at
90 °C to operate WaterSteam function. Spill
200-250ml of water to the tray which is
stated on the oven base. Start the oven
and WaterSteam will take approximately 20
minutes to prepare your oven for cleaning
easily.

4.2 COOKING TABLE

c

g Dishes Egg Hc <L>
E == min.
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45
o Cake 2-3-4 | 170-190 | 30-40
® Cookie 2-3-4 | 170-190 | 30-40
@ Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 25-35
Cake 2-3-4 | 150-170 | 25-35
E Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Stew 2 175-200 | 40-50
Chicken 2-3-4 200 45-60
Puff Pastry 2-3-4 | 170-190 | 35-45
= Cake 2-3-4 | 150-170 | 30-40
|§ Cookie 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Stew 2 175-200 | 40-50
E Chicken * 190 50-60
5 Chop 6-7 200 15-25
Beefsteak 6-7 200 15-25

*If available cook with roast chicken skewer.

Use of the Digital Touch Timer

U g -

o eC
[

- Mode +
3

2
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Function Description

Auto cooking

Manual cooking

A
Uty
P

Key Lock

Q

Minute minder

Mode

Mode function

Decrease timer

=+

Increase timer

23 58

Timer display

Time adjustment

The time must be set before you start using
the oven. Following the power connection,

the symbol “A” and *

flash on the display.

Key Lock

‘00:00” or “12:00” will

1. Press the “MODE”
for 2 sec to deactive
keylock and the dot
in the middle of the
screen will start to
flash.

2. Adjust the time while
the dot is flashing
using the “+” and “~
keys.

3. After a few
seconds, the dot will
stop flashing and will
remain illuminated.

The key lock automatically activates
after the timer has not been used for 7

u?u

seconds.

symbol will appear and remain

illuminated. To unlock the timer buttons,
press and hold the “MODE” button for 2
seconds. The desired operation can then be
carried out.

Audible warning time adjustment

The audible warning time can be set to any
time between “00:00” and “23:59” hours.
The audible warning time is for warning
purposes only. The oven will not

be activated with this function.

1. Press “MODE”. The
symbol “4” will begin to
flash and “000” will be
displayed.

2. Select the desired
time period using the
“+” and “-” keys while
4 s flashing.

J3:CO ‘
Cx23

3. The symbol “Q will
remain illuminated, the

P '-l"?’ H-” time will be saved and
< T the warning will be set.
- Mo\de +

hen the timer reaches
zero, an audible warning will sound and the
symbol “4" will flash on the display. Press
any key to stop the audible warning. Press
“MODE” for 2 seconds the “4” symbol will
disappear and the clock will be displayed.

Semi-automatic time adjustment
(cooking period)

This function helps you to cook for a fixed
period of time. A time range between 0 and
10 hours can be set. Prepare the food for
cooking and put it in the oven.

1. Select the desired cooking function and
the temperature using the control knobs.

2. Press “MODE” until
you see “dur” symbol
on the display screen.
The symbol “A” will
flash.
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3. Select the desired
cooking time period
using the “+” and “-”

keys.

- Mode =

2

4. The current time will

- _ reappear on the

P s 1o screen, and the

Jda g symbols “A”, and “W’

will remain illuminated.

- Mcéde +

When the timer reaches zero, the oven

will switch off and an audible warning will
sound. The symbols “A” will flash. Turn both
control knobs to the “0” position and press
any key on the timer to stop the warning
sound. Press “MODE” for 2 seconds the
“A” symbol will disappear and the timer will
switch back to manual function.

Semi-automatic time adjustment
(finishing time)

This function automatically starts the oven
so that cooking will finish at a set time. You
can set an end time of up to 10 hours after
the current time of day. Prepare the food for
cooking and put it in the oven.

1. Select the desired cooking function and
the temperature using the control knobs.

2. Press “MODE” until
you see “end” symbol
on the display screen.
“A” and the current
time of day will flash.

3. Use the “+” and

-” buttons to set the
desired finishing time.

4. The current time will
reappear on the

5‘% oe 10 screen, the symbols
D R “A” and “U” will remain
illuminated.
- Mcéde -+

When the timer reaches zero, the oven
will switch off and an audible warning will
sound. The symbol “A” will flash. Turn
both control knobs to the “0” position and
press any key on the timer to stop the
sound. Press “MODE” for 2 seconds the
“A” symbol will disappear and the timer will
switch back to manual function.

Full-automatic programming

This function is used to start cooking after
a certain period of time and for a certain
duration. A time of up to 23 hours and 59
minutes after the current time of day can be
set. Prepare the food for cooking and put it
in the oven.

1. Select the desired cooking function and
the temperature using the control knobs.

2. Press “MODE” until
NE you see “dur” symbol
oSl on the screen. The
symbol “A” will flash.

3. Select the desired
cooking time period

using the “+” and “-

keys.
- Mode s
3
4. Press “MODE” until
e you see “end” symbol
Py E ST ] on the screen. The
cn o time and the symbols
“A” will flash.
- Mode +
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5. Select the desired
finishing time using‘ the
“+” and “-” keys. ‘&Y’
symbol will disappear.
Add the cooking period
to the current time of
day. You can set a time
of up to 23 hours and
59 minutes after this.

6. The current time
will reappear on

AS? o, 10 the screen, and the
o symbols “A”, and will
remain illuminated.
—_ Mcéde +

The operating time will be calculated and
the oven will automatically start “t” symbol
will reappear on the screen so that cooking
will finish at the set finishing time. When the
timer reaches zero, the oven will switch off,
an audible warning will sound and the
symbols “A” will flash. Turn both control
knobs to the “0” position and press any key
to stop the sound. The symbol will
disappear and the timer will switch back to
manual function. Press “MODE” for 2
seconds the “A” symbol will disappear and
the timer will switch back to manual
function.

Sound Adjustment

To adjust the volume of the audible warning
sound, while the current time of day is
displayed, press “+” and “-” keys and the
dot in the middle of the screen will start

to flash. Press “MODE” to display current
signal sound. After this, each time the “-
button is pressed, a different signal will
sound. There are three different types of
signal sounds. Select the desired sound
and do not press any other buttons. After
a short time, the selected sound will be
saved.

4.3 ACCESSORIES
The EasyFix Wire Rack

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

EN -
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» Insert the accessory to the correct
position inside the oven.

* Allow at least a 1 cm space between the
fan cover and accessories.

» Take care removing cookware and/or
accessories out of the oven. Hot meals
or accessories can cause burns.

» The accessories may deform with heat.
Once they have cooled down, they will
recover their original appearance and

performance.

» Trays and wire grids can be positioned
on any level from of 1 to 7.

» Telescopic rail can be positioned on
levels T1,72,3,4,5,6,7.

» Level 3 is recommended for single level
cooking.

* Level T2 is recommended for single
level cooking with the telescopic rails.

* Level 2 and Level 4 are recommended
for double level cooking.

* The turnspit wire grid must be
positioned on Level 3.

* Level T2 is used for turnspit wire grid
positioning with the telescopic rails.

****Accessories may vary depending on the
model purchased.

The Deep Tray

The deep tray is best used for cooking
stews.

Put the tray into any rack and push it to the
end to make sure it is placed correctly.
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The Small Tray

The small tray is best used for baking
pastry.

Place the tray in the centre of a wire grid.

The Wire Rack with Easyfix Half
Telescopic Rail

The half telescopic rail extends half-way
out, to allow easy access to your food.

Telescopic rails

Clean the accessories thoroughly with
warm water, detergent and a soft clean
cloth on first use.

Fastener

* On each telescopic rail there are
fasteners that allow you to remove them
for cleaning and repositioning.

* Remove the side runner. See section
“Removal of the wire shelf”.

I

* Hang the telescopic rail top fasteners
on the side rack level reference wire
and simultaneously press the bottom
fasteners until you clearly hear the
fasteners clip into the side rack level
fixing wire.

¢ In order to remove, hold the front
surface of the rail and repeat the
previous instructions in reverse.

The Wire Grid

The wire grid is best used for grilling or for
processing food in oven-friendly containers.

WARNING

Place the grid to any corresponding
rack in the oven cavity correctly and push it
to the end.

Soft-Close Oven Door

The oven door closes slowly by itself when
it is released just before the closed position.
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-

The Water Collector

In some cases of cooking, condensation
may appear on the inner glass of the oven
door. This is not a product malfunction.

Open the oven door into the grilling position
and leave it in this position for 20 seconds.
Water will drip to the collector.

Cool the oven and wipe the inside of the

door with a dry towel. This procedure must
be applied regularly.

5. CLEANING AND
MAINTENANCE

5.1 CLEANING

WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning is
to be carried out.

General Instructions

* Check whether the cleaning materials
are appropriate and recommended by
the manufacturer before use on your
appliance.

» Use cream cleaners or liquid cleaners
which do not contain particles. Do not
use caustic (corrosive) creams, abrasive
cleaning powders, rough wire wool or
hard tools as they may damage the
cooker surfaces.

Do not use cleaners that contain
particles as they may scratch the
glass, enamelled and/or painted parts

of your appliance.

« Should any liquids overflow, clean them
immediately to avoid parts becoming
damaged.

Do not use steam cleaners for
cleaning any part of the appliance.

Cleaning the Inside of the Oven

* The inside of enamelled ovens are best
cleaned while the oven is warm.

*  Wipe the oven with a soft cloth soaked
in soapy water after each use. Then,
wipe the oven over again with a wet
cloth and dry it.

* You may need to use a liquid cleaning
material occasionally to completely
clean the oven.

Cleaning the Glass Parts

» Clean the glass parts of your appliance
on a regular basis.

» Use a glass cleaner to clean the inside
and outside of the glass parts. Then,
rinse and dry them thoroughly with a dry
cloth.

Cleaning the Stainless Steel Parts (if
available)

* Clean the stainless steel parts of your
appliance on a regular basis.

*  Wipe the stainless steel parts with a soft
cloth soaked in only water. Then, dry
them thoroughly with a dry cloth.

Do not clean the stainless steel parts
while they are still hot from cooking.

Do not leave vinegar, coffee, milk, salt,
water, lemon or tomato juice on the
stainless steel for a long time.

Cleaning Painted Surfaces (if available)

» Spots of tomato, tomato paste, ketchup,
lemon, oil derivatives, milk, sugary
foods, sugary drinks and coffee should
be cleaned with a cloth dipped in warm
water immediately. If these stains are
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not cleaned and allowed to dry on the
surfaces they are on, they should NOT
be rubbed with hard objects (pointed
objects, steel and plastic scouring wires,
surface-damaging dish sponge) or
cleaning agents containing high levels
of alcohol, stain removers, degreasers,
surface abrasive chemicals. Otherwise,
corrosion may occur on the powder
painted surfaces, and stains may occur.
The manufacturer will not be held
responsible for any damage caused

by the use of inappropriate cleaning
products or methods.

Removal of the Inner Glass
You must remove the oven door glass
before cleaning, as shown below.

1. Push the glass in the direction of B and
release from the location bracket (x). Pull
the glass out in the direction of A.

removed the same way as the second glass
layer.

Removal of the Oven Door

Before cleaning the oven door glass, you
must remove the oven door, as shown

below.
1. Open the oven door.

2. Open the locking catch (a) (with the aid
of a screwdriver) up to the end position.

To replace the inner glass:

2. Push the glass towards and under the
location bracket (y), in the direction of B.

3. Close the door until it is almost in the
fully closed position, and remove the door
by pulling it towards you.

-

3. Place the glass under the location
bracket (x) in the direction of C.

If the oven door is a triple glass oven
door, the third glass layer can be

Removal of the Wire Shelf

To remove the wire rack, pull the wire rack
as shown in the figure. After releasing it
from the clips (a), lift it up.
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5.2 MAINTENANCE

WARNING: The maintenance of this
appliance should be carried out by an
authorised service person or qualified
technician only.
Changing the Oven Lamp
WARNING: Switch off the appliance
and allow it to cool before cleaning
your appliance.

* Remove the glass lens, then remove the
bulb.

* Insert the new bulb (resistant to 300 °C)
to replace the bulb that you removed
(230 'V, 15-25 Watt, Type E14).

* Replace the glass lens, and your oven
is ready for use.

» The product contains a light source of
energy efficiency class G.

» Light source can not be replaced by end
user. After sales service is needed.

» The included light source is not intended
for use in other applications.

Craldy

el

Replaceable light source by a
professional

/

The lamp is designed specifically for
use in household cooking appliances.
It is not suitable for household room
illumination.
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6. TROUBLESHOOTING&TRANSPORT

6.1 TROUBLESHOOTING

If you still have a problem with your appliance after checking these basic
troubleshooting steps, please contact an authorised service person or qualified

technician.

Problem

Possible Cause

Solution

Oven does not switch
on.

Power is switched off.

Check whether there is power supplied.

Also check that other kitchen appliances are
working.

No heat or oven does
not warm up.

Oven temperature control is incorrectly
set.

Oven door has been left open.

Check that the oven temperature control
knob is set correctly.

Oven light (if available)
does not operate.

Lamp has failed.

Electrical supply is disconnected or
switched off.

Replace lamp according to the instructions.

Make sure the electrical supply is switched
on at the wall socket outlet.

Cooking is uneven
within the oven.

Oven shelves are incorrectly
positioned.

Check that the recommended temperatures
and shelf positions are being used.

Do not frequently open the door unless you
are cooking things that need to be turned.
If you open the door often, the interior
temperature will be lower and this may affect
the results of your cooking.

The timer buttons
cannot be pressed
properly.

There is foreign matter caught
between the timer buttons.

Touch model: there is moisture on the
control panel.

The key lock function is set.

Remove the foreign matter and try again.
Remove the moisture and try again.
Check whether the key lock function is set.

The oven fan (if
available) is noisy.

Oven shelves are vibrating.

Check that the oven is level.

Check that the shelves and any bake ware
are not vibrating or in contact with the oven
back panel.

6.2 TRANSPORT

If you need to transport the product, use the original product packaging and carry it using
its original case. Follow the transport signs on the packaging. Tape all independent parts to
the product to prevent damaging the product during transport.

If you do not have the original packaging, prepare a carriage box so that the appliance,
especially the external surfaces of the product, is protected against external threats.
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Brand taurus
Model HM978BKD
IType of Oven ELECTRIC
Mass kg 30,9
Energy Efficiency Index - conventional 105,7
Energy Efficiency Index - fan forced 94,3
Energy Class A
Energy consumption (electricity) - conventional kWh/cycle 0,93
Energy consumption (electricity) - fan forced kWh/cycle 0,83
Number of cavities 1

Heat Source ELECTRIC
\Volume 78

IThis oven complies with EN 60350-1

Energy Saving Tips

Oven
- Cook the meals together, if possible.

- Keep the pre-heating time short.
- Do not elongate cooking time.
- Do not forget to turn-off the oven at the end of cooking.

- Do not open oven door during cooking period.
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Merci d’avoir choisi ce produit.

Cette notice d'utilisation contient des informations et des consignes de sécurité
importantes concernant I'utilisation et I'entretien de votre appareil.

Lire attentivement cette notice d’utilisation avant d’utiliser votre appareil et la conserver
pour consultation ultérieure.

o
[}
=]
o

Type

Signification

AVERTISSEMENT

Risque de blessures graves ou danger de mort

RISQUE D’ELECTROCUTION

Risque d’électrocution

INCENDIE

Avertissement : Risque d'incendie / matiéres inflammables

MISE EN GARDE

Risque de blessures ou de dommages matériels

=gl

IMPORTANT / REMARQUE

Utilisation correcte de I'appareil
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.CONSIGNES DE SECURITE

Lire attentivement cette notice d’utilisation dans
son intégralité avant d’utiliser votre appareil et
la conserver dans un endroit accessible pour
consultation ultérieure.

Ce manuel a été préparé pour plusieurs modéles,
votre appareil peut donc ne pas disposer de
certaines fonctions décrites dans ce manuel. Pour
cette raison, il est important de préter une attention
particuliére aux illustrations lors de la lecture de
cette notice d’utilisation.

.1. AVERTISSEMENTS DE SECURITE GENERAUX

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir
de 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou

un manque d’expérience et de connaissances

a condition gu’elles aient été placées sous
surveillance ou gqu'elles aient recu des instructions
concernant l'utilisation de I'appareil en toute sécurité
et qu’elles comprennent les dangers encourus. Les
enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le
nettoyage et I'entretien par 'usager ne doivent pas
étre effectués par des enfants, sans surveillance.

AMISE EN GARDE : Cet appareil et ses parties
accessibles deviennent chauds pendant leur
utilisation. Il convient de veiller a ne pas toucher les

éléments chauffants. Il convient de maintenir a

distance les enfants de moins de 8 ans, a moins qu'ils

ne soient sous une surveillance continue.

/& A MISE EN GARDE : Laisser cuire des aliments
sans surveillance en utilisant des matiéres grasses ou
de I'nuile peut étre dangereux et déclencher un
incendie.NE JAMAIS essayer d'éteindre un incendie
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avec de lI'eau, mais arréter I'appareil puis couvrir les
flammes par exemple avec un couvercle ou une
couverture anti-feu.

/5 A MISE EN GARDE : Risque d'incendie: ne pas
entreposer d'objets sur les surfaces de cuisson.

» L'appareil n’est pas destiné a étre mis en
fonctionnement au moyen d’une minuterie externe
ou d’'un systéme de commande a distance sépare.

» Lors de son utilisation, I'appareil devient chaud.
Faire attention a ne pas toucher les éléments
chauffants situés a l'intérieur du four.

* Les poignées peuvent étre chaudes, méme aprés
une courte période d’utilisation.

* Ne pas utiliser de produits d'entretien trés abrasifs
ou de grattoirs meétalliques durs pour nettoyer la
porte en verre du four, au risque de rayer la surface
et d’entrainer I'éclatement du verre.

Ne pas utiliser d’appareil de nettoyage a la vapeur.

AA MISE EN GARDE : S'assurer que l'appareil est
déconnecté de l'alimentation avant de remplacer la
lampe pour éviter tout risque de choc électrique.

/\MISE EN GARDE : Les parties accessibles
peuvent devenir chaudes au cours de l'utilisation.|l est
recommandé d’éloigner les jeunes enfants.

» Votre appareil a été produit conformément a
toutes les normes et réglementations locales et
internationales en vigueur.

Les opérations d’entretien et de réparation doivent
étre effectuées uniquement par des techniciens de
maintenance agréeés. L'installation et les travaux
de réparation effectués par un technicien non
agréé peuvent s’avérer dangereux. Ne pas altérer
ni modifier les caractéristiques de I'appareil. Les
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dispositifs de protections non adaptés a 'appareil de
cuisson peuvent provoquer des accidents.

» Avant l'installation s'assurer que les conditions de
distribution locale (tension et fréquence électrique)
et le réglage de I'appareil sont compatibles. Les
conditions de réglage de cet appareil sont inscrites
sur la plaque signalétique de 'appareil.

/N ATTENTION : Cet appareil sert uniguement a des
fins de cuisson et est destiné uniquement a un usage
domestique. Il ne doit pas étre utilisé a d’autres fins,
par exemple le chauffage du local, ou un usage
commercial.

* Ne pas utiliser la poignée de la porte du four pour
soulever ou pour déplacer I'appareil.

» Toutes les précautions nécessaires ont été mises en
ceuvre pour garantir votre sécurité. Comme le verre
est susceptible de se briser, le nettoyer avec soin
pour eviter de le rayer. Eviter de frapper le verre
avec les accessoires de cuisine.

 Vérifiez que le cordon d’alimentation n’est pas
endommagé ni coincé au cours de l'installation. Si
le cable d'alimentation est endommage, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés vente
ou des personnes de qualification similaire afin
d'éviter un danger.

* Ne pas laisser les enfants monter sur la porte du
four ou s’y asseoir lorsqu’elle est ouverte.

» Veulillez tenir cet appareil hors de la portée des
enfants et des animaux domestiques.

1.2. AVERTISSEMENTS RELATIFS A L'INSTALLATION

Ne pas utiliser I'appareil avant son installation
compléte.

L'appareil doit étre installé par un technicien qualifié.
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Le fabricant ne peut étre tenu responsable de tout
dommage causé en cas d’installation incorrecte par
un techncien non qualifié.

Un moyen de déconnexion du réseau d’alimentation
ayant une distance d’ouverture des contacts de tous
les pbles doit étre prévu dans la canalisation fixe
conformément aux régles d’installation.

Lors du déballage de I'appareil, vérifier qu’il n'a

pas été endommagé au cours du transport. En

cas de défaut, ne pas utiliser I'appareil et faire
appel immédiatement a un technicien qualifié. Les
matériaux utilisés pour I'emballage (Nylon, agrafes,
polystyrene, etc.) peuvent étre dangereux pour

les enfants et doivent étre rassemblés et rangés
immeédiatement.

Protéger votre appareil des éléments
atmosphériques. Ne pas I'exposer au soleil, a la
pluie, a la neige, a la poussiére ou a toute humidité
excessive.

Tous les matériaux autour de I'appareil (meubles)
doivent pouvoir supporter une température minimum
de 100 °C.

L'appareil ne doit pas étre installé derriere une porte
décorative, afin d’éviter une surchauffe.

1.3. AU COURS DE L’UTILISATION

Lors de la premiére utilisation de votre four, il est
possible qu’une lIégére odeur se fasse sentir. Ceci
est parfaitement normal. Cette odeur est due aux
matériaux d’isolation placés sur les résistances.
Avant d’utiliser votre four pour la premiére fois, le
faire fonctionner a vide sur la température maximale
pendant 45 minutes. Vérifier que 'environnement
dans lequel le produit est installé est correctement
ventilé.
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» Rester prudent lors de I'ouverture de la porte du four
pendant ou aprés la cuisson. La vapeur s’échappant
du four peut provoquer des bralures.

* Ne pas placer de matériaux combustibles ou
inflammables dans I'appareil ou prés de 'appareil
lorsqu’il est en fonctionnement.

 MISE EN GARDE : La température des surfaces
accessibles peut étre élevée lorsque I'appareil est
en fonctionnement.

» Toujours utiliser des gants de cuisine isolants pour
mettre les aliments au four ou les sortir du four.

* En aucun cas, le four ne doit étre recouvert d'une
feuille d'aluminium, car une augmentation de la
température pourrait survenir.

* Ne placez pas les plats ou les plaques de cuisson
directement sur la base du four pendant la cuisson.
La base devient trés chaude et des dommages
peuvent étre causeés au produit.

MISE EN GARDE : Laisser cuire des aliments
sans surveillance en utilisant des matiéres grasses ou
de I'nuile peut étre dangereux et déclencher un
incendie. NE JAMAIS essayer d'éteindre un incendie
avec de l'eau, mais arréter 'appareil puis couvrir les
flammes par exemple avec un couvercle ou une
couverture anti-feu.

e ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre
surveillé. Un processus de cuisson court doit étre
surveillé sans interruption.

 Sil'appareil reste inutilisé pendant une période
prolongée, éteindre l'interrupteur principal.

» S’assurer que les manettes de I'appareil restent
toujours en position « 0 » (arrét) lorsqu’il n'est pas
utilisé.

» La léchefrite s’incline lorsqu’on la sort du four.
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Attention a ne pas renverser ni a faire tomber de
nourriture en la sortant du four.

» Ne rien placer sur la porte du four lorsqu’elle est
ouverte. Ceci pourrait déséquilibrer le four ou
endommager la porte.

* Ne pas suspendre de torchons ou autres tissus sur
I'appareil ou sur ses poignées.

1.4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

 Vérifier que 'alimentation électrique de I'appareil
est bien coupée avant d’effectuer toute opération de
nettoyage ou d’entretien.

* Ne pas retirer les manettes pour nettoyer le
bandeau de commandes.

» Pour assurer l'efficacité et la sécurité de votre
appareil, utiliser uniguement des piéces détachées
d’origine et faire appel a nos techniciens qualifiés en
cas de besoin.

Déclaration CE de conformité

Nous déclarons que nos produits satisfont

aux exigences des directives, des décisions

et des réglementations européennes en
vigueur.

Cet appareil a été concu pour un usage exclusivement
domestique. Toute autre utilisation (par exemple pour
chauffer une piéce) est inadaptée ou dangereuse.

O Cette notice d'utilisation s’applique a plusieurs
modeles. Il est possible qu’il existe certaines
différences entre ces instructions et votre modéle.
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Mise au rebut de votre machine

Ce symbole sur le produit ou sur son
emballage indique qu'’il ne doit pas étre traité
comme un simple déchet ménager. Il doit étre
déposé dans un point de collecte adapté pour
que les équipements électriques et

électroniques soient recyclés. Lorsque ce produit est
correctement mis au rebut, vous contribuez a protéger
'environnement et la santé, ce qui pourrait ne pas étre
le cas en cas de mise au rebut inadaptée. Pour plus
d’'informations sur le recyclage de ce produit,
contactez les autorités locales, votre service de
collecte de déchets ou le revendeur aupres duquel
vous avez acheté ce produit.
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2. INSTALLATION ET
PREPARATION A L'UTILISATION

AVERTISSEMENT : Cet appareil doit

étre installé par un professionnel
agréeé ou par un technicien qualifié,
conformément aux instructions de cette
notice et conformément aux normes
d’installation en vigueur.

» Toute installation incorrecte invalide
la garantie et peut entrainer des
dommages ou des blessures pour
lesquels le fabricant ne peut étre tenu
responsable.

» Avant l'installation, s’assurer que les
conditions locales de la distribution
(tension et fréquence de I'électricité)
et les réglages de 'appareil sont
compatibles. Les conditions de réglage
de cet appareil figurent sur I'étiquette.

» Les lois, réglementations, décrets
et normes en vigueur dans le pays
d’installation doivent étre appliqués
(reégles de sécurité, recyclage
conformément a la réglementation,
etc.).

» Sile produit contient des guides de
grilles amovibles (grilles métalliques)
et que le manuel d'utilisation comprend
des recettes comme le yaourt, les grilles
métalliques doivent étre retirées et le
four doit fonctionner en utilisant le mode
de cuisson défini. Des informations
sur le retrait de la grille métallique sont
incluses dans la section NETTOYAGE
ET ENTRETIEN.

2.1. INSTRUCTIONS DESTINEES
A LINSTALLATEUR
Instructions générales

» Aprés avoir retiré les matériaux
d’emballage de I'appareil et de ses
accessoires, vérifier que I'appareil
n’est pas endommageé. Si I'appareil
est peut-étre endommagé, ne pas
I'utiliser et contacter immédiatement un
professionnel agréé ou un technicien
qualifié.

» Vérifier qu’aucun élément ou matériau
combustible ou inflammable, par
exemple un rideau, de I'huile, un
tissu, etc., ne se trouve a proximité
immédiate.

* Le plan de travail et les meubles autour
de I'appareil doivent pouvoir supporter

FR -

une température supérieure a 100 °C.

» Cet appareil ne doit pas étre installé
directement au-dessus d’un lave-
vaisselle, d’un réfrigérateur, d’'un
congélateur, d’'un lave-linge ou d’un
séche-linge.

2.2. INSTALLATION DU FOUR

Les appareils sont fournis avec des kits
d’installation et peuvent étre installés sur
un plan de travail de dimensions adaptées.
Les dimensions d’installation de la table
de cuisson et du four sont indiquées ci-
dessous.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Installation sous un plan de
travail

Installation murale @

Une fois les branchements électriques

effectués, insérer le four dans son ”
emplacement en la poussant vers I'avant. HI
Quvrir la porte du four et insérer 2 vis dans

les trous du chassis du four. Lorsque le
chassis du produit touche la surface du bois

du meuble, serrer les vis. —» B <«
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2.3. BRANCHEMENT ELECTRIQUE
ET SECURITE

AVERTISSEMENT : Le branchement

électrique de cet appareil doit étre

effectué par un professionnel agréé ou
par un électricien qualifié, conformément
aux instructions de cette notice et
conformément aux normes d’installation en
vigueur.

AVERTISSEMENT : L'APPAREIL
DOIT ETRE BRANCHE A LA TERRE.

* Avant le branchement sur le secteur,
vérifier si la tension nominale de
I'appareil (marquée sur la plaque
signalétique de I'appareil) correspond a
la tension de 'alimentation électrique.
Le cable d’alimentation électrique doit
lui aussi étre capable de supporter
la puissance nominale de I'appareil
(également mentionnée sur la plaque
signalétique de I'appareil).

» Lors de l'installation, s’assurer de
bien utiliser des cables correctement
isolés. Tout branchement incorrect
risque d’endommager votre appareil.
Si le cable d’alimentation électrique est
endommageé et doit étre remplace, faire
appel a une personne qualifiée pour
effectuer cette opération.

* Ne pas utiliser d’adaptateur, de
multiprise, ni de rallonge électrique.

* Le cordon d’alimentation doit étre
tenu éloigné des parties chaudes de
I'appareil et ne doit pas étre plié ni
écrasé. A défaut, le cordon risque d’étre
endommagé et de provoquer un court-
circuit.

» Sil'appareil n’est pas branché sur
le secteur par une prise, installer
un sectionneur multipolaire (avec
un espacement des contacts d’au
minimum 3 mm), conformément aux
réglementations en matiére de sécurité.

» Cet appareil est congu pour utiliser
une alimentation 220-240V. Si votre
alimentation est différente, contacter un
professionnel agréé ou un électricien
qualifié.

* Le céble d’alimentation (HO5VV-F)
doit étre assez long pour pouvoir
étre branché sur I'appareil, méme si
I'appareil se trouve devant le meuble.

» Vérifier que tous les branchements sont
bien serrés.

FR-12
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est placé sur le boitier de jonction.

< Bleu
z I &0
+
+
+
- T
Marron Jaune+vert




Downloaded by: pd-oliana on 15-12-2022 16:19 CET

3. CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

@ Important : Les caractéristiques du produit varient et I'apparence de votre appareil
peut étre différente de celle présentée sur les figures ci-dessous.

Liste des composants

1. Bandeau de commande
2. Poignée de la porte du four
3. Porte du four

Bandeau de commande

-

4. Manette de fonction
5. Minuteur
6. Manette thermostat du four
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4. UTILISATION DE L’APPAREIL

4.1. COMMANDES DU FOUR
Manette de fonction

Faire tourner le bouton sur le symbole
correspondant a la fonction souhaitée. Pour
les détails des différentes fonctions, se
reporter a « Fonctions du four ».

Manette thermostat du four

Une fois la fonction de cuisson
sélectionnée, faire tourner ce bouton

pour régler la température. Le voyant du
thermostat du four s’allume dés que le
thermostat fonctionne pour chauffer le four
ou le maintenir a température.

Fonctions du four

*Les fonctions de votre four peuvent différer
suivant le modéle de votre produit.

Lampe du four :
Seule la lampe du four
s’allume. Elle reste
allumée pendant toute
la durée de la cuisson.

Fonction
Décongélation : Les
voyants
d’avertissement du
four et le ventilateur se
met a tourner. Pour
utiliser la fonction
Décongélation, placer votre aliment congelé
dans le four, sur une plaque/grille placée
sur le troisieme niveau en partant du bas. Il
est recommandé de placer une léchefrite
sous les aliments en cours de
décongélation afin de récupérer I'eau
provenant de la glace fondue. Cette

%

fonction ne cuit pas vos aliments, mais
accélére simplement leur décongélation.
Fonction Turbo : Le
voyant du thermostat
et les voyants
d’avertissement du
four s’allument, la
résistance circulaire
commence a chauffer
et le ventilateur se met a tourner. La
fonction Turbo répartit uniformément la
chaleur dans le four et assure une cuisson
uniforme des aliments sur tous les niveaux.
Il est recommandé de préchauffer le four
pendant environ 10 minutes.

Fonction Convection
naturelle : Le voyant
du thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument, et les
résistances inférieure
et supérieure
commencent a chauffer. La fonction
Chaleur statique émet une chaleur qui
garantit une cuisson homogéne des
aliments. Elle est idéale pour les
patisseries, les cakes, les gratins de pates,
les lasagnes et les pizzas. Il est
recommandé de prechauffer le four pendant
10 minutes et de n’utiliser qu’un seul niveau
a la fois dans ce mode.

Fonction Ventilation :
Le voyant du
thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument, les
résistances supérieure
et inférieure commencent a chauffer et le
ventilateur se met a tourner. Cette fonction
convient a la cuisson de patisseries. La
cuisson s’effectue grace aux résistances
inférieure et supérieure du four et au
ventilateur brassant I'air, ce qui donne un
aspect légérement « grillé » aux aliments. ||
est recommandé de préchauffer le four
pendant environ 10 minutes.

Fonction Pizza : Le
voyant du thermostat
et les voyants
d’avertissement du
four s’allument, les
résistance circulaire et
inférieure commencent
a chauffer et le ventilateur se met a tourner.
La fonction Pizza convient a la cuisson
uniforme d’aliments comme les pizzas sur
un court laps de temps. Le ventilateur
répartit uniformément la chaleur dans le
four, tandis que la résistance inférieure cuit
les aliments.

Fonction Gril : Le
voyant du thermostat
et la lampe témoin du
four s’allument, et la
résistance du gril
commence a chauffer.
Cette fonction sert a
griller et a toaster les aliments. Utiliser le
niveau supérieur. Huilez légérement la grille
métallique a I'aide d’un pinceau pour
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empécher les aliments d’accrocher, puis
placez les aliments au centre de la grille.
Placez toujours une léchefrite sous la grille
pour recueillir 'huile ou les graisses. Il est
recommandé de préchauffer le four pendant
environ 10 minutes.

Avertissement : Pendant la cuisson

au gril, la porte du four doit étre

fermée et la température du four doit
étre réglée sur 190 °C.

Fonction Gril
express : Le voyant
du thermostat et les
voyants
d’avertissement du
four s’allument. Le gril
et les résistances
supérieures commencent a chauffer. Cette
fonction est recommandée pour griller les
aliments plus rapidement et sur une plus
grande surface (ex. : viandes). Utiliser le
niveau supérieur. Huilez légérement la grille
métallique a I'aide d’'un pinceau pour
empécher les aliments d’accrocher, puis
placez les aliments au centre de la grille.
Placez toujours une léchefrite sous la grille
pour recueillir 'huile ou les graisses. Il est
recommandé de préchauffer le four pendant

v e N

environ 10 minutes.
Avertissement : Pendant la cuisson
au gril, la porte du four doit étre
fermée et la température du four doit
étre réglée sur 190 °C.
(S Fonction Double gril
Bt T ventilé : Le voyant du
thermostat et les
‘227 voyants
d’avertissement du
four s’allument, le gril
et les résistances
supérieures commencent a chauffer et le
ventilateur se met a tourner. Cette fonction
convient pour griller les aliments épais plus
rapidement et sur une plus grande surface.
Les éléments chauffants supérieurs, le gril
et I'hélice de brassage d’air sont activés
pour assurer une cuisson uniforme. Utiliser
le niveau supérieur. Huilez Iégérement la
grille métallique a 'aide d’'un pinceau pour
empécher les aliments d’accrocher, puis
placez les aliments au centre de la grille.
Placez toujours une léchefrite sous la grille
pour recueillir 'huile ou les graisses. Il est
recommandé de préchauffer le four pendant
environ 10 minutes.
Avertissement : Pendant la cuisson
au gril, la porte du four doit étre
fermée et la température du four doit

étre réglée sur 190 °C.

3 Fonction Nettoyage vapeur :

‘ Régler la fonction du four et le
thermostat sur le symbole de la
fonction Nettoyage vapeur. Verser
entre 200 et 250 ml d’eau (1 tasse environ)
dans le petit récipient situé a la base du
four. La fonction Nettoyage vapeur
s’exécute pendant environ 30 - 60 minutes
et prépare votre four afin d’en faciliter le
@ettoyage.

O waterSteam Clean System:

Réglez la fonction de votre four sur la
fonction statique a 90 ° C pour activer la
fonction WaterSteam. Versez 200 a 250 ml
d'eau sur le plateau indiqué sur la base du
four. Démarrez le four et WaterSteam prendra
environ 20 minutes pour préparer votre four
pour un nettoyage facile.

4.2. TABLE DE CUISSON

= S
uS_ = min.
Pate feuilletée 2-3-4 170-190 | 35-45

] Gateau 2-3-4 | 170-190 | 30-40
'.g Cookies 2-3-4 170-190 | 30-40
@ Pot-au-feu 2 175-200 | 40-50
Poulet 2-3-4 200 45-60

Pate feuilletée 2-3-4 170-190 | 25-35

% Gateau 2-3-4 150-170 | 25-35
.;: Cookies 2-3-4 | 150-170 | 25-35
E’ Pot-au-feu 2 175-200 | 40-50
Poulet 2-3-4 200 45-60

Pate feuilletée | 2-3-4 | 170-190 | 35-45

_g Gateau 2-3-4 150-170 | 30-40
|§ Cookies 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Pot-au-feu 2 175-200 | 40-50
Bé’rti‘l'lgggs 7 200 | 10-15

E Poulet * 190 50-60
Cotelettes 6-7 200 15-25
Bifteck 6-7 200 15-25

*Si disponible, utiliser la broche a rétir.

Utilisation de la minuterie numérique a
écran tactile
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Description des fonctions

A Cuisson automatique

Uty Cuisson manuelle

i? Verrouillage

Q Bip minute
Mode Fonction mode

— Réduction de la minuterie

+ Augmentation de la minuterie

23 58

Affichage de la minuterie

Réglage de I’heure

Vous devez procéder au réglage de I'heure
avant de commencer a utiliser le four.
Aprés la mise sous tension du four, l'icone
« A » et «00:00 » ou « 12:00 » clignotent
a I'écran.

1. Appuyez sur «
MODE » pendant

2 secondes pour
désactiver le
verrouillage des
touches et le point au
milieu de I'écran se
mettra a clignoter.

2. Programmez I'heure
pendant que le point
clignote a l'aide des
touches « + » et « - ».

3. Au bout de
quelques secondes,
le point cesse de
clignoter et reste en
surbrillance.

- Mode +
g

Verrouillage

Le verrouillage est activé
automatiquement aprés que la minuterie n'a
pas été utilisée pour 7 secondes. Le
symbole « I » s'affiche et reste en
surbrillance. Pour déverrouiller le minuteur,
appuyez sur le bouton « MODE » pendant
2 secondes. L'opération souhaitée peut étre
effectuée.

Réglage du temps d’avertissement audible
La durée de réglage du temps
d’avertissement audible est comprise entre
« 00:00 » et « 23 h 59 » minutes. Le temps
d’avertissement audible est uniquement
réservé aux fins d’avertissement. Cette
fonction ne permet

pas d’activer le four.

1. Appuyez sur le
bouton « MODE ».
Licone « & »
commence a clignoter
et « 000 » s’affiche.

2. Sélectionnez la
période souhaitée a
I'aide des touches

« +» et « - » pendant
que « & clignote.

3. L'icone « 4 » va
rester en surbrillance,

o 10 le temps sera
voJi 0 enregistré et le temps
o . d'avertissement sera

programmeé.

vE0 9

Lorsque la minuterie arrive a zéro, un signal
sonore résonne et I'icone « 4 » clignote.
Appuyez sur n’importe quelle touche pour
arréter le signal sonore. Appuyez sur

« MODE » pendant 2 secondes et l'icone «
4Q'» disparait et I'horloge s'affiche.
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Réglage semi-automatique du temps
(durée de cuisson)

Cette fonction vous permet de cuire vos
aliments pendant une période déterminée.
La durée de réglage peut étre comprise
entre 0 et 10 heures. Apprétez les aliments
a cuire et enfournez-les.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson
souhaitée et la température a l'aide des
boutons de controble.

2. Appuyez
" sur le bouton
Ay e « MODE »jusqu’a
(| ce que vous voyiez

s’afficher a I'écran
I'icobne « dur ». L'icbne
« A » clignote.

3. Sélectionnez la
période souhaitée a
|'aide des touches
«+y»et«-»

4. Le temps actuel
réapparait a I'écran,
les icones « A », et «
W » restent en
surbrillance.

- Mode +
3

Lorsque la minuterie arrive a zéro, le four
s’arréte et un signal sonore résonne.
L'icone « A » clignote. Placez les deux
boutons de commande sur « 0 » et appuyez
sur n'importe quelle touche de la minuterie
pour arréter le signal sonore. Appuyez sur

« MODE » pendant 2 secondes et 'icbne

« A » disparait et la minuterie repasse au
fonctionnement manuel.

Réglage semi-automatique du temps
(temps de fin)

Cette fonction permet de mettre
automatiquement en marche le four pour
que la cuisson se termine a une heure
programmeée. Vous pouvez programmer
une heure de fin jusqu’a 10 heures aprés
I'heure actuelle. Apprétez les aliments a
cuire et enfournez-les.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson
souhaitée et la température a l'aide des
boutons de controle.

FR -

2. Appuyez

sur le bouton

« MODE »jusqu’a

ce que vous voyiez
s’afficher a I'écran
I'icone « end ». « A »
et le temps actuel
clignotent.

3. Sélectionnez le
temps de fin souhaité
a l'aide des touches
«+»et«-».

-_ Mode L
2
=
4. Le temps actuel
— _ réapparait a I'écran,
Ai? e 1o les icones « A » et «
S YN | W » restent en
surbrillance.
- M?ﬁde +

Lorsque la minuterie arrive a zéro, le four
s’arréte et un signal sonore résonne.
L'icone « A » clignote. Placez les deux
boutons de commande sur « 0 » et appuyez
sur n’importe quelle touche de la minuterie
pour arréter le signal sonore. Appuyez sur

« MODE » pendant 2 secondes et 'icbne

« A » disparait et la minuterie repasse au
fonctionnement manuel.

Programmation complétement
automatique

Cette fonction est utilisée pour cuire les
aliments apres une période donnée et
pendant une durée donnée. Vous pouvez
programmer une heure de fin jusqu’'a

23 heures et 59 minutes aprés I'heure
actuelle. Apprétez les aliments a cuire et
enfournez-les.

1. Sélectionnez la fonction de cuisson
souhaitée et la température a l'aide des
boutons de contrble.

2. Appuyez

sur le bouton

A @ « MODE »jusqu’a
oo I ce que vous voyiez
s’afficher a I'écran
—  Mgde  + « dur ». L'icone « A »
clignote.
=
17
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3. Sélectionnez la
période souhaitée a
|'aide des touches
«+»eta«-».

\

4. Appuyez

sur le bouton

« MODE »jusqu’a

ce que vous voyiez
s’afficher a I'écran
'icone « end ». Le
temps et I'icbne « A »
clignote.

5. Sélectionnez le
temps de fin souhaité a
|'aide des touches

«+ »et«-». Licone «
W » disparait. Ajoutez
la durée de cuisson a
I’heure actuelle. La
limite de
programmation de
I’heure est de

23 heures et

59 minutes.

7. Le temps actuel
réapparait a I'écran,
l'icone « A » reste en
surbrillance.

\

La durée de fonctionnement est calculée et
le four se met en marche automatiquement
et l'icone « W » apparait sur I'écran pour
que la cuisson se termine a I'’heure de fin
programmeée. Lorsque la minuterie arrive a
zéro, le four s’arréte, un signal sonore
résonne et l'icone « A » clignote. Placez les
deux boutons de commande sur « 0 » et
appuyez sur n'importe quelle touche de la
minuterie pour arréter le signal sonore.
L'icbne disparait et la minuterie repasse au
fonctionnement manuel. Appuyez sur

« MODE » pendant 2 secondes et 'icbne

« A » disparait et la minuterie repasse au
fonctionnement manuel.

Réglage du signal sonore

Pour régler le volume du signal sonore,
lorsque le minuteur affiche I'’heure actuelle,
appuyez sur les touches « + » et « - » et

le point au milieu de I'écran se mettra a
clignoter. Appuyez sur « MODE » pour
afficher le signal sonore actuel. Ensuite,

chaque fois que vous appuyez sur le
bouton « - », un bip différent est émis.

Il existe trois types de bips différents.
Sélectionnez le bip souhaité et n'appuyez
sur aucun autre bouton. Aprés un court
instant, le bip sélectionné est enregistré.

4.3. ACCESSOIRES LA GRILLE
METALLIQUE EASYFIX

Nettoyez soigneusement les accessoires
avec de 'eau tiéde, du détergent et un
chiffon doux et propre lors de la premiére
utilisation.

7 i

s .

3 = s T2
e N |

2 2 . T
—_—  —

1 °

* Insérez I'accessoire dans la bonne
position a I'intérieur du four.

» Laissez un espace d’au moins 1 cm
entre le couvercle du ventilateur et les
accessoires.

* Veillez a retirer les ustensiles de
cuisine et / ou les accessoires du four.
Les repas chauds ou les accessoires
peuvent provoquer des brilures.

» Les accessoires peuvent se déformer
avec la chaleur. Une fois refroidis, ils
retrouveront leur apparence et leurs

performances d’origine.

» Les plateaux et les grilles métalliques
peuvent étre positionnés a n'importe
quel niveaude 1a7.

* Le rail télescopique peut étre positionné
sur les niveaux T1, T2.

* Le niveau 3 est recommandé pour la
cuisson a un seul niveau.

* Le niveau T2 est recommandé pour
la cuisson a un niveau avec les rails
télescopiques.

* Les niveaux 2 et 4 sont recommandés
pour une cuisson a deux niveaux.

» La grille du tournebroche doit étre
positionnée au niveau 3.

* Le niveau T2 est utilisé pour
le positionnement de la grille
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du tournebroche avec les rails
télescopiques.

****|_es accessoires peuvent varier selon le
modéle acheté.

Plaque creuse

La plaques creuse sert a cuisiner des
ragodts.

Pour placer correctement la plaque dans la

cavité, placez-la sur n'importe quel ratelier
et poussez jusqu'au bout.

Petit plateau
Le petit plateau est utilisé pour les
patisseries telles que la quiche, etc.

Pour placer correctement le plateau dans
la cavité, disposez-la au centre du grillage
métallique.

La grille métallique avec un rail
télescopique a demi-extension

Le rail semi-télescopique s’étend a mi-
chemin pour vous permettre d’accéder
facilement a vos aliments.

Rails télescopiques

Nettoyez soigneusement les accessoires
avec de 'eau tiéde, du détergent et un
chiffon doux et propre lors de la premiére
utilisation.

= Sur chaque rail télescopique, il
y a des attaches qui vous permettent
de les retirer pour le nettoyage et le
repositionnement.

* Retirez la glissiére latérale. Voir section
« Retrait de la grille métallique ».

» Accrochez les attaches supérieures
du rail télescopique sur le fil de
référence du niveau du rack latéral
et appuyez simultanément sur les
attaches inférieures jusqu’a ce que vous
entendiez clairement les attaches se
clipser dans le fil de fixation au niveau
du rack latéral.

¢ Pour le retirer, tenez la surface avant
du rail et répétez les instructions
précédentes dans le sens inverse.

Grillage métallique

Le grillage métallique est utilisé lors de la
grillade ou de la préparation des aliments
dans d'autres récipients.
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AVERTISSEMENT

Placez correctement la grille dans la
cavité du four et poussez-la jusqu’au bout.

Porte du four a fermeture silencieuse

La porte du four se ferme doucement d’elle-
méme lorsqu’elle est relachée juste avant la
position fermée.

Collecteur d'eau

Une condensation peut se produire sur la
vitre intérieure dans certains cas, selon le
type d'aliment.

Il ne s'agit pas d'un dysfonctionnement de
I'appareil.

Ouvrez la porte du four jusqu'au niveau du
gril et laissez-la a cette position pendant
20 secondes.

L'eau s'écoule alors dans le collecteur.
Laissez le four refroidir et nettoyez-
le a l'aide d'une serviette séche.

Cette procédure doit étre appliquée
régulierement.

X)) Y
7777

S\7o7777

5. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

5.1. NETTOYAGE

AVERTISSEMENT : Eteignez
I'appareil et laissez-le refroidir avant
de le nettoyer.

Instructions générales

» Vérifiez que les matériaux de nettoyage
sont appropriés et recommandés par le
fabricant avant de les utiliser sur votre
appareil.

+ Utilisez des cremes nettoyantes ou
des nettoyants liquides exempts de
particules. N'utilisez pas de cremes
caustiques (corrosives), de poudres de
nettoyage abrasives, de boucles en fil
métallique dures ou d’objets rugueux,
car ils peuvent endommager la surface
de la cuisiniére.

. N'utilisez pas de nettoyants
contenant des particules, car ils
peuvent érafler le verre, ainsi que

les pieces émaillées ou peintes de votre
appareil.

* En cas de déversement de liquide,
nettoyez immédiatement pour éviter
d’endommager les piéces.

. N’utilisez pas de nettoyants a
vapeur pour nettoyer I'appareil.

Nettoyage de I'intérieur du four.

¢ Lintérieur des fours émaillés est
idéalement nettoyé lorsque le four est
chaud.

» Essuyez le four a I'aide d’un tissu doux
trempé dans de I'eau savonneuse,
apres utilisation. Essuyez a nouveau
le four a I'aide d’un tissu humide, puis
séchez-le.

» De fagon occasionnelle, vous pourriez
avoir besoin d’utiliser un nettoyant
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liquide pour entiérement nettoyer le four.

- J

Nettoyage des piéces en verre

* Nettoyez les piéces en verre de votre
appareil de fagon réguliére.

» Ultilisez un produit pour vitre pour
nettoyer l'intérieur et I'extérieur des
piéces en verre, puis rincez et séchez-
les soigneusement a I'aide d’un tissu
sec.

Nettoyage des piéces en acier
inoxydable (le cas échéant)

* Nettoyez les piéces en acier inoxydable
de votre appareil de fagon réguliere.

» Essuyez les pieces en acier inoxydable
a l'aide d’'un tissu doux trempé dans de
’eau savonneuse. Ensuite, séchez-les
soigneusement a l'aide d’'un tissu sec.

. Evitez de laver les piéces en acier
inoxydable lorsqu’elles sont encore
chaudes, a la suite de la cuisson.

. Ne laissez pas de vinaigre, café,
lait, sel, eau, jus de citron ou de
tomate sur les pieces en acier

inoxydable pendant de longs moments.

Retrait des vitres internes

Avant de nettoyer la vitre de la porte du
four, vous devez retirer la vitre interne de la
fagon suivante :

1. Poussez la vitre vers la direction B

et relachez a partir de la console de
positionnement (x). Tirez la vitre vers la
direction A.

Pour remplacer la vitre interne :

2. Poussez la vitre vers et en dessous de
la console de positionnement (y) vers la
direction B.

3. Placez la vitre sous la console de
positionnement (x) vers la direction C.

Si la porte du four est une porte a triple
vitre, la troisiéme vitre peut étre retirée
de la méme fagon que la deuxiéme.

Démontage de la porte du four

Avant de nettoyer la vitre de la porte du
four, vous devez retirer la vitre interne de la

fagon suivante :
1. Ouvrez la porte du four.

s R\

2. Ouvrez le support de selle (a)(a l'aide
d’un tournevis) jusqu’a la butée.

3. Fermez la porte jusqu’a ce qu’elle
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atteigne la position presque entiérement
close et démontez-la en la tirant vers vous.

Retrait du plateau métallique
Pour retirer le plateau métallique ;

Tirez le plateau métallique tel qu’illustré
dans la figure. Une fois libéré des attaches,
(a), veuillez le soulever.

5.2. ENTRETIEN

AVERTISSEMENT : L'entretien de cet

appareil doit étre confié aux

personnes agréées ou a un technicien
qualifié.

Remplacement de la lampe du four
AVERTISSEMENT : Eteignez
I'appareil et laissez-le refroidir avant
de le nettoyer.

* Retirez la lentille en verre, puis
démontez 'ampoule.

* Insérez la nouvelle ampoule (résistant
a 300 °C) pour remplacer celle que
vous avez retirée (230 V, 15 - 25 Watt,
Type E14).

* Remplacez la lentille en verre. Votre
four est désormais prét a fonctionner.

* Le produit contient une source
lumineuse de classe d'efficacité
énergétique G.

» La source lumineuse ne peut pas étre
remplacée par l'utilisateur final. Un
service apres-vente est nécessaire.

* La source d’éclairage incluse ne
peut pas étre utilisée dans d’autres
applications.

Cre2 ()

Source lumineuse remplagable par un
professionnel

/

Le design de la lampe la destine

exclusivement a une utilisation dans les

appareils de cuisson a domicile. Elle ne
convient pas pour I'éclairage de piece.

FR-22



Downloaded by: pd-oliana on 15-12-2022 16:19 CET

6. DEPANNAGE ET TRANSPORT

6.1. DEPANNAGE

Si le probléme persiste sur votre appareil aprés avoir suivi ces étapes de dépannage
de base, contacter un professionnel agréé ou un technicien qualifié.

Probléme

Cause possible

Solution

Le four ne s’allume pas.

L’alimentation électrique est coupée.

Vérifier que I'alimentation électrique est
branchée.

Vérifier également que les autres appareils
de la cuisine fonctionnent.

Aucune chaleur n’est
produite ou le four ne
préchauffe pas.

Le réglage de la température du four
est incorrect.

La porte du four est laissée ouverte.

Vérifier que la manette de température du
four est correctement réglée.

L’éclairage du four (si
présent) ne fonctionne
pas.

L’ampoule ne fonctionne pas.

L’alimentation électrique est coupée
ou débranchée.

Remplacer 'ampoule conformément aux
instructions.

Vérifier que I'alimentation électrique est
connectée a la prise secteur.

La cuisson est inégale
dans le four.

Les plaques/grilles sont mal
positionnées.

Vérifier le respect des températures et des
niveaux recommandés.

Ne pas ouvrir fréquemment la porte sauf
si le plat doit étre retourné. Une ouverture
trop fréquente de la porte fait chuter la
température dans le four, ce qui peut avoir un
impact sur le résultat de la cuisson.

Les boutons du
minuteur ne s’enfoncent
pas correctement.

Des corps étrangers sont coincés
dans les boutons du minuteur.

Modeéle tactile : le bandeau de
commandes est humide.

La fonction de verrouillage est activée.

Retirer les corps étrangers, puis réessayer.
Enlever toute trace d’humidité, puis
réessayer.

Vérifier que la fonction de verrouillage n’est
pas activée.

Le ventilateur du four (si
présent) est bruyant.

Les plaques/grilles du four vibrent.

Vérifier que le four est a niveau.

Vérifier qu'aucune plaque/grille et qu'aucun
plat a four ne vibre ou ne touche le panneau
arriere du four.

6.2. TRANSPORT

S'il est nécessaire de transporter le produit, le placer dans son emballage d’origine et
son carton d’origine. Respecter les indications de transport sur 'emballage. A I'aide de
ruban adhésif, fixer les éléments mobiles au produit afin d’éviter tout dommage pendant le

transport.

En I'absence de I'emballage d’origine, préparer un carton permettant de protéger I'appareil
(notamment au niveau des surfaces externes) des risques extérieurs.
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Marque taurus
Modele HM978BKD
Type de four ELECTRIQUE
Masse de I'appareil kg 30,9
Indice d'efficacité énergétique - conventionnel 105,7
Indice d'efficacité énergétique - ventilation forcée 94,3
Classe énergétique A
Consommation énergétique (électricité) - conventionnelle kWh/cycle 0,93
Consommation énergétique (électricité) - ventilation forcée kWh/cycle 0,83
Nombre de cavités 1
Source de chaleur ELECTRIQUE
\Volume 78

Ce four est conforme a la norme EN 60350-1

Conseils en matiére d'économie d'énergie

Four
- Cuisinez les repas simultanément, si possible.

- Réduisez le temps de préchauffage.
- Ne prolongez pas le temps de cuisson.
- N'oubliez pas d'éteindre le four a la fin de la cuisson.

- N'ouvrez pas la porte du four pendant la cuisson.
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Obrigado por escolher este produto.

Este Manual de Utilizador contém informagdes de seguranga e instrugdes importantes
relativamente ao manuseamento e manutengao do seu eletrodoméstico.

Por favor, despenda algum tempo a ler este Manual de Utilizador antes de utilizar o seu
eletrodoméstico e guarde-o para referéncia futura.

icone Tipo Significado

A NOTA Risco de leséo grave ou morte

& RISCO DE CHOQUE ELETRICO Risco de tensdo perigosa

& INCENDIO Aviso; risco de incéndio/materiais inflamaveis
& PRECAUGAO Risco de danos materiais ou lesdo

@ IMPORTANTE / AVISO Manusear corretamente o sistema
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.INSTRUGOES DE SEGURANGA

Leia cuidadosamente todas as instrucdes antes de
utilizar o seu eletrodoméstico e guarde-as num local
conveniente para consulta quando necessario.

Este manual foi preparado para mais do que um
modelo, portanto, o seu eletrodoméstico podera néo
possuir algumas das caracteristicas aqui descritas.
Por esta razao, € importante tomar particular
atencao a quaisquer imagens aquando da leitura do
manual operativo.

.1. AVISOS GERAIS DE SEGURANGCA

Este eletrodoméstico pode ser utilizado por criancas
com 8 anos de idade e superior € por pessoas
(incluindo criancas) com capacidades mentais,
sensoriais e fisicas reduzidas ou com falta de
experiéncia ou conhecimento a menos que tenham
sido supervisionados ou tenham recebido instrucoes
relativamente a utilizacao do eletrodomeéstico de
forma segura e que tenham entendido os perigos
envolvidos. As criancas nao devem brincar com

o eletrodoméstico. A limpeza e a manutengao por
parte do utilizador nao deveréao ser realizadas por
criangcas sem supervisao.

NOTA: O eletrodoméstico e as partes acessiveis
ficam quentes durante a utilizagao. Devera ser tido
cuidado para evitar tocar nos elementos quentes.
Mantenha criancas com idade inferior a 8 anos
afastadas a menos que tenham supervisao continua.

NOTA: Perigo de incéndio: Nao coloque itens
sobre as superficies de cozedura.

NOTA: Se a superficie estiver rachada, desligue
o eletrodoméstico para evitar a possibilidade de
choque elétrico.

» Nao manuseie o eletrodoméstico através de um

temporizador externo ou sistema de controlo remoto
separado.
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» Durante a utilizacao o eletrodoméstico ira ficar
quente. Devera ser tido cuidado para evitar tocar
nos elementos quentes dentro do forno.

» As pegas podem ficar quentes apds um curto
periodo durante a utilizacao.

* Nao utilize detergentes abrasivos ou escovas
de arame para limpar o vidro da porta do forno
ou outras superficies. Estas podem riscar as
superficies sendo que isto podera resultar em
fracionamento da porta de vidro ou danos nas
superficies.

« Nao utilize detergentes de vapor para limpar o
eletrodoméstico.

NOTA: Para evitar a possibilidade de choque
elétrico, certifique-se de que desliga o eletrodomeéstico
antes de substituir a lampada.

CUIDADO: As partes acessiveis poderao ficar
quentes quando cozinhar ou grelhar. Mantenha
criancas afastadas do eletrodoméstico quando o
mesmo estiver a ser utilizado.

* O seu eletrodoméstico é fabricado de acordo com
todas as regulamentacdes e padrdes locais e
internacionais.

» Os trabalhos de manutencao e reparacao so
deverédo ser realizados por técnicos de servigo
autorizados. Os trabalhos de instalacéo e
reparacao que sejam realizados por técnicos néao
autorizados poderao ser perigosos. Nao altere ou
modifique, de forma alguma, as especificagcdes do
eletrodoméstico. Protecdes de placa inadequadas
poderao causar acidentes.

» Antes de conectar o seu eletrodoméstico, certifique-se
de que as condicdes de distribuicao local (natureza
do gas e pressao do gas ou frequéncia e tenséo
da eletricidade) e os ajustes do eletrodoméstico
sdo compativeis. As especificacdes para este
eletrodoméstico sao identificadas na etiqueta.
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/\ CUIDADO: Este eletrodoméstico foi concebido
apenas para cozinhar alimentos e serve apenas para
uso domestico. Nao devera ser utilizado para
qualquer outro proposito ou em qualquer outra
aplicacao, como por exemplo, utilizagao nao
domeéstica, em ambiente comercial ou para aquecer
uma divisao.

» N&o utilize as pegas da porta do forno para levantar
ou mover o eletrodomestico.

» Todas as medidas possiveis foram tomadas para
assegurar a sua seguranga. Uma vez que o vidro
pode partir, devera ser tido cuidado aquando da
limpeza para evitar riscos. Evite bater ou danificar o
vidro com acessorios.

» Certifique-se de que o cabo de alimentagao nao é
preso ou danificado durante a instalacdo. Se o cabo
elétrico estiver danificado, devera ser substituido
pelo fabricante, agente de Servigo ou por pessoas
qualificadas similares de modo a evitar perigos.

* Nao deixe que criangas subam para a porta do
forno ou se sentem na mesma enquanto esta
estiver aberta.

* Deve manter as criangas e os animais afastados
deste aparelho.

1.2. AVISOS DE INSTALAGAO

* Nao manuseie o eletrodoméstico antes de o mesmo
estar totalmente instalado.

» O eletrodoméstico devera ser instalado por um
técnico autorizado. O fabricante ndo é responsavel
por quaisquer danos que possam ter ocorrido
devido de uma colocacéo e instalagao ineficientes
por parte de pessoas nao autorizadas.

* Quando o eletrodoméstico for desembalado,
certifique-se de que nao foi danificado durante
o transporte. Em caso de defeito, ndo utilize o
eletrodomeéstico e contacte um agente de servico
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qualificado imediatamente. O material utilizado
no embalamento (nylon, agrafos, isopor, etc.)
podera ser perigoso para criangas e deverao ser
Imediatamente removidos e recolhidos.

Proteja o seu eletrodoméstico da atmosfera. Nao
0 exponha ao sol, a chuva, a neve, ao pé ou a
humidade em excesso.

Os materiais que rodeiam o eletrodomestico (ou
seja, armarios) deverdo conseguir suportar uma
temperatura minima de 100 °C.

O aparelho ndo pode ser instalado atras de uma
porta decorativa para evitar sobreaquecimento.

1.3. DURANTE A UTILIZAGAO

Quando utilizar o seu forno pela primeira vez

€ provavel que note um ligeiro odor. Isto é
perfeitamente normal e causado pelos materiais

de isolamento nos elementos do aquecedor.
Sugerimos que, antes de utilizar o seu forno

pela primeira vez, o deixe vazio e o coloque a
temperatura maxima durante 45 minutos. Certifique-
se de que o ambiente no qual o produto € instalado
€ bem ventilado.

Tome cuidado quando abrir a porta do forno durante
ou apos a cozedura. O vapor quente do forno
podera causar queimaduras.

Nao coloque materiais inflamaveis ou combustiveis
em ou proximo do eletrodoméstico enquanto o
mesmo estiver a funcionar.

Utilize sempre luvas para remover e substituir a
comida no forno.

Sob nenhumas circunstancias deve o forno ser
revestido com papel de aluminio, pois pode
sobreaquecer.

Nao coloque pratos ou tabuleiros diretamente na
base do forno enquanto cozinha. A base torna-se
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extremamente quente e pode danificar o produto.
Nao deixe o fogao sozinho quando cozinhar

com 6leos liquidos ou sdélidos. Os mesmos poderao
pegar fogo em condi¢cdes de aquecimento extremas.
Nunca coloque agua sobre as chamas que séo
causadas pelo dleo, ao invés disso, desligue o fogao
e cubra a panela com a tampa ou com um cobertor de
incéndio.

Se o produto n&o for utilizado durante um longo
periodo de tempo, desligue o interruptor de controlo
principal.

Certifique-se de que os botdes giratérios de controlo
do eletrodoméstico estdo sempre na posicio “0”
(stop) quando nao estiver a ser utilizado.

Os tabuleiros inclinam-se quando puxados para
fora. Tome cuidado para nao derramar ou deixar
cair comida quente quando da remocao da mesma
do forno.

Nao coloque nada na porta do forno quando a
mesma estiver aberta. Isto podera desequilibrar o
forno ou danificar a porta.

Nao pendure toalhas, panos de cozinha ou roupas
no eletrodoméstico ou nas suas pegas.

1.4. DURANTE A LIMPEZA E MANUTENGAO

Certifique-se de que o seu eletrodomestico esta_
desligado da alimentagéo principal antes de realizar
qualquer operacao de limpeza ou manutengao.

Nao retire os botbes giratérios de controlo para
limpar o painel de controlo.

Para manter a eficiéncia e a segurancga do seu
eletrodoméstico, recomendamos que utilize sempre
pecgas suplentes originais e que contacte os agentes
de servico autorizados sempre que necessario.
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Declaragao de Conformidade CE

Declaramos que os nossos produtos
cumprem com as Diretivas, Decisbes e
Regulamentacdes Europeias e com os
requisitos listados nos padroes referenciados.

Este eletrodoméstico foi indicado para ser apenas
utilizado para cozinhar em casa. Qualquer outra
utilizagdo (como por exemplo, aquecer uma diviséo)
€ inadequada e perigosa.

0O As instrucdes operativas aplicam-se a varios
modelos. Podera notar diferencas entre estas
instrucoes e o seu modelo.

Eliminagao da sua maquina antiga

Este simbolo no produto ou na embalagem
indica que este produto nao podera ser tratado
Z 3 |como residuo domeéstico. Ao invés disso,

= | devera ser entregue no ponto de recolha
adequado para a reciclagem de equipamento
elétrico e eletrénico. Ao assegurar que este produto

é eliminado corretamente, ira ajudar a evitar
consequéncias potencialmente negativas para o
ambiente e para a saude humana que poderiam, de
outra forma, ser causadas pelo manuseamento
inadequado de residuos deste produto. Para
informagdes mais detalhadas sobre a reciclagem deste
produto, por favor, contacte a secretaria da sua cidade,
0 seu servigo de eliminacao de residuos domésticos
ou o revendedor onde adquiriu este produto.
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2. INSTALAGAO E PREPARAGAO
PARA UTILIZACAO

NOTA: Este eletrodoméstico devera

ser instalado por uma pessoa de
servigo autorizada ou técnico qualificado,
de acordo com as instru¢des neste guia e
em conformidade com as regulamentacdes
locais atuais.

» Ainstalagao incorreta podera causas
lesbes ou danos, pelos quais o
fabricante nao assume qualquer
responsabilidade e para os quais a
garantia ndo sera valida.

* Antes da instalagao, certifique-se
de que as condigdes de distribuicao
local (tenséo elétrica e frequéncia)
e os ajustes do eletrodoméstico
sdo compativeis. As condigdes de
ajuste para este eletrodoméstico séo
identificadas na etiqueta.

* As leis, decretos, diretivas e padrbes
em vigor no pais de utilizagdo devem
ser seguidos (regulamentagbes de
seguranga, reciclagem adequada de
acordo com as regulamentacdes, etc.).

» Se o produto incluir guias de prateleira
amoviveis (prateleiras de grelha) e se
o0 manual do utilizador incluir receitas
como iogurte, as prateleiras de grelha
devem ser removidas e deve utilizar o
forno no modo de confegao definido.
As informagoes relativas a remogéo da
prateleira de grelha est&o incluidas na
seccdo LIMPEZA E MANUTENGCAO.

2.1. INSTRUGOES PARA O INSTALADOR
Instrugées Gerais

* Ap6s a remogao do material de
embalamento do eletrodoméstico e
seus acessorios, certifique-se de que
o eletrodoméstico néo esta danificado.
Se suspeitar de qualquer dano, ndo o
utilize e contacte, imediatamente uma
pessoa de servigo autorizada ou técnico
qualificado.

» Certifique-se de que néo existem
materiais inflamaveis ou combustiveis
nas proximidades, como por exemplo,
cortinas, 6leo, roupas, etc. que possam
pegar fogo.

» Abancada e a mobilia circundante ao
eletrodoméstico deverdo ser fabricadas
de materiais resistentes a temperaturas
acima de 100 °C.

¢ O eletrodoméstico ndo devera ser
instalado diretamente por cima de
uma maquina de lavar, frigorifico,
congelador, maquina de lavar ou
maquina de secar.

2.2. INSTALAGAO DO FORNO

Os eletrodomésticos séo fornecidos com
kits de instalagéo e podem ser instalados
numa bancada com as dimensdes
adequadas. As dimensdes da placa e a
instalagdo do forno sao as indicadas abaixo.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Instalagao debaixo
de bancada

Instalagdo numa
unidade de parede

Ap0s a realizagéo das conexdes elétricas,

insira o forno no armario empurrando-o "
para a frente. Abra a porta do forno e insira HI
2 parafusos nos orificios localizados na

estrutura do forno. Enquanto a estrutura do ; :
produto toca na superficie de madeira do
armario, aperte os parafusos. g B “
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2.3. SEGURANGA E LIGAGAO ELETRICA .

NOTA: Aligacao elétrica deste

eletrodoméstico devera ser realizada .

por uma pessoa de servigo autorizada
ou técnico qualificado, de acordo com as
instrucdes neste guia e em conformidade

Fixe o cabo de alimentacdo no grampo
do cabo e depois feche a tampa.

A conexao da caixa terminal é colocada
na caixa terminal.

com as regulamentacdes locais atuais. C

NOTA: O ELETRODOMESTICO
DEVERA TER LIGACAO A TERRA.

* Antes de conectar o eletrodomeéstico
a alimentacao elétrica, a classificagéo
de tenséo do eletrodomeéstico
(indicada na placa de identificagdo do
eletrodoméstico) devera ser verificada
quanto a correspondéncia com a tensao

N Azul
z |l |0
+
+
+
=
Marrom Amarelo+Verde

de alimentagao elétrica disponivel e

a cablagem elétrica principal devera
conseguir manusear a classificacéo de
tensdo do eletrodoméstico (também
indicada na placa identificadora).

» Durante a instalacao, certifique-se de
que sao utilizados cabos isolados. Uma
ligagéo incorreta podera danificar o seu
eletrodoméstico. Se o cabo principal
estiver danificado e necessitar de ser
substituido, a substituicdo devera ser
realizada por pessoal qualificado.

* Nao utilize adaptadores, tomadas
multiplas e / ou extensdes.

* O cabo de alimentagdo devera ser
mantido afastado de partes quentes
do eletrodoméstico e ndo devera ser
dobrado ou comprimido. Caso contrario,
o cabo podera ficar danificado,
causando um curto circuito.

* Se o eletrodoméstico néo estiver
conectado a alimentagéo principal com
uma tomada (com pelo menos um
espagamento de contacto de 3 mm),
devera ser utilizado um interruptor
isolador multipolar de modo a cumprir
com as regulamentagdes de seguranca.

» O eletrodoméstico foi criada para uma
tensao de alimentagao de 220-240V.
Se a sua alimentagéo for diferente,
contacte uma pessoa de servigo
autorizada ou um eletricista qualificado.

* O cabo elétrico (HO5VV-F) devera
ter comprimento suficiente para ser
conectado ao eletrodoméstico, mesmo
se o eletrodoméstico ficar em frente a
este armario.

» Certifique-se de que todas as conexdes
estdo bem apertadas.
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3. CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Importante: As especificagdes do produto variam e a aparéncia do seu
eletrodoméstico podera ser diferente daquilo que é indicado nas imagens abaixo.

Lista de Componentes

1. Painel de Controlo
2. Pega da Porta do Forno
3. Porta do Forno

Painel de Controlo

4 5 6

4. Botao Giratoério de Controlo de Fungdo de Forno
5. Temporizador
6. Botéo Giratorio do Termostato do Forno
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4. UTILIZAGCAO DO PRODUTO

4.1. CONTROLOS DO FORNO

Botdo Giratério de Controlo de Fungéao
de Forno

Rode o botao giratério até ao simbolo

correspondente da fungao da cozedura
desejada. Para detalhes das diferentes
fungdes, consultar “Fung¢des do Forno”.

Botao Giratério do Terméstato do Forno

Ap6s selecionar a fungéo de cozedura,
rode este botdo giratério até a temperatura
desejada. A luz do termdstato do forno
acender-se-a sempre que o termdstato
estiver a funcionar para aquecer o forno ou
manter a temperatura.

Fung¢ées do Forno

* As fungbes do seu forno poderao ser
diferentes com base no modelo do seu
produto.

Luz do Forno: Apenas a
luz do forno ira acender.
Ir&4 permanecer ligado
durante a fungéo de
cozedura.

Funcao de
Descongelamento: As
C(:\>7 luzes de aviso do forno

D acender-se-do e a

ventoinha ira comegar

a funcionar. Para
utilizar a fungéo de
descongelamento, coloque os seus
alimentos cozinhados no forno numa
prateleira colocada na terceira ranhura a
partir do fundo. Recomenda-se que coloque
um tabuleiro de forno debaixo dos
alimentos a descongelar devido ao gelo
que derrete. Esta fungéo n&o ira cozinhar
ou cozer os seus alimentos, s6 ajudara a
descongela-los.

Fungao Turbo: O
termostato do forno e
as luzes de aviso
acender-se-ao e 0
elemento de
aquecimento do anel e
a ventoinha irdo
comegar a funcionar. A fungéo turbo
dispersa, uniformemente, o calor no forno,
para os alimentos em todas as calhas
cozinhem de igual forma. Recomenda-se

@

que pré-aquecga o forno durante cerca de
10 minutos.

Funcgao de Cozinhar
Estatica: O termostato
do forno e as luzes de
aviso acender-se-ao e
os elementos de
aquecimento inferior e
superior irdo comegar
a funcionar. A fungao
de cozinhar estatica emite calor,
assegurando um cozinhar adequado dos
alimentos. Isto é ideal para fazer bolos,
massa, lasanha e pizza. O pré-
aquecimento do forno durante 10 minutos é
recomendado e é o adequado para
cozinhar em apenas uma prateleira de uma
vez, nesta fungao.

Funcgéao da Ventoinha:
O termdstato do forno
e as luzes de aviso
acender-se-3o e 0s
elementos de
aquecimento superior
e inferior e a ventoinha
irdo comecar a funcionar. Esta fungao é
6tima para cozinhar bolos. O cozinhar é
realizado pelos elementos de aquecimento
superior e inferior dentro do forno e pela
ventoinha, que proporciona circulacao de
ar, dando um ligeiro efeito grelhado a
comida. Recomenda-se que pré-aquega o
forno durante cerca de 10 minutos.

Funcao de Pizza: O
termostato do forno e
as luzes de aviso
acender-se-a30 e 0
anel, os elementos de
aquecimento inferior e
a ventoinha irdo
comegar a funcionar. Esta fungéo ¢é ideal
para cozinhar comida como por exemplo,
pizza, mesmo num curto periodo de tempo.
A ventoinha dispersa, de forma uniforme, o
calor do forno, enquanto que o elemento de
aquecimento inferior cozinha a comida.

Funcgéo de Grelhar: O
termostato do forno e
as luzes de aviso
acender-se-do e 0
elemento de
aquecimento de grelha
ira comegar a
funcionar. Esta fungéo é utilizada para
grelhar e assar comida. Utilize as
prateleiras superiores do forno. Esfregue,
ligeiramente, a grelha de arame com 6leo
para evitar que os alimentos peguem e

H
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coloque os mesmos no centro da grelha.
Coloque sempre um tabuleiro debaixo dos
alimentos para recolher quaisquer gotas de
Oleo ou gordura. Recomenda-se que
pré-aqueca o forno durante cerca de 10
minutos.

Nota: Quando grelhar, a porta do

forno devera estar fechada e a

temperatura do forno devera ser
ajustada para 190 °C.

Funcao de Grelhar
Rapido: O termostato
do forno e as luzes de
aviso acender-se-do. A
grelha e os elementos
de aquecimento
superior irdo comegar
a funcionar. Esta funcgao é utilizada para
grelhar rapido e para grelhar comida com
uma area de superficie grande, como por
exemplo, carne. Utilize as prateleiras
superiores do forno. Esfregue, ligeiramente,
a grelha de arame com 6leo para evitar que
os alimentos peguem e coloque 0s mesmos
no centro da grelha. Coloque sempre um
tabuleiro debaixo dos alimentos para
recolher quaisquer gotas de 6leo ou
gordura. Recomenda-se que pré-aquega o
forno durante cerca de 10 minutos.

Nota: Quando grelhar, a porta do

forno devera estar fechada e a

temperatura do forno devera ser
ajustada para 190 °C.

Funcao da Ventoinha
e de Grelha Dupla: O
termostato do forno e
as luzes de aviso
acender-se-do e a
grelha, os elementos
de aquecimento
superiores e a ventoinha irdo comecgar a
funcionar. Esta fungéo é utilizada para
grelhar rapido de alimentos espessos e
para grelhar alimentos com uma area de
superficie grande. Os elementos de
aquecimento superior e a grelha seréo
ativados juntamente com a ventoinha para
assegurar uma cozinhar uniforme. Utilize
as prateleiras superiores do forno.
Esfregue, ligeiramente, a grelha de arame
com 6leo para evitar que os alimentos
peguem e coloque 0s mesmos no centro da
grelha. Coloque sempre um tabuleiro
debaixo dos alimentos para recolher
quaisquer gotas de 6leo ou gordura.
Recomenda-se que pré-aquega o forno
durante cerca de 10 minutos.

v v VB

Y i T

(5

Nota: Quando grelhar, a porta do

forno devera estar fechada e a

temperatura do forno devera ser
ajustada para 190 °C.

7
O waterSteam Clean System:

Coloque a fungéao do forno na fungéo

estatica a 90 °C para usar a fungao WaterSteam
. Deite 200-250ml de agua no

tabuleiro situado na base do forno. Inicie

o funcionamento do forno e o WaterSteam
demorara cerca de 20 minutos a preparar

o forno para ser facilmente limpo.

4.2. MESA DE COZINHAR

o
:%" Pratos Egi H'c ng:%

Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 35-45

9 Bolo 2-3-4|170-190 | 30-40

;] Bolachas 2-3-4|170-190 | 30-40

i Guisado 2 175-200 | 40-50

Frango 2-3-4 200 45 - 60

Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 25-35

o Bolo 2-3-4|150-170 | 25-35

'E Bolachas 2-3-4|150-170 | 25-35

E Guisado 2 175-200 | 40-50

Frango 2-3-4 200 45 - 60

Massa Folhada | 2-3-4 | 170-190 | 35-45

2 Bolo 2-3-4|150-170 | 30-40

E Bolachas 2-3-4|150-170 | 25-35

Guisado 2 175-200 | 40-50

i Ag:‘gﬂggggs 7 200 | 10-15

x;:; Frango . 190 | 50-60

o Costeletas 6-7 200 15-25

Bife de vaca 6-7 200 15-25

*Se disponivel, cozinhe com espeto para
grelhar frango.
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Utilizagdo do temporizador tatil digital

o JvC O
C

Jd:37

- Mode +
5]

2

Descrigao das fungoes

A Cozedura automatica
Uy Cozedura manual
i? Bloqueio de teclas
[ Contador de minutos
Mode Fungdo de modo

—_ Diminuir temporizador

+ Aumentar temporizador

Mostrador do temporizador

23 58

Ajuste do temporizador

Tem de se definir o tempo antes de se
comegar a utilizar o forno. Apos se ligar o
forno, o simbolo “A” e “00:00” ou “12:00”
piscarao no mostrador.

1. Prima o botao
“MODE” durante

2 segundos para
desativar o bloqueio de
teclas. O ponto que se
encontra no meio do
mostrador comegara a
piscar.

2. Acerte a hora
enquanto o ponto
estiver a piscar com as

“«n

teclas “+” e “-".

3. Apos alguns
segundos, o ponto
deixara de piscar e
ficara continuamente
aceso.

Bloqueio de teclas

O bloqueio de teclas ativa-se
automaticamente quando o temporizador
nao é utilizado durante 7 segundos. O
simbolo 9" aparecera e ficara
continuamente aceso. Para desbloquear as
teclas do temporizador, mantenha o botao
“MODE’” premido durante 2 segundos.
Posto isto, & possivel realizar a operagao
desejada.

Ajuste do tempo do aviso sonoro

O tempo do aviso sonoro pode ser definido
para qualquer hora entre “00:00” e “23:59".
O tempo do aviso sonoro é apenas para
fins de aviso. O forno n&o sera

ativado através desta fungéo.

1. Prima o botao
“MODE”. O simbolo “4"
comegara a piscar e
aparecera “000”.

2. Selecione o periodo
de tempo desejado
com as teclas “+” e
enquanto “Q” estiver a
piscar.

i\
L=
3. O simbolo “4Q" ficara
—_— = continuamente aceso,
P '-"‘:' ,’H o tempo sera guardado
~fa IR e o aviso ficara
definido.
- Mode +

Quando o temporizador chegar a zero, sera
emitido um aviso sonoro e o simbolo “4”
piscara no mostrador. Prima qualquer tecla
para parar o aviso sonoro. Prima o botao
“MODE” durante 2 segundos. O simbolo “Q
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” desaparecera e o relégio aparecera.

Ajuste de tempo semiautomatico
(periodo de cozedura)

Esta fungéo ajuda a cozinhar durante um
periodo de tempo fixo. E possivel definir
um intervalo de tempo entre 0 e 10 horas.
Prepare os alimentos e coloque-os no
forno.

1. Selecione a fungéo de cozedura e a
temperatura desejadas com os botdes de
controlo.

2. Prima o botao
“MODE” até ver o

e simbolo “dur” no
oo I mostrador. O simbolo
“A” piscara.

3. Selecione o periodo
de tempo de cozedura
desejado com as

teclas “+” e “~".
- Mode -+
2
=
4. O tempo atual
" g voltara a aparecer no
P o 1o mostrador e os
Jda i simbolos “A” e “U%”
ficardo continuamente
= Mede  + acesos.

Quando o temporizador chegar a zero,

o forno desligar-se-a e sera emitido um
aviso sonoro. O simbolo “A” piscara.

Rode os dois botdes de controlo para a
posicdo “0” e prima qualquer uma das
teclas do temporizador para parar o sinal
de aviso. Prima o botdo “MODE” durante 2
segundos. O simbolo “A” desaparecera e o
temporizador regressara a fungdo manual.

Ajuste de tempo semiautomatico (tempo
de fim)

Esta fungéo faz com que o forno comece
a funcionar automaticamente para que a
cozedura acabe passado um determinado
tempo definido. Pode definir um tempo

de fim até 10 horas apés a hora atual do
dia. Prepare os alimentos e coloque-os no
forno.

1. Selecione a fungéo de cozedura e a
temperatura desejadas com os botdes de
controlo.

2. Prima o botao
“MODE" até ver o
simbolo “end” no
mostrador. O simbolo
“A” e a hora atual do
dia piscaréo.

3. Utilize os botdes
“+” g “-” para definir o
tempo de fim desejado.

- Mode L
2
=
4. O tempo atual
_ _ voltara a aparecer no
5‘% os 10 mostrador e 0s
D R simbolos “A” e “Wy
ficardo continuamente
= Mode  + acesos.

Quando o temporizador chegar a zero,

o forno desligar-se-a e sera emitido um
aviso sonoro. O simbolo “A” piscard. Rode
os dois botdes de controlo para a posigao
“0” e prima qualquer uma das teclas do
temporizador para parar o som. Prima o
botao “MODE” durante 2 segundos. O
simbolo “A” desaparecera e o temporizador
regressara a fungdo manual.

Programacao totalmente automatica

Esta fungéo é utilizada para comecar a
cozinhar apos um certo periodo e durante
um determinado tempo. E possivel definir
um tempo até 23 horas e 59 minutos apés
a hora atual do dia. Prepare os alimentos e
coloque-os no forno.

1. Selecione a fungdo de cozedura e a
temperatura desejadas com os botdes de
controlo.

2. Prima o botao
“MODE” até ver o
simbolo “dur” no
mostrador. O simbolo
“A” piscara.
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3. Selecione o periodo
de tempo de cozedura
desejado com as

“ n

teclas “+” e “-".

\

4. Prima o botao
“MODE” até ver o
simbolo “end” no
mostrador. O tempo e
o simbolo “A” piscarao.

5. Selecione o tempo
de fim desejado com
as teclas “+” e “-". O
simbolo “dY”
desaparecera.
Adicione o periodo de
cozedura a hora atual
do dia. Pode definir um
tempo até 23 horas e
59 minutos apos esta
hora.

6. O tempo atual
voltara a aparecer

no mostrador e os
simbolos “A” ficarao
continuamente acesos.

\

O tempo de funcionamento sera calculado
e o forno comegara a funcionar
automaticamente. O simbolo “&Y” voltara a
aparecer no mostrador para que a
cozedura termine quando o tempo de fim
for alcangado. Quando o temporizador
chegar a zero, o forno desligar-se-a, sera
emitido um aviso sonoro e o simbolo “A”
piscara. Rode os dois botdes de controlo
para a posigao “0” e prima qualquer uma
das teclas para parar o som. O simbolo
desaparecera e o temporizador regressara
a fungdo manual. Prima o botdo “MODE”
durante 2 segundos. O simbolo “A”
desaparecera e o temporizador regressara
a fungdo manual.

Ajuste do som

Para ajustar o volume do aviso sonoro,
prima as teclas “+” e “-” enquanto a hora
atual do dia estiver a ser apresentada.
O ponto que se encontra no meio do
mostrador comegara a piscar. Prima o

botdo “MODE” para que o som do sinal

PT -

atual seja emitido. Depois disto, sempre
que se premir o botdo “-”, sera emitido um
sinal diferente. Ha trés tipos diferentes de
sons de sinal. Selecione o som desejado
€ nao prima mais nenhum botdo. Apés um
breve periodo, o som selecionado sera
guardado.

4.3. ACESSORIOS
Grelha EasyFix

Antes da primeira utilizagéo, limpe bem os
acessorios com agua morna, detergente
e um pano limpo macio.

7 G

s = s

3 * s T2
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2 = . T
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1 °

» Insira o acessorio na posicéo correta
dentro do forno.

* Deixe pelo menos 1 cm de espago
entre a cobertura da ventoinha e os
acessorios.

* Tenha cuidado ao remover os utensilios
de cozinha e/ou acessorios do forno.
Refeigbes ou acessorios quentes
podem provocar queimaduras.

+ Os acessorios podem deformar-se com
o calor. Assim que tiverem arrefecido,
recuperarao o aspeto e desempenho

original.

» Os tabuleiros e as grelhas podem ser
colocados em qualquer nivel de 1 a 7.

» As calhas telescopicas podem ser
colocadas nos nivels T1 e T2.

* O nivel 3 é recomendado para
a cozedura de nivel Unico.

* O nivel T2 é recomendado para
a cozedura de nivel Unico com calhas
telescopicas.

* O nivel 2 e 0 nivel 4 sdo recomendados
para a cozedura de nivel duplo.

» Agrelha de espeto deve ser colocada
no nivel 3.

* O nivel T2 é usado para colocar
a grelha de espeto com as calhas
telescépicas.

17
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****Qs acessorios podem diferir em fungéo
do modelo comprado.

Tabuleiro Fundo
O tabuleiro fundo é mais adequado para
cozinhar guisados.

Coloque o tabuleiro em qualquer calha e
empurre-o até ao final para se certificar de
que esta colocado corretamente.

Tabuleiro pequeno

O tabuleiro pequeno é mais adequado para
cozinhar bolos.

Coloque o tabuleiro no centro de uma rede
de arame.

Grelha com meia calha telescépica
Easyfix

A meia calha telescopica sai até metade,
para permitir aceder failmente aos
alimentos.

Calhas telescoépicas

Antes da primeira utilizagao, limpe bem os
acessorios com agua morna, detergente
e um pano limpo macio.

» Cada calha telescopia tem elementos
de fixagdo que permitem a sua remogao
para limpeza e o reposicionamento.

* Remova a corredica lateral. Veja
a secgao “Remover a prateleira de

»

D
—

* Pendure as corredicas de cima da calha
telescopica no arame de referéncia
do nivel lateral da grelha e, ao mesmo
tempo, pressione as corredicas de
baixo até ouvir nitidamente o som das
corredigas a encaixar no arame de
fixagéo do nivel lateral da grelha.

» Para remover, segure na superficie
dianteira da calha e repita as instrugées
anteriores pela ordem inversa.

Rede de Arame

Arede de arame devera ser utilizada para
grelhar ou para processar alimentos em
recipientes que podem ir ao forno.

AVISO

Coloque a grelha corretamente
em qualquer suporte de prateleira
correspondente na cavidade do forno e
empurre-a até ao fim.
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Porta de Forno de Fecho Suave

A porta do forno fecha-se devagar, por
si s6, quando ¢ libertada pouco antes da
posigao fechada.

-

Coletor de Agua

Em alguns casos, aquando da cozedura,
podera surgir condensagao no vidro interior
da porta do forno. Isto ndo é uma avaria do
produto.

Abra a porta do forno para a posigéo de
grelhar e deixe-a nessa posicao durante 20
segundos.

A agua ira cair para o coletor.

Refresque o forno e limpe o interior

da porta com uma toalha seca. Este
procedimento devera ser realizado com
regularidade.

X)) Y
77702

S\777 777

N

5. LIMPEZA E MANUTENGAO

5.1. LIMPEZA

NOTA: Desligue o eletrodoméstico e
deixe que o mesmo arrefeca antes de
realizar a limpeza.

Instrugées Gerais

» Verifique se os materiais de limpeza sédo
os adequados e recomendados pelo
fabricante antes de os utilizar no seu
eletrodomeéstico.

» Utilize detergentes em creme
ou liquidos que nao contenham
particulas. N&o utilize cremes causticos
(corrosivos), pds de limpeza abrasivos,
palha de aco ou ferramentas rigidas
uma vez que estas podem danificar as
superficies do fogao.

N&o utilize detergentes que

contenham particulas uma vez que

estas poderao arranhar o vidro, as
partes esmaltadas e/ou pintadas do seu
eletrodoméstico.

* Se houver derrame de quaisquer
liquidos, limpe-os imediatamente para
evitar que as partes fiquem danificadas.

N&o utilize detergentes de vapor para
limpar qualquer parte do
eletrodoméstico.

Limpar o Interior do Forno

¢ O interior dos fornos esmaltados é mais
bem limpo quando o forno esta quente.

* Limpe o forno com um pano suave
embebido em dgua com sabdo
apos cada utilizagéo. Depois, limpe
novamente o forno com um pano
humido e seque-o.

* Podera necessitar de utilizar material
de limpeza liquido ocasionalmente para
limpar, na totalidade, o forno.

~
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Limpar as Partes de Vidro

* Limpe as partes de vidro do seu
eletrodomeéstico com regularidade.

» Utilize um detergente limpa-vidros para
limpar o interior e o exterior das partes
de vidro. Depois, enxague e seque-as
adequadamente com um pano seco.

Limpar as Partes em Aco Inoxidavel (se
disponiveis)

* Limpe as partes em ago inoxidavel do
seu eletrodoméstico com regularidade.

» Limpe as partes em ago inoxidavel com
um pano suave embebido em agua.
Depois, seque-as adequadamente com
um pano seco.

Nao limpe as partes em ago inoxidavel
enquanto ainda estdo quentes da
cozedura.

Nao deixe vinagre, café, leite, sal,

agua, liméo ou sumo de tomate em

cima do ago inoxidavel durante um
longo periodo de tempo.

Limpeza de superficies pintadas (se

disponivel)

* Nobdoas de tomate, polpa de tomate,
ketchup, limao, derivados de 6leo,
leite, alimentos agucarados, bebidas
agucaradas e café devem ser
imediatamente limpas com um pano
embebido em agua morna. Caso estas
manchas ndo sejam limpas e forem _
deixadas a secar nas superficies, NAO
devem ser esfregadas com objetos
duros (objetos pontiagudos, esfregbes
de palha de aco e plastico, esponjas
para lavar loiga que possam danificar
a superficie) ou produtos de limpeza
que contenham elevados niveis de
alcool, tira-n6doas, desengordurantes,
produtos quimicos abrasivos para a
superficie. Caso contrario, podera
provocar a corrosao das superficies
pintadas a p6 e o aparecimento de
manchas. O fabricante n&o sera
responsabilizado por quaisquer danos
causados pela utilizagao indevida de
produtos e métodos de limpeza.

Remocgao do Vidro Interior

Deve remover o vidro da porta do forno
antes de limpeza, tal como indicado abaixo.

1. Empurre o vidro na direcao de B e

retire-o do suporte de localizagéo (x). Puxe
0 vidro na diregdo de A.

Substituir o vidro interior:

2. Empurre o vidro na diregéo e debaixo do
suporte de localizagéo (y) na diregéo de B.

y

3. Coloque o vidro debaixo do suporte de
localizagao (x) na diregédo de C.

S o=

Se a porta do forno for uma porta de

forno de vidro triplo, a camada de vidro

tripla pode ser removida da mesma
forma que a segunda camada de vidro.

Remocao da Porta do Forno

Antes de limpeza o vidro da porta do forno,
devera remover a porta do forno, tal como
indicado abaixo.

1. Abrir a porta do forno.

2. Abrir o suporte de selim (a) (com a ajuda
de uma chave de fendas) até a posi¢ao
final.

PT - 20



Downloaded by: pd-oliana on 15-12-2022 16:19 CET

- J

3. Fechar a porta até quase atingir a
posicao de fecho total e retire a porta
puxando-a na sua direcao.

Remocao da Prateleira de Rede
Para remover a calha de rede, puxe a calha
de rede tal como indicado na imagem. Apos
a libertar dos clipes (a), levante-a.

5.2. MANUTENGAO

NOTA: A manutengéo deste

eletrodoméstico devera ser realizada
apenas por uma pessoa de servico
autorizada ou por um técnico qualificado.
Mudar a Lampada do Forno

NOTA: Desligue o eletrodoméstico e
deixe que o mesmo arrefeca antes de
limpar o eletrodoméstico.

» Retire a lente do vidro e depois retire a
lampada.

* Insira a nova lampada (resistente a
300 °C) para substituir a lampada que
removeu (230 V, 15-25 Watt, Tipo E14).

* Substitua a lente do vidro e o seu forno
esta pronto a ser utilizado.

* O produto contém uma fonte de luz de
classe de eficiéncia energética G.

» Afonte de luz ndo pode ser substituida
pelo usuario final. E necessario servigo
pos-venda.

+ Afonte de luz incluida ndo se destina a
ser utilizada noutras aplicagdes.

|

OX=1@:

i

Fonte de luz substituivel por um
profissional

/

A lampada foi criada especificamente

para ser utilizada em eletrodomeésticos

de cozinha. Nao é adequada para
iluminar uma divisdo da casa.
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6. RESOLUGAO DE PROBLEMAS E TRASPORTE

6.1. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Se ainda assim tiver um problema com o seu eletrodoméstico, apos a verificagao
destes passos de resolugdo de problemas basicos, por favor, entre em contacto com
a pessoa de servico autorizada ou com um técnico qualificado.

Problema

Causa Possivel

Solugao

O forno nao liga.

A alimentagéo elétrica esta desligada.

Verifique se existe alimentagéo elétrica.

Verifique ainda se outros eletrodomésticos
da cozinha estéo a funcionar.

Nao ha calor ou o forno
nao aquece.

O controlo de temperatura do forno
esta incorretamente definido.

A porta do forno foi deixada aberta.

Verifique se o bot&o giratério de controlo
de temperatura do forno esta definido
corretamente.

Aluz do forno (se
disponivel) nao
funciona.

Alampada esta avariada.

A alimentagao elétrica esta
desconectada ou desligada.

Substitua a lampada de acordo com as
instrugdes indicadas.

Certifique-se de que a alimentagao elétrica
esta ligada a tomada na parede.

O cozinhar é uniforme
dentro do forno.

As prateleiras do forno estdo
incorretamente posicionadas.

Verifique se estdo as temperaturas
recomendadas e as posi¢gdes da prateleira
sd@o as recomendadas.

Nao abra, de forma frequente, a porta a
menos que esteja a cozinhar algo que
precise de ser virado. Se abrir a porta do
forno com frequéncia, a temperatura interior
sera inferior e isto afetara os resultados do
seu cozinhado.

Os botdes do
temporizador néo
podem ser premidos
adequadamente.

Existe material estranho preso entre
os botdes do temporizador.
Modelo tatil: existe humidade no
painel de controlo.

A funcéo de bloqueio de tecla esta
definida.

Remova o material estranho e tente
novamente.

Remova a humidade e tente novamente.

Verifique se a fungao de bloqueio de tecla
esta definida.

A ventoinha do forno (se
disponivel) é ruidosa.

As prateleiras do forno estéo a vibrar.

Verifique se o forno esta nivelado.

Verifique se as prateleiras e qualquer
material de cozedura néo estdo a vibrar ou
em contacto com o painel traseiro do forno.

6.2. TRANSPORTE

Se necessitar de transportar o produto, utilize a embalagem do produto original e
transporte-o utilizando a caixa original. Siga os sinais de transporte indicados na
embalagem. Ponha fita-cola em todas as partes independentes do produto para evitar
danos no produto durante o transporte.

Se néo tiver a embalagem original, prepare uma caixa de transporte para que o
eletrodoméstico, especialmente as superficies exteriores do produto, fique protegido
contra ameacas externas.
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Marca taurus
Modelo HM978BKD
Tipo de forno ELETRICO
Massa kg 30,9
indice de eficiéncia energética - convencional 105,7
indice de eficiéncia energética - forcado com ventoinha 94,3
Classe de energia A
Consumo energético (eletricidade) - convencional kilowatt-hora/ciclo 0,93
Consumo energético (eletricidade) - forcado com ventoinha kilowatt-hora/ciclo 0,83
Numero de cavidades 1
Fonte de calor ELETRICO
\Volume | 78

Este forno esta em conformidade com a norma EN 60350-1

Conselhos para poupanga de energia

Forno
- Cozinhe as refei¢des juntas, se possivel.

- Mantenha o tempo de pré-aquecimento breve.
- Nao tente prolongar o tempo de cozedura.
- Nao se esquega de desligar o forno no fim da cozedura.

- Nao abra a porta do forno durante o periodo de cozedura.
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Gracies per haver triat aquest producte.

Aquest manual d’'usuari conté informacié de seguretat important i les instruccions sobre el
funcionament i el manteniment de I'aparell.

Si us plau, preneu-vos el temps necessari per llegir aquest manual d’'usuari abans
d’utilitzar el vostre electrodomestic i conserveu-lo per a consultes futures.

Icona Tipus Significat

A ADVERTENCIA Lesions greus o risc de mort

& RISC %E ggngéﬁFégGUES Risc de voltatge perillos

A INCENDI Adverténcia: risc d’incendi o materials inflamables
A PRECAUCIO Risc de lesions o danys materials

@ IMPORTANT/NOTA Funcionament correcte del sistema
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1.INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

 Llegiu atentament totes les instruccions abans
d’utilitzar I'electrodomeéstic i conserveu-les en un lloc
accessible per consultar-les quan calgui.

» Aquest manual ha estat elaborat per a més
d’'un model. Per tant, és possible que el vostre
electrodomestic no tingui algunes de les
caracteristiques que s’hi descriuen. Per aixo, és
important que pareu especial atencio a les figures
quan llegiu el manual d’instruccions.

1.1 ADVERTENCIES GENERALS DE SEGURETAT

« Aquest aparell el poden utilitzar nens a partir
de 8 anys i persones amb capacitats fisiques,
sensorials 0 mentals reduides o sense experiéncia
i coneixement, si se’ls supervisa o se’ls donen
instruccions sobre I'is de I'aparell de manera
segura i comprenen els perills que comporta. Els
nens no haurien de jugar amb I'aparell. Els nens
sense supervisido no poden encarregar-se de la
neteja ni el manteniment d’'usuari d’aquest aparell.

A ADVERTENCIA: L'aparell i les parts accessibles
s’escalfen durant I'is. Cal tenir cura i evitar tocar els
elements d’escalfament. Manteniu els nens menors de
8 anys allunyats de 'aparell, llevat que estiguin
supervisats continuament.

/\ A\ ADVERTENCIA: Perill d'incendi: no col-loqueu
objectes en les superficies de coccio.

/\ A\ ADVERTENCIA: Si la superficie esta
esquerdada, apagueu l'aparell per evitar la possibilitat
de descarregues eléctriques.

» No utilitzeu 'aparell amb un temporitzador extern o
un sistema de control remot independent.
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Durant I'is, I'aparell s’escalfara. Eviteu tocar els
elements d’escalfament de l'interior del forn.

Les nanses es poden escalfar després d’un periode
de temps curt d’'us.

No utilitzeu netejadors o fregalls abrasius per
netejar el vidre de la porta del forn ni altres
superficies. Poden ratllar les superficies, i aixd
podria provocar que s’esquerdi el vidre de la porta o
es facin malbé les superficies.

No utilitzeu netejadors de vapor per netejar I'aparell.

/\ A\ ADVERTENCIA: Per evitar la possibilitat que hi
hagi descarregues eléctriques, assegureu-vos que
I'aparell estigui apagat abans de substituir el llum.

/\PRECAUCIO: Les parts accessibles poden estar
calentes quan es cuina. Manteniu els nens petits
allunyats de 'aparell quan s’utilitzi.

Aquest electrodomeéstic s’ha fabricat d’acord amb
totes les normes i estandards locals i internacionals
aplicables.

Nomeés els técnics de servei autoritzats poden
efectuar les tasques de manteniment i reparacio.
Els treballs d’installacié i reparacio fets per técnics
no autoritzats poden ser perillosos. No altereu ni
modifiqueu les especificacions de I'aparell de cap
manera. L'us de proteccions inadequades de la
placa de coccid pot causar accidents.

Abans de connectar I'electrodoméstic, assegureu-
vos que les condicions de distribucio locals
(naturalesa del gas, pressio del gas, tensio
eléctrica i voltatge) i les especificacions de I'aparell
son compatibles. Les especificacions d’aquest
aparell s’indiquen en I'etiqueta.

/\ PRECAUCIO: Aquest aparell esta dissenyat
unicament per cuinar aliments i esta pensat per a us
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domestic en interiors. No s’ha d’utilitzar per a cap altra
finalitat ni en cap altra aplicacio, com per exemple, per
a us no domestic, en un entorn comercial o per
escalfar una habitacié.

No utilitzeu les nanses de la porta del forn per
aixecar o moure l'aparell.

S’han pres totes les mesures possibles per garantir
la vostra seguretat. Com que el vidre es pot trencar,
cal tenir cura quan es netegi per evitar que es ratlli.
Eviteu colpejar el vidre amb accessoris.

Assegureu-vos que el cable d’alimentacié no

quedi atrapat ni danyat durant la instal-lacio. Si

el cable d’alimentacié esta malmes, caldra que

el substitueixin el fabricant, el seu servei técnic o
persones amb una qualificacié semblant, a fi d’evitar
un perill.

No deixeu que els nens es pengin a la porta del forn
ni que s’hi asseguin quan estigui obert.
Assegureu-vos de mantenir els nens i els animals
lluny d’aquest aparell.

1.2 ADVERTENCIES PER A LA INSTAL'LACIO

No utilitzeu I'aparell abans que estigui
completament instal-lat.

Cal que instal‘li I'electrodomeéstic un técnic
autoritzat. El fabricant no es responsablitza dels
danys que es puguin causar per una col-locacio |
una instal-lacié defectuoses per part de persones no
autoritzades.

Quan desembaleu I'aparell, assegureu-vos que

no hagi patit danys durant el transport. En cas

que hi hagi qualsevol defecte, no utilitzeu I'aparell

| poseu-vos en contacte immediatament amb un
agent de servei qualificat. Els materials utilitzats per
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a I'embalatge (nilo, grapes, poliestiré, etc.) poden
ser nocius per als nens i s’han de recollir i retirar
immediatament.

Protegiu el vostre aparell de I'atmosfera. No
'exposeu a efectes com el sol, la pluja, la neu, la
pols o la humitat excessiva.

Els materials que envolten 'aparell (com poden ser
els armaris) han de poder suportar una temperatura
minima de 100 °C.

L'aparell no s’ha d’instal-lar darrere d’'una porta
decorativa, per tal d’evitar que se sobreescalfi.

1.3 DURANT L’US

Quan utilitzeu el forn per primera vegada,

és possible que noteu una lleugera olor. Es
perfectament normal i esta causat pels materials
d’aillament dels elements d'escalfament. Us
suggerim que, abans d’utilitzar el forn per primera
vegada, el deixeu buit i el fixeu a temperatura
maxima durant 45 minuts. Assegureu-vos que
I'ambient en el qual s’instal-la I'aparell estigui ben
ventilat.

Aneu amb compte quan obriu la porta del forn
mentre cuineu o després de cuinar. El vapor calent
del forn pot causar cremades.

No col-loqueu materials inflamables ni combustibles
a dins ni a prop de I'aparell quan estigui en
funcionament.

Utilitzeu sempre guants de cuina per introduir i
treure els aliments al forn.

En cap cas s’ha de revestir el forn amb paper
d’alumini, ja que es pot sobreescalfar.

No col-loqueu plats ni safates de coccid directament
sobre la base del forn mentre es cuina. La base
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s’escalfa molt i I'aparell es pot fer malbé.
No deixeu el forn sense vigilancia mentre

cuineu amb olis solids o liquids. Es poden incendiar
en condicions d'escalfament extremes. No aboqueu
mai aigua a les flames causades per I'oli, apagueu el
forn i cobriu el recipient amb la tapadora o amb una
manta ignifuga.

Si no utilitzeu el forn durant un llarg periode de
temps, desactiveu l'interruptor de control principal.

Assegureu-vos que els comandaments de control
de I'aparell sempre estiguin en la posicié "0”
(parada) quan no s'utilitza.

Quan les safates es treuen del forn, s’inclinen. Aneu
amb compte de no vessar ni deixar caure aliments
calents en treure’ls del forn.

No col-loqueu res a la porta del forn quan estigui
oberta. Aixd podria desequilibrar el forn o fer malbé
la porta.

No pengeu tovalloles, draps de cuina ni roba a
I'aparell ni a les nanses.

1.4 DURANT LA NETEJA | EL MANTENIMENT

Assegureu-vos que l'aparell estigui desconnectat de
la xarxa electrica abans de dur a terme qualsevol
operacio de neteja o manteniment.

No traieu els comandaments de control per netejar
el tauler de control.

Per tal de mantenir I'eficiéncia i la seguretat de
I'aparell, us recomanem que utilitzeu sempre peces

de recanvi originals i truqueu als nostres agents de
servei autoritzats quan calgui.
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Declaracio de conformitat de la CE

Declarem que els nostres productes
compleixen les directives, les decisions i les
normatives europees aplicables que figuren
en els estandards a qué fan referéncia.

Aquest aparell s’ha dissenyat unicament per cuinar
a casa. Qualsevol altre us (com ara escalfar una
habitacio) és inadequat i perillds.

0 Les instruccions de funcionament s’apliquen a
diversos models. Es possible que trobeu diferencies
entre aquestes instruccions i el vostre model.

Eliminacio de I'electrodomestic antic

Aquest simbol en el producte o en I'embalatge
indica que no s’ha de tractar com a residu

“ 3\ |domeéstic sind que s’ha de lliurar al punt de
= | recollida corresponent per al reciclatge
d’equips electrics i electronics. Si us assegureu
d’eliminar correctament aquest producte, ajudareu a
prevenir possibles consequencies negatives per al
medi ambient i la salut humana, que podrien produir-
se si es manipula inadequadament. Per obtenir
informacié més detallada sobre el reciclatge d’aquest
producte, poseu-vos en contacte amb les autoritats
locals competents, el servei d’eliminacié de residus
domestics o el comerg¢ que us va vendre aquest
producte.
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2. INSTAL-LACIO ]
| PREPARACIO PER A L'US

ADVERTENCIA: Cal que instal‘li

aquest aparell una persona
autoritzada del servei técnic o un técnic
qualificat, segons les instruccions d'aquesta
guia i d’'acord amb les normatives locals
actuals.

* Unainstal-lacié incorrecta pot causar
danys i perjudicis, dels quals el fabricant
no es fa responsable i la garantia no
sera valida.

» Abans d’instal-lar-lo, assegureu-vos
que les condicions locals de distribucio
(tensio electrica i voltatge) i els ajustos
de l'aparell siguin compatibles. Les
condicions de configuracio d’aquest
aparell s’indiquen en I'etiqueta.

« Cal respectar les lleis, les ordenances,
les directives i les normes vigents al
pais d’us (normatives de seguretat,
reciclatge adequat d’acord amb la
normativa, etc.).

» Si el producte conté graelles extraibles i
el manual d’usuari inclou receptes com
la del iogurt, caldra extreure les graelles
i el forn haura de funcionar en el mode
de cocci6 adient. La informacié sobre
I'extraccio de la graella s’inclou en la
seccié de NETEJA | MANTENIMENT.

2.1 INSTRUCCIONS PER A L'INSTAL-LADOR
Instruccions generals

* Després de retirar el material
d'embalatge de I'electrodomestic i dels
accessoris, assegureu-vos que l'aparell
no estigui danyat. Si sospiteu que
esta danyat, no I'utilitzeu i poseu-vos
en contacte immediatament amb una
persona autoritzada del servei técnic o
un técnic qualificat.

» Assegureu-vos que no hi hagi materials
inflamables ni combustibles al voltant,
com ara cortines, oli, draps, etc. que es
puguin incendiar.

» El taulell de cuinai els mobles que
envolten 'aparell han de ser de
materials resistents a temperatures
superiors a 100 °C.

* No s’ha d’instal-lar I'aparell directament
sobre un rentaplats, una nevera, un
congelador, una rentadora o una
assecadora.

2.2 INSTAL'LACIO DEL FORN

Els aparells se subministren amb equips
d’instal-lacié i es poden instal-lar en

un taulell de cuina amb les dimensions
adequades. A continuacié s’indiquen les
dimensions per instal-lar la placa de coccid
i el forn.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J / K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Instal-lacié sota un taulell de cuir|1a

Instal-lacié en ung

\\

Un cop fetes les connexions eléctriques, " B
col-loqueu el forn en el moble i empenyeu- ml

lo cap endavant. Obriu la porta del forn i

inseriu dos cargols als forats que hi ha al .
marc del forn. Quan el marc del forn toqui

la superficie de fusta de I'armari, reforceu - D I

els cargols.
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2.3 CONNEXIO ELECTRICA | SEGURETAT

ADVERTENCIA: La connexié eléctrica

d’aquest aparell 'ha de dur a terme

una persona autoritzada del servei
técnic o un electricista qualificat, segons les
instruccions d’aquesta guia i en compliment
de les normatives locals actuals.

ADVERTENCIA: L'APARELL HA
D’ESTAR CONNECTAT A TERRA. Marr6

N Blau
=z I
+
+
+
=
Groc + Verd

» Abans de connectar I'aparell a la font
d’alimentacio, cal comprovar que el
voltatge de I'aparell (estampat en la
placa d’identificacio) es correspon amb
la tensio de xarxa disponible. A més, el
cablejat electric de la xarxa ha de poder
suportar la poténcia de I'aparell (també
indicada en la placa d’identificacid).

* Durant la instal-lacié, assegureu-vos
que s’utilitzen cables aillants. Una
connexioé incorrecta podria danyar
I'aparell. Si el cable de xarxa esta
danyat i s’ha de substituir, cal que ho
faci una persona qualificada.

* No utilitzeu adaptadors, endolls
multiples o allargadors.

» El cable d’alimentaci6 s’ha de mantenir
allunyat de les parts calentes de
I'aparell i no s’ha de doblegar ni
comprimir. En cas contrari, el cable
es pot fer malbé i pot provocar un
curtcircuit.

» Sil'aparell no esta connectat a la xarxa
eléctrica amb un endoll, cal utilitzar un
interruptor aillant omnipolar (amb una
separacio minima de contacte de 3
mm) per tal de complir les normes de
seguretat.

» L’aparell esta dissenyat per a una font
d’alimentacio de 220-240V. Si la vostra
alimentacioé és diferent, contacteu la
persona autoritzada del servei técnic o
un electricista qualificat.

» El cable eléctric (HO5VV-F) ha de ser
prou llarg per connectar-lo a I'aparell,
fins i tot si es troba a la part davantera
de I'armari.

» Assegureu-vos que totes les connexions
estan ben ajustades.

* Fixeu el cable d’alimentacié en
I'abragadora i després tanqueu la tapa.

* La connexié de la caixa de terminals és
a la caixa de terminals.
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3. CARACTERISTIQUES DEL PRODUCTE

@ Important: Les especificacions del producte varien i 'aparenca de I'electrodomestic
pot diferir de la que es mostra en les figures seglents.

Llista de components

1. Tauler de control
2. Nansa de la porta del forn
3. Porta del forn

Tauler de control

4 5 6

4. Comandament de control de les funcions del forn
5. Temporitzador
6. Comandament del termostat del forn

CA-13



Downloaded by: pd-oliana on 15-12-2022 16:19 CET

4. US DEL PRODUCTE

4.1 COMANDAMENTS DEL FORN
Botoé regulador de les funcions del forn

Gireu el boto fins al simbol corresponent
a la funcié de cocci6 desitjada. Per a més
detalls sobre les diverses funcions, vegeu
“Funcions del forn”.

Boto6 del termostat del forn

Després de seleccionar una funcié de
coccio, gireu aquest botd per ajustar la
temperatura desitjada. La llum del termostat
del forn s’il-luminara quan el termostat
estigui en funcionament per escalfar el forn
0 mantenir la temperatura.

Funcions del forn

* Les funcions del forn poden variar segons el
model del producte.

Llum del forn Només
s’encendra el llum del
forn. Es mantindra
encés mentre duri la
funcié de coccio.

Funcio de
descongelacié Els
indicadors lluminosos
del forn s’encendrani el
ventilador comengara a
funcionar. Per utilitzar la
funcié de descongelacio,
col-loqueu els aliments congelats en el tercer
nivell de la part inferior del forn. Us
recomanem que col-loqueu una safata a sota
dels aliments que voleu descongelar per
recollir 'aigua acumulada a causa de la fusié
del gel. Aquesta funcid no coura els aliments,
nomeés ajudara a descongelar-los.

ventilador comengaran a

Funcié turbo El
termostat i els indicadors
@ lluminosos del forn

funcionar. La funcio
turbo dispersa uniformement la calor al forn de
manera que els aliments de tots els nivells es

s’encendranila

resisténcia circular i el
coguin de manera uniforme. Es recomana
preescalfar el forn durant uns 10 minuts.

%

Funcio de coccio
estatica El termostat del
forn i els indicadors
lluminosos s’engegaran i
els elements
d’escalfament inferiors i
superiors comengaran a
funcionar. La funcio6 de
coccio estatica emet calor i assegura una
coccio uniforme dels aliments. Es ideal per fer
pastissos, pasta al forn, lasanyes i pizzes. Es
recomana preescalfar el forn durant 10 minuts
i no utilitzar més d’un nivell a la vegada en
aquesta funcio.

Funcié ventilador El
termostat i els indicadors
lluminosos del forn
s’encendran i els
elements calefactors
superiors i inferiors
comengaran a funcionar.
Aquesta funcié és adequada per a la
pastisseria. La coccio es fa mitjangant els
elements calefactors inferiors i superiors del
forn i el ventilador, que proporciona la
circulacié d’aire i dona un efecte lleugerament
rostit al menjar. Es recomana preescalfar el
forn durant uns 10 minuts.

Funcié pizza El
termostat i els indicadors
lluminosos del forn
s’encendranila
resisténcia circular, la
inferior i el ventilador
comengaran a funcionar.
Aquesta funcio és ideal per coure aliments,
com la pizza, de manera uniforme en poc
temps. Mentre que el ventilador dispersa
uniformement la calor del forn, I'element
calefactor de baix assegura la coccié dels
aliments.

g

Funcio grill El termostat
del forn i els indicadors
lluminosos s’encendran i
I'element calefactor del
grill comengara a
funcionar. Aquesta
funcio s'utilitza per rostir
i torrar i els aliments. Utilitzeu els nivells
superiors del forn. Apliqueu una mica d’oli al
grill per evitar que els aliments s’hi enganxin i
col-loqueu-los al centre. Col-loqueu sempre
una safata sota els aliments per recollir
qualsevol degoteig d’oli o greix. Es recomana
preescalfar el forn durant uns 10 minuts.
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Adverténcia: Quan es cuina al grill, la

porta del forn s’ha de tancari la

temperatura del forn s'ha de configurar a
190 °C.
Funcié grill rapida
S’encendran els
indicadors lluminosos
del forn. El grill i les
resisténcies superiors
comengaran a funcionar.
Aquesta funcio s'utilitza
per rostir d’'una manera més rapida i per a
aliments amb una superficie més gran, com
ara la carn. Utilitzeu els nivells superiors del
forn. Apliqueu una mica d’oli al grill per evitar
que els aliments s’hi enganxin i col-loqueu-los
al centre. Col-loqueu sempre una safata sota
els aliments per recollir qualsevol degoteig
d’oli o greix. Es recomana preescalfar el forn
durant uns 10 minuts.

Adverténcia: Quan es cuina al grill, la

porta del forn s’ha de tancarila

temperatura del forn s'ha de configurar a
190 °C.

e VO

Funcio doble grill i
ventilador El termostat i
els indicadors
lluminosos del forn
s’encendran i el grill, les
resisténcies superiors i
el ventilador
comengaran a funcionar. Aquesta funcié
s'utilitza per coure més rapidament els
aliments més gruixuts i amb una superficie
meés gran. Tant les resisténcies superiors com
el grill s’activaran, juntament amb el ventilador,
per tal de garantir una coccié uniforme.
Utilitzeu els nivells superiors del forn. Apliqueu
una mica d’oli al grill per evitar que els
aliments s’hi enganxin i col-loqueu-los al
centre. Col-loqueu sempre una safata sota els
aliments per recollir qualsevol degoteig d'oli o
greix. Es recomana preescalfar el forn durant
uns 10 minuts.

Adverténcia: Quan es cuina al grill, la

porta del forn s’ha de tancari la

temperatura del forn s'ha de configurar a
190 °C.

¢0 WaterSteam Clean System

Seleccioneu la funcio estatica del
forn a 90 °C per activar la neteja a vapor.
Aboqueu 200-250 ml d’aigua a la safata
que es troba a la base del forn. Engegueu
el forn. La funcié WaterSteam de neteja a
vapor trigara aproximadament 30-60 minuts
a preparar el forn per netejar-lo faciiment.

T Ve VO

(5

TAULA DE cocclo

é Plats Egg H‘C <L>
Z > min.
Pasta de full 2-3-4 | 170-190 | 35-45

:% Pastissos 2-3-4 | 170-190 | 30-40
§ Galetes 2-3-4 | 170-190 | 30-40
E Guisats 2 175-200 | 40-50
Pollastre 2-3-4 200 45-60

Pasta de full 2-3-4 | 170-190 | 25-35

-§ Pastissos 2-3-4 | 150-170 | 25-35
% Galetes 2-3-4 | 150-170 | 25-35
E’ Guisats 2 175-200 | 40-50
Pollastre 2-3-4 200 45-60

Pasta de full 2-3-4 | 170-190 | 35-45

= Pastissos 2-3-4 | 150-170 | 30-40
|§ Galetes 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Guisats 2 175-200 | 40-50
Mandonguilles 7 200 | 10-15

% Pollastre * 190 50-60
o Llonzes 6-7 200 15-25
Bistecs 6-7 200 15-25

* Si la teniu, cuineu-lo amb la broqueta per
a pollastre al forn.
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Us del temporitzador digital

A

a7
C

Jd:37

ca

Mode +
5]

2

Descripc

io de la funcio

Cocci6 automatica

Coccié manual

A
Uty
P

Tecla de bloqueig

Q

Avis de minuts

Mode

Funcié de mode

Temporitzador descendent

=+

Temporitzador ascendent

23 58

Visualitzador del temps

Control del temps

Cal configurar el temps abans d’utilitzar
el forn. Un cop connectat, els simbols
“A”100.00” 0 “12.00” parpellejaran a la

pantalla.

1. Premeu “MODE”
durant 2 segons per
desactivar el teclat i
el punt al mig de la
pantalla comengara a
parpellejar.

2. Configureu el
temps mentre el punt
parpelleja amb les

tecles “+” i “-".

3. Alcap d’'uns
segons, el punt
deixara de parpellejar
i quedara il-luminat.

Bloqueig

El bloqueig de tecles s’activa
automaticament quan el temporitzador no
s’ha utiliﬁzat durant 7 segons. Apareixera el
simbol ‘I i quedara fixat. Per desbloquejar
els botons del temporitzador, premeu
“MODE” durant 2 segons. A continuacio, es
pot dur a terme I'operacio desitjada.
Control del temps amb avis sonor
L’avis sonor del temps es pot establir en
qualsevol moment entre les 00:00 i les
23.59 hores. L’avis sonor només té finalitats
d’advertencia. El forn no

s’activara amb aquesta funcio.

1. Premeu “MODE”. El
simbol “4" comencara
a parpellejar i
apareixera “000”".

2. Seleccioneu el
periode de temps amb
les tecles “+” i "~
mentre parpelleja “4".

3. El simbol 4 quedara
il-luminat, es desara el
temps i 'avis quedara

fixat.

Q
®
+

o
N
=]
%

Quan el temporitzador
arribi a zero, se sentira un avis sonorii el
simbol “4" apareixera a la pantalla. Premeu
qualsevol tecla per aturar I'avis sonor.
Premeu “MODE” durant 2 segons i el
simbol “Q" desapareixera i es mostrara el
rellotge.
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Control del temps semiautomatic
(periode de coccid)

Aquesta funcié us ajudara a cuinar durant
un periode determinat de temps. Es pot
establir un periode de temps entre O i

10 hores. Prepareu els aliments que haureu
de cuinar i poseu-los al forn.

1. Seleccioneu la funcié de coccié desitjada
i la temperatura amb els botons reguladors.

2. Premeu “MODE” fins
que veieu el simbol
"dur” a la pantalla de
visualitzacio. El simbol
“A” parpellejara.

3. Seleccioneu el
periode de temps de
coccio desitjat amb les

noaoWon

tecles “+” i “",

- Mode -+
2
=
4. L’hora tornara a
N aparéixer a la pantalla
P o 10 i els simbols “A” i “U4
a g ”s’il-luminaran.
- Mcéide +

Quan el temporitzador arribi a zero, el

forn es desconnectara i sonara un avis
sonor. El simbol “A” parpellejara. Gireu els
dos botons reguladors fins a la posicid 0 i
premeu qualsevol tecla del temporitzador
per aturar el so de l'avis. Premeu

“MODE” durant 2 segons, el simbol “A”
desapareixera i el temporitzador tornara a
la funcié manual.

Control del temps semiautomatic (temps
de finalitzacio)

Aquesta funcié posa en marxa
automaticament el forn perque la coccio
finalitzi en un moment determinat. Es pot
establir una hora de finalitzacié fins a 10
hores després de 'hora actual. Prepareu
els aliments que haureu de cuinar i poseu-
los al forn.

1. Seleccioneu la funcié de coccid desitjada
i la temperatura amb els botons reguladors.

2. Premeu “MODE” fins
que veieu a la pantalla
“‘end”. El simbol

“A” i 'hora actual
parpellejaran.

3. Utilitzeu els botons
“+” | “-” per establir el
temps de finalitzacié.

4. ’hora actual
reapareixera a la

5‘% o 10 pantalla, els simbols
00 "A” W romandran
il-luminats.
- Mcéde -+

Quan el temporitzador arribi a zero, el forn
es desconnectara i sonara un avis sonor.
El simbol “A” parpellejara. Gireu els dos
botons reguladors fins a la posicié “0” i
premeu qualsevol tecla del temporitzador
per aturar el so. Premeu “MODE” durant

2 segons, el simbol “A” desapareixera i el
temporitzador tornara a la funcié manual.

Programacié completa automatica

Aquesta funcio s'utilitza per comencgar a
cuinar després d’'un determinat periode

de temps i durant una certa durada. Es

pot establir un temps fins les 23 hores i 59
minuts després de I'’hora actual del dia.
Prepareu els aliments que haureu de cuinar
i poseu-los al forn.

1. Seleccioneu la funcié de coccio desitjada
i la temperatura amb els botons reguladors.

2. Premeu “MODE” fins
que veieu el simbol
"dur” a la pantalla de
visualitzacié. El simbol
“A” parpellejara.
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3. Seleccioneu el
_ periode de temps de
'I“? 1l coccié desitjat amb les

Ly tecles “+” i “-”.
- Mode s
g
4. Premeu en “MODE”
NO. fins que veieu el simbol
Py a S ] “end”.a la pantalla. El
Lo temps i els simbols “A”
parpellejaran.
- Made +

5. Seleccioneu el
temps de finalitzacio
amb les tecles “+” i “-".
El simbol “d4”
desapareixera. Afegiu
el periode de coccio a
I'hora actual del dia. Es
pot establir un temps
de fins a 23 hores i

59 minuts després.

\

0 6. L’hora tornara a

[N} aparéixer a la pantalla
i els simbols “A” i
s’il-luminaran.

Es calculara el temps de funcionament i el
forn es posara en marxa automaticament.
El simbol “M” tornara a apareixer a la
pantalla, de manera que la coccié acabara
en el temps establert. Quan el
temporitzador arribi a zero, el forn
s’apagara, se sentira un avis sonor i els
simbols “A” parpellejaran. Gireu els dos
botons reguladors fins a la posicio “0” i
premeu qualsevol tecla per aturar el so. El
simbol desapareixera i el temporitzador
tornara a la funcié manual. Premeu
“MODE” durant 2 segons, el simbol “A”
desapareixera i el temporitzador tornara a
la funcié manual.

Configuracié del so

Per configurar el volum del so d’avis,
mentre es mostra I'hora actual del dia,
premeu les tecles "+” i "=" i el punt al mig
de la pantalla comencara a parpellejar.
Premeu “MODE” per mostrar el so del
senyal actual. A continuacid, cada vegada
que premeu el boté “-”, sonara un senyal
diferent. Hi ha tres tipus diferents de

senyals sonors. Seleccioneu el so desitjat
i no premeu cap altre boté. Al cap de poc
temps, es desara el so seleccionat.

4.2 ACCESSORIS
Graella EasyFix

Netegeu bé els accessoris amb aigua
calenta, detergent i un drap net i suau
abans del primer Us.

T e

s = s

3 * s T2
e N

2 = . T
N/ ]

1 °

* Inseriu 'accessori en la posicio correcta
dins del forn.

» Deixeu un espai d’almenys 1 cm
entre la coberta del ventilador i els
accessoris.

* Aneu amb compte quan traieu els estris
de cuina o els accessoris del forn. Els
aliments calents o els accessoris poden
causar cremades.

» Els accessoris es poden deformar amb
la calor. Una vegada s’hagin refredat,
recuperaran l'aspecte i la funcio

originals.

+ Les safates i les graelles es poden
situar en qualsevol nivell de I'1 al 7.

* Les guies telescopiques es poden situar
en els nivells T1, T2, 3,4, 5,6, 7.

* Es recomana utilitzar el nivell 3 per
cuinar en un sol nivell.

« Esrecomana el nivell T2 per cuinar en
un sol nivell amb guies telescopiques.

* Esrecomanen els nivells 2 i 4 per
cuinar a doble nivell.

» La graella giratoria s’ha de situar en el
nivell 3.

» El nivell T2 s'utilitza per col-locar
la graella giratoria amb guies
telescopiques.

**** Els accessoris poden variar en funcio
del model adquirit.
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Safata fonda
La safata fonda és la més adequada per als
guisats.

Poseu la safata en qualsevol guia
i empenyeu-la fins al fons del forn per
assegurar-vos que esta ben col-locada.

Us recomanem que utilitzeu la safata petita
per a la pastisseria.

Col-loqueu la safata al centre d’una graella.

Graelles amb guies telescopiques de
mitja extensié Easyfix

Aquesta guia telescopica s’estén fins a la
meitat per permetre que accediu facilment
als aliments.

Guies telescopiques

Netegeu bé els accessoris amb aigua
calenta, detergent i un drap net i suau
abans del primer Us.

» Cada guia telescopica té uns elements
de subjeccié que podreu treure per
netejar-los i tornar-los a posar.

» Traieu el carril lateral. Vegeu la seccio
“Extraccio de la graella”.

» Col-loqueu els fixadors superiors de
les guies telescopiques en la graella de
referéncia del nivell de la guia lateral
i pressioneu simultaniament els fixadors
inferiors fins que sentiu clarament que
encaixen en la graella de fixacié del
nivell de la guia lateral.

» Per extreure’ls, subjecteu la superficie
frontal de la guia i repetiu les
instruccions anteriors en ordre invers.

Graella

La graella és idea per rostir o escalfar
aliments preparats en recipients aptes per
al forn.

ADVERTENCIA

Col-loqueu correctament la graella en
qualsevol guia i empenyeu-la fins al fons
del forn.
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Porta de forn amb tancament suau

La porta del forn es tancara lentament quan
la deixeu anar abans d’arribar a la posicio
de tancament.

-

Col-lector d’aigua

En alguns casos, mentre es cuina es pot
formar condensacio6 al vidre interior de la
porta del forn. No es tracta de cap avaria
del producte.

Obriu la porta del forn en la posicié del
grill i deixeu-la en aquesta posicié durant
20 segons.

L’aigua degotara al col-lector.

Deixeu que el forn es refredi i eixugueu
I'interior de la porta amb un drap sec. Cal
efectuar aquest procediment peridodicament.

5. NETEJA | MANTENIMENT

5.1 NETEJA

ADVERTENCIA: Apagueu l'aparell i
deixeu que es refredi abans de
netejar-lo.

Instruccions generals

* Abans d'utilitzar materials de neteja
en el vostre aparell, comproveu que
son adequats i estan recomanats pel
fabricant.

» Utilitzeu productes de neteja en crema o
liquids que no continguin particules. No
utilitzeu cremes caustiques (corrosives),
productes de neteja en pols abrasius,
fregalls d’alumini o estris de neteja
aspres, ja que poden danyar les
superficies de coccio.

No feu servir productes de neteja que

continguin particules perqué poden

ratllar el vidre, I'esmalt o les parts
pintades de I'aparell.

» Sies vessa un liquid, netegeu-lo
immediatament per evitar que es
malmeti alguna part del forn.

No utilitzeu productes de neteja a
vapor per netejar cap part de 'aparell.

Neteja de I'interior del forn

» Llinterior dels forns esmaltats es neteja
millor amb el forn calent.

» Després de fer servir el forn, netegeu-lo
sempre amb un drap suau mullat amb
aigua i sabd. A continuacid, passeu-hi
un drap humit i eixugueu-lo.

+ Es possible que, ocasionalment, calgui
utilitzar un producte liquid per fer-ne
una neteja a fons.

Neteja de les parts de vidre

* Netegeu periodicament les parts de
vidre de 'aparell.

» Utilitzeu netejavidres per netejar
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P'interior i 'exterior de les parts de vidre.
A continuacio, esbandiu-les i eixugueu-
les bé amb un drap sec.

Neteja de les parts d’acer inoxidable (si

n’hi ha)

* Netegeu periddicament les parts d’acer
inoxidable de I'aparell.

» Passeu-hi un drap suau mullat només
amb aigua. Després, eixugueu-les bé
amb un drap sec.

No netegeu les peces d’acer
inoxidable mentre encara estiguin
calentes després de la coccio.

No deixeu vinagre, café, llet, sal,

aigua, suc de llimona o tomaquet

sobre I'acer inoxidable durant gaire
estona.

Neteja de les superficies pintades (si

n’hi ha)

» Les taques de tomaquet, pasta de
tomaquet, quétxup, llimona, derivats de
I'oli, llet, aliments ensucrats, begudes
ensucrades i café s’han de netejar
immediatament amb un drap humitejat
amb aigua calenta. Si aquestes taques
no desapareixen i no es poden eixugar
en les superficies en qué es troben,
NO s’han de fregar amb estris durs
(objectes punxeguts, fregalls d’acer o
plastic ni d’altres menes que danyin
la superficie) o agents de neteja que
continguin nivells elevats d’alcohol,
llevataques, desgreixadors o productes
quimics abrasius superficials. En cas
contrari, poden apareixer taques o
corrosio en les superficies pintades
amb pols. El fabricant no es fara
responsable de cap dany causat per
I'us de productes o metodes de neteja
inadequats.

Extraccio del vidre interior

Per netejar el vidre de la porta del forn, cal
extreure’l com es mostra a continuacio.
1. Empenyeu el vidre cap a B i traieu-lo del

suport de col-locacié (x). Extraieu el vidre
estirant en direccio A.

CA-

2. Empenyeu el vidre cap al suport de
col-locacio (y), en la direccié B.

S o=

3. Encaixeu el vidre en el suport (x) en la
direccio C.

Si la porta del forn és de vidre triple,
se’'n pot treure la tercera capa de la
mateixa manera que la segona.

Extraccio de la porta del forn

Abans de netejar el vidre de la porta del
forn, cal que desmunteu la porta, tal com es
mostra

a continuacio.
1. Obriu la porta del forn.

s R\

=
S

2. Desbloquegeu-la totalment (a) (amb
ajuda d’un tornavis).
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- J
3. Tanqueu quasi totalment la porta

i extraieu-la empenyent cap amunt i cap

a vosaltres.

-

Extraccio de la graella

Per treure la graella, tireu tal com es mostra
en la figura. Després d’extreure-la dels clips
(a), aixequeu-la.

5.2 MANTENIMENT

ADVERTENCIA: El manteniment
d’aquest aparell 'ha de dur a terme
una persona autoritzada del servei
técnic o un técnic qualificat.
Substitucié del llum del forn

ADVERTENCIA: No és adequat per
il-luminar espais domestics.

* Traieu la lent de vidre i, a continuacio,
traieu la bombeta.

* Inseriu la nova bombeta (resistent a
300 °C) que substituira la que s’ha tret
(230 V, 15-25 Watt, tipus E14).

* Un cop recol-locada la lent, podreu
tornar a utilitzar el forn.

* El producte conté una font de llum
d’eficiencia energetica classe G.

e L'usuari final no pot substituir la font
de llum. Cal contactar amb el servei
postvenda.

* Lafont de llum inclosa no és apta per a
altres aplicacions.

, \

520

el

\
s

Font de llum reemplagable per un
professional

El llum esta dissenyat especificament

per utilitzar-lo en electrodoméstics de

cuina. No és adequat per il-luminar
espais domestics.
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6. RESOLUCIO DE PROBLEMES | TRANSPORT

6.1 RESOLUCIO DE PROBLEMES

Si continueu tenint problemes amb el vostre aparell després de comprovar aquests
passos basics de resolucié de problemes, poseu-vos en contacte amb una persona

autoritzada del servei técnic o un técnic qualificat.

Problema

Possible causa

Solucio

El forn no s’encén.

No hi ha corrent.

Comproveu si arriba corrent eléctric a
I'aparell.

Comproveu també que funcionin els altres
aparells de la cuina.

No es genera calor ni
s’escalfa el forn.

El control de temperatura del forn no
s’ha configurat correctament.

La porta del forn ha quedat oberta.

Comproveu que el comandament de control
de la temperatura del forn estigui ben ajustat.

El llum del forn (si n’hi
ha) no funciona.

El llum s’ha espatllat.

S’ha interromput el subministrament
eléectric o esta desconnectat.

Substituiu el llum segons les instruccions.

Assegureu-vos que arriba subministrament
eléctric a la presa de corrent.

Els aliments no es
couen de manera

uniforme a dins del forn.

Les safates del forn estan mal
col-locades.

Comproveu que esteu utilitzant les
temperatures i les posicions de les safates
recomanades.

No obriu la porta freqlientment, llevat
que hagiu de tombar els aliments que
esteu cuinant. Si obriu la porta sovint, la
temperatura interior es reduira i aixd pot
afectar els resultats de la coccié.

No es poden prémer
els botons del
temporitzador.

Hi ha alguna substancia estranya
entre els botons del temporitzador.

Model tactil: hi ha humitat en el tauler
de control.

La funcié de bloqueig de tecles esta
activada.

Elimineu la substancia estranya i intenteu-ho
de nou.

Elimineu la humitat i torneu a intentar-ho.

Comproveu si la funcié de bloqueig de tecles
esta configurada.

El ventilador del forn (si
n’hi ha) fa soroll.

Els prestatges del forn vibren.

Consulteu que el forn esta anivellat.

Comproveu que les safates i qualsevol
altre estri de coccié no estigui vibrant ni en
contacte amb el panell posterior del forn.

6.2 TRANSPORT

Si heu de transportar el producte, utilitzeu I'embalatge original i porteu-lo en la caixa
original. Seguiu les instruccions de transport que apareixen en 'embalatge. Poseu cinta
adhesiva a totes les parts independents del producte per evitar que es malmetin durant el

transport.

Si no disposeu de 'embalatge original, vigileu que I'aparell, especialment les superficies
externes, estigui protegit de les amenaces externes.

CA-23




Downloaded by: pd-oliana on 15-12-2022 16:19 CET

7. ESPECIFICACIONS TECNIQUES

7.1 FITXA ENERGETICA

Marca taurus
Model HM978BKD
Tipus de forn ELECTRIC
Massa kg 30,9
index d’eficiéncia energética - convencional 105,7
index d’eficiéncia energética - amb aire 94,3
Classe energética A
Consum d’energia (electricitat) - convencional kWh/cicle 0,93
Consum d’energia (electricitat) - amb aire kWh/cicle 0,83
Nombre de cavitats 1

Font de calor ELECTRIC
Volum 78
Aquest forn compleix amb la norma EN 60350-1

Consells d’estalvi d’energia

Forn

- Cuini els apats junts, si és possible.

- Preescalfi el forn durant poc temps.

- No allargui el temps de coccid.

- No oblidi apagar el forn al final de la cocci6.

- No obri la porta del forn durant el periode de coccié.
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Bnarogapu Bu, ye 3akynuxre To3u NPOAYKT.

ToBa pbKOBOACTBO 3a NOTPEBUTENS ChAbpXa BaxkHa MHGopMaLms 3a 6esonacHocTTa 1
MHCTPYKUMK OTHOCHO paboTaTa 1 nogapbxkara Ha Bawuvs ypea.

Monsi, oTaenete BpeMe Aa npoyeteTe ToBa PbKOBOACTBO 3a NoTpebutens, npeav aa
n3nonaeare ypena cv 1 ro 3anaserte 3a 6bAeLLM CrpaBKu.

WUkoHa Tun 3HaveHue

A NPEAYNPEXAEHUE Puck oT cepno3Ho HapaHsBaHe unu cMbpT

& ONACHOCT OT TOKOB YOAP Puck oT BUCOKO HanpexeHne

& NMOXAP MpenynpexaeHue; Puck oT noxap/3ananumu matepvanm
& BHUMAHUE Puck oT HapaHsiBaHe unv noBpexaaHe Ha UMyLLEeCcTBOTO
@ BAXHO / 3BABEJIEXKA MpaBunHa pa6oTa cbe cuctemara
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.NMPEAYNPEXAEHUA 3A BE3OMNACHOCT

BH1MaTenHo npoyeTeTe BCUYKM MHCTPYKLMM Npean
[a n3nonseare ypea v rv 3anasete Ha yaobHo
MSICTO 3a CrnpaBKka Npu HeobXoaNMOCT.

HacTosLwoTo pbKOBOACTBO € NOArOTBEHO 3a NoBeye
OT €ANH MoAen U BalUAT ypea € Bb3MOXHO aa
HAMa HAKOU OT onucaHuTe TyK yHKuuun. lNopagu
Tasu NpuyMHa e BaxkHo Aa o6bpHETe 0COBEHO
BHMMaHWe Ha ourypuTte 1 crnmcbka ¢ omrypu npum
YyeTeHe Ha PbKOBOACTBOTO 3a paboTa.

.1 oBlWM NPEAYNPEXAEHUA 3A BE3OMNACHOCT

To3n ypen moxe ga ce u3nosnaea ot geua Ha
Bb3pacT 8 rogMHu 1 NoBeYe M OT Nuua C HamarneHu
dun3nyeckmn, CEH30pHM N YMCTBEHU CNOCOBHOCTM
NI NUNca Ha onuT U NOo3HaHUs, ako bbaaT
HabnogaBaHn UM MHCTPYKTUPaAHM OTHOCHO
ynoTtpebara Ha ypena no 6esonaceH HaunH u
pa3bupart cBbp3aHUTe C Hero onacHocTtu. [euaTa
He TpsiGBa ga urpasT ¢ ypeaa. [NouncrteaHeTo u
noggpwbXxkaTa He TpsAbBa Aa ce M3BbpLUBAT OT Aela
6e3 HabntogeHme.

A NMPEAYNPEXOEHWUE: YpeabT n 4OCTbMHUTE MY
YacTu cTaBaT ropeLum no BpemMe Ha ynortpeba.
Heobxogumo e aa 6baete BHMMATENHK, 3a Aa
n3berHeTe JOKOCBAHETO Ha ropelwnTe Yactu. Nasete
aeuarta noa 8 roauHu ganed, OCBEH ako He U
HabngaBaTe HeNnpPeKbCHATO.

/A A NPEQYNPEXOEHUE: OnacHocT o noxap: He
CbXpaHaBanTe npeaMeTy BbpXy roTBapckuTe

NOBBLPXHOCTN.

/\ A NPEQYNPEXOEHUE: Ako NOBLPXHOCTTA €
HanykaHa, U3KnoyeTe ypeaa, 3a ga nsberHere

Bb3MOXEH TOKOB yaap.
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He paboTteTe ¢ ypeaa npu u3nonssaHe Ha BbHLLEH
Tanmep unu oTaenHa cuctema 3a AUCTaHLUMOHHO
yrnpaBneHue.

[Mlo Bpeme Ha nanonaeaHe ypeabT Ce HaropeLlsia.
Heobxogmumo e ga 6baete BHMMATENHU U Aa
He JoKOoCBaTe HarpeBaTenHUTe efieMeHTn BbB

doypHara.
ApBbXKNTEe MoraT Aa ce HaropewsT crneq KpaTbK
nepuod no BpemMe Ha ynotpeba.

He nanonseante cunHyn abpasmBHM NOYUCTBALLM
npenapaTuy Unun Tes 3a NoYMCTBaHe Ha CTHLKIT0TO
Ha BpaTtarta Ha oypHaTa n gpyra noBbpPXHOCT.
Bb3MOXHO € NOBLPXHOCTUTE Aa Ce HaZpackar,
KOEeTO Ja JOBede BO CYYNBaHE Ha CTHbKIOTO Ha
BparTarta unu nospeaa Ha NoBbPXHOCTUTE.

He nanonssaiite napo4mcTavku 3a novmcTBaHe Ha
ypena.

/\ A NPEQYNPEXOEHUE: 3a na nsGernete
onacHOCTTa OT TOKOB yaap, ce yBepeTe, Ye ypeabT e
N3KJTHOYUEH rlpe,u,w ga CMeHUTe JlamMnarta.

A BHUMAHME: JoctbnHUTE YacTn moraTt ga ce
HaropewsT Npu roTBeHe Unun nevyeHe Ha rpun. lNasete
MarikuTe geua ganed oT ypeaa, KoraTo ro uanosssare.

YpeaobT € Npon3BeaeH B CbOTBETCTBUE C
NPUNOXNUMUTE MECTHN U MEXOYHAPOOHU CTaHOapTU
n pasnopenou.

[Mogapbkkata n pemoHTa TpsibBa Aa ce nssbpLuBat
caMo OT YMbJSTHOMOLLEHN CEPBU3HN TEXHULM.
MOHTa)XHUTE U PEMOHTHM paboTn, KOUTO ce
N3BBLPLUBAT OT YNMbIIHOMOLLEHUTE TEXHULM,

morat ga 6bvaaT onacHu. He npomeHsanTe n He
MoauduumnpanTe crneumdukaummTe Ha ypeaa rno
HUKaKbB Ha4YMH. HenoaxogawmTe npeanasvtenu 3a
KOTMNOHW MoraT Aa NPUYUHAT MHUNOEHTM.
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[Mpeou oa cBbpXxeTe ypeaa ce yBepeTte, ye
MECTHOTO 3axpaHBaHe (BuA Ha rasa v rasoBo
HanaraHe UnNn enekTpPUYecKo HarnpexeHne u
YyecToTa) 1 cneumukaunmTe Ha ypena ca B
cboTBeTcTBUE. CneyndukaymmTe Ha ypeaa ca
MOCOYEHN Ha eTUKeTa.

/\ BHUMAHME: Tosu ypen e cb3gadeH camo 3a
NPUroTBSIHE Ha XpaHa n e rnpegHa3HaveH 3a
N3non3BaHe caMo B JOMaLUHK ycrioBud. He Tpsibea ga
ce M3non3Ba 3a Apyrv uenuv unum Opyru npunoxeHuns,
KaTto NpomMuLufeHa ynotpeba B TbproBcka cpefa unm
3a 3aTorngaHe Ha NoMeLLeHus.

He n3nonssanTte JpbXKNTE Ha BpataTta Ha oypHarta
3a nosguraHe Unu nNpemecTBaHe Ha ypeaa.

Heobxoanmo e ga B3eMeTe BCUYKM NpeanasHu
MEpPKW, 3a Aa rapaHTupare 6esonacHoOCTTa CWu.
TbI KaTo € Bb3MOXHO CTBKOTO Aa ce CcHynu,

e Heobxoanmo aa 6baeTe BHUMATENHM Npu
noYncTBaHe M a He ro Hagpackearte. He yopauvre
CTBKI10TO C NMPUHAANEXHOCTN.

YBepeTe ce, Ye 3axpaHBaWuaT kaben He e
3axBaHaT UM NoBPEeaEH Mo BpeMe Ha MOHTaXa.
AKO 3axpaHBalLmAT Kaben e noBpeneH, e
Heobxoanumo ga 6bbae CMEHEH OT NPOU3BOAUTENS,
TEXEH CEePBU3EH areHT unu nuue ¢ nogobHa
kBanudukaums, 3a ga ce nsberHart onacHoOCTUTE.

He no3sonsiBanite Ha gelaTa Aa ce KaTepsT Ha
BpaTaTa Ha oypHaTa unu aa caaat Bbpxy Hes,
KoraTo € OTBOpEHa.

[MaseTe geuata v XMBOTHUTE Oanedy oT ypeaa.

1.2 NPEAYNPEXAEHUSA NPU MOHTAXA

He paboTteTe c ypeaa npeau ga ro MoHTUparte
HamnbITHO.
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YpenbT TpsbBa ga 6bae MOHTMpPAH OT
YMbAHOMOLLEH TeXHUK. [Mpon3BoanTenar He e
OTrOBOPEH 3a NoBpean, KoMTo moraT ga 6vaat
NPUYMHEHU OT AeeKTHO pasnonaraHe N MOHTaX OT
HeynbIAHOMOLLEHN Nua.

[Mpn pasonakoBaHe Ha ypefa ce yBepeTe, Ye HaMma
TpaHCNOpPTHU noBpeaun. B cnyyan Ha KakbBTO U Aa

e aedekT He n3nonssaunTe ypeaa v ce CBbpxeTe

C kKBanudunumpaH cepBM3eH areHT He3abaBHO.
3nona3saHnTe 3a onakoBaHe Ha ypeda matepuanu
(HannoH, TenbogoBe, CTUPONSAHA 1 Ap.) MoraT Aa
ObaaT BpeagHu 3a geuarta u Tpabea ga ce cbbupart um
OTCTpaHsiBaT He3abaBHO.

3awmTeTe ypeaa oT BNMAHUATA Ha aTMocdoeparTa.
He n3narante Ha Bb3OeNCTBUSA KaTo CrbHUE, AbXKA,
CHSAr, Npax unun TBbpAe ronsima BnaXHoCT.

Bcuukn matepuanu (Hanp. wkadgose) oKomno
ypena tTpsibBa ga morart Aa u3abpKat MMHUMarnHa
Temnepartypa ot 100°C.

3a ga ce nsberHe nperpsieaHe, ypeabT He TpsAbBa
[Oa ce MOHTMpa 3af AeKkopaTMBHa BpaTa.

1.3 N0 BPEME HA YNOTPEBA

[Mpy NbpBOTO N3Non3saHe Ha pypHaTa MOXETE

[a ycetute fieka mmpuama. ToBa € HopMmarHo u

ce npuynHaBa OT N30MaLMOHHNTE MaTepuanm Ha
HarpesaTenHuTte eniemeHTun. lNpegnarame npean
Oa nsnonaeate (pypHaTa 3a NbpBu NbT Aa S
OCTaBuTe npasHa 1 ga 9 BKIYUTE Ha MakcumarHa
Temneparypa 3a 45 MMHyTU. YBepeTe ce, Ye
cpefara, B KOSATO € MOHTUpPaH NPOAYKTHT, € gobpe
npoBepTpeHa.

BHumaBanTe npu oTBapAHETO Ha BpaTaTa Ha
doypHaTa no Bpeme Ha roteBeHe. ['opeliara napa ot
doypHaTa MOXe a NPUYMHN U3rapsaHus.
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* He noctaBante Bb3nsiaMmeHMMnN Unm ropumm
mMartepuanu B unn B 6nmn3ocT 4o ypeaa, Kkorato ro
nanonasare.

« BuHaru nsnonseante pbkasuum 3a pypHa u
obpbLyanTe XxpaHata BbB doypHara.

* He obBuBante dpypHata ¢ anymMmHmeBo ¢onmo
NpY HUKaKBN OBCTOATENCTBA, Th KATO MOXE Aa
nperpee.

 He noctaBsanTE YMHUN UMK TaBU 3a NeYeHe
OVPEKTHO BbPXYy OCHOBAaTa Ha dhypHaTa 4oKaTto
rotBute. OcHoBaTa cTaBa MHOIO ropeLla n Mmoxe aa
NPUYMHK NoBpeaa Ha NpoaykTa.

O A\ He ocrassitre dypHaTa 6e3 HabntogeHwue,
KoraTto roTBUTE C TBbPAM UK TEYHU Macna.. Te moraT
[a ce Bb3nnaMeHsT Npu YCroBMs Ha BUCOKA
Temneparypa. Hukora He nscuneanTe Boga BbpXy
nnaMmbLK, KOUTO Ca NMPUYMHEHN OT Ma3HUHU. BmecTo
TOBa U3KIOYETE (pypHaATa U NOKPUNTE CbAa C Kanak
UM NPOTMBONOXAapPHO OAEANO.

« AKO He NpeaBwxaaTe oa uanonssaTe NPoAyKTa 3a
NPOOBLIMKUTENEH Nepuoa OT BPEME, U3KMoYeTe OT
rMaBHUS NPEeBKIoYBaTEN.

 [lpoBepsiBanTe ganu 6yToHUTE 3a ynpaBneHne Ha
ypena BuHaru ca B nosuumsa ,0” (ctorn), korato He ro
n3nor3Bare.

« TaBuTe ce HakMaHAT Npu nssaxgaHe. BHumaBante
[a He pascuneTe ropeLuara xpaHa, 4oKaTto S
n3Baxgare oT (pypHara.

* He nocraBanTe HULLO BbpXYy OTBOpEHaTa BpaTa Ha
dypHaTa. ToBa MOXe Aa okaxke HebrnaronpusTHoO
BNUsiHME Bbpxy BanaHca Ha pypHaTa unu ga
nospean Bparara.

* He oka4dBaunTe xaBnMeHu Kbpnu, Kbpnn 3a cbaoBe
NN Opyrv Kbpnn Ha ypeaa unm HeroBute OpbXKKU.
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1.4 No BPEME HA NOYUCTBAHE U NOAAPBXKA

* YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KITHYEH OT
3axpaHBaHETO Npean Aa n3BbpLInTE onepauum no
noYncTBaHe UnNn NoaapbXKKa.

* He oTcTpaHsBanTe ByTOHUTE 3a ynpasreHne, 3a ga
NoOYNCTUTE NaHena 3a ynpasneHue.

« 3a ga nogabpxaTte epeKkTUBHOCTTa U
B6esonacHocTTa Ha ypefa, npenopbyBamMe BUHaru
[a n3nonssarte OpUrMHanHn pe3epBHU YacTn 1 ga
ce CBbp3BaTe C YyNbSIHOMOLLEH CEPBU3EH areHT, B
cny4am 4ye € HeobxoaMmo.

EO [eknapauusa 3a cCbLOTBeTCTBUE

C €,£I,e|<napmpa|v|e, Yye NPOAYKTUTE HM OTrOBapsT

Ha NPUMNOXNUMUTE EBPONENCKU ANPEKTUBN,
PELUEHUSs, pernameHT U U3NCKBaHUATA,
N30poeHM B NOCOYEHUTE CTaHOAaPTH.

Toau ypen e NpoeKkTMpaH [a ce U3nonssa camo 3a
ooMallHo roTBeHe Besika gpyra ynotpeba (kato
OTOMrEeHNe Ha cTas) e HernpaBurHa 1 onacHa.

0 NHCTpyKUMUTE 3a paboTa ce OTHaCAT 3a pasnnyHm
moaenn. Bb3amoxHO e aa 3abenexunte pasnukn mexay
Te3n UHCTPYKUMM 1 Bawuns mogen.

U3xBbpnsaHe Ha ctapusa Bu ypen

Toan cMMBO BbPXY NPOAYKTa UM BbPXY
ﬁ HeroBaTa OnakoBka MoKa3Ba, Ye TO3U NpoaykKT
]

He TpsbBa ga ce TpeTupa KaTto 6MToB OTNAObK.
BmecTo TOBa, TOM TpsibBa Aa 6bae npenageH B
NOAXOASALLO MSCTO 3a cbbupaHe un
peuuKnmpaHe Ha enekTPUYecKo N eNeKTPOHHO
obopyaBaHe. KaTto ce norpmxmte To3m NpoayKT Aa
O6bae AenoHupaH No noaxoasiy HaunH, Bue we
MOMOrHETE 3a NpefoTBpaTaBaHe Ha Bb3MOXHUTE

Br-8



Downloaded by: pd-oliana on 15-12-2022 16:19 CET

HeraTUBHM NOCNEACTBMSA 3a OKOMNHaTa cpeaa u
YOBELLIKOTO 34paBe, KOUTO B MPOTMBEH Criydan morat
Oa ce crnydvart npu HenpaBuHOTO N3XBBLPIISIHE Ha TO3M
NpoaykT. 3a noseye nogpobHa MHopmaLuns OTHOCHO
PEeUMKIIMPaHETO Ha TO3M NPOAYKT, MOSIsi CBbPXKETE Ce C
MECTHUS rpadcKn CbBET, CNy>bute 3a N3XBbprsaHe Ha
oTnagbuu UNK TbproeeLa, OT KOroTo € 3aKkyrneH.
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2. MOHTAX U NOAINOTOBKA
3A YINOTPEBA

NMPEQYNPEXOEHUE: MoHTnpaHeTo

Ha ypeda TpsibBa Aa ce M3BbpLUN OT
YMbMHOMOLLEH CEPBU3 UMW KBanupuumpaH
€NEeKTPOTEXHUK, CbITACHO MHCTPYKLMUTE B
PBbKOBOACTBOTO U B CbOTBETCTBME C
MEeCTHUTE pasnopendu.

* HenpaBunHoTo MOHTUpPaHe MOXe Aa
NPUYUHY LLETU 1 MOBPEaU, 3a KOUTO
NpOV3BOAMTENAT HE HOCU OTFTOBOPHOCT
1 rapaHuusita we 6bae oTMeHeHa.

» [pean MoHTaxa npoBepeTe Aanu
MECTHOTO 3axpaHBaHe (ENeKTpU4ecKo
HanpeXeHne 1 4ecToTa) CbOTBETCTBA
Ha HacTpoWvikuTe Ha ypega. YcnoBusTa
3a n3nonaeaHe Ha ypefa ca NoCoYeHn
BbpXY €TUKeTa.

+ HeobGxognmo e fa cnaseaTe 3akoHuUTe,
pasnopendute 1 OUpekTMBUTE,
KOWTO ca B cua B cTpaHaTa Ha
ynoTtpebata (pa3nopenbm 3a

6e3onacHocT, npasunHoO peunknmpaHe B

CbOTBETCTBUE C pas3nopeadbute u ap.).

* AKO NpodyKTbT MMa cBansiemMmun Bogayu
Ha padToBe (TENeHu peLleTkm) n
PBKOBOACTBOTO 3a NoTpebutens
CbAbpXXa peLenTn KaTto K1uceno
MIISIKO, TEMNEHNTE peLLeTkn Tpsibea Aa
ce OTCTpaHAT 1 pypHaTa aa pabotun
B OMNpeferneHns pexvmM Ha roTBeHe.
NHopmaLms 3a oTcTpaHaBaHe Ha
TeneHnst padT e BKIYeHa B pasaen
MOYNCTBAHE N MOOOPBXKKA.

2.1 CbBETU 3A MOHTAXHUKA
OGN NHCTPYKLUK

« Cneg OTCTpaHABaHe Ha
OnakoBbYHUTE Martepuanu ot ypeaoa un
npuHaaneXxHocTnuTe My, ce yeeperte, 4e

ypenbT He e noBpeaeH. Ako nofosupare

rnoBpeaa, He ro 13nosn3eanTe u ce
CBbPXKETE C YMbIIHOMOLLIEH CEPBU3EH
TEXHUK UMK KBanuduumpaH TEXHUK
He3abaBHo.

* YBepeTe ce, Ye HAMa Bb3niameHnmMm

UM ropummn Matepuanu B 6nm3ocT, kaTo

3aBecu, Macna, Kbprnuv u 4pyrv, KOuto
Morar Ja ce 3anarnsr.

e PaboTHUAT NnoT 1 mebenuTte oKomno
ypena Tpsibea aa 6baart HanpaBeHu oT

maTtepuanu, ycTonyMBm Ha Temneparypu

Hag 100 C°.

*  YpenobT He TpsibBa Aa ce MOHTMpa
[AMPEKTHO Haf CbAOMUAIHA MaLLIVHW,
XnagunHuLm, opusepu, nepanyu unm
CYLLUIHW.

2.2 MOHTAX HA ®YPHATA

YpenuTe ce AOCTaBAT C KOMMIIEKTY 3a
MHCTanaumsi 1 morat ga 6baaT MOHTUPaHK
Ha paBoTeH NoT C NoAxXoAsLMTe pasmepu.
PasmepuTe 3a MOHTaX Ha KOTOH U cpypHa
ca fafeHu no-gony.

Afmm] | 557 M"'"(':‘;')“" F | s60/580
B [mm] 550 MUH. G (mm) 555
C (mm) 595 MuH. H/l (mm) 600/590
A (mm) 575 MuH. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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MoHTax nog paboTeH nnort

Cnepn kaTo HanpaBuUTe enekTpu4ecknTe
BPb3KW, BKapanTe oypHaTa B LwKada, kato ml
4 HaTucHeTe Hanpeq. OTBopeTe BpaTaTa

Ha dpypHaTa 1 BKapanTe ABa BUHTa B
OTBOPUTE, Pa3MofoXeHN Ha pamkaTta Ha
ypHaTa. 3aTerHeTe BMHTOBETE, OKATO - I
pamkaTta Ha NpoayKTa JOKOCBa AbpBeHaTa

NOBBLPXHOCT Ha LKada.
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2.3 ENEKTPUYECKA BPBb3KA
N BE3OMNACHOCT

NMPEQYNPEXOEHUE:

EnekTpnyeckoTo CBbp3BaHe Ha To3u

ypen TpsibBa Aa ce M3BbpLM OT
OTOPU3NPaH CepBm3 UnNu KBanuguLmupaH
€NeKTPOTEXHUK, CbIMAaCHO MHCTPYKLMUTE B
PBKOBOACTBOTO M B CbOTBETCTBYUE C
MeCTHUTe pasnopeadu.

NPEAYNPEXOEHUE: YPEO BT
TPABBA A Bb[E 3A3EMEH.

« lpeaow ga BkntoumTe ypeda B
€MneKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe,
TpsibBa ga ce npoBepu Aanu
HanpexeHWeTo Ha ypeaa (MapkupaHo
Ha naeHTUdMKauMoHHaTa Tabernka Ha
ypena) e cbobpaseHo ¢ HanM4yHOTO
3axpaHBaLLo HanpexeHue, a
3axpaHBallaTta enekTpmyecka
MHCTanaums Tpsibea fa Moxe Aa paboTu
C MOLLHOCTTa Ha ypeaa (CbLuo Taka
rnocoyeHa Ha naeHTudmKaLMoHHaTa
Tabenka).

* YBepeTe ce, Ye Mo BpeMe Ha
MHCTanaumsaTa ce U3non3sar UsonvMpaHm
nposoaHvun. EgHa HenpaBunHa
Bpb3ka MOXe Aa noepeam ypega. Ako
3axpaHBalLmAT kaben e noBpeaeH
1 TpsibBa ga Gbae NoAMEHEH,

ToBa TpsibBa f4a ce M3BbpLUM OT
KBanuduumpaH nepcoHar.

* He usnonseante agantepu, KOHTaKTU ¢
MHOTO rHe3fa W/unu yabmkuTenu.

+ 3axpaHBalyus kaben TpsibBa oa ce
ObpPXKW Aaney oT ropeLute YyacTu Ha
ypena v He TpsibBa fa ce orbBa unm
npuTncka. B npoTtveeH cnydan, kabensT
MOXe [a ce NoBpeau, KoeTo Aa nosene
[0 KbCO CbeauHEHME.

* AKO ypenbT He e CBbp3aH KbM
enekTpuyeckaTta Mpexa c Lencerl,
3a Ja ce cnasBart npasunara 3a
©6e3onacHocT, TpsibBa aa ce 13nonsea
NomMCeH pasegnHuTen (C MUMHUMAaIHO
pa3cTosiHME MEXAY KOHTaKTUTe 3 MM).

*  YpeabT e npedHasHaveH aa pabotu
CcbC 3axpaHBaHe 220-240V. Ako BalleTo
eneKkTpocHabasBaHe e pasnunyHo,
CBBbPXKETE Ce C YMbIIHOMOLLEHUSI
CepBU3EH TEXHUK UMK C KBanuduumpaH
€MneKTPOTEXHUK.

» 3axpaHBawwmaTt kaben (HO5VV-F)
TpsibBa Aa e JOCTaTbYHO Obb, 3a Aa
MOXKe Ja ce CBbpXKe KbM ypeaa, 4opu
aKo ypedbT CTOM B NpefHaTa vyacT Ha
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wkada.

YBepeTe Ce. 4e BCUYKNTE BPB3KN Ca
3arterHat agekBaTHO.

dukcuparite 3axpaHBawms kaben
B kabenHaTa ckoba, cnen koeto
3aTBOpETE Kanaka.

CBbp3BaHETO Ha KremMHaTa KyTusi e
NMOCTaBEHO BbPXY KIieMHaTa KyTusi.

X CuH

@
a5
[ =

Kadpsis XKBnT + 3eneH




Downloaded by: pd-oliana on 15-12-2022 16:19 CET

3. XAPAKTEPUCTUKU HA NMPOAOYKTA

BaxHo: CrneuyndukauumTe Ha NpoaykTa ca pasnvyHu U U3rnegbT Ha NPOAYKTa MOXe
[a ce pasnvyaBsa OT NMoKasaHusi Ha criegBaLumTe urypm.

CnnUcbK Ha KOMMOHEHTUTe

1. KoHTponeH naHen
2. [IpbxKa Ha BpaTaTa Ha cypHaTa
3. Bpara Ha dypHaTa

KoHTponeH naHen

4 5 6

4. byTOH 3a ynpasneHne Ha paboTaTta Ha dypHaTa
5. Tarimep
6. byToH 3a TepmocTaTta Ha ypHaTa

Blr-13
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4. N3MNON3BAHE HA NMPOAOYKTA

4.1 BYTOHU 3A YNPABNEHUE HA ®YPHATA

ByToH 3a ynpaBneHue Ha pyHKUnmMTE Ha
cdypHaTa

3aBbpTeTe OyTOHa 4O CbOTBETHUSA CUMBO
Ha xenaHaTa yHKUMS 3a rotBeHe. 3a
nogpobHOCTK 3a pasnuyHuTe MYHKLMN
BKTE “DyHKUMM Ha bypHaTa”.

ByToH 3a TepmocTaTta Ha chypHaTa

Cnep kaTto nsbepete yHKUMS 3a roTBEHE,
3aBbpTeTe GyTOHa, 3a Aa 3ajafeTe
XenaHata Temnepatypa. MHovkatopbT

3a TepMocTaTta Ha (pypHaTa Lle CBETHE,
KoraTo TepMOCTaTbT € B lefcTBUe, 3a

[a 3arpee pypHaTa unu fa nogabpxa
Temneparypara.

®yHKUMK Ha cpypHaTa

* OyHKUMWUTE Ha BallaTa ypHa Moxe aa ce
pasnuyasarT B 3aBMCYMOCT OT Mogerna Ha
npoaykTa.

OcBeTUTENHO TANO
BbB dypHarta: Lle ce
BKITHO4M CaMo
OCBETNEHNETO BbB
dypHarta. To we
OCTaHe BKITH0YEHO Mo
BpeMe Ha (yHKuusTa
3a roTBeHe.

PyHKUMA 32
pa3mpassBaHe:
MpenynpeoutenHuTe
CBETNWHM Ha dypHaTa
LLie ce BKM4aT U1
BEHTUNATOPBT e
3anoyHe ga pabotu. 3a
Aa nanonseare yHKuuaTa 3a
pa3mpa3ssiBaHe, NocTaBeTe 3aMpaseHaTa
XpaHa BbB pypHaTa BbpXy faBuLa Ha
TpeTa no3uuusi oT JonHaTta cTpaHa Ha
dypHaTta. NpenopbyBa ce ga nocraBute
TaBa noj pa3MpassiBalliaTa ce xpaHa, 3a aa
cbbepeTe BogaTta OT CTONSIBAHETO Ha nefa.
Tasn yHKUWA HE NPUrOTBSA U HE u3nuya
xpaHaTa. Cnyxu camo 3a pa3mpassiBaHe.
Typ60 ¢hyHKUMA:
BkntouBat ce
TEpMOCTaTbT U
npegynpeauTenHuTe
CBETNVHHU
WHOMKaTOPKU Ha
dypHaTa 1 3anoysar
paboTa NpbCTEHOBUAHMAT HarpeBaTeneH
eneMeHT 1 BeHTunaTopsT. Typ6o
dyHKUMATa pa3npenensi paBHOMEpPHO
TonnuHaTa BbB hypHaTa, roTBENKM

paBHOMEPHO XpaHaTa BbpXy BCUYKM
peLeTkn. [penopbysa ce ga noarpeete
dypHaTa 3a okorno 10 MUHYTK.

CTaTU4HM roTBapcku
pyHKLMN:
TepmocTaTbT Ha
dypHaTa n
npegynpeauTenHuTe
CBETIIVHHN
MHOuKaTopu ce
BKITHOYBAT W FTOPHUAT U
OONHUAT HarpeBaTenHn eneMeHTn
3anoysat paboTa. CTaTu4HNTE roTBapCKu
yHKUMM U3MbYBaT TONNNHA, OCUTypsiBANKK
paBHOMEPHO M3nNnyaHe Ha xpaHara. Toea e
naearnHo pellueHne npu neveHe Ha xnsio,
KelKoBe, NacTa, nasaHs 1 nuua.
MpenopbyBa ce aa nogrpeerte dypHaTa 3a
®dyHKLMA 3a paboTa ¢
BeHTUNarTop:
Bkntoysat ce
"’(?7 TepMoCTaTbT U
MNHAMKATOPKU Ha
dypHaTa 1 3ano4sat paboTta ropHUTE U1
[OMHUTE HarpeBaTenH enemMeHTn
BeHTUNaTopbT. Ta3u yHKUMS e nogxoasila
[OOIMHUSI HarpeBaTernHy eNeMeHTn BbB
dypHaTa 1 Ype3 ocurypsiBaHe Ha Bb3ayLUHa
UMpKynaums oT BeHTunaTopa, Koeto
npvaaBsa nek epekT Ha NeyeHe Ha ckapa Ha
PyHKUMA 3a nuua:
Bkntoysar ce
TepMOCTaTbT U
npegynpeauTenHuTe
dypHaTa n 3anoysat
paboTa NpbCTEHOBUAHUST U LOMNHUNAT
HarpeBaTeneH eneMeHT U BEHTUNaToPbT.
Tasn dyHKUMA e naeanHa 3a neveHe Ha
BEHTUNATOPBT pasnpeaens paBHOMEPHO
TONnMHaTa BbB hypHaTa, JOMHUSAT
HarpeBaTeneH eneMeHT ocurypsiea
M3NUYaHeTo Ha XxpaHara.

@

10 MMHYTU 1 fa roTBUTE ACTUATA CaMo Ha
efHa naeuua rno BpeMe Ha Tas3un (OyHKUUSI.
npeaynpeauTenHuTe
CBETJ/IMHHN
3a neyeHe Ha TECTEHU N3AENKS.
[MpUroTBAHETO Ce U3BBLPLLBA OT FOPHUA U
xpaHaTa. [penopbyBa ce Aa nogrpeete
dypHaTa 3a okorno 10 MUHYTK.
CBETITMHHN
MHOUKaTopuM Ha
XpaHu, kato nuua. Boan oo paBHomepHo
n3nuyaHe 3a kpaTko Bpeme. [lokato
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DYHKLMSA 3a NeYyeHe
Ha ckapa: Bkntousar
ce TepMoCTaTbT U
npenynpeauTenHuTe
CBETMVHHU
WHOMKATOPU Ha
dypHaTa n
HarpeBaTenHUAT eNeMEeHT Ha ckapaTa
3anoysa pabota. Tasu dyHKuMs ce
M3MOn3Ba 3a NeYeHe 1 3anMyaHe Ha XpaHu.
V3nonsBavite ropH1TE naBuum Ha ypHara.
Jleko HaHeceTe onmo no TeneHarta
pelleTka, 3a Aa npefoTBpaTuTe
3anenBaHeTo Ha xpaHarta. NocTtaBeTte
XpaHaTa B LieHTbpa Ha pelueTkata. BuHaru
nocTaBanTe TaBa noa xpaHaTta, 3a aa
yrnoBuTe Kankute Ma3HuHa. lNpenopbyBa ce
Aa nogrpeerte gypHaTa 3a okoro 10
MUHYTHU.

MpepynpexaeHue: [Npu nevyeHe Ha

ckapa BpaTaTa Ha dypHaTa Tpsbsa aa

6bae 3aTBOpeHa u Temneparypara ga
6bae HacTpoeHa Ha 190°C.

®DyHKLMA 3a no-
6bp30 neveHe:
Bkntousat ce
TEpMOCTaTbT U
npegynpeauTenHuTe
CBETMVHHMU
WHOMKATOPKU Ha
dypHata. Ckapara v ropHusaT
HarpeBaTerneH enemMeHT Lie 3anoyHat
pabota. Ta3n yHKUMs ce 13non3ea 3a
no-6bp30 neyeHe Ha ckapa 1 3a usnuyaHe
Ha XpaHa C No-rofisiMa NOBbPXHOCTHA
nrnoLy, kaTo Hanpumep Meco. N3nonseanTe
ropHuTe naBuum Ha dypHara. Jleko
HaHeceTe ONnuo Mo TeneHaTta peLueTtka, 3a
[Aa npefoTBpaTtuTe 3anenBaHeTo Ha
XpaHarta. [locTaBeTe xpaHaTa B LieHTbpa Ha
pelleTkata. BuHaru nocraesiiTe TaBa nog
XpaHarta, 3a Aa ynoBuTte KankuTe MasHuHa.
Mpenopb4Ba ce Aa noarpeete ypHaTa 3a
okorno 10 MuHyTK.

MpepynpexaeHue: Npy nevyeHe Ha

ckapa BpaTtaTta Ha ypHaTa Tpsbsa Aa

6bae 3aTBOpeHa u Temneparypara ga
6bae HacTpoeHa Ha 190°C.
PyHKUMA 3a ABOUHO
u3nu4yaHe c
BeHTUNarop:
BkntoyBat ce
TepMOCTaTbT U
npegynpeavTenHuTe
CBETIIMHHM
WHAMKATOPKW Ha pypHaTa 1 3ano4ysar
paboTa ckapaTa, ropHUAT HarpeBaTeneH

v Ve VB

R Y i

(5

€rNeMeHT 1 BEHTUNATopPbT. Ta3u yHKUUs
ce usnonasea 3a no-6bLpP30 neyeHe Ha ckapa
Ha No-NnbTHa XpaHa 1 3a U3nu4yaHe Ha
XpaHa € no-ronsiMa noBbPXHOCTHA MITOLL.
[lBata HarpeBaTenHu enemMeHTa 1 ckaparta
LLile ce eHepruampar c MomoLLTa Ha
BEHTMMATopa, 3a ja Ce OCUrypu
paBHOMepHO n3nuyaHe. Manonssainte
ropHuTe nasuum Ha dpypHara. Jleko
HaHeceTe oNnMo Mo TeneHaTta peLueTka, 3a
[a npegoTBpaTuTe 3anenBaHeTo Ha
xpaHaTta. [locTaBeTe xpaHaTa B LieHTbpa Ha
pelleTkata. BuHaru noctaesiiite TaBa nog
XpaHaTta, 3a ia ynoBuTe KanknTe MasHuHa.
MpenopbyBa ce aa noarpeete ypHaTa 3a
okorno 10 MuHyTH.

MpenynpexaeHue: [Npu neyeHe Ha

Cckapa BpaTaTa Ha pypHaTta TpsibBa aa

6bae 3aTBOpeHa u Temneparypara ga
Obae HacTpoeHa Ha 190°C.

S
O WaterSteam (nounctBaHe c napa):

3a usnonseaHe Ha yHkuusTa NoyncteaHe
C napa, 3agante ctatuyHa yHKUMSA

npu 90 °C. Hanewnte 200-250 mn Boga

B TaBaTta, pa3nofioKeHa Ha AbHOTO Ha
dypHata. Cnep kaTo Bknounte ypHara,

e HeobxoamMMo Ja nsyakarte npubnusnTenHo
20 MuHyTW, fokaTo dyHKumaTa MNMouncreaHe
C napa A NogroTeuM 3a JIECHO NMOYNCTBAHE.
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4.2 TABNIUUA 3A FOTBEHE

*Ipn HanMune roTBETE C UKL 3a NeYeHe Ha
nuneLwKko meco

YnoTtpeba Ha [lurutaneH ceH3opeH
Tanmep

5?,:! IoL L

1237

- Mode +

2

= Onucanue Ha pyHKUMUTE
3 — : 0
El C L
I Actun Egg H ~7 A ABTOMATUYHO roTBEHE
z — min.
i}
ByrepTecto | 2-3-4 | 170-190 | 35-45 L Pruno roteene
; Kekc 2-3-4 | 170-190 | 30-40 i? BRoKMpaHe Ha ByToHNTe
= BuckButn 2-3-4 | 170-190 | 30-40
©
6| 3apywasane 2 175-200 | 40-50 4 Bpostt Ha MuHyTUTe
Mune 2-3-4 200 45-60 Mode ®yHKums 3a MODE
Byreptecto | 2-3-4 | 170-190 | 25-35 )
a — HamansBeaHe Ha Taiimepa
o Kekc 2-3-4 | 150-170 | 25-35
© o
E BuckenTy 2-3-4 | 150-170 | 25-35 + Yeenuuasae Ha Taiimepa
e
& | SapywasaHe 2 175-200 | 40-50 4.35' S 9 MokasBaHe Ha TailMepa
Mune 2-3-4 200 45-60
Bytep Tecto 2-3-4 | 170-190 | 35-45 HacTpoiika Ha BpeMeTo
§_ Kekc 2-3-4 | 150-170 | 30-40 BpewmeTo Tpsbea aa 6bae 3ananeHo
= BuckeuTH 2-3-4 | 150-170 | 25-35 npeaun oa 3ano4HeTe fja u3nonssare
dypHaTa. Crieq kaTto ypeabT e CBbp3aH
Sapywasarie 2 175-200 | 40-50 | | ¢ epekTpuyeckaTta Mpexa, CUMBOMLT A"
5 MeyeHn 7 200 1015 1 ,00:00“ nnn ,12:00° e 3ano4He da
= KlopTeTa npemurea Ha gucnnes.
™
(] Mune " 190 50-60 1. HatucHete ,MODE*
21 Mupxonm 6-7 200 1525 3a 2 cekyHaw, 3a
5 [a feaKkTusupare
2 Budbek 6-7 200 15-25 BrnokvMpaHeTo Ha
ByTOHWTE U TOYKaTa B

cpenarta Ha ekpaHa Lie
3arno4yHe 3a npunmuraea.

2. HactponTte
BPEMETO, A0KaTO
TouKaTa NpemMurea,
C nomolLLTa Ha
KnaBuwmnte ,+“ un - .

3. Cnep HAKOMKo
CeKyHau, ToukaTa e
crnpe ga npemuraea

W e NpoabImku Aa
cBeTU.

BnokupaHe Ha GyToHUTE

BnokvnpaHeTo Ha GyToHUTE
aBTOMaTUYHO Ce aKTMBMpa ako TanmepbT
He e 6vn n3non3BaH B NpoAbIKEHWe Ha 7
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cekyHau. ,§* Lie ce NosiBM U Lie ocTaHe
cBeTHar. 3a ga otknounTe ByToHUTE Ha
Tanmepa, HaTUCHeTe 1 3aapbxTe ByToHa
,MODE" 3a 2 cekyHan. Torasa xxenaHaTa
onepauusa moxe aa 6bae n3BbpLUeHa.

HacTpoliika Ha 3BykOBO npeaynpexaeHue
3a Bpeme

3BYKOBOTO NpeaynpexaeHve 3a Bpeme
MOXE [ja Ce HacTpPOW Ha BCEKU Yac
mexay ,00:00° n ,, 23:59“. 3ByKOBOTO
npegynpexaeHune 3a Bpeme e camo C Len
npegynpexaexHve. PypHaTta HaMa ga

ce aKkTvBMpa C Ta3n yHKUMS.

1. HatucHete ,MODE".
CumBonsT & We

3anoyHe Aa npemurea
1 Lwe ce nokaxe ,000“.

2. N3bepeTe xenaHns
BpeMeBM nepuog ¢
nomotyta Ha
Knasuwmse ,+“un =,
pokato 4 npemurea.

Jascao
(g ¥

7

\

3. CumeornbT 4 e
NPOABLITKA Aa CBETH,
BpeMeTo e 6bae
3anaseHo u
npeaynpexaeHneTo Lwe
6bae 3agageHo.

KoraTo TanmepbT JOCTUrHE Hyna, e
Npo3BYyYMN NpeaynpeanTeneH 3ByK 1
cumeonsT A e npemurea Ha gucnnes.
HaTucHeTe npounsBoreH knaeuLl, 3a aa
crnpete npegynpeanTenHns 3ByK.
HaTtucHete ,MODE" 3a 2 cekyHau
cumBorbT 4 e n34yesHe 1 Ha aucnnes Lie
Ce MNOSsIBU YaCOBHMUK.

MonyaBTOMaTU4YHa HAacCTPOWKa Ha
BpemeTo (nepuoa Ha roTBeHe)

Taswn cyHkLMa By nomara ga roteute 3a
onpeaeneH nepuog ot Bpeme. Moxe aa
Obae 3aganeH BpemeBu MHTepBan mexay 0
n 10 vaca. MNpuroTBeTe xpaHaTa 3a rotBeHe
1 9 cnoxeTe BbB hypHaTa.

1. N36epeTe xxenaHaTa yHKUMSA 3a
roTBEHe 1 TemnepaTypara Kato nsnomnssare
KOHTPOSHWTE Kon4yeTa.

2. HatucHete ,MODE"
JokaTto BuauTe
cumeona ,dur” Ha
eKkpaHa Ha gucnnes.
CumBonsT A" WWe
npeMmuraea.

- Mode +

3. U3GepeTe xenanHus
BpeMeBU Nepuoa Ha
roTBEHe C nomoLlTa Ha
konyetarta ,+“ un ,-“.

N\

4. TekyLLOTO Bpeme
Lle ce NnosiBu OTHOBO
Ha ekpaHa, U
cumonuTte ,A“, n W
LLe ocTaHaTt cBeTHanm.

Korato TanmepsbT OCTUIHE Hyna, dpypHaTa
LLie Ce M3KITYM 1 e MPO3BYYM 3BYKOBO
npegynpexgenvne. Cumsonute ,A" e
npemurear. 3aBbpTeTe 1 ABETE KOHTPOSHU
Kon4yeta Ha no3uuus ,0“ n HaTucHeTe
KOM4YeTO Ha TariMepa, 3a Aa crpeTte
npegynpegutenHus 3syk. HatncHete
,MODE" 3a 2 cekyHau, cumonsT ,A"

LLle M34e3He 1 TanMepbT Lie NPEBKII0YN
06paTHO KbM pbYHa PYHKLMS.

MonyaBTOMaTU4YHa HacCTPOWKa Ha
BpemMeTo (Bpeme 3a Kpau)

dyHKUMSATA aBTOMATUYHO BKHOYBA
dypHaTa, Taka Ye roTBEHETO [a 3aBbpLUK B
3agageHoTo Bpeme. MoxeTe ga HacTpoute
BpeMe 3a kpan go 10 4yaca cnep TekyLoTo
Bpeme oT AeHs. MpuroteeTe xpaHaTta 3a
roTBEHE U 51 CroXeTe BbB hypHaTa.

1. N36epeTe xenaHaTta yHKUMSA 3a
roTBEHe U TeMnepaTypara kaTo usnonasare
KOHTPOIHWTE KoMmyeTa.

2. HatucHete ,MODE"
[okaTto BuauTe
cumBona ,end” Ha
eKpaHa Ha gucnnest.
»A" 1 TEKyLLIOTO Bpeme
OT O€EHs LLie NPeMUrear.

- Mode +
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3. Nanonsearite ,+“ 1
»~, 3@ [la HacTpouTe

)KenaHoTo Bpeme 3a

Kpamn.

\

4. TekyLwOTO BpemMe Le
ce NnosiBu OTHOBO Ha
eKkpaHa, cumBonuTe
A W we octanar
cBeTHanu.

Korato TavmepbT AoCTUrHe Hyna, dypHata
LLie Ce M3KIT0YN 1 e MPOo3BY4YM 3BYKOBO
npegynpexaeHve. CumsonsT A" WWe
npemurea. 3aBbpTeTe U ABETE KOHTPOITHU
KonyeTta Ha no3uums ,0“ u HaTUcHeTe
NPOM3BOJTHO KOMYe, 3a Aa CrpeTe 3ByKa.
HatucHete ,MODE" 3a 2 cekyHan,
CUMBONBT A" LLie N34e3He U TaNMepbT e
NPeBKIioYM 06paTHO KbM pbyHa OYHKLNUS.

HanbnHo aBTOMaTM4HO NporpamupaHe

Tasu pyHKUMA ce M3Mnon3Ba 3a 3anovBaHe
Ha roTBeHe cref onpegeneH nepuog ot
BpEME U 3a onpegeneHa npoabiHKUTENHOCT.
Moxxe fa ce HacTpou Bpeme go 23 yaca

1 59 MMHYTK creq TeKyLwoTo Bpeme oT
aeHs. MpuroteeTe xpaHaTta 3a roTBeHe U S
cnoxete BbB (hypHaTa.

1. 36epeTe xenaHata yHKLUS 3a
roTBEHe 1 Temneparypara Kato nsnonssare
KOHTPOIHWTE KoM4yeTa.

2. HatncHete ,MODE"
JokaTto Buante
cumBona ,dur” Ha
ekpaHa. CumBonbT ,A*
e npemurea.

3. V3GepeTe xenaHus
BPEMEBU nepros Ha
roTBeHe C MoMoLLTa Ha
konyetara ,+“ u -

\

Bl -

4. HatucHete ,MODE"
[okaTto BuauTe
cumBona ,end” Ha
ekpaHa. Bpemeto n
cumBonute A" LWe
npeMurear.

5. V13GepeTe xenaHoTo
BpeMe 3a KpaW kaTo
nsnonasearte Konyertara
L+ 1 ,=“. CumsonsT W
“ e n34yesHe.
[obaseTe nepuoga Ha
roTBETE KbM TEKYLLOTO
BpeEMe OT [eHs.
MoxeTe fa HacTpouTe
Bpeme A0 23 Yaca un 59
MUWHYTK crneg ToBa.

6. TekywoTo BpeMe Lie
ce NosiBU OTHOBO Ha
eKpaHa, u cumBonuTe
LA, 1 LWe ocTaHaTt
cBeTHanu.

\

PaboTHOTO Bpeme e 6bae U34ncneHo m
bypHaTa aBTOMaTUYHO LLie Ce BKIH4M,
cumonbT W e ce nosiBM OTHOBO Ha
eKpaHa, Taka Ye roTBEHeTO Aa NPUKIYKN B
3agageHoTo Bpeme 3a kpawn. Korato
TanMepbT JOCTUIHE Hyna, pypHaTa e ce
W3KIOYX U1 LLie NPO3BYYM 3BYKOBO
npegynpexgeHve n cumsonute A" Wwe
npemurear. 3aBbpTeTe 1 ABETE KOHTPOSHU
KonyeTta Ha no3unuus ,0“ n HaTucHeTe
NPOM3BOITHO KOMNYe, 3a Aa CrpeTe 3ByKa.
CuUMBONBT WE N34Ye3He U TaUMepbT e
NPEBKIoYN 00paTHO KbM pbyHa (PYHKLNUS.
HatucHete ,MODE" 3a 2 cekyHaw,
CUMBONBT LA LLle n34esHe 1 TaumepsbT e
NPeBKIoYN 06paTHO KbM pbyHa OYHKLKS.

HacTtpoika Ha 3ByKa

3a ga HacTpouTe cunarta Ha 3ByKa Ha
3BYKOBOTO NpeaynpexaeHne, 4okaTo

€ NoKa3aH TeKyLLMAT Yac npes AeHs,
HaTUcHeTe KonyeTaTa ,+“ 1 ,=“ n To4kaTa

B CpefaTa Ha ekpaHa Lie 3anoyHe aa
npemurea. HatucHetre ,MODE", 3a ga ce
NoKaxke TEKYLUUAT curHaneH 3syk. Cnen
TOBa, NPY BCSIKO HaTUcKaHe Ha byToHa -,
LLle Npo3ByYaBa pasnuyeH curHan. Mima tpu
pasnunyHu TUna 3ByKOBM curHanu. M3bepete
XKernaHusi 3ByK U He HaTUCKanTe Apyru
OyToHWU. Cnep KpaTko M3bpaHuAT 3BYK LUe
Obae 3anaseH.
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4.3 AKCECOAPU
MeTanHa peweTtka EasyFix

Mpeau nbpBoHayanHa ynotpeba noyncrete
akcecoapwuTe fobpe ¢ Tonna Boaa,
MOYMCTBALL, Npenapar n Meka Kbpna.

7 i
- . s
3 * s T2
e N
2 = . T
—_—  —
1 e Y,

» [loctaBeTe TO3M akcecoap Ha
NPaBUMHOTO MSCTO BbB BbTPELLIHOCTTA
Ha dypHaTta.

* OcraBeTte Haln-mManko 1 cm oTcTosiHNE
OT Kanaka Ha BeHTunaTopa.

« bBbaete BHUMATENHU NpY U3BaxaaHe Ha
Cb[0BE 3a rOTBEHE W/WMN akcecoapu oT
dypHaTa. HaropeLleHuTe NoBbPXHOCTM
WM XpaHa Morar [a NpuyuHAT
n3rapsiHus.

« AkcecoapuTe moraT Aa ce gecgopmupar
oT TonnuHara. Crieq KaTo ce ox/agar,
TEXHUSIT MbpBOHAYarieH BbHLIEH BUA

1 KayecTBa Le O6baaT Bb3CTaHOBEHMW.

+ TaBuTe 1 MeTanHWTe peLueTkn MoraTt Aa
6baaT NocTaBsHM Ha BCAKO OT HMBaTa
mMexay 1mn7.

« TeneckonuyHaTa penca moxe ga 6vae
rnoctaBsHa Ha HuBa T1, T2.

+ HuBo 3 ce npenopbyBa Npu rotBeHe Ha
€[1HO HMBO.

*  W3non3BaHeTo Ha HMBO T2 e
npenopbYUTENHO NPY rOTBEHE Ha eaHOo
HMWBO C NOMOLLUTa Ha TenecKkonn4yHu
percu.

* Huea 2 n 4 ce npenopbyBaT npu
roTBeHe Ha ABe HuBa.

» PewertkaTa 3a wuw Tpsibea aa 6bae
noctaBeHa Ha HUBO 3.

* HuBo T2 cnyxwu 3a nocTaBsiHe Ha
peLueTKa 3a LKL C TeNeCcKonuyHN
pencu.

**¥*AkcecoapuTe MoraTt Aa ce pasnvyasar
B 3aBMCUMOCT OT 3aKyneHus Mogen.

Bl -

Obn6oka TaBa

[ObnbokaTa TaBa e Ha-gobpe ga ce
n3nonsea 3a 3agyluaBaHe.

[MocTaBeTe TaBaTa B KOWUTO 1 Aa e padT 1 A

HaTuCHeTe oKpali, 3a 1a ce yBepuTe, Ye e
nocraeeHa npasusHo.

MankaTa TaBa

Mankara TaBa e nogxogsilia npeanMHo 3a
neyeHe Ha crnagkuLn.

MocTtaBeTe TaBaTa B LieHTbpa Ha TereHaTa
pelleTka.

MeTanHa pelueTka ¢ nonyTteneckonm4yHa
penca EasyFix

[MonyteneckonuyHaTta penca ce pa3nbaa
HaBbH [0 cpefaTa, No3BonsABaviku neceH
AOoCTbN A0 XpaHaTta.

-

Teneckonu4yHu pencu

Mpean mbpBoHavanHa ynotpeta noymcrete
akcecoapwuTe fobpe ¢ Tonna Boaa,
MoYMCTBaLL Npenapar u Meka Kbpra.
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* Bcsika oT TeneckonnyHuTe pencu
pasnornara C KpenexHu ereMeHTH,
KOUTO No3BONABaT n3BaxKgaHe 3a
no4yncrTeaHe n nNpoMsaHa Ha no3nunAaTa.

« CaarneTte CTpaHU4YHMSA Nnb3rad. Bx.
pasgen “U3BaxkgaHe Ha peLleTbYHUA
ctenax”.

I

« 3akayeTe ropHUTE KPEMeXHU enemMeHTu
Ha TeneckonuyHara pernca 3a
CTPaHUYHKS XI1eb Ha CbOTBETHOTO HWBO
N €HOBPEMEHHO HaTUCHETe JOMHUTE
KpenexHu enemMeHTun, oKaTo LpaKHaT.

« 3a fga A cBanuTe, XBaHeTe npeaHara
CTpaHa Ha perncara 1 NoBTopeTe
onuncaHuTe Mno-rope ykasaHust B obpareH
peq.

PeweTtb4Ha ckapa

PeweTtbyHata ckapa e Han-0obpe aa ce
M3ron3Ba 3a nevyeHe unu 3a obpaboTka Ha
XpaHu B CbA0Be, NoaxoadaLm 3a dypHa.

Bpara Ha dhypHaTa c omekoTeHO
3aTBapsiHe

Bpararta Ha cbypHaTa ce 3atBaps 6aBHO
cama, KoraTto ce 0cBO6OAMN TOYHO nNpeaun
3aTBOPEHOTO MOIOXEHME.

KonekTopbT 3a Boaa

B HaKoun cnyvam npu roTBeHe MOXe fa ce
NMosiBU KOHAEH3 HA BbTPELLUHOTO CTbKMO

Ha BpartaTta Ha (pypHaTa. ToBa He e
Hen3npaBHOCT Ha NpoayKTa.

OTBOpeTe BpaTaTa Ha hypHaTa B No3nuums
3a neyeHe 1 s OCTaBeTe B Ta3u No3uLmMs 3a
20 cekyHaun.

Boparta e ce n3teye B KonekTopa.
Oxnapete dypHaTa 1 n3bbpLuete
BbTPELLHOCTTa Ha BpaTaTa CbC Cyxa Kbpna.
Tasu npouenypa TpsbBa Aa ce npunara
penoBHO.

e

X)) Y
7777

S\7o7777

NPEOYNPEXOEHUE

lMocTaBeTe NpaBuWIHO peLueTkaTa
B CbOTBETHUS padT BbB pypHaTa u 4
HaTUCHeTe JOKpau.

5. MOYNCTBAHE U
NoAAOPBXKA
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5.1 NOYUCTBAHE

NPEOYNPEXOEHUE: N3kniovete
ypeaa v ro octaseTe [ja ce oxnaaun
npeam noyncTeaHe.

OOLWWM UHCTPYKLUK

+ [peau oa nanonasare NOYMCTBALLM
marepuanu 3a ypeaa, nposepere
Janu Te ca NnoaxoAsLwy 1 ganu ce
npenopbYBaT OT NPOVU3BOONTENS.

* W3nonssaiiTe KpEMOOBPA3HU UMK TEYHU
noYncTBaLLM npenapaTu, KOUTo He
cbabpkaT YyacTuum. He nsnonseanre
CbAbpXKaLLM cofa KayCTUK KpeMoBe
(kopo31BHK), abpasnBHU NOYMCTBALLM
nyapw, rpyou Tenyeta unu TBbpAK
WHCTPYMEHTW, TbiA KaTo ToBa MOXe a
NMoBpPeAU roTBapCKMUTE NMOBBLPXHOCTHU.

He nsnonseante noyncreaiym

npenapaTtu, KOMTO CbabPXKaT YacTULK,

Tbil KaTo MoraT Aa Hagpackar
CTBLKIOTO, eMannmpannTe n/nnm 6osgncaHm
yacTu Ha ypeaa.

*  Axo uma npenueBaHe Ha TE4YHOCTU,
noyncTeTe He3abaBHO, 3a Aa n3berHete
nospega B YacTtute.

He nsnonseante napovncraykm 3a
noymMcTBaHe Ha 4acTu OT ypeaa.

MoyncrtBaHe Ha BbTPELWHOCTTa Ha

dypHaTta

* BwbTpelwHocTTa Ha emannupaHuTe
dypHM ce nouncTea Hai-gobpe, korato
dypHaTa e Tonna.

» bbpwerte dypHaTa c Meka kbpna,
HaToneHa BbB BOAa C npenapar cneq
BCsika ynotpeba. Cnep ToBa usbbpLuete
dypHaTa OTHOBO C BNaxHa Kbpna v s
nopcyLuerte.

+ Moxe ga ce Hanoxu fa nanonssare
TEYHM MoYmMCTBaLLM MaTepuanu 3a
MbIIHO NOYMCTBaHe Ha hypHaTa.

[MouyncTBaHe Ha CTHLKNEHUTE YacTu

* PenoBHO noyncTBamTe CTbKNEHNTE
4YacTu Ha ypena.

* VsnonasBaiiTe npenapar 3a No4ncTeaHe
Ha CTbKIO, 3a [a NoYncTuTe
CTBKIEHUTE YacTu OTBBH U OTBBLTpE.
Cnepn ToBa u3nnakHete gobpe 1
nofcyLleTe cbC cyxa Kbpna.

MouucTBaHe Ha YacTUTE OT HepbXAaema
cToMaHa (ako uma TakuBa)

¢ PenoBHO noyncTBanTe Yyactute oT
HepbXgaema CToOMaHa Ha ypeaa.

*  M3BbpLueTe YacTuTe OT HepbXaaema
CTOMaHa c MeKa Kbprna, HaTorneHa
BbB BOAEH pa3TBOp Ha npenapar 3a
no4ncTeaHe Ha cbaose. Crieq ToBa
NoAcyLLeTe CbC cyXa Kbpra.

He nouncrteanTe yactute ot
HepbXgaema CTOMaHa, ako ca Bce
OLLe ropeLLm OT rOTBEHETO.

He ocTaBanTe oueT, kade, MnsKo, con,

BOAA, JIMMOH UM OMATEH COK BbPXY

yacTuTe OT HepbXaaema cToMaHa 3a
NPOABLIMKUTENHO BPEME.

MouyncTBaHe Ha 6osaucaHu
NOBBLPXHOCTU (aKO € Hann4Ho)

* [leTHa OT gomaTu, JoMaTeHa nacTa,
KeTuyn, MMMOH, NPOU3BOAHU Ha Macro,
MIISIKO, 3aXapHW XpaHW, HanuTku
cbabpXalum 3axap v kade Tpsabea aa
ObaaT NoYncTeHN HesabaBHO C kbpna
noTorieHa B Tonna Boaa. AKo Te3u neTHa
He ce NOYUCTAT U UM 6bae NO3BONEHO
[a 3acbXxHaT Ha NOBbPXHOCTUTE,

BbpXy kouTo ca, HE TpsibBa ga ce
TbpKaT C TBbpPAY NPeaMeTU (3a0CTPeHN
npegMeTn, CTOMaHeHa 1 nnacTtmacosa
rnoyucTBaLlla Tesn, HapaHsBala
NOBbPXHOCTTA Mb6a 3a NOYMCTBAHE Ha
YMHUW) UK NOYMCTBALLM NpenapaTn
CbAbpXKally BUCOKO HMBO Ha arikoxosl,
npenapartu 3a oTCTpaHsiBaHe Ha

neTHa, obeamacnuTenu, abpasneHn
Xumukanu. B npotuseH cnyyan moxe ga
ce o6pasyBa kopo3usi BbpXy NpaxoBo
bosiaMcaHaTa NoBLPXHOCT 1 Aa ce
nosiBAT neTHa. Npon3BoanTENST HAMa
Aa 6bae OTroBOpEeH 3a KakBUTO U Aa e
noBpean NPUYMHEHU OT ynoTpebaTta Ha
HenoaxoAsLLM NPoayKTU U METOAM Ha
NnoYncTBaHe.

OTCTpaHﬂBaHe Ha BbTPELWHOTO CTbKIO

Mpeaun nouncTeaHe TpsibBa Aa oTCTpaHUTe
CTBLKIIOTO Ha BpaTtaTta Ha doypHaTa, KakTo e
nokasaHo no-4ony.

1. ByTHeTe cTBLKNOTO MO Nocoka Ha B 1 ro
ocBobogete oT chukcmpaiyata ckoba (x).
[pbnHeTe CTbKOTO HAaBbH NO Nocoka Ha A.
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-
3a aa nocraBuTe 06paTHO BbTPELLHOTO
CTBKII0:

2. byTHeTe CTBbKNOTO KbM U NO4
dukcmpalarta ckoba (y) no nocoka Ha B.

/

3. MNocTaBeTe CTHKNOTO NoA duKeupaluaTa
ckoba (x) no nocoka Ha C.

Ako Bparara Ha cypHaTa e OT TPOMHO

CTBKIO, TPETUAT CTLKIEH CION MOXe

[a ce OTCTPaHu No CbLLUMSA HAYNH
KaKTO BTOPUSI CTbKIEH CION.

OTcTpaHsiBaHe Ha BpaTaTa Ha hypHaTa

Mpeau noyncTeaHe Ha CTHKIOTO Ha
BpaTaTta Ha (oypHata, TpsibBa fda
oTCTpaHWTe BpaTaTta Ha pypHaTa KakTo e
nokasaHo Mno-4ony.

1. OTBOpeTe BpaTtaTta Ha dypHarTa.

J
—

2. OTBOpETE 3aKMioYBaLLMS MEXaHN3bM
(a) (c nomoLyTa Ha OTBepTKa) A0 KpanHaTa
no3uums.

3. 3atBopeTe BpaTaTa 4oKaTo € B MoYTH
HambJ/IHO 3aTBOPEHa MO3ULMSA N OTCTPaHeTe
BpaTtaTta KaTo A Abpnare KbM Bac.

-

OTcTpaHABaHe Ha TeneHus padT

3a fga oTcTpaHuTe TeneHaTta peLueTka,
OpbhHeTe TeneHarta peLuetka KakTo e
nokasaHo Ha durypata. Crnep kato s
ocBoboaunTe oT ckobuTe (a) 5 noBaurHeTe
Harope.

-

5.2 nogaPbBXKA

NMPEAYNPEXAOEHWUE: MNogapbxkaTa

Ha To3u ypepn TpsibBa fa ce M3BbpLUBa

camo OT OTOpU3MpaH CepBU3 U1
KBanudmumpaH TeXHUK.

CmMsHa Ha namnara Ha (pypHaTta
NPEOYNPEXOEHWUE: Mpean

noYncTeaHe U3Kn4veTe ypeaa n ro
OCTaBeTe Aa ce oxnagu.

* 3Bagere CTbKMeHara newa, crnes
KOETO M3BagderTe KpyLiukara.
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» [locTaBeTe HOBa KpyLLlKa (ycTonymBa Ha
300 °C) Ha msicToTO Ha cTapata (230 1V,
15-25 Watt, Tun E14).

» CwmeHeTe cTbKkneHaTta newa, ypHara
Bu e rotoBa 3a ynotpeba.

* [poayKTbT CbAbPXKA U3TOYHUK Ha
CBETIMMHA C Knac Ha eHeprumnHa
edekTmBHocT G.

*  /3TOYHMKBT Ha cBETNMHA He MoXe Aa
ObAe 3aMeHeH OT KpaniHus noTpebuTten.
Heobxoammo e crnegnpogaxoeHo
obcnyxBaHe.

*  BKMIOYEHUAT U3TOYHWUK Ha CBETMMHA He
e npefHasHayeH 3a 13nonssaHe B ApYyru
MPUMNOXEHNS.

|

CMeHsieM U3TOYHUK Ha CBETNINHA OT
npodecMoHanucT

KpylikaTa e npegHasHayeHa

cneumanHo 3a ynotpeba B JOMaKUHCKM

ypeau 3a roteBeHe. He e noaxogsiy 3a
OCBETIIEHVE Ha cTanTe B AoMa.
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6. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTU U TPAHCINTOPTUPAHE

6.1 OTCTPAHAIBAHE HA HEU3MPABHOCTU

Ako Bce oLle nmare npobnem ¢ ypeaa crieq npoBepka Ha OCHOBHUTE CTBIMKK 3a
OTCTpaHsiBaHe Ha HEW3NPaBHOCTU, CE CBbPXETE C YMbMHOMOLLEH CEPBU3EH TEXHWK

UK KBanuUUMpaH TEXHUK.

Mpo6nem

Bb3MoxHa npuumHa

PeweHune

dypHaTa He ce
BKItOYBA.

EnekTposaxpaHBaHeTo e U3KIoYeHO.

MpoBepeTe panu uma 3axpaHeaHe.

OcBeH ToBa npoBepeTe Aanv paboTaT
LIpYruTe KyXHEHCKN ypeau.

Hama HarpsBaHe unu

¢ypHaTa He ce 3aTonns.

ByTOHBLT 3a Temnepatypa Ha dypHaTta
HEe € HacTPOeH NPaBUITHO.

Bpartara Ha dypHaTa e oTBopeHa.

MpoBepeTe Aanu GyTOHbLT 3a ynpasneHe
Ha TemnepaTtypara Ha (ypHaTa e HacTpoeH
NpaBuIIHo.

OcBeTneHneTo BbB
dypHaTa (ako e
HannM4Ho) He paboTu.

Maropsna namna.

[MpekbCcHaATO NN N3KMKYEHO
enekTpo3axpaHBaHe.

CmeHeTe namnarta B CbOTBETCTBUE C
WHCTpYyKUMuTeE.
YBepeTe ce, Ye 3axpaHBaHETO € BKI4YeHOo B
CTEHHUA KOHTaKT.

[oTBEHETO €
HepaBHOMEPHO BbB
dypHaTa.

INaBuuwnTe Ha dpypHaTa ca
pa3nonoXxeHn HenpaBuUITHO.

MposepeTe ganu ce n3nonasa
npernopbyBaHaTa Temneparypa u nosuuus Ha
nasuvuara.

He oTBapsiiiTe YecTo BpaTata OCBEH ako

He roTBUTE Helwlo, koeTo Tpsibea fa 6bae

obbpHaTo. AKO OTBapsiTe BpaTaTta 4ecTo,

BbTpELLUHaTa TemnepaTypa e e no-Hucka

1 TOBa MOXe [a MOBMusie Ha peaynTaTa ot
roTBEHETO.

ByToHuTe Ha Tanimepa
He moraT aa 6baar
HaTUCHaTW NPaBuUIHO.

Mma yyxpaa matepusi, 3axsaHata
mMexay byToHnTe Ha Tanmepa.

Mogen CbC CeH30peH ekpaH: nMa
Briara ro KOHTPOMHUS NaHer.

HactpoeHa e dyHKkuusiTa 3a
6rnokupaHe Ha GyTOH.

OTCTpaHeTe vyxgata matepua u onuTanTe
OTHOBO.

[MpemaxHeTe Bnarata v onutanTe OTHOBO.

MpoBepeTe fanu e HacTpoeHa yHKUUsTa 3a
6rnokupaHe Ha GyTOH.

BeHTUnaTopsT Ha
dypHaTa (ako e
HannyeH) e LyMeH.

INaBnuwnTe Ha pypHaTa BMGpMpaT.

[MpoBepeTe Aanu cypHaTa € HMBenupaHa.

MpoBepeTe fanu naBuLUTE UMK HAKaKBW
roTBapCKU CboBE BUOpMpAT Mnu ca B
KOHTaKT CbC 3afjHusi NaHen Ha ypHarTa.

6.2 TPAHCNOPTUPAHE
Ako e HeobxoouMo fia TpaHcnopTUpaTe NpoayKTa, U3Non3BanTe oOpUrMHanHaTa onakoBka
1 O HOCETEe B OpuUrnHanHarta kytusi. CneaBante MHCTPYKLMUTE 3a TpaHCNopTUpaHe,
NnocoYeHn Ha onakoBkaTta. 3aneneTe BCUYKM OTAEMNHM YacTu KbM NpoAyKTa, 3a Aa
npegoTBpaTvTe NOBpeAa No BpeMe Ha TpaHCMNopTUpaHe.

AKO He pasnonararte ¢ opurmHanHaTa onakoBka, NoaroTBETE KyTUsi 38 HOCEHE Taka, Ye
ypeaobT U 0CO0EHO BbHLUHUTE MY NMOBBPXHOCTU, Aa Ca 3alNUTEeHN OT BbHLLUHW OMACHOCTW.
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Mapka taurus
Mogen HM978BKD
ITun Ha dpypHaTa ENEKTPUYECKU
Maca kg 30,9
MHOeKkc Ha eHeproedeKTUBHOCT - 0BUKHOBEHU (DYpPHU 105,7
HOeKC Ha eHeproedeKTUBHOCT - C BEHTUAToOP 94,3
EHeprueH knac A
EHeprokoHcymauusi (enektpuyecka) - 06MKHOBEHN hypHM kWh/umkbn 0,93
EHeprokoHcymauus (enekTpuyecka) - ¢ BeHTunaTop kWh/unken 0,83

Bpon KyxuHu 1
ITONAMHEH U3TOYHMK ENNEKTPUYECKU
O6em 78

ITa3n dypHa cvoTBeTcTBa Ha EN 60350-1

CbBeTU 3a cnecTsiBaHe Ha eHeprma

dypHa
- [oTBeTE AcTUATa 3aeAHO, ako € Bb3MOXHO.

- He yamxaBaiite BpeMeTo 3a roTBeHe.
- He 3abpassiiTe ga nskmoumte dypHarta creq rorBeHeTo.

- He oTBapsnTe dypHaTta no Bpeme Ha roteBeHe.

- MopabpxaiiTe KpaTko BpeMe 3a NpeaBapuUTEnHO HarpsisaHe.




Downloaded by: pd-oliana on 15-12-2022 16:19 CET

52405558




Downloaded by: pd-oliana on 15-12-2022 16:19 CET

Espanol )

GARANTIAY ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cion de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Frangais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la législation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d'instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protecao
da garantia legal em conformidade com a legis-
lagéo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos N0Ss0s
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais proximo de si através do
seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrugdes e suas atualizagbes em http://taurus-
home.com/

Italiano
GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, pud richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http:/taurus-home.com/

Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
protecci6 de la garantia legal de conformitat amb
la legislacié vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assistencia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al segiient
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacié relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al teléfon
que apareix al final d’aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d'instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com
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Deutsch
GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE

Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiitzt.
Um Ihre Rechte und Interessen geltend zu
machen, missen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in Ihrer Nahe: http://taurus-home.com/

Sie kdnnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kdnnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service
vinden op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http:/
taurus-home.com/

Roména

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate

cu legislatia in vigoare. Pentru a va exercita
drepturile sau interesele, trebuie sa va adresati
unuia dintre serviciile noastre oficiale de asistenta
tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http:/
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii cone-

xe, contactand-ne (consultati ultima pagina a
manualului).

Puteti descérca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
reséw, nalezy udac sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajac z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosic¢ o informacje, kontaktujac
sie z nami.

Mozna tez pobraé niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

Bbnrapckm

FAPAHLIMA U TEXHUYECKA NMOMOLL
HacToswwsT npogyKT UMa 3akoHHa rapaHums, B
CBLOTBETCTBUE C E/CTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO.
3a fa ynpaxHuTe npaBsata cv Ha noTpebuten
cneaBa fa ce Haco4yuTe KbM HAKOW OT HalunTe
0TOPU3MPaHU CEPBU3N.

Hait-6nmskus go Bac cepsus moxeTe aa oTkpuete
Ha cnegHus nuHk: http://taurus-home.com/

CbLLO Taka, MOXeTe fia NoTbpcuTe MHopMaLms,
CBbP3BaiikK Ce ¢ Hac (BUXTe Ha nocregHaTa
CTpaHuLa Ha HapbYHWKa).

HapbyHuka ¢ ykasaHus 1 Herosute
OCbBPEMEHSIBaHMS MOXETE [1a CBanuTe Ha
cnepxwus http://taurus-home.com/

EAAnvika

EFTYHZH KAI TEXNIKH YNOZTHPI=H

To TTapdv TTPoIdV avayvwpileTal Kal
TTpooTaTeUETal ATTO TN VOUIKN £yyUnon
GUPMOPPWANG TTPOG TNV IoxUouaa vopoBeaia. MNa
va OIEKBIKAOETE Ta BIKAIWUATA F} CUMPEPOVTE oG
TTPETTEl va atreuBuvBeiTe o€ 0TToI0dMTTOTE aTTd TO
ETTIONUA YPOPEIQ Pag TEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

lMa va Bpeite T MO KOVTIVO 0€ €0AG, OVATPESTE
oTnv IoToo¢Aida: http://taurus-home.com/
Mtropeite etriong va {nTHOETE TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG padi Hag.

MTropeite va «kateBdoere» atmd 10 d1adiKTUO

TO TTAPOV EYXEIPIOIO OBNYIWV KA TIG OXETIKEG
€VNUEPWOEIG Tou aTOo http://taurus-home.com/
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cestina

ZARUKA A TECHNICKA PODPORA

Tento produkt ma uznani a ochranu pravni zaruky
v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy. Chcete-li
uplatnit vaSe prava nebo zajmy, musite navstivit
néktery z nasich oficialnich servist technické
podpory.

http://taurus-home.com/

Muzete si také vyzadat souvisejici informace, a to
tak, ze nas kontaktujete.

Tento navod k obsluze a jeho aktualizace si
mUzete stahnout na adrese http://taurus-home.
com/

do =)

duadl usludbls oladll

Ao Sledl! e Dlosdly BVl pidl e s
o dedlas sl digis ) 3ISWI Sl sall Bag
ol dszlye dlls

Aoyl 4] Buslud) Olodzd U3SThe oo 3Spe

bty dl sz Gasb oe 03 (e gimll eliSe
:JW) gdshl

http://taurus-home.com (& ;loxt)! deds] Cows)
Jlas¥l 3a,b e dlall OIS Olaglsll b Sl LS
Bl e o

g5kl e @liasss lis Sledetl Lo e eliSes

http://taurus-home.com

COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espafia Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es

France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386 839090

Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404

Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar 00350 200 75397 / 00350 200

41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000

Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519

Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1 370 4519

India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar - (+91) 120 4016200

201301, Delhi
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Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)
Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21
Oulfa, Casablanca
Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 / 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 — Delegaciéon Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A Ikeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncion 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, +351 210966324
Lishoa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00
Vietnam Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi 84437658111 / 84437658110
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taurus

www.taurus-home.com
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