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(*) Solo disponible en el modelo AHBA1000X
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Espanol

Batidora de varilla

AHB1000X
AHBA1000X

DESCRIPCION

A Regulador de velocidades

B Pulsador

C Funcion Turbo

D Cuerpo motor

E Varilla

F Vaso medidor

G Batidor (*)

H Picador (*)

(*) Solo disponible en el modelo AHBA1000X

Caso de que su modelo de aparato no disponga
de los accesorios descritos anteriormente, éstos
también pueden adquirirse por separado en los
Servicios de Asistencia Técnica.

UTILIZACION Y CUIDADOS

- Antes de cada uso, extender completamente el
cable de alimentacion del aparato.

No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

No utilizar el aparato en vacio, o sea sin carga.

No usar el aparato si su dispositivo de puesta
en marcha/paro no funciona.

Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifos y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento.

Mantener el aparato en buen estado. Com-
pruebe que las partes moviles no estén desali-
neadas o trabadas, que no haya piezas rotas u
otras condiciones que puedan afectar al buen
funcionamiento del aparato.

Usar este aparato, sus accesorios y herra-
mientas de acuerdo con estas instrucciones,
teniendo en cuenta las condiciones de trabajo
y el trabajo a realizar. Usar el aparato para
operaciones diferentes a las previstas podria
causar una situacion de peligro.

- No dejar nunca el aparato conectado y sin vigi-
lancia. Ademas, ahorrara energia y prolongara
la vida del aparato.

- No utilizar el aparato sobre ninguna parte del
cuerpo de una persona o animal.

- No usar el aparato con alimentos congelados
0 huesos.

- No usar el aparato durante mas de 1 minuto
seguido, o realizando ciclos de mas de 5 minu-
tos, en este caso respetando siempre periodos
de reposo entre ciclos de 1 minuto como
minimo. En ningun caso es conveniente tener
el aparato en funcionamiento durante mas del
tiempo necesario.

Como orientacion en la tabla anexa se indican
una serie de recetas, que incluyen la cantidad de
alimento a procesar y el tiempo de funcionamien-
to del aparato.

Ingrediente | Cantidad Duracion Accesorio
maxima
Zanahorias | 240 gr de 10 segundos Varilla
mezcladas | zanahorias, | (5 ciclos con
con agua 360 ml de descansos de
agua 1 minuto entre
ciclos)
Carne 250 gr de 10 segundos Picador
carne (3 ciclos con
descansos
de 2 minutos
entre ciclos)

MODO DE EMPLEO
NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

- Preparar el aparato acorde a la funcion que
desee realizar:

UsO:

- Extender completamente el cable antes de
enchufar.

- Enchufar el aparato a la red eléctrica.
- El piloto luminoso se iluminara.

- Poner el aparato en marcha, accionando el
pulsador.

- Seleccionar la velocidad deseada.

- Trabajar el alimento que desee procesar.



CONTROL ELECTRONICO DE VELOCIDAD:

- Se puede controlar la velocidad del aparato,
simplemente actuando sobre el mando de con-
trol de velocidad (A). Esta funcién es muy util
ya que permite adaptar la velocidad del apara-
to al tipo de trabajo que se precise realizar.

FUNCION TURBO:

- El aparato dispone de una funcion Turbo. Acti-
vando el pulsador de la funcién Turbo se dispone
de toda la potencia del motor, consiguiendo un
acabado mas fino en la textura final del producto.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL
APARATO:

- Parar el aparato, retirando la presién sobre el
pulsador.

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.
- Limpiar el aparato.

ACCESORIOS:

ACCESORIO VARILLA (FIG.1):

- Este accesorio sirve para la elaboracion de
salsas, sopas, mayonesa, batidos, comida
para bebés, ...

- Acoplar la varilla al cuerpo motor presionando
hasta oir clic (Fig.1.1).

- Introducir en el vaso medidor los alimentos y
poner el aparato en marcha.

- Desacoplar la varilla del cuerpo motor presio-
nando los botones. (Fig.1.2).

ACCESORIO PICADOR (FIG.2):

- Este accesorio sirve para picar vegetales o
carnes ...

- Para evitar dafios en el aparato retirar de la
carne huesos, nervios, cartilagos, etc....

- Unir el grupo reductor al cuerpo motor presio-
nando hasta oir clic (Fig.2.1).

- Introducir los alimentos a elaborar en el vaso
picador y colocar la tapa hasta oir el click.
(Fig.2.2).

- Atencion: no poner en marcha el aparato si el
todo el conjunto no esta debidamente asentado
y acoplado.

- Parar el aparato cuando el alimento adquiere la
textura deseada.

- Desacoplar el cuerpo motor de la tapa, y retirar
la tapa del picador.

- Nota: No trabajar con la funcién turbo con este
accesorio acoplado.

ACCESORIO BATIDOR (FIG.3):

- Este accesorio sirve para montar nata, levantar
claras...

- Insertar el batidor en el grupo reductor. Unir
este conjunto al cuerpo motor presionando
hasta oir clic (Fig.3.1).

- En un recipiente ancho, colocar el alimento y
poner en marcha el aparato. Para un 6ptimo
resultado es conveniente mover el batidor en
sentido horario.

- Retirar el accesorio batidor, y liberar el grupo
reductor.

- Nota1: No trabajar a velocidades altas con
este accesorio acoplado, ya que provocaria
defectos sobre el batidor (centrifugacion de sus
alambres).

- Nota2: Para liberar batidor del grupo reductor,
tire de la anilla del batidor.

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD:

- El aparato dispone de un dispositivo térmico de
seguridad que protege el aparato de cualquier
sobrecalentamiento.

- Si el aparato se desconecta por si mismo y no
vuelve a conectarse, proceder a desenchufarlo
de la red, esperar unos 15 minutos antes de
volver a conectarlo, Si sigue sin funcionar, acu-
dir a uno de los servicios de asistencia técnica
autorizados.

LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio humedo
impregnado con unas gotas de detergente y
secarlo después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un fac-
tor pH acido o basico como la lejia, ni produc-
tos abrasivos, para la limpieza del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

- Durante el proceso de limpieza hay que tener
especial cuidado con las cuchillas ya que estan
muy afiladas.

- Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duracién de
la vida del aparato y conducir a una situacién
peligrosa.



- Las siguientes piezas son aptas para su limpie-
za en agua caliente jabonosa o en el lavavaji-
llas (usando un programa suave de lavado):

- Vaso medidor.
- Picador (sin tapa).
- Batidor (sin reductor)

- La posicién de escurrido/secado de las piezas
lavables en el lavavajillas o fregadero debe
permitir el escurrido del agua con facilidad
(Fig.4).

- A continuacion, seque todas las piezas antes
de su montaje y guardado.



English
Hand blender

AHB1000X
AHBA1000X
DESCRIPTION

A Speed control

B Button

C  Turbo function button
D Motor body

E  Stick blender leg

F Measuring cup

G Whisk (*)

H  Chopper (*)
(*) Only available in the model AHBA1000X.

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be
bought separately from the Technical Assistance
Service.

USE AND CARE

- Fully extend the appliance’s power cable before
each use.

- Do not use the appliance if its accessories are
not properly fitted.

- Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them
immediately.

- Do not use the appliance if it is empty.

- Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

- Store this appliance out of reach of children
and/or persons with physical, sensory or
reduced mental or lack of experience and
knowledge.

- Keep the appliance in good condition. Check
that the moving parts are not misaligned or
jammed and make sure there are no broken
parts or anomalies that may prevent the appli-
ance from operating correctly.

- Use the appliance and its accessories and
tools in accordance with these instructions,
taking into account the working conditions and
the work to be performed. Use the appliance
for operations different from those intended
could result in a hazardous situation.

- Never leave the appliance connected and un-
attended if is not in use. This saves energy and
prolongs the life of the appliance.

- Do not use the appliance on any part of the
body of a person or animal.

- Do not use the appliance with frozen goods or
those containing bones.

- Do not use the appliance for more than 1 min-
ute at a time. Do not use cycles of more than
5 minutes. When using 5-minute cycles allow
a resting period of at least 1 minute between
each cycle. Under no circumstances should
the appliance be operated for more time than
necessary.

As a reference in the annexed table appears
some recipes, that include the amount of food to
process and the operating time of the appliance.

Ingredient Max. Duration Accessory
Quantity
Carrots 240 grs 10 seconds Stick
and water carrots, 360 | (5 cycles with blender
mixture ml water resting periods | leg
of 1 minute
between each
cycle)
Meat 250 gr meat | 10 seconds Chopper
(3 cycles with
resting periods
of 2 minutes
between each
cycle)

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE:

- Make sure that all products’ packaging has
been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

- Prepare the appliance according to the function
you wish to use.

USE:

- Extend the cable completely before plugging
itin.

- Connect the appliance to the mains.

- The pilot light comes on.

- Turn the appliance on, by using the on/off
button.

- Select the desired speed.

- Work with the food you want to process.



ELECTRONIC SPEED CONTROL.:

- The speed of the appliance can be regulated
by using the speed regulator control (A). This
function is very useful, as it makes it possible
to adapt the speed of the appliance to the type
of work that needs to be done.

TURBO FUNCTION:

- The appliance has a Turbo function. By acti-
vating the Turbo function all the power of the
motor becomes available, thus obtaining a finer
finish in the final texture of the product.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE
APPLIANCE:

- Stop the appliance by releasing the pressure
on the on/off button.

- Unplug the appliance from the mains.

- Clean the appliance.

ACCESSORIES:

STICK BLENDER ACCESSORY (FIG.1):

- This accessory is used for making sauces,
soups, mayonnaise, milkshakes, baby food ...

- Attach the stick to motor body by pressing until
you hear a click (Fig.1.1).

- Put the food to be prepared in the jar and
switch the appliance on.

- Detach the stick to motor body by pressing the
buttons. (Fig.1.2).

CHOPPING ACCESSORY (FIG.2):

- This accessory is used to chop vegetables or
meat...

- To avoid damage to the appliance, remove
bones, nerves, cartilage, etc. from the meat.

- Fit the adapter fitting to the motor unit by press-
ing until you hear a click (Fig.2.1).

- Put the food to be prepared in the chopping
container and attach the cover until you hear a
click (Fig.2.2).

- Be careful: do not switch the appliance on if the
whole unit is not properly fitted and connected
together.

- Stop the appliance when the food reaches the
desired texture.

- Detach the unit from the lid, and release the
adapter fitting.

- Note: Do not work with turbo dunction with this
accessory attached.

WHISK ACCESSORY (FIG.3):

- This accessory is used to whip cream, beat
egg whites...

- Insert the whisk into the adapter fitting. Join
this unit to the motor unit by pressing until you
hear click (Fig.3.1).

- Put the food into a large receptacle and switch
the appliance on. For best results, turn the
whisk clockwise.

- Remove the whisk accessory and release the
adapter fitting.

- Note1: Do not work at high speeds with this ac-
cessory attached, as this would cause defects
in the whisk (spinning its wires).

- Note2: To free the whisk from the adapter
fitting, pull the ring on the whisk.

SAFETY THERMAL PROTECTOR:

- The appliance has a safety device, which pro-
tects the appliance from overheating.

- If the appliance turns itself off and does not
switch itself on again, disconnect it from the
mains supply, and wait for approximately 15
minutes before reconnecting. If the machine
does not start again seek authorised technical
assistance.

CLEANING

- Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

- Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

- Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

- During the cleaning process, take special care
with the blades, as they are very sharp.

- Itis advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

- If the appliance is not in good condition of
cleanliness, its surface may degrade and
inexorably affect the duration of the appliance’s
useful life and could become unsafe to use.

- The following pieces may be washed in a dish-
washer (using a soft cleaning program):

- Measuring cup.
- Chipper (without cover)
- Whisk (without adapter fitting)



- The draining/drying position of the articles
washable in the dishwasher or in the sink must
allow the water to drain away easily (Fig.4).

- Then dry all parts before its assembly and
storage.



Francais

Mixeur
AHB1000X
AHBA1000X
DESCRIPTION

A Régulateur de vitesses
B Bouton de commande
C Fonction turbo

D  Corps moteur

E Fouet

F Verre doseur

G  Batteur (*)

H Hachoir (*)

(*) Uniquement disponible pour le modéle
AHBA1000X.

Si votre modéle ne dispose pas des accessoires
précédemment décrits, ceux-ci peuvent étre
achetés séparément auprés des services d’assis-
tance technique.

UTILISATION ET
PRECAUTIONS

- Avant chaque utilisation, dérouler compleéte-
ment le cable électrique de l'appareil.

Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires ne
sont pas diment fixés.

Ne pas utiliser I'appareil si ses accessoires
présentent des défauts. Si c’est le cas, les
remplacer immédiatement.

Ne pas utiliser I'appareil a vide, c’est a dire
sans charge.

Ne pas utiliser I'appareil si son dispositif de
mise en marche/arrét ne fonctionne pas.

Tenir cet appareil hors de portée des en-
fants ou des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances.

Maintenir I'appareil en bon état. Vérifier que
les parties mobiles ne sont pas désalignées ou
entravées, qu’il n’y a pas de piéces cassées ou
d’autres conditions qui pourraient affecter le
bon fonctionnement de I'appareil.

- Utiliser cet appareil, ses accessoires et outils
conformément au mode d’emploi, en tenant
compte des conditions de travail et du travail
a réaliser. Lutilisation de I'appareil pour des
opérations autres que celles pour lesquelles il
a été congu pourrait impliquer des situations
dangereuses.

Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance
lorsqu’il est branché. Cela permettra égale-
ment de réduire la consommation d’énergie et
de prolonger la durée de vie de I'appareil.

Ne pas utiliser I'appareil sur une partie du
corps d’une personne ou d’un animal.

Ne pas utiliser I'appareil avec des aliments
surgelés ou des os.

Eviter d'utiliser 'appareil pendant plus de1mi-
nute d’affilée, ou si vous utilisez des temps de
fonctionnement de plus de 5minutes, veillez
a toujours respecter des temps de repos d’au
moins1minute entre chaque cycle. Veiller a
n'utiliser I'appareil que le temps strictement
nécessaire.

A titre indicatif sur le tableau en annexe, sont
indiquées une série de recettes qui précisent
les quantités a mettre d’aliments et le temps de
fonctionnement de 'appareil.

Ingrédient | Quantité Durée Accessoire
maximale
Carottes 240 10 secondes Fouet
mélangées | grammes de | (5 cycles de
adel'eau | carottes, 360| fonctionnement
ml d’eau avec périodes
de repos de 1
minute entre
chaque cycle)
Viande 240 10 secondes Hachoir
grammes de | (3 cycles de
viande fonctionnement
avec périodes
de repos de 2
minutes entre
chaque cycle)

MODE D’EMPLOI
REMARQUES AVANT UTILISATION :

- Veiller a retirer tout le matériel d’emballage du
produit.

- Avant la premiére utilisation, laver le panier et
la cuve a I'eau et au détergent, bien rincer afin
d’éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

- Préparer I'appareil conformément a la fonction
désirée :



UTILISATION :

- Dérouler complétement le cable avant de le
brancher.

- Brancher I'appareil au secteur.
- Le voyant lumineux s’allumera.

- Mettre en marche I'appareil, en appuyant sur la
commande.

- Sélectionner la vitesse désirée.
- Travailler I'aliment désiré.
REGLAGE ELECTRONIQUE DE LA VITESSE :

- On peut maitriser la vitesse de I'appareil, en
agissant simplement sur la commande de
controle de vitesse (A). Cette fonction est trés
utile puisqu’elle permet d’adapter la vitesse de
I'appareil au type de travail que vous voulez
réaliser.

FONCTION TURBO :

- Lappareil dispose d’une option Turbo. En ap-
puyant sur la touche Turbo le plein potentiel du
moteur est alors enclenché, ce qui résulte en
une texture finale optimale du produit.

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL :

- Arréter I'appareil, en cessant d’appuyer sur le
bouton poussoir.

- Débrancher I'appareil de la prise secteur.
- Nettoyer l'appareil.

ACCESSOIRES :

ACCESSOIRE FOUET (FIG.1) :

- Cet accessoire s'utilise pour la préparation
de sauces, soupes, mayonnaise, milk-shake,
nourriture pour bébés...

- Fixer le fouet au corps-moteur en appuyant sur
les boutons jusqu’a entendre un clic (Fig.1.1).

- Insérer les aliments dans le récipient et mettre
I'appareil en marche.

- Détacher le fouet du corps-moteur en appuyant
sur les boutons. (Fig.1.2).

ACCESSOIRE HACHEUR (FIG.2) :

- Cet accessoire sert a hacher Iégumes et
viandes...

- Pour éviter dendommager I'appareil, retirer les
os, les nerfs, le cartilage, etc. de la viande.

- Assembler le groupe réducteur au corps
moteur en appuyant jusqu’a entendre un clic
(Fig.2.1).

- Introduire les aliments dans le bol a hacher

avec les lames en place, mettre en place le
couvercle jusqu’a entendre un clic (Fig.2.2).

- Attention : ne pas démarrer I'appareil si le
groupe lames n’est pas correctement installé.

- Arréter l'appareil lorsque I'aliment acquiere la
texture désirée.

- Déboiter le corps moteur du couvercle puis le
couvercle du hachoir.

- Remarque : Ne pas utiliser la fonction Turbo
avec cet accessoire.

ACCESSOIRE BATTEUR(FIG.3) :

- Cet accessoire sert a faire des crémes chantil-
ly, monter des blancs en neige...

- Insérer le batteur dans le groupe réducteur.
Assembler cet ensemble au corps moteur en
appuyant jusqu’a entendre un clic(Fig.3.1).

Déposez les aliments dans un grand récipient
avant de mettre I'appareil en marche. Pour un
résultat optimal, déplacer le batteur dans le
sens des aiguilles d’'une montre.

Retirer 'accessoire batteur, libérer le groupe
réducteur.

Nota1 : Ne pas travailler a une vitesse trop
élevée avec cet accessoire en place, cela
abimerait le bras émulsionneur (centrifugation
de ses broches).

- Nota2 : Pour libérer le batteur du groupe réduc-
teur, tirer sur 'anneau du batteur.

SECURITE THERMIQUE :

- Lappareil dispose d’un dispositif thermique de
sUreté qui protége l'appareil de toute sur-
chauffe.

- Si l'appareil se déconnecte tout seul et que
vous ne parvenez pas a le reconnecter,
débranchez-le et attendez environ 15 minutes
avant de le rebrancher. S’il ne fonctionne
toujours pas, faites appel a I'un des services
d’assistance technique agréés.

NETTOYAGE

- Débrancher I'appareil du secteur et attendre
son refroidissement complet avant de le
nettoyer.

- Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide
imprégné de quelques gouttes de détergent et
le laisser sécher.

- Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH
acide ou basique tels que I'eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

- Ne pas immerger I'appareil dans I'’eau ou dans
tout autre liquide, ni le passer sous un robinet.



- Durant le processus de nettoyage, faire atten-
tion en particulier aux lames, celles-ci sont tres
coupantes.

Il est recommandé de nettoyer I'appareil
régulierement et de retirer tous les restes
d’aliments.

Si I'appareil n'est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader
et affecter de fagon inexorable la durée de vie
de I'appareil et le rendre dangereux.

Les pieces ci-dessous peuvent se laver a I'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en
mode délicat) :

- Verre doseur
- Bol-hachoir (sans couvercle)

- Batteur (sans réducteur)

Veillez a bien placer les pieces dans le
lave-vaisselle ou sur I'égouttoir de I'évier pour
qu’elles s’égouttent et se sechent correcte-
ment(Fig. 4).

- Avant son montage et stockage, veiller a bien
sécher toutes les pieces.



Deutsch

Handruhrgerat
AHB1000X
AHBA1000X
BESCHREIBUNG
A Geschwindigkeitsregler
B Taste

C  Turbo-Funktion

D Motorblock

E Schneebesen

F Dosiergefafy

G  Mixer(*)

H Schneidmaschine (*)
(*) Nur fir Modell AHBA1000X verfligbar.

Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit dem
oben angefiihrten Zubehdr ausgestattet ist, kon-
nen Sie die Teile auch einzeln beim Technischen
Dienst erwerben.

GEBRAUCH UND PFLEGE

- Vor jedem Gebrauch des Gerats das Stromka-
bel vollstandig abwickeln.

- Gerat nicht benutzen, wenn Zubehdr oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.

- Gerat nicht benutzen, wenn die Zubehorteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.

- Das Gerat sollte in leerem Zustand, also ohne
Inhalt, nicht benttzt werden.

- Benltzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.

- Das Gerat auRerhalb der Reichweite von
Kindern und/oder Personen mit eingeschrank-
ten kérperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

- Halten Sie das Gerat in gutem Zustand. Stellen
Sie sicher, dass die beweglichen Teile aus-
gerichtet und nicht verklemmt sind, und dass
keine beschadigten Teile oder andere Bedin-
gungen vorliegen, die den Betrieb des Gerats
behindern kénnen.

- Verwenden Sie dieses Geréat, seine Zubehor-
teile und seine Werkzeuge gemaR diesen
Anleitungen und unter Berlcksichtigung der

Arbeitsbedingungen und der zu verrichtenden
Arbeit. Der Gebrauch des Gerates flir andere
als die vorgesehenen Zwecke kann gefahrlich
sein.

Das Gerat nie am Stromnetz angeschlossen
und ohne Aufsicht lassen. Sie sparen dadurch
Energie und verlangern die Gebrauchsdauer
des Gerates.

Das Gerat nicht auf einem Kdéperteil einer
Person oder einem Tier verwenden.

Verwenden Sie das Gerat nicht mit tiefgefrore-
nen Lebensmitteln oder Knochen.

Das Gerat sollte nicht langer als1Minute durch-
gangig oder in Zyklen von mehr als5 Minuten
benutzt werden. Zwischen den Zyklen lassen
Sie den Motor mindestens1 Minute abkuhlen.
Das Gerat sollte auf jeden Fall nicht langer als
erforderlich in Betrieb sein.

Als Anhaltspunkt dient die nachstehende Tabelle,
in der verschiedene Speisen mit den zu ver-
arbeitenden Mengen und der Betriebsdauer des
Gerates aufgeflhrt sind.

Zutaten Maximale Dauer Zubehor
Menge
Karotten 240 g Karot- | 10 Sekunden Schnee-
mit Wasser | ten, 360 ml | (5 Zyklen mit 1 | besen
gemischt Wasser Minuten Pause
zwischen den
Zyklen)
Fleisch 240 g 10 Sekunden Schneid-
Fleisch (3 Zyklen mit 2 | maschi-
Minuten Pause | ne
zwischen den
Zyklen)
VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung mussen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten,
so wie im Absatz Reinigung beschrieben, ge-
reinigt werden.

- Das Gerat fiir die von Ihnen bestimmte Funk-
tion vorbereiten.

BENUTZUNG:
- Vor Anschluss das Kabel véllig ausrollen.

- SchlielBen Sie das Gerat an das Stromnetz an.



- Die Leuchtanzeige leuchtet auf.

- Durch Betatigen des Schalters das Gerat in
Betrieb setzen.

- Wahlen Sie die Geschwindigkeitsstarke.
- Bearbeiten Sie das gewlinschte Lebensmittel.

ELEKTRONISCHE
GESCHWINDIGKEITSKONTROLLE:

- Die Geschwindigkeit des Gerats lasst sich ein-
fach mit dem Geschwindigkeitsschalter regeln
(A). Diese Funktion ist auRerst nutzlich, da die
Geschwindigkeit an die entsprechende Arbeit
angepasst werden kann.

TURBO-FUNKTION:

- Das Geréat verfligt Uber eine Turbofunktion.
Wenn Sie die Turbo-Taste drlcken, verfligen
Sie Uber die gesamte Motorleistung und erzie-
len eine feinere Textur des Produkts.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

- Stoppen Sie das Gerat und lassen Sie durch
Betatigen der Drucktaste den Druck entwei-
chen.

- Den Stecker aus der Netzdose ziehen.
- Reinigen Sie das Gerat.

ZUBEHOR:

MIXSTAB (FIG.1):

- Dieses Zubehorteil dient zur Zubereitung von
Saucen, Suppen, Mayonnaise, Mixgetranken,
Babyspeisen...

- Den Mixstab an den Motorblock koppeln,
indem Sie die Tasten driicken, bis Sie ein
Klickenhoren (Fig.1.1).

- Die Lebensmittel in das Messglas geben und
den Apparat einschalten.

- Den Mixstab durch Dricken der Tasten vom
Motorblock I6sen. (Fig.1.2).

HACKZUBEHOR (FIG.2):

- Dieses Zubehor dient zum Hacken von Gemi-
se oder Fleisch...

- Um Beschadigungen des Gerats zu vermeiden,
entfernen Sie Knochen, Nerven, Sehnen, etc.
aus dem Fleisch.

- Die Getriebgruppe mit dem Motorblock ver-
binden, indem Sie driicken, bis Sie ein Klicken
héren(Fig.2.1).

- Die zu verarbeitenden Lebensmittel in das
Glas des Zerkleinerers geben und den Deckel
so anbringen, dass Sie ein Klicken héren
(Fig.2.2).

- Achtung: Das Gerat nicht anstellen,wenn nicht
alle Teile gut angebracht und befestigt worden
sind.

- Geréat abstellen, wenn die Lebensmittel die ge-
winschte Textur haben.

- Den Motorblock vom Deckel nehmen und dann
den Deckel des Zerkleinerers abnehmen.

- Anmerkung: Nicht die Turbo-Funktion verwen-
den, wenn dieses Zubehdr angeschlossen ist.

SCHLAGERZUBEHOR (FIG.3):

- Dieses Zubehor dient zum Schlagen von Sah-
ne, Eiweild...

- Den Schneebesen in die Getriebegruppe ste-
cken. Teil am Motorkoérper befestigen und an-
dricken, bis ein Klicken zu horen ist (Fig.3.1).

- Das zu verarbeitende Nahrungsmittel in ein
breites Gefaly geben und das Geréat in Betrieb
setzen. Fur optimale Ergebnisse empfiehlt es
sich, den Schneebesen im Uhrzeigersinn zu
bewegen.

- Den Schaumschlager entfernen und die Ge-
triebgruppe freigeben.

- Anmerkung1: Uberhéhte Geschwindigkeiten
mit diesem Zubehor kénnen den Schneebesen-
arm beschadigen (Drahte werden geschleu-
dert).

- Anmerkung2: Um den Sahneschlager vom
Untersetzungsaggregat zu l6sen, ziehen Sie an
dem Schlagerring.

WARMESCHUTZSCHALTER:

- Das Gerét ist mit einem Warmeschutzschalter
ausgestattet, wodurch es gegen Uberhitzung
geschutzt ist.

- Schaltet sich das Gerat von selbst aus und
nicht wieder ein, unterbrechen Sie die Strom-
zufuhr, warten Sie 15 Minuten und schalten es
wieder ein.

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkihlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungs-
mittel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats we-
der Lose- oder Scheuermittel, noch Produkte
mit einem sauren oder basischen pH-Wert wie
z.B. Lauge.

- Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flis-



sigkeiten tauchen und nicht unter den Wasser-
hahn halten.

- Bei der Reinigung muss besonders auf die
Schneideflachen geachtet werden, die beson-
ders scharf sind.

- Es wird empfohlen, Speisereste regelmalig
vom Gerét zu entfernen.

- Halten Sie das Gerat nicht sauber, so kdnnten
sich der Zustand seiner Oberflache verschlech-
tern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.

- Folgende Teile sind fir die Reinigung in war-
mem Seifenwasser oder in der Spilmaschine
(kurzes Spulprogramm) geeignet:

- Dosiergefa®
- Zerkleinerungsglas (ohne Deckel).
- Mixer (ohne Getriebe)

- Die Abtropf-/Abtrock-Position der im Geschirr-
spller oder Spllbecken spiilbaren Teile muss
einen ungehinderten Wasserablauf ermog-
lichen (Fig.4).

- Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerat montieren und aufbewahren.



Italiano

Frullatore a immersione

AHB1000X
AHBA1000X
DESCRIZIONE

A Regolatore di velocita
B Pulsante

C Funzione Turbo

D  Corpo motore

E Gambo mixer

F Recipiente dosatore
G  Frusta (*)

H  Tritatutto (*)
(*) Disponibile solo nel modello AHBA1000X

Se il modello del Suo apparecchio non fosse
dotato degli accessori anteriormente elencati,
pud acquistarli separatamente presso i punti di
assistenza tecnica autorizzati.

PRECAUZIONI D’USO:

- Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente
il cavo dell’apparecchio.

Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
non sono correttamente montati.

Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
presentano dei difetti. Sostituirliimmediata-
mente.

Non avviare mai I'apparecchio a vuoto (senza
aver inserito gli alimenti).

Non utilizzare 'apparecchio se il suo dispositi-
vo di accensione/spegnimento non funziona.

Conservare questo apparecchio fuori dalla por-
tata dei bambini e/o di persone con problemi
fisici, mentali o di sensibilita, o con mancanza
di esperienza e conoscenza.

Mantenere I'apparecchio in buono stato.
Verificare che le parti mobili siano ben fissate e
che non rimangano incastrate, che non ci siano
pezzi rotti e che non si verifichino altre situazio-
ni che possano nuocere al buon funzionamento
dell'apparecchio.

Usare I'apparecchio, i suoi accessori e gli
utensili secondo queste istruzioni, tenendo

in considerazione le condizioni di lavoro e il
lavoro da svolgere. Utilizzare I'apparecchio per
operazioni diverse da quelle previste potrebbe
causare una situazione di pericolo.

- Non lasciare mai I'apparecchio collegato alla
rete elettrica e senza controllo. Si otterra un
risparmio energetico e si prolunghera la vita
dell'apparecchio stesso.

Non utilizzare I'apparecchio su nessuna parte
del corpo di persone o animali.

Non utilizzare I'apparecchio con ossa o alimen-
ti congelati.

Non utilizzare I'apparecchio per pit di 1 minuto
consecutivo o effettuando cicli di piu di 5
minuti; rispettare sempre i periodi di riposo fra i
cicli, che corrispondono a minimo 1 minuto. Ad
ogni modo non € mai opportuno far funzio-
nare I'apparecchio per un tempo superiore al
necessario.

Nella tabella allegata vengono proposte delle
ricette a carattere orientativo, in cui vengono indi-
cati la quantita di alimenti ed i tempi di cottura.

Ingrediente | Quantita Durata Accessorio
massima
Carote con | 240 g di 10 secondi Gambo
acqua carote, (5 cicli con mixer
360 ml di intervalli di 1
acqua minuto tra i
cicli)
Carne 240 10 secondi Tritatutto
grammi di (3 cicli con
carne interruzioni
di 2 minuti
tra i cicli)
MODALITA D’USO

PRIMA DELL'USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Previamente al primo utilizzo dell’apparecchio,
si consiglia di pulire tutte le parti a contatto
con gli alimenti, come indicato nella sezione
dedicata alla pulizia.

- Preparare I'apparecchio secondo la funzione
desiderata:

USO:

- Svolgere completamente il cavo prima di inseri-
re la spina.

- Collegare I'apparecchio alla rete elettrica.
- La spia luminosa si illuminera.

- Avviare 'apparecchio azionando il comando
selettore.

- Selezionare la velocita desiderata.



- Lavorare con gli alimenti che si desidera
trattare.

CONTROLLO ELETTRONICO DELLA

VELOCITA:

- Si pud controllare la velocita dell'apparecchio
con il comando di regolazione della poten-
za(A). Questa funzione & molto utile, dato che
permette di adattare la velocita dell’apparec-
chio al tipo di lavoro che si desidera compiere.

FUNZIONE TURBO:

- Lapparato dispone di una funzione Turbo.
Premendo il pulsante della funzione Turbo si
attivera tutta la potenza del motore, ottenendo
un prodotto finito con una consistenza piu fine.

UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO

DELLAPPARECCHIO:

- Arrestare I'apparecchio rilasciando la pressio-
ne dal pulsante.

- Scollegare 'apparecchio dalla rete.

- Pulire I'apparecchio.

ACCESSORI:
ACCESSORIO BACCHETTA (FIG.1):

- Questo accessorio serve per I'elaborazione di
salse, minestre, maionese, frullati, pappe per
bambini...

- Sganciare la frusta dal corpo motore premen-
doi relativi pulsanti fino a sentire il “clic (Fig.1.1).

- Introdurre gli alimenti nella brocca e avviare
I'apparecchio.

- Sganciare la frusta dal corpo motore premendo
i relativi pulsanti. (Fig.1.2)

TRITATUTTO (FIG.2):
- Indicato per tritare carne e verdura...

- Per evitare danni all’apparecchio, pulire la
carne da ossa, cartilagini, nervi, ecc....

- Accoppiare il gruppo riduttore al corpo motore,
premendo fino a sentire un clic(Fig.2.1).

- Dopo aver montato le lame, introdurre gli
alimenti da lavorare nel bicchiere ed inserire il
coperchio fino a sentire un clic(Fig.2.2).

- Attenzione: prima di mettere in funzione I'ap-
parecchio, assicurarsi che tutti i pezzi siano
montati correttamente.

- Quando I'alimento raggiunga la consistenza
desiderata, arrestare I'apparecchio.

- Separare il corpo motore dal coperchio e poi
rimuovere il coperchio del tritatutto.

- Nota: Quando sia inserito questo accessorio,
non lavorare con la funzione turbo.

FRUSTA (FIG.3):

- Indicata per montare a neve panna, chiare
d’uovo, ecc.

- Inserire I'accessorio nel blocco di fissaggio.
Montare il tutto sul corpo motore, facendo
pressione fino a sentire un clic(Fig.3.1).

- Introdurre I'alimento in un recipiente ampio ed
avviare I'apparecchio. Per ottenere risultati
ottimali, si consiglia di muovere la frusta in
senso orario.

- Sganciare la frusta dal blocco di fissaggio e
quest’ultimo dal corpo motore.

- Nota1: Con questo accessorio non lavorare a
velocita molto alte, in quanto cido causerebbe
dei difetti al frullatore (centrifugazione dei cavi).

- Nota2: Per staccare la frusta dal blocco di
fissaggio, tirare afferrando 'anello.

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA:

- Lapparecchio possiede un dispositivo termico
di sicurezza che lo protegge da qualsiasi surri-
scaldamento.

- Se I'apparecchio si sconnette da solo e non si
riconnette, scollegarlo dalla presa e attendere
circa 15 minuti prima di connetterlo di nuovo.
Se ancora non funziona, rivolgersi ad un centro
d’assistenza tecnica autorizzato.

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e aspet-
tare che I'apparecchio si raffreddi, prima di
eseguirne la pulizia.

Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico, come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

Le lame dell’apparecchio sono particolarmente
affilate; durante la pulizia, maneggiare con
cura.

Si raccomanda di pulire 'apparecchio periodi-
camente e di rimuovere tutti i residui di cibo.

La mancata pulizia periodica dell’apparecchio
puo provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

| seguenti pezzi possono essere lavati con
acqua e detersivo o in lavastoviglie (usando un
programma li lavaggio leggero):



- Misurino dosatore
- Tritatutto (senza coperchio)
- Frusta (senza riduttore)

- La posizione di gocciolamento e asciugatura
dei pezzi lavabili in lavastoviglie o nel lavandino
deve permettere un facile gocciolamento(-
Fig.4).

- Prima di montare e riporre 'apparecchio, asciu-
gare bene tutti i pezzi.



Portugués

Varinha magica

AHB1000X
AHBA1000X
DESCRIGAO

A Regulador de velocidade
B Botéo

C Fungéo Turbo

D  Corpo do motor

E Vareta

F Copo doseador

G  Varinha (¥)

H Picador (*)
(*) Apenas disponivel no modelo AHBA1000X

Caso o seu modelo do aparelho ndo disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

- Antes de cada utilizagéo, desenrole completa-
mente o cabo de alimentagéo do aparelho.

N&o utilize o aparelho se os acessoérios néo
estiverem devidamente montados.

Nao utilize o aparelho se os acessorios ou
consumiveis montados apresentarem defeitos.
Substitua-os imediatamente.

N&o utilize o aparelho sem carga.

N&o utilize o aparelho se o dispositivo de ligar/
desligar nao funcionar.

Guarde o aparelho fora do alcance das crian-
¢as e de pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta
de experiéncia e conhecimento.

Conserve o aparelho em bom estado. Verifique
se as partes moveis nado estao desalinhadas
ou bloqueadas, que nao existem pegas danifi-
cadas ou outras condi¢des que possam afetar
o funcionamento correto do aparelho.

Utilize este aparelho e respetivos acessorios e
ferramentas de acordo com estas instrugdes,
tendo em conta as condigdes de trabalho e o
trabalho a realizar. A utilizagéo do aparelho
para operacgoes diferentes das previstas pode
originar situagdes de perigo.

- Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilan-
cia. Além disso, poupara energia e prolongara
a vida do aparelho.

- Nao utilize o aparelho sobre nenhuma parte do
corpo de uma pessoa ou animal.

- Nao utilize o aparelho com alimentos congela-
dos ou o0ssos.

- Néo utilize o aparelho durante mais de 1
minuto seguido, ou faga ciclos com mais de
5minutos; respeite sempre um periodo de re-
pouso entre cada ciclo de 1 minuto, no minimo.
Em caso algum é conveniente ter o aparelho
em funcionamento para além do tempo neces-
sario.

Como orientagao, na tabela anexa, indica-se uma

série de receitas que inclui a quantidade de ali-

mentos a processar e o tempo de funcionamento
do aparelho.

Ingrediente | Quantidade | Duragdo Acessorio
maxima
Cenouras 240 g de 10 segundos Vareta
misturadas | cenouras, (5 ciclos com
com agua 360 ml de intervalos de
agua 1 minuto entre
os ciclos)
Carne 240 gr de 10 segundos Picador
carne (3 ciclos com
intervalos de 2
minutos entre
os ciclos)

MODO DE UTILIZAGAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAQAO:

- Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

- Prepare o aparelho consoante a fungéo pre-
tendida:

UTILIZAGCAO:

- Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada.

- Ligue o aparelho a corrente elétrica.
- O indicador luminoso acende-se.

- Coloque o aparelho em funcionamento, accio-
nando o comando selector.

- Selecione a velocidade desejada.

- Processe os alimentos.



CONTROLO ELETRONICO DA VELOCIDADE:

- Pode controlar a velocidade do aparelho,
atuando simplesmente sobre o comando de
controlo de velocidade (A). Esta fungédo é muito
util pois permite adaptar a velocidade do apa-
relho ao tipo de operacgao a realizar.

FUNGAO TURBO:

- O aparelho possui uma fungédo Turbo. Ativando o
botao da fungéo Turbo passa-se a dispor de toda
a poténcia do motor, conseguindo-se um acaba-
mento mais fino na textura final do produto.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO
APARELHO:

- Parar o aparelho, retirando a pressao sobre o
botéo.

- Desligue o aparelho da corrente elétrica.
- Limpe o aparelho.

ACESSORIOS:

ACESSORIO DA VARINHA (FIG.1):

- Este acessorio serve para preparar molhos,
sopas, maionese, batidos, comida para bebé,
etc.

- Encaixe a varinha ao corpo do motor pressio-
nando os botdes até ouvir um “clique” (Fig.1.1).

- Introduza os alimentos no copo doseador e
coloque o aparelho em funcionamento.

- Desencaixe a varinha do corpo do motor pres-
sionando os botdes. (Fig.1.2).

ACESSORIO PICADOR (FIG.2):

- Este acessorio serve para picar vegetais ou
carnes.

- Para evitar causar danos ao aparelho, retire da
carne todos os 0ssos, nervos, cartilagem, etc.

- Una o grupo redutor ao corpo do motor pres-
sionando até escutar um clique (Fig.2.1).

- Introduza os alimentos a processar no copo
picador, e coloque a tampaaté escutar um
“clique” (Fig.2.2).

- Atengao: Nao colocar o aparelho em funciona-
mento se todo o conjunto n&o estiver devida-
mente montado) (Fig.

- Pare o aparelho quando o alimento adquirir a
textura desejada.

- Desencaixe o corpo do motor da tampa e, em
seguida, retire a tampa da picadora.

- Nota: Nao trabalhe com a funcgéao turbo com
este acessorio montado.

ACESSORIO BATEDOR (FIG.3):

- Este acessorio serve para bater natas, bater
claras em castelo, etc.

- Inserir a varinha magica no conjunto do
redutor. Unir este conjunto ao corpo do motor
pressionando até escutar um clique(Fig.3.1).

- Coloque os ingredientes num recipiente largo
e ligue o aparelho. Para um resultado 6timo é
conveniente mover a varinha magica no senti-
do dos ponteiros do relégio.

- Retirar o acessorio batedor e libertar o grupo
redutor.

- Nota1: Nao trabalhe a velocidades altas com
este acessorio montado porque pode provocar
defeitos no brago de emulsao (centrifugagao
dos arames).

- Nota2: Para libertar o batedor do grupo redu-
tor, puxe pela argola do batedor.

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA:

- O aparelho dispde de um dispositivo térmi-
co de segurancga que o protege de qualquer
sobreaquecimento.

- Se o aparelho se desligar sozinho e ndo se
voltar a ligar, desligue-o da corrente e aguarde
15 minutos antes de o ligar novamente. Se
continuar sem funcionar, dirija-se a um dos
Servigos de Assisténcia Técnica autorizados.

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da corrente e deixe-o
arrefecer antes de iniciar qualquer operagao
de limpeza.

- Limpe o aparelho com um pano himido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

- Nao utilize solventes, produtos com um fator
pH acido ou basico como a lixivia, nem produ-
tos abrasivos para a limpeza do aparelho.

- Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

- Durante o processo de limpeza deve ter espe-
cial cuidado com as laminas pois estdo muito
afiadas.

- Recomenda-se limpar o aparelho regularmente
e retirar todos os restos de alimentos.

- Se o aparelho nao for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragéo da vida do aparelho e
conduzir a uma situagao de perigo.



- As seguintes pecas podem ser lavadas em
agua quente com sab&o ou na maquina de
lavar louga (com um programa suave de
lavagem):

- Copo doseador
- Picadora (sem tampa)
- Varinha magica (sem redutor)

- A posicao de escorrimento/secagem das
pecas lavaveis na maquina de lavar louga ou
lava-lougas deve permitir o escorrimento da
agua com facilidade(Fig.4).

- Em seguida, seque bem todas as pegas antes
de as montar e guardar.



Catala

Batedora de vareta

AHB1000X
AHBA1000X
DESCRIPCIO

A Regulador de velocitats
B Polsador

C  Funcié Turbo

D  Cos motor

E Vareta

F Got mesurador

G  Batedor (*)

H  Picador (¥)
(*) Només disponible en el model AHBA1000X

En el cas que el model del vostre aparell no
disposi dels accessoris descrits anteriorment,
aquests també poden adquirir-se per separat als
Serveis d’Assisténcia Tecnica.

UTILITZACIO | CURA

- Abans de cada Us, esteneu completament el
cable d’alimentacié de l'aparell.

No feu servir I'aparell si els accessoris no
estan acoblats correctament.

No feu servir I'aparell si els accessoris acoblats
tenen defectes. Procediu a substituir-los imme-
diatament.

No feu servir I'aparell buit, és a dir, sense
carrega.

No feu servir I'aparell si el dispositiu d’engega-
da/aturada no funciona.

Manteniu I'aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones amb capacitats fisiques, sensori-
als o mentals reduides o falta d’experiéncia i
coneixement

Manteniu I'aparell en bon estat. Comproveu
que les parts mobils no estiguin desalineades
o travades, que no hi hagi peces trencades

o altres condicions que puguin afectar el bon
funcionament de l'aparell.

Feu servir aquest aparell, aixi com els seus
accessoris i eines, d'acord amb aquestes
instruccions i tenint en compte les condicions
de treball i el que heu de fer. Fer servir I'aparell
per a operacions diferents de les previstes
podria causar una situacié de perill.

- No deixeu mai I'aparell connectat i sense vigi-
lancia. A més, estalviareu energia i perllonga-
reu la vida de l'aparell.

- No feu servir I'aparell sobre cap part del cos
d’'una persona o animal.

- No fer servir 'aparell amb aliments congelats
0 0SSOsS.

- No feu servir I'aparell durant més d’1 minut
seguit, o fent cicles de més de 5 minuts, en
aquest cas respectant sempre periodes de
repos entre cicles d’1 minut com a minim. En
cap cas és convenient tenir I'aparell en funcio-
nament més temps del necessari.

Com a orientacio en la taula annexa s’indiquen
una seérie de receptes, que inclouen la quantitat
d’aliment a processar i el temps de funcionament
de l'aparell.

Ingredient | Quantitat Duracio Accessori
maxima
Pasta- 240 grams 10 segons (5 | Vareta
nagues de pastana- | cicles amb
mescla- gues, 360 descansos de
des amb | ml d’aigua 1 minut entre
aigua cicles)
Carn 250 grams 10 segons (3 | Picador
de carn cicles amb
descansos
de 2 minuts
entre cicles)

INSTRUCCIONS D’US
NOTES PREVIES A L'US:

- Assegureu-vos que heu retirat tot el material
d’'embalatge del producte.

- Abans d’usar el producte per primer cop, nete-
geu les parts en contacte amb aliments tal com
es descriu a I'apartat de neteja.

- Prepareu I'aparell segons la funcié que vulgueu
feu servir:

Us:

- Extendre completament el cable abans d’endo-
llar 'aparell.

- Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.

- El pilot lluminds s'il-luminara.

- Poseu I'aparell en marxa accionant el polsador.
- Seleccioneu la velocitat desitjada.

- Treballeu I'aliment que vulgueu processar.



CONTROL ELECTRONIC DE VELOCITAT:

- Es pot controlar la velocitat de I'aparell, simple-
ment actuant sobre el comandament de control
de velocitat (A). Aquesta funcié és molt util ja
que permet adaptar la velocitat de I'aparell a el
tipus de treball que es necessiti realitzar.

FUNCIO TURBO:

- L'aparell té una funcié Turbo. Si activeu el
polsador de la funcié Turbo posareu el motor a
la poténcia maxima i aconseguireu un acabat
més fi en la textura final del producte.

UN COP FINALITZAT L’'US DE LAPARELL:

- Atureu l'aparell i retireu la pressio sobre el
polsador.

- Desendolleu 'aparell de la xarxa eléctrica.
- Netegeu l'aparell.

ACCESSORIS:

ACCESSORI VARETA (FIG.1):

- Aquest accessori serveix per a I'elaboracié de
salses, sopes, maionesa, batuts, menjar per a
nadons, etc.

- Acobleu la vareta a el cos motor pressionant
els botons fins que sentiu un clic (Fig.1.1).

- Introduiu en el vas mesurador els aliments i
engegueu l'aparell.

- Desacobleu la vareta del cos motor pressio-
nant els botons. (Fig.1.2).

ACCESSORI PICADOR (FIG.2):

- Aquest accessori serveix per a picar vegetals
o carns, etc.

- Per evitar danys en I'aparell lleveu els ossos,
nervis, cartilags, etc., de la carn.

- Uniu el grup reductor al cos motor pressionant
fins que sentiu un clic (Fig.2.1).

- Introduiu els aliments que vulgueu elaborar en
el vas picador i col-loqueu-hi la tapa fins que
sentiu un clic (Fig.2.2).

- Atencio: no engegueu l'aparell si tot el conjunt
no esta assentat i acoblat degudament.

- Atureu I'aparell quan l'aliment adquireixi la
textura desitjada.

- Desacobleu el cos motor de la tapa i lleveu la
tapa del picador.

- Nota: No treballeu amb la funcioé turbo amb
aquest accessori acoblat.

ACCESSORI BATEDOR (FIG.3):

- Aquest accessori serveix per a muntar nata,
clares, etc.

- Inseriu el batedor al grup reductor. Uniu aquest
conjunt al cos motor pressionant fins que sen-
tiu un clic (Fig.3.1).

- En un recipient ample, col-loque I'aliment i
engegueu l'aparell. Per a un resultat optim, és
convenient moure el batedor en sentit horari.

- Lleveu l'accessori batedor i allibereu el grup
reductor.

- Nota1: No treballeu a velocitats altes amb
aquest accessori acoblat, ja que provocaria
defectes sobre el batedor (centrifugacio dels
filferros).

- Nota2: Per alliberar el batedor del grup reduc-
tor, estireu de 'anella del batedor.

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT:

- Laparell disposa d’un dispositiu térmic de
seguretat que protegeix I'aparell de qualsevol
sobreescalfament.

- Si l'aparell es desconnecta per si mateix i no
torna a connectar-se, procedir a desconnectar
de la xarxa, esperar uns 15 minuts abans de
tornar a connectar-lo. Si encara no funciona,
acudir a un dels serveis d’assisténcia tecnica
autoritzats.

NETEJA

- Desendollar I'aparell de la xarxa i deixar-lo re-
fredar abans de dur a terme qualsevol operacid
de neteja.

- Netegeu l'aparell amb un drap humit impreg-
nant amb unes gotes de detergent i després
eixugueu-lo.

- No feu servir dissolvents ni productes amb un
factor pH acid o basic com el lleixiu ni produc-
tes abrasius per netejar I'aparell.

- No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre
liquid, ni el poseu sota laixeta.

- Durant el procés de neteja s’ha d’anar molt
en compte amb les fulles, ja que estan molt
afilades.

- Es recomana netejar I'aparell regularment i
treure-hi totes les restes d’aliments.

- Sil'aparell no es manté en bon estat de neteja,
la superficie pot degradar-se i afectar de ma-
nera inexorable la durada de la vida de I'aparell
i conduir a una situacio perillosa.



- Les seglents peces son aptes per a netejar-les
al rentavaixelles:

- Vas mesurador.
- Picador (sense tapa).
- Batedor (sense reductor).

- La posicié d’escorregut/assecat de les peces
rentables al rentaplats o a la pica ha de perme-
tre escorrer I'aigua amb facilitat (Fig.4).

- A continuacio, assequi totes les peces abans
del seu muntatge i guardat.



Nederlands

Staafmixer

AHB1000X
AHBA1000X

BESCHRIJVING

A Snelheidsregelaar

B Drukknop

C Turbo functie

D Motorlichaam

E Staafmixer

F Maatglas

G Garde (*)

H Hakker (*)

(*) Alleen beschikbaar voor model AHBA1000X

Mocht het model van uw apparaat niet beschik-
ken over de hiervoor beschreven hulpstukken,
dan kunt u deze ook apart verkrijgen bij de Tech-
nische Service.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

- Rol voor gebruik de voedingskabel van het
apparaat volledig af.

- Gebruik het apparaat niet wanneer de acces-
soires niet correct aangesloten zijn.

- Gebruik het apparaat niet als de aangekoppel-
de accessoires beschadigd zijn. Vervang ze
onmiddellijk.

- Gebruik het apparaat niet wanneer het leeg,
ofwel zonder lading is.

- Gebruik het apparaat niet als de aan/uit knop
niet werkt.

Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke beperkingen, of met een gebrek aan
ervaring en kennis.

Houd het apparaat in goede staat. Controleer
dat de bewegende delen niet scheef of klem
zitten, dat de onderdelen niet beschadigd

zijn en er geen andere problemen zijn die de
correcte werking van het apparaat negatief
kunnen beinvioeden.

Volg deze aanwijzingen altijd nauwgezet op

bij gebruik van het apparaat en zijn acces-
soires en hulpmiddelen. Houd altijd rekening
met de omstandigheden en de uit te voeren
werkzaamheden. Het gebruik van het apparaat
voor andere dan de voorziene doeleinden kan
gevaarlijk zijn.

- Laat het apparaat nooit aan staan zonder toe-
zicht. U bespaart hierdoor energie en verlengt
tevens de levensduur van het apparaat.

- Gebruik het apparaat niet op lichaamsdelen
van mens of dier.

- Plaats geen bevroren ingrediénten of beende-
ren in het apparaat.

- Gebruik het apparaat niet langer dan 1 minuut
achtereen of in cycli van meer dan 5 minuten,
waarbij men steeds rustpauzes van tenminste
1 minuut moet inlassen tussen de cycli. Laat
het apparaat niet langer dan noodzakelijk
draaien.

Ter oriéntatie staan in de tabel in de bijlage een
reeks recepten met daarin de hoeveelheid te
verwerken voedingsmiddelen en de werktijd van
het apparaat.

Ingrediént | Maximale Duur Medeplichtig
hoeveelheid
Wortels 2409 10 seconden | Staafmixer
gemengd | wortels, 360 | (5 cycli met
met water | ml water pauzes van
1 minuut
tussen cycli)
Vless 240 gr vlees | 10 seconden | Hakker
(3 cycli met
pauzes van
2 minuten
tussen de
cycli)
GEBRUIKSAANWIJZING

OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET
GEBRUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

- Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in
aanraking kunnen komen, zoals aangegeven in
het onderdeel Reiniging.

- Bereid het apparaat voor op de gewenste functie:

GEBRUIK:

- Rol de kabel helemaal af alvorens de stekker in
het stopcontact te steken.

- Steek de stekker in het stopcontact.
- Het controlelampje gaat aan.

- Het apparaat in werking stellen door middel
van de aan/uit knop.

- Selecteer de gewenste snelheid.

- Verwerk de gewenste ingrediénten.



ELEKTRISCHE SNELHEIDSCONTROLE:

- Men kan de snelheid van het apparaat eenvou-
dig regelen met de snelheidscontrole (A). Deze
functie is erg nuttig, omdat men zodoende de
snelheid aan de uit te voeren taak aan kan
passen.

TURBO FUNCTIE:

- Het apparaat beschikt over een Turbo functie.
Wanneer men op de Turbo knop drukt, werkt
de motor op vol vermogen, met als resultaat
een fijnere textuur van het product.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

- Laat de drukknop los om het apparaat te
stoppen.

- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Reinig het apparaat.

ACCESSOIRES:
ACCESSOIRE STAAFMIXER (FIG.1):

- Dit accessoire dient voor het bereiden van
sauzen, soepen, mayonaise, shakes, babyvoe-
ding...

- Bevestig de staaf aan het motorhuis door op
de knoppen te drukken totdat u een klik hoort
(Fig.1.1).

- Plaats de maatbeker voor ingrediénten en zet
het apparaat aan.

- Ontkoppel de staafmixer van het motorlichaam
door op de knoppen te drukken. (Fig.1.2).

HAK-ACCESSOIRE (FIG.2):
- Dit accessoire dient om plantaardige produc-
ten, vlees, enz., fijn te hakken.

- Verwijder botten, zenuwen, kraakbeen en der-
gelijke om beschadiging te voorkomen.

- Bevestig de reductiegroep aan het motorli-
chaam door te drukken totdat u een klik hoort
(Fig.2.1).

- Plaats de te bereiden ingrediénten in de kan
van de hakmolen en druk op het deksel totdat u
een klik hoort (Fig.2.2).

- Let op: zet het apparaat pas aan als het geheel
goed bevestigd en aangekoppeld is.

- Stop het apparaat zodra het voedsel de ge-
wenste structuur heeft.

- Koppel het motorlichaam los van het deksel en
verwijder het deksel van de hakmolen.

- Opmerking: Gebruik de turbo functie niet als dit
accessoire aangekoppeld is.

GARDE-ACCESSOIRE (FIG.3):

- Dit accessoire dient om room te kloppen, eiwit-
ten te slaan...

- Steek de garde in de reductiegroep. Verbind
het geheel aan het motorblok door te drukken
totdat u een klik hoort (Fig.3.1).

- Plaats het voedsel in een ruime kom en zet het
apparaat aan. Voor een optimaal resultaat is
het raadzaam de garde in een cirkel rechtsom
te bewegen.

- Verwijder de klopper en maak de reductiegroep
los.

- Opmerking 1: Gebruik dit accessoire nooit op
hoge snelheid, aangezien de garde daardoor
beschadigd kan worden (de draden kunnen uit
elkaar vliegen).

- Opmerking 2: Trek aan de ring van de garde
om deze van de reductiegroep los te maken.

THERMISCHE BEVEILIGING:

- Dit apparaat beschikt over een thermische
beveiliging die het apparaat tegen oververhit-
ting beveiligt.

- Wanneer het apparaat vanzelf uitgaat en
niet opnieuw aangaat, trek de stekker uit het
stopcontact en wacht 15 minuten alvorens
de stekker weer in het stopcontact te steken.
Indien het apparaat dan nog steeds niet werkt,
neem contact op met een erkende technische
dienst.

REINIGING

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater,
noch schuurmiddelen, om het apparaat schoon
te maken.

- Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

- Wees extra voorzichtig met de messen tijdens
het schoonmaken, want deze zijn zeer scherp.

- Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en alle voedselresten te
verwijderen.

- Indien het apparaat niet goed schoongehouden
wordt, kan het oppervlak beschadigd en de
levensduur van het apparaat verkort worden,
en kan er een gevaarlijke situatie ontstaan.

- De volgende onderdelen mogen met warm
zeepsop schoongemaakt worden of in de
vaatwasser geplaatst worden (op een zacht
wasprogramma):



- Maatglas
- Hakker (zonder deksel).
- Mixer (zonder overbrenging)

- Leg de schoongemaakte stukken zodanig in
de vaatwasser of het afdruiprek dat het water
makkelijk kan weglopen(Fig.4).

- Droog alle onderdelen goed af alvorens het ap-
paraat opnieuw te monteren en op te bergen.



Polski

Mikser
AHB1000X
AHBA1000X
OPIS

A Regulator predkosci
B Przycisk

C Funkcja turbo

D  Korpus Silnika

E Pret

F Pojemnik dozujgcy
G  Ubijak (*)

H Rozdrabniacz (*)

(*) Dostepne tylko w przypadku modelu
AHBA1000X.

W przypadku, jesli model Panstwa urzadzenia nie
posiada opisanych powyzej akcesoriéw, te mozna
réwniez naby¢ osobno w Serwisie Technicznym.

UZYWANIE | KONSERWACJA

- Przed kazdym uzyciem, rozwingé¢ catkowicie
przewdd zasilania urzgdzenia.

- Nie uzywacé urzagdzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sg odpowiednio dopasowane.

- Nie stosowac urzgdzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

- Nie uzywacé urzagdzenia, kiedy jest ono puste,
to znaczy kiedy nic w nim nie ma.

- Nie uzywac¢ urzadzenia, jesli nie dziata przy-
cisk wigczania ON/OFF.

- Przechowywac¢ urzgdzenie w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci i/lub oséb o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, dotykowych lub men-
talnych oraz nie posiadajgcych doswiadczenia
lub znajomosci tego typu urzadzen.

Utrzymywac urzadzenie w dobrym stanie.
Sprawdzaé, czy ruchome czesci nie sg
poprzestawiane wzgledem siebie czy zaklesz-
czone, czy nie ma zepsutych czesci czy innych
warunkow, ktére mogg wptyngé na wtasciwe
dziatanie urzgdzenia.

Urzgdzenie i jego akcesoria nalezy uzywac
zgodnie z powyzszg instrukcjg obstugi, uzy-
wanie go do innych celdw niz opisane moze
powodowac niebezpieczenstwo. Nie nalezy

uzywac go do innych celéw niz przeznaczony,
gdyz moze to spowodowac zagrozenie dla
zdrowia.

- Nie pozostawiac¢ nigdy urzgdzenia podtgczo-
nego i bez nadzoru. W ten sposéb mozna
zaoszczedzi¢ energie i przedtuzy¢ okres uzyt-
kowania urzgdzenia.

- Nie uzywac¢ urzgdzenia na zadnej czesci ciata
ludzkiego lub na zwierzetach.

- Nie wolno uzywa¢ urzgdzenia do mielenia
produktow zamrozonych lub kosci.

- Nie uzywac urzadzenia dtuzej niz 1minuta lub w
cyklach 5-minutowych z przerwg powyzej minu-
ty pomiedzy cyklami. Nie zaleca sie pracowania
w urzgdzeniem dtuzej niz to konieczne.

W aneksie znajduje sie tabela z orientacyjnymi
przepisami, iloSciami zywnosci i zalecanym cza-
sem pracy urzadzenia.

Skfadniki Czas Akcesoria

trwania

10 sekund Pret
(5cykliz1
minutowymi
przerwami
miedzy
cyklami)

Maksymalna
ilos¢

Marchew-
ki zmie-
szane z
wodg

240 g mar-
chewek, 360
ml wody

10 sekund
(3 cyklez2
minutowymi
przerwami
miedzy
cyklami)

Rozdrab-
niacz

Mieso 240 g migsa

SPOSOB UZYCIA
UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewni¢ sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
wszystkie czesci urzgdzenia, ktére mogg mie¢
kontakt z pokarmami, postepujgc zgodnie z
instrukcja.

- Przygotowanie urzadzenie do pracy w zalezno-
$ci od czynnosci, ktorg bedzie wykonywac:

SPOSOB UZYCIA:

- Catkowicie rozwing¢ kabel przed podtgczeniem
urzadzenia.

- Podtaczy¢ urzgdzenie do pradu.
- Lampka kontrolna zapali sig
- Wylgczy¢ urzgdzenie za pomocg przycisku.

- Wybra¢ odpowiednig moc.



- Pracowac¢ z wykorzystaniem produktéow zywno-

Sciowych, jakie chce sie przetworzyc¢.

ELEKTRONICZNA KONTROLA PREDKOSCI:

- Moc urzgdzenia moze by¢ regulowana po
prostu poprzez zmiang w regulatorze mocy
(A). Funkcja ta jest niezwykle uzyteczna, jako
ze pozwala dostosowaé moc urzadzenia do
rodzaju wykonywanej pracy.

FUNKCJA TURBO:

- Urzgdzenie posiada funkcje Turbo. Uruchamia-

jac przycisk funkcji Turbo mamy do dyspozyciji
catg moc silnika, co pozwoli nam to na uzy-
skanie drobniejszego wykonczenia struktury
produktu.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z
URZADZENIA:

- Zatrzymac¢ urzadzenie zwalniajgc przycisk.
- Wylgczy¢ urzadzenie z sieci elektrycznej.
- Wyczysci¢ urzadzenie.

AKCESORIA:

TRZEPACZKA (FIG..1):

- Stuzy do przygotowywania soséw, zup,
majonezu, koktaili mlecznych, pokarmy dla
niemowlat...

- Podtaczy¢ pret do korpusu silnika naciskajac
na przycisk az ustyszymy klik (Fig..1.1).

- Introducir en el vaso medidor los alimentos y
poner el aparato en marcha.

- Wtozy¢ produkty zywnosciowe do dzbanka i
wigczyé¢ urzgdzenie.

- Odtgczy¢ pret od korpusu silnika naciskajgc na

przycisk. (Fig..1.2).

ROZDRABNIACZ (FIG..2):

- To akcesorio stuzy do rozdrabniania warzyw
lub miesa...

- Aby unikng¢ uszkodzen w urzgdzeniu nalezy
odseparowa¢ mieso do kosci, witdkien nerwo-
wych, itd...

- Potgczy¢ reduktor z korpusem silnika, naciska-

jac az ustyszymy kliknigcie. (Fig.2.1).

- Witozy¢ produkty spozywcze, ktére majg byé
przetworzone do pojemnika rozdrabniajgcego
zatozy¢ pokrywe i docisngc¢ az ustyszymy
klikniecie (Fig.2.2).

- Uwaga: nie wtaczaé urzadzenia, jesli catosé
nie jest odpowiednio utozona i zamocowana.

- Wytgczy¢ urzadzenie, kiedy produkt spozyw-
czy uzyska odpowiednig konsystencje.

- Odtgczy¢ korpus silnika od pokrywy, usungé
pokrywe rozdrabniacza.

- Uwaga: Nie pracowac¢ z funkcjg turbo, gdy to
akcesorium jest podtgczone.

UBIJACZKA(FIG..3):

- Akcesorium to stuzy do ubijania $mietany,
biatek...

- Zatozyc¢ element ubijajgcy na zespole reduk-
cyjnym. Potgczy¢ tg catos¢ do korpusu silnika
naciskajac, az do ustyszenia pstrykniecia
(Fig..3.1).

- Do szerokiego naczynia wtozy¢ produkt spo-
zywczy i wtgczy¢ urzgdzenie. W celu uzyska-
nia optymalnego rezultatu zaleca sie porusza¢
ubijaczke w strone ruchu wskazéwek zegara.

- Wyjac¢ akcesorium do ubijania i uwolni¢ zespot
redukcyjny.

- Uwaga 1: Nie pracowac z wysokg predkoscig
stosujgc to zatozone akcesorium, jako ze spo-
wodowatoby to uszkodzenie ramienia emulsu-
jacego (wirowanie drutow).

- Uwaga 2: Aby uwolni¢ ubijak z zespotu reduk-
cyjnego, pociggnac za pierscien ubijaka.

OCHRONA PRZED PRZEGRZANIEM:

- Urzgdzenie posiada termiczny system bezpie-
czenstwa, ktory chroni je przed przegrzaniem.

- Jesli urzadzenie sie samo wytgcza i nie wigcza
sie ponownie, nalezy je odtgczy¢ od pradu,
odczekac okoto 15 minut przed ponownym
podtgczeniem go. Jesli nadal nie dziata,
skontaktowac sie z jednym z autoryzowanych
serwiséw technicznych.

CZYSZCZENIA

- Odtaczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az do
ochtodzenia przed przystgpieniem do jakiego-
kolwiek czyszczenia.

- Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatkg zmoczo-
ng kilkoma kroplami ptynu i nastepnie osuszyc.

- Nie uzywa¢ do czyszczenia urzadzenia roz-
puszczalnikoéw, ani produktéw z czynnikiem PH
takich jak chlor, ani innych srodkéw zracych.

- Nie zanurza¢ urzgdzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.

- W trakcie czyszczenia, nalezy szczegdlnie
uwazac na noze, poniewaz sg one bardzo
ostre.

- Zaleca sie regularne czyszczenie urzgdzenia
i usuwanie z niego pozostatosci produktéw
zywnosciowych.

- Jesli urzgdzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze sie niszczy¢ i wptywaé w



sposoéb niedajacy sie powstrzymac na okres
trwatosci urzadzenia oraz prowadzi¢ do nie-
bezpiecznych sytuaciji.

- Ponizsze czesci mozna my¢ w cieptej wodzie z
mydtem lub w zmywarce (ustawiajgc najnizszy
program):

- Pojemnik dozujgcy
- Rozdrabniacz (bez pokrywy)
- Ubijak (bez reduktora)

- Po myciu recznym lub w zmywarce, nalezy
umiescic czesci w taki sposob, aby woda spty-
neta z nich bez przeszkod (Fig.4).

- Wysuszy¢ wszystkie elementy przed ponow-
nym montazem.



EAANnvikd
PaBdog putrAévrep

AHB1000X
AHBA1000X
NEPIFrPA®H

A AlokoTTNG PpUBPIONG TNG TaXUTNTAG.
B Alako6TITNG

C  Aertoupyia ToUpuTiO
D (A TOU YOTEP

E P&pdog

F Aoyeio doooPETPNTAG
G Auyoddptng (*)

H Mnyxavn kotAg (*)

* AlaTiBeTal povo oto poviéAo AHBA1000X.

> TTEPITITWON TTOU TO HOVTEAO TNG CUCKEUN 0aG
Oev JI0BETEl T EEQPTANATA TTOU TTEPIYPAPOVTaI
TIOPATIAVW, QUTA Ta EEAPTANATA PUTTOPEITE VO

TO OTTOKTHOETE PEPOVWHEVA aATTO TIG UTTNPETIES
TEXVIKIG OUVOPOMNG.

XPHZH KAI £YNTHPHzZH

- Mpiv o116 KGBE Xpron, EETUAIETE TeEAEiwG TO
KOAWSIO TPOPOBOTiag TNG CUCKEUNG.

Mn xpnOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN av Ta §OPTA-
paTd TNG Bev gival cwoTd GUVaPUOAOYnNUEVA.

Mn xpnoIPOTIOIEITE TN CUOKEUNR, €4V Ta £€ap-
TAMOTA TTOU T oUVOdEUOUV TTAPOUCIAJOUV
eAatTwpaTa. PpovTioTE va TO AVTIKATAOTACTETE
APECWG.

Mn xpNOIKOTIOIEITE TN CUOKEUN O€ KEVO, dNA.
Xwpig TiTroTE PéOQ.

Mn XpNOIUOTTOIEITAI TN CUOKEUN av Oev
AerToupyei o d1akdTTNG évapéng/madaong
AerToupyiag.

AlatnproTe TNV TTapoUca CUCKEUR JOKPIG aTTd
Ta TTaIdIG /KAl T ATOUO PE HEIWPEVEG CWUATI-
KEG, a10ONTNPIOKEG 1) S1avoNTIKEG IKAVOTNTEG N
ATopa hE EANITTEIG EPTTEIPIEG I YVWOEIG.

AlaTnpeiTe TN CUOKEUR O€ KOAN KaTtdoTaon. Be-
BalwBeite 6T Ta KIVNTA THAUATA TTOPAUEVOUV
eubuypapuiopéva n dev £€xouv PPAKApEl, OTI
O€V UTTAPXOUV OTTaOPEVA eCaPTAUATA ) GAAES
OUVONKEG TTOU YUTTOPOUV va ETTNPEGCOUV TNV
0pBn AeiToupyia TNG CUGKEUNAG.

- XpNOIYOTIOIEITE QUTAV TN CUOKEUR, Ta £§apTA-
paTa Kal epyaAgia TnG cUP@WVaA PE TIG TTAPOoU-
0eg odnyieg, AauBavovTag uTTéywn TIG CUVORKEG
XPAong kabwg kai Tn xpron mou Ba yiver. H
XPAON TNG CUCKEUNG YIa BIAQOPETIKEG AEITOUP-
yieg atré auTég TTou TTPORAETTOVTAI UTTOPET VO
TIPOKOAEDEI ETTIKIVOUVEG KATAOTACEIG.

Mnv a@AveTe TTOTE CUVOEDEPEVN TN CUOKEUN)
Kal xwpig emtApnon. ‘Etol Ba e€oikovoproeTe
eTiong evépyela kal Ba emiunkUveTe TN {wr TNG
OUOKEUNG.

Mn xpNOIMOTIOIEITE TN CUOKEUN ETTAVW O€
HEPOG TOU CWHATOG avOPWTTOU 1) {Wwou.

Mn xpNOIKOTTOIEITAI T CUCKEUN VIO KATEWUY-
péva TPO@IPA i} KOKAAQ.

Mn XpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUR YIa TTAVW
ato 1 ouvexOuevo AETTTO 1 U AEITOUPYEITE TN
OUOKEUN YIa TTAVWw atrd 5 AETITG OUVEXOMEVA.
Av XpelaoTei KATI TETOIO, VO TNPEITE TTAVTA
TEPIOBOUG TTalong AsiToupyiag 1 AeTrTou
TOUAGXIOTOV, TIPIV apXio€Te TN A€ITOUpYia Kal
TAAIL Z€ Kapia TTepiTTTwon va un B€TeTe TN
OUOKEUR 0€ A&ITOupyia yia TTEPICTOTEPO OTTO
TOV QVOYKaio Xpovo.

EvoeIkTIKG, oTOV ouvnuuévo Trivaka TTepIAauRa-
VOVTAI APKETEG CUVTAYEG OTIG OTTOIEG AVOPEPETAI N
TToo4TNTA TPOPIUWY KAl 0 XPOVOG AsIToupyiag Tng
OUOKEUNG.

ZuoTaTikd | Méyiotn Aldpkeia Ageooudp
TToooTNTA
Kapota 2409 10 deutepOAe- | PaBdog
avapepely- | kapota, 10 (5 KUKAOI
péva hE 360 ml HE 1 AeTITO
vEPO vEPO SIaAgippa-
TO METAGU
KUKAWV)
Kpéag 2409 10 deutepOAe- | Mnyavr
Kpéatog m7a (3 KUKAOI | KOTTAG
He dlaAgippa-
TO 2 AETITWV
[T etdV]
KUKAWV)
TPOIMNOZ AEITOYPIIAZ

NAPATHPHZEIZ MPIN TH XPHZH:

- BeBaiwBeite 011 €xeTe agaipéoel OAa Ta UAIKA
OUOKEUOCOIiag TOU TTPOIGVTOG.

- MpIv XpNOIUOTTOIACETE TO TTPOIGV YIa TTPWTN
@opd, KaBapioTe Ta PEPN TTOU €PXOVTAI OE
ETTAPN ME TPOPIYA OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV
TTapAypa®o yia Tnv KabapiotnTa.

- MpoeToIudOoTE TN CUCKEUR aVAAOYQ PE TN A€l-
Toupyia TTOU BEAETE va TTPAYUATOTIOIACETE.



XPHZH:

- ZETUAIgTE TEAEIWG TO KAAWDIO TTPIV OUVOETETE
TN OUOKEUN OTO pela.

- ZUVOEOETE TN OUOKEUR GTO NAEKTPIKO OiKTUO.
- H owrteivn €vdeign Ba avawel

- ©€0TE TN OUOKEUN O€ AgIToupyia, EVEPYOTTOIW-
VTAG TOV SIOKOTITN.

- EmA&ETe TRV emBUPNTA TaXUTNTA.

- YTTOBAAETE TO TPOQIPO TTOU BEAETE OTNV ETTIOU-
pntA diepyaaia.

HAEKTPONIKOZ EAEMXOZ TAXYTHTAZ:

- Eival duvatdg o €Aeyxog 10XU0G TNG OUCKEUNG,
TTATWVTOG ATTAWG TOV BIOKOTITN VIO TOV EAEYXO
NG 10XU0G (A). AuTth n AsiToupyia givar TTOAU

XPNOIUN ETTEIDN ETTITPETTEI TNV TTPOCAPUOYA TNG

TaxUTNTAG TNG OUOKEUNG avaAoya e TO €i00G
EPYyOOiag TTOU XPEIAETal VO TTPAYHATOTTOINOEI.

AEITOYPI'IA TOYPMNO:

- H ouokeun) d1aB€Tel Aeitoupyia ToUpuTTO. AV
TTATACETE TO KOUWTT TNG AgiToupyiag Turbo,
N OUOKEUR AeITOUupyEi pe To HéyIoTn 10U TOU
MOTEP TNG, KAl ETTITUYXAVETAI TTIO AETTT) TEAIKA
U®n TOU TTPOIOVTOG.

A®OY OANOKAHPQOEI H XPHZH THZ
ZYZKEYHZ:

- ZTOPATAOTE TN AEITOUPYia TNG CUCKEUNG, OTA-
MOTWVTOG VA TTIECETE TOV DIAKOTTTN.

- AtroouvdéoeTe Tn cuokeun atrd To pedpa.
- KaBapioTe TN cuokeun.

AZ=EZOYAP:

AZEZOYAP PABAOZ(FIG.1):

- Auto 10 ageocoudp xpnoiuelel yia va TTapa-
OKEUALeTE OAATOEG, OOUTTEG, MaYIOVELD, HIAK
O€IK, BPEQIKA TPOYN,...

- ZuvappoAloyeioTte TN pARS0O GTO CWHA TOU PO-

TEP, TMECOVTAG TA KOUUTTIA MEXPI VO AKOUCETE
KAk (Fig..1.1).

- BaAte oTov dooopeTpNnTA Ta TPOQIUA KAl BECTE
TN OUOKEUN O€ AgIToupyia.

- AmmtoouvappuoAoyeiote Tn paRSo atrd TO CWHA
TOU poTép, TECovTag Ta KoupTid. (Fig..1.2).

AZEZOYAP KOIMHZ (FIG.2):

- Autd 10 agecoudp xpnoiueUel yia TNV KOTTA
Aaxavikwv A KpEATOG ...

- MNa va ammo@uyete BAGBEG TNG CUOKEUAG,
aQaipéoTe ATTO TO KPEAG TUXOV KOKaAQ, velpa,
XOVOPOUG, K.ATT.

- ZuvappoAoyeioTe Tn S1dTAEN HEIWONG OTPOPWV
OTO OWMA TOU POTEP, TTIECOVTAG PEXPI VO OKOU-
oTei KAIK (Fig.2.1).

- BdAte Ta Tpé@Ipa TTpog eTeEepyaania, aTo
O0X€Ei0 KOTTAG, TOTTOBETHOTE TO KATTAKI HEXPI VO
akouoTei KAIK (Fig..2.2).

- Mpoooxn: un BéoeTe o€ AeiToupyia Tn CUoKeUR
av 10 oUPTIAEYUa Bev €xel oTaBePOTTOINOET KAl
ouvapuoAoynBei cwaoTd.

- ZTOMYATAOTE T CUCKEUN OTAV TO TPOPIUO EXEI
QATTOKTAOEI TNV ETMIOUPNTA UPH.

- ATTooUVapPOAOYNOTE TO CWHA TOU POTEP OTTO
TO KATTAKI KI UOTEPQ OQAIPECTE TO KATTAKI AT
TN gnxavn Komng.

- Znueiwon: Mn xpnoipoTroleite TN AeiToupyia
ToUpuTTO OTAV €ival cuvapuoAoynuévo autd 1o
ageoouadp.

AZEZOYAP AYITOAAPTHZ (FIG.3):

- Autd 1O ageocoudp xpnoIueUEl yia va XTUTTATE
KpE€pa YAAakTog, aoTrpadi auyou...

- BaAte Tov auyoyddapTn oTo £€dpTnUa €TTIAOYAG
TAXUTATWY. ZUVAPPOAOYROTE auTd TO GUVOAO
OTO OWMA TOU YOTEP, TTIECOVTOG MEXPI VO AKOU-
oTei kKAIK (Fig..3.1).

- g éva oTeVO DOXEio, TOTTOBETACTE TO TPOPI-
Jo, kal BéoTe o€ AsiToupyia Tn cuokeun. Na
KAAUTEPO ATTOTEAECHA KAAO €ival va KIVEITE TOV
auyoyddapTn Katd Tn opda Tou poAoyiou.

- ApaipéaTe To afeooudp auyoypdapTn, Kal aTTe-
AeuBEPWOTE TO ECAPTNMA ETTIAOYAG TAXUTATWV.

- Znpeiwon 1: Mn xpnoigoTroleite uwnAég
TaxUTNTEG PE QUTO TO AeTOUApP OUVOEDENEVO,
KaBwg Ba TpokaAéoel {nNIEG oTOV auyoyddapTn
(puyokévTpnon Twv CUPPATWY TOU).

- Znpeiwon 2: Mo va atreAeuBepWTETE TOV AUYO-
yOAapPTN aTTd TO £LAPTNUA ETTIAOYAG TAXUTHTWY,
TpapRgTe aTTd TOV AKTUAIO TOU AUYyoyddpTn.

OEPMIKH NMPOZTAZIA AZQAAEIAZ:

- H ouokeun d1a0€T1el BeppikA d1dTagn ac@aAei-
ag TTOU TTPOCTATEUEI TN CUOKEUR aTTd TUXOV
uTTEPBEPUAvON.

- Av n ouokeun amoouvoEeTal uovn NG Kail dev
gavaouvoieTal, ByaATe Tn atmo Tny Tpida, Tre-
pipéveTte TepiTrou 15 AeTTTd, Kal EavaBaAeTé Tn
atnv mpida. Av TTaAI dev AeiToupyei, atreuBuyv-
B¢iTe o€ €€OUCI000TNUEVO KATAGTNHA TEXVIKNAG
€EUTTNPETNONG TTEAATWV.

KAGAPIOTHTA

- ATTOOUVOEETE TN CUOKEUR aTTO TO PEUUA KAl
AQAOTE TN va Yuxpaveei TTpIv TTpayHaToTIOoN -
oeTe omrol0dnToTE dladikagia KaBapiopou.



- KaBapioTe TN cuokeun pe éva uypo Travi, Bpey-
MEVO PE PEPIKEG OTAYOVEG ATTOPPUTTAVTIKOU Kal
META OTEYVWOTE TN.

- Mn xpnoiyoTroiital dIaAuTIKé oUTE TTPOIOVTA
pe 6€Ivo A aAkaAIko TTapdyovTta pH, 6TTwg
n xAwpivn, oUTe AgIavTIKA TTPOIGVTA YIO TOV
KaBapIopd TNG CUOKEUNG.

Mnv epBatTieTe TTOTE TN OUOKEUR O€ VEPO
1| AAo uypo, oUTe va TN BAeTE KATW AT TN
Bpuon.

Katd tnv diadikacia kabapiopou Ba TTPETTEl
Va TTPOCEXETE IDIATEPWG TIG AETTIOEG BIOTI gival
TTOAU pUTEPEG

>ag TTpoTeivoupEe va KabapileTe TAKTIKA TN
OUOKEUN KOl VO aQaIpeiTe OAA TA UTTOAEIPUATO
TPOPIMWV.

Av n ouokeur] 8ev BpiokeTal o€ KOAR KATAoTA-
on kabapidTnTag, n emM@aveld Tng UTTopPEi va
XOAGOEl Kal auTd va eTTNPEATEl AVATTOPEUKTA
Tn d1dpKeIa (WG TNG CUOKEUAG Kal va odnyn-
o€l 0€ KATAOoTAOoN ETIKIVOUVOTNTOG.

Ta ak6AouBa okeun propouv va KabapioTouv
ME Ce0TO vePS PE oOTTOUVI ) OE TTAUVTRAPIO TTIA-
TwV (XpnoiyoTroligioTe éva eAa@pU TTPOYypappa
TAUCIPATOG):

- Aoyeio S000pETPNTAG
- AiaTagn ko1 G (Xwpig KATTaKi).

- AuyoddpTng (Xwpig Tov eTTIAOYEa TAOXUTA-
TWV)

H 8¢éon oTtpdyyion/oTéyvwpa Twv eEApTNUATWYV
TTOU TTAEVOVTAI OTO TTAUVTHPIO TTIATWY TTPETTEI
Va ETTITPETTEI TNV EUKOAN OTPAYYIOoN TOU vEPOU
(Fig.4).

- ZTeyvwaoTe O6Aa Ta EEAPTANATA TTPIV CUVAPMO-
AoyAoeTe Kal QUAGEETE TN GUOKEUN.



Pycckun

Py4yHoun 6neHpaep

AHB1000X
AHBA1000X

ONMUCAHUE

A Perynstop ckopoctu
KHonka

Knonka dyHkumsi Typbo
Kopnyc gsuratens
Hoxka bneHgepa
MepHbIn cTakaH
BeHuuk (*)
Namensuutens (*)

I O T moOoOoOw

(*) MmeeTca Tonbko B moaenu AHBA1000X.

Ecnuv B kOMMnekTe ¢ Ballen Mogernbko He Mo-
CTaBMSATCS HY>XHble BaM HAacaaku, X MOXHO
nprvobpecTn OTAENbHO Yepes Cryx0y TexHn4e-
CKOW MOAAEPXKKN.

NCMNOJIb3OBAHUE U YXO[

- I'Iepe;:l KaXablM MCNOJ1Ib30BaHNEM MOJTIHOCTbHO
pa3BopayuBarite ceTeBow kabernb.

- He ponyckaeTcs akcnnyatuposaTb npubop,
€CInu Hacaku He YCTaHOBMEHbl JOMMKHbIM
obpasom.

He ncnonbayiite npubop ¢ HencnpasHbIMK Ha-
capkamu. VX crnegyeT HeMeANeHHO 3aMEeHUTb.

He ucnonb3ayiite npnbop, ecnu oH He 3arpy-
XKEH UHrpeaneHTamu.

He ponyckaetcs akcnnyaTMpoBaTh anek-
TpONpuGOp C HENCMNPABHbLIM BbIKOYaTENEM
nuTaHus.

XpaHuTte aToT Npubop BHe AOCAraemMocTn oT
aeten nvnu nuy ¢ orpaHnyeHHbIMU huran-
YECKNMW, CEHCOPHBIMU UITN YMCTBEHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU, UK XKe TeX, KTO He 3HaKoM C
npaBunaMu ero UCNosnb30BaHNs.

Moppepxuarite npnbop B Hagnexallem
paboyem cocTosiHun. MpoBepbTe, 4TOOLI HE
6bIN0 NEPEKOCOB 1 3aeAaHns MOABUXHbIX
yacTel, He OblNo NONoOMaHHbIX AeTanen n
npubop paboTtan ncnpaeHo;

Jlio6oe HecooTBETCTBYOLEE UCNOMb30Ba-
Hue npubopa nnu HecobnwaeHNE NHCTPYK-
LM No aKcnnyaTauumn ocBoboxaarT npo-

N3BOAUTENS OT rapaHTUHbIX 06s3aTeNbCTB
MO PEMOHTY, @ TakXXe CHUMaIOT OTBETCTBEH-
HOCTb C U3rotoButTend. Hecono,quVle
HOpPM 6€30MacHOCTN MOXET NPUBECTU K
Hec4yacTHOMY cry4ato.

He ocTaBnsanTe BKOYEHHbIV anekTponpunbop
06e3 npucmoTpa. ATO COXPaHUT AMEKTPOIHEP-
TUK0 U NPOASUT CPOK €ro cryxobl.

He npukacantecb paboyen NoBepXHOCTLIO
yTHOra K TEeNy UMK K >KUBOTHbIM.

He ncnonbayiite npubop Ans nepepaboTku
3aMOPOXKEHHbIX MPOAYKTOB UM KOCTEN

He ncnoneayite npnbop bonee, yem 1 mu-
HYTY 3a pas. He ncnonb3ynte uuknbl paboTbl
6onee, 4em 5 MUHYT. Micnonb3ys 5-MUHYTHbIE
LMkl paboThbl, AenaiTe nepepbiB B paboTe
npubopa no kpaHe mepe B 1 MUHYTY Mexay
KaxabIM LMKNom. Hu npu kakux obcrtoaTens-
cTBax npmbop He JomkeH paboTaTb Aonblue,
yeM 3TO HeoBGXoanUMO.

B kauecTBe npumepa B npunaraemMon Tabnuue
NpeAcTaBneHO HECKOMbKO PELLENTOB, B KOTOPbIX
yKa3aHo KOnMM4ecTBO efbl 4151 NPUrOTOBIEHWS,
a Takke HeobxoaMmoe BpeMsi Ans paboTbl
npubopa.

WHrpeamn- | Makc. ko- Bpewms Akceccyap
eHT NN4ecTBO
Mop- 240 rp mop- | 10 cekyHa (5 Hoxka
KOBKa 1 koBu, 360 LIMKITOB C ne- 6neHpepa
cMmechb Mn BOAbI pepbiBamu B 1
BOAbI MUHYTY Mexay
LmKnamm)
Msco 240 rp 10 cekyHp M3menbuu-
msca (3 unkna c Tenb
2-MUHYTHBIMU
nepepbiBa-
MU Mexay
Lmknamm)

MHCTPYKLIUA MO
SKCMNYATALUN
MEPEQ UCMONb30BAHUEM:

- Y6eantecb B TOM, YTO Bbl MOJIHOCTbIO pacna-
koBanu npubop.

- Mepep nepBbIM UCNOML30BAHUEM OYUCTUTE
BCe 4acCTu, KoTopble 6y£l,yT KOHTaKTupoBaTb
C nNpoAyKTaMu NUTaHuA, Kak onncbiBaeTCcAd B
pasgene, NOCBALLEHHOM YUCTKe.

- MoaroTosbTe anekTponpuGop k padoTe.



NCNOJNIb30OBAHME:

- MNMonHocTblo pa3BepHUTe kabenb nepea noa-
KIOYEHNEM K CETMU.

- Moakniounte Npmbop Kk ceTw.

- 3acBeTUTCA MHAMKATOP.

- BkntoynTte npubop ¢ noMoLLbio BbIKOYaTeNs.
- BeibepuTe xenaemyto CKOpOCTb.

- HauHuTe paboTy c eqon, KOTOpYHo Bbl XOTUTE
obpaboraTtb.

QNEKTPOHHbIN KOHTPOJb CKOPOCTMH:

- CkopocTb Npubopa MOXeT perynmpoBaTbCsi
C nomMoubto perynsitopa ckopoctu(A). 3ta
YHKLMS 0OYeHb NOMe3Ha, Tak kak no3sonseT
apanTupoBaTb CKOPOCTb paboTbl Npubopa k
TNy paboTbl, KOTOPYIO HEOBXOAUMO BbINOM-
HUTb.

PEXXWM TYPBO:

- Mpubop umeet Typbo pexum. Micnonbays
dyHkumto Typbo, npubop paboTaeT Ha NOMHy
MOLLHOCTb, MO3BONAA /e AoCTuYb Gonee
OHOPOAHOW TEKCTYPbl MO OKOHYaHUW CBOEW
paboTbl.

NOCHNE UCMNOJIb3OBAHUA:

- Beikntounte npn6op npu nomowm kHorku ON/
OFF.

- OTkntounTe NpUbBop OT ceTu.
- OuncTtute npubop.
HACALKMW:
CTUK-HACALKA (FIG.1):

- OTa Hacagka ucnonb3yeTcsa Ans NpUroTos-
NEeHNs1 COycoB, CynoB, MariOHE30B, MOMTOYHbIX
KOKTEeNnen, AeTCKOro NnuMTaHua u T.4.

- MpukpenuTe CTUK-HacaaKy K Kopnycy ABurate-
NS, HaXMMas [0 TexX Nop, Noka He ycnbllmnTe
wenyok (Fig.1.1).

- Monoxute eay B valwy v BKInK4uTe I'Ipl/l60p.

- OTcoeaunHWTE CTUK-HacaaKy oT Kopryca ABU-
raTtens, Haxas kHonku cbpoca. (Fig.1.2).

HACAOKA-U3MEJIBYUTEND (FIG.2):

- OTa Hacagka ncnonb3yeTcqd and namernb4ye-
HUS OBOLLIEN MK MACa.

- Bo nsbexanve nospexaexunsa npubopa yganu-
T KOCTW, HEPBbI, XPSILLM U T. 4. U3 MAca.

- YcTaHoBuUTe agantep AN Hacafku Ha Kopnyc
npubopa, Haxxnumas Jo Tex nop, Noka He ycribl-
wuTe wenyok (Fig.2.1).

- MomecTnTe Ny ANSA NPUTOTOBEHMS B YaLly
AN N3MenbYeHWs 1 NNOTHO 3aKPONTE KpblLl-
KOW, Moka He ycnbiwunTe wenyok (Fig.2.2).

- ByObTe OCTOPOXHbI: He BKMoYaiTe npuéop,
€CIM ero KOMMNOHEHTbI HEMPaBUMbHO YCTAHOB-
NeHbl Y NOAKMI0YEHbI BMECTe.

- OcTaHoBMTE paboTy npubopa npu JocTmxe-
HUK Xenaemoi TeKCTypbl efbl.

- OTcoeamHuTe NpmMbop OT KPLILIKK K OTCOeaun-
HWUTe aganTep.

- Mpumeyanue: He ncnonesynte dyHkumio turbo
C [laHHOW HacaZKoMn.

HACALOKA BEHYUK (FIG.3):

- OTa Hacagka ucnonb3yeTcs A48 B3OUBaHUS
CNUBOK, ANYHbIX BENKOB 1 T.A.

BcTaBbTe BEHUYMK B cneumanbHbil (OUTUHT.
MpucoenmHuTe 3TOT BNOK K KOPNyCy ABUraTe-
N, HAXMMas 4O TeX Nop, NoKa He ycnbiwuTe
wenyok(Fig.3.1).

[MomecTuTe egy AN NpUrotToBrneHus B 6onb-
LIOW cocya 1 BKMoyuTe npubop. [ing goctu-

XEeHUs ONTMMarnbHOro pesynerarta Bpaiwjante
BEHYMK NO YaCOBOW CTperke.

OTCOeAnHNTE BEHYMK U CHUMUTE creumnanb-
HbI PUTWUHT.

[MpumeyaHue 1: He ncnonb3ymnTe BbicOKMe
CKopoCTV nNpu paboTe ¢ aToW HacagKon, Tak
KaK 3TO MOXeT Bbl3BaTb MOMIOMKY BEH4YMKa (ero
BpaLlalLmnecs nonacTtm).

MpumeyaHue 2: YTo6bl 0OTCOEANHUTL BEHYUK
OT cneumanbHOro UTUHIA, MOTAHUTE KOMbLO
Ha BEHYUKE.

TENNOBAA 3ALLUTA U BE3OMACHOCTb:

- MNpnbop ocHalleH 3aWnTHLIM YCTPONCTBOM,
KOTOpOe 3alyuLiaeT ero oT neperpesa.

- Ecnu npnbop camocToaTenbHO BhiktoYaeTcs
N He BKI0YaeTCs CHOBA, OTKMOYMTE ero oT
3MIeKTPOCETM U MOAOXANTE OKOMO 15 MUHYT
nepepn ero NOBTOPHbLIM NoAkMYeHem. Ecnu
npmbop He BkntoYvaeTcs, obpaTuTech 3a kBa-
NMPULNPOBAHHON TEXHUYECKON NOSOEPKKON.

YACTKA

- OTcoeaguHute I'Ipl/l60p OT CeTu nocrie ncnosb-
30BaHUs, YTOObI OH OCTbIN nepepn o4MCTKOW.

- QuncTute Npubop, MCNOMNb3yst BNAXHY TKaHb
N HECKOINBKO Kanernb YNCTSLLEN XXUAKOCTH, U
BbITPUTE €ro Hacyxo.

- He ponyckaeTcs ucnonb3oBaTb pacTBOPU-
TENW UKW NPOAYKTbI HA OCHOBE KNUCOTbI UM



C BbICOKMM ypoBHeM pH, Hanpumep, oT6e-
nvBaTenb, a Takxke abpasuBHble YuCTaLLME
BellecTsa.

He nomelyaiite anektponpubop B BOAY Unu
WHYI0 XWAKOCTb, @ Takxe nog CTPYH BOAbI.

Bo Bpems unctku npubopa Heobxoanumo 6bITb
0COBEHHO OCTOPOXHBIM C OCTPLIMW HacaKa-
MU-HOXaMW.

PekomeHnayeTcs perynsapHo ounwatb npubop
1 TLWaTenbHO yAansTe BCe NULLEBbIE OCTATKW.

Ecnu npubop He GypeT cogepkaTbCs B
YMCTOM COCTOSIHUM, Er0 MOBEPXHOCTb MOXKET
6bITb NOBPEXAEHa, CPOK Cryx6bl COKpaLLeH
UNn gaxe ero Ucrnosib3oBaHne cTaHeT Hebeso-
nacHbIM.

Bbl MOXeTe MbITb B I'IOCy,D,OMOQ'-IHOVI MalimnHe
cneaywuime 4actu:

- MepHbIn cTakaH
- NamenbunTens (6e3 KpbILLKK)

- BeHuuk (6e3 apanTtepa ans Hacagku)

Pexum cyLuku ansa yactemn, KoTopble MOXHO
MbITb B MOCYJOMOEYHOIN MalLNHe Ui pakoBu-
He, No3BONUT BoAe Nnerko cteyb (Fig.4).

- 3aTem npocywnTe Bce YacTu nepes cOOpPKOn.



Romana

Blender de mana

AHB1000X
AHBA1000X
DESCRIERE

A Control viteza

B Buton

C  Buton functie Turbo
D  Corpul motorului

E Picior blender vertical
F Cana de masurat

G Tel(®

H  Tocator (*)
(*) Disponibil doar pentru modelul AHBA1000X.

Daca modelul aparatului dvs. nu contine accesori-
ile descrise mai sus, acestea pot fi achizitionate si
separat de la Service-ul de Asistenta Tehnica.

UTILIZARE $1 INGRIJIRE

- Desfasurati complet cablul de alimentare al
aparatului Tnainte de fiecare utilizare.

Nu utilizati aparatul daca accesoriile acestuia
nu sunt montate corespunzator.

Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate
acestuia sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

Nu utilizati aparatul daca este gol.

Nu utilizati aparatul daca intrerupatorul on/off
nu functioneaza.

Depozitati aparatul intr-un loc in care sa nu fie
la Tndeména copiilor si/sau a persoanelor cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale redu-
se, ori care nu au experienta sau cunostintele
necesare.

Pastrati aparatul in stare buna. Verificati piese-
le mobile pentru a vedea daca sunt nealiniate
sau blocate si asigurati-va ca nu exista piese
rupte sau anomalii care pot afecta functionarea
corecta a aparatului.

Utilizati aparatul, accesoriile si sculele sale
conform acestor instructiuni. Tineti cont de
conditiile de functionare si de sarcina pe care
o indepliniti. Orice utilizare incorecta sau in
dezacord cu instructiunile de utilizare poate
implica o situatie periculoasa.

- Nu lasati niciodata aparatul conectat si ne-
supravegheat daca nu este utilizat. Astfel se
economiseste energie si se prelungeste durata
de viata a aparatului.

Nu utilizati aparatul pe vreo portiune a corpului
unei persoane sau unui animal.

Nu utilizati aparatul cu alimente congelate sau
care contin oase.

Nu utilizati aparatul mai mult de 1 minut. Nu uti-
lizati aparatul in cicluri de mai mult de 5 minute.
in cazul utilizarii in cicluri de 5 minute faceti o
pauza de functionare de cel putin 1 minut intre
ele. In niciun caz, nu trebuie sa folositi aparatul
mai mult decat este necesar.

Ca referinta, tabelul anexat cuprinde cateva
retete, inclusiv cantitatea de alimente de procesat
si timpul de functionare a aparatului.

Ingredient | Cantitate Durata Accesoriu
max.
Amestec 240 g 10 secunde | Picior
de morcovi, (5 cicluricu | blender
morcovi si | 360 ml apa | pauze de 1 vertical
apa minut intre
cicluri)
Carne 240 gr 10 secunde | Tocator
carne (3 cicluri cu
pauze de 2
minute intre
cicluri)

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE:

- Asigurati-va ca ati indepartat toate ambalajele
produsului.

- Tnainte de prima utilizare, curatati componente-
le care vor intra In contact cu alimentele ih ma-
niera prezentata in sectiunea despre curatare.

- Pregatiti aparatul conform functiei pe care
doriti sa o folositi.

UTILIZARE:

- Desfasurati complet cablul inainte de a-l intro-
duce in priza.

- Conectati aparatul la reteaua de alimentare.
- Indicatorul luminos se va aprinde.

- Porniti aparatul, utilizand butonul on/off.

- Selectati viteza dorita.

- Lucrati cu alimentele pe care doriti sa le pro-
cesati.



COMANDA ELECTRONICA A VITEZEI:

- Viteza aparatului poate fi reglata folosind
comanda de reglare a vitezei(A). Aceasta
functie este foarte utild, pentru ca face posibila
adaptarea puterii aparatului la tipul de sarcina
care trebuie indeplinita.

FUNCTIA TURBO:

- Aparatul are o functie Turbo. Prin activarea
functiei Turbo, devine disponibila toata puterea
motorului, obtinand astfel un finisaj mai fin al
texturii finale a produsului.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT
APARATUL:

- Opriti aparatul eliberand presiunea de pe intre-
rupatorul on/off.

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare.

- Curatati aparatul.
ACCESORIL:
ACCESORIUL BLENDER VERTICAL (FIG.1):

- Acest accesoriu este folosit pentru a prepara
sosuri, maioneza, milkshake-uri, hrana pentru
copii etc.

- Atasati blenderul manual la corpul motorului
prin apasarea sa pana cand auziti un clic
(Fig.1.1).

- Puneti alimentele care urmeaza sa fie prepara-
te in vas si porniti aparatul.

- Detasati blenderul manual de corpul motorului
apasand butoanele de deblocare. (Fig.1.2).

ACCESORIUL DE TOCAT(FIG.2):

- Acest accesoriu este folosit pentru tocarea
legumelor sau a carnii.

- Pentru a evita deteriorarea aparatului, scoateti
din carne oasele, nervii, cartilagiile etc.

- Montati adaptorul la unitatea motorului apa-
sand pana cand auziti un clic (Fig.2.1).

- Puneti alimentele care trebuie pregatite Tn reci-
pientul de tocare si atasati capacul pana cand
auziti un clic (Fig.2.2).

- Aveti grija: nu porniti aparatul daca unitatea nu
este montaté corect si nu este interconectata.

- Opriti aparatul, atunci cand alimentele ajung la
textura dorita.

- Desprindeti unitatea de capac si eliberati fitin-
gul adaptorului.

- Nota: Nu lucrati cu functia Turbo cu acest
accesoriu atasat.

ACCESORIUL PENTRU BATERE(FIG.3):

- Acest accesoriu este folosit pentru baterea
fristii, a albusurilor de ou etc.

- Inserati telul in adaptor. Atasati aceasta unitate
la motor apasand pana cand auziti un clic
(Fig.3.1).

- Puneti alimentele intr-un recipient mare si por-
niti aparatul. Pentru rezultate optime, deplasati
telul in sens orar.

- Scoateti accesoriul de batut si eliberati fitingul
adaptorului.

- Nota 1: Nu lucrati la viteze mari cand este ata-
sat acest accesoriu, intrucat aceasta va produ-
ce defecte ale telului (impletindu-i sarmele).

- Nota 2: Pentru a elibera telul din adaptor, tra-
geti de inelul acestuia.

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA:

- Aparatul are un dispozitiv de siguranta care
previne supraincalzirea sa.

- Daca aparatul se opreste singur si nu porneste
din nou, deconectati-I de la reteaua de alimen-
tare si asteptati aproximativ 15 minute inainte
de a-l reconecta. Daca masina nu porneste din
nou, solicitati asistenta tehnica autorizata.

CURATARE

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare
si lasati-l sa se raceasca inainte de a-l curéta.

Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi uscati-I.

Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau
bazic, precum inalbitori sau produse abrazive,
pentru curatarea aparatului.

Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau
in orice alt lichid si nu lasati apa sa curga pe
acesta.

Tn timpul procesului de curatare fiti foarte atenti
la lame, deoarece sunt foarte ascutite.

Este recomandabil sa curatati aparatul in mod
regulat si sa indepartati resturile de alimente.

Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata
acestuia se poate deteriora, afectand in mod
inevitabil durata de functionare, devenind nesi-
gur pentru utilizare.

Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de
spalat vase (utilizadnd un program de curatare
delicata):

- Cana de masurat

- Tocator (fara capac)



- Tel (fara adaptor)

- Pozitia de scurgere/uscare a articolelor care
pot fi plasate in masina de spalat vase sau
a celor puse in chiuveta trebuie sa faciliteze
scurgerea(Fig.4).

- Apoi uscati toate piesele Tnainte de asamblare
si depozitare.



Bbnrapckum

Mukcep ¢ npucTaBka
6bpkanka

AHB1000X
AHBA1000X

OMUCAHUE

A Perynatop Ha ckopocTTa.
ByToH-nyncaTtop

DyHkuma ,Typ60”™:

Kopnyc ¢ moTtop
MpbyKkoBMAHA NpUCTaBKa
MepwuTenHa vawa

Mukcep (*)

MpuctaBka 3a KkbnuaHe (*)
(*) Camo npu mogena AHBA1000X

B cnyyan, Ye ypeabT, ¢ KOMTO pasnonarate e
moper, HEOKOMMNIIEKTOBaH C ropeonmcaHnTe
NPUCTaBKK, TAX MOXeTe Aa npuaobreTe oTAenHo
B CEPBU3NTE 3a TEXHUYECKO 0BCMyXBaHe.

N3MNOJISBAHE U
NOAAPBXKA

- MNMpeawn ynotpeba pasBuinTe HaNnbNHO 3axpaH-
BalLma kaben Ha ypea.

I G T moOoOw

He n3nonaeaiite ypena npu HenpasunHo
NocTaBeHW NPUCTaBKU U PUNTPU.

He nanonasavte ypeaa ¢ AedeKkTHN npucTas-
kn. HesabaBHO rv 3ameHeTe.

Mons, He nsnonssanTe ypega, korato e npa-
3eH, T.e. 6e3 Aa e 3apefeH C NpoAyKTU.

He nsnonssawnTe ypeaa npv nospeaeH 6mnok
3a «BKI./U3KN».

CbxpaHsiBaiiTe ypeaa Aaney oT AocTbna Ha
fAeua n/vnu xopa ¢ HamaneHu pusnyecku,
CEH30pPHW UMW YMCTBEHMN Bb3MOXHOCTH, UMK
oT TakuBa 6e3 onuT 1 No3HaHus 3a 6opaBeHe
C Hero.

MopobpxanTe ypena B 4OOPO CbCTOsIHME.
lMpoBepeTe ganun NOABUXKHUTE YaCTK He ca
pasLeHTpoBaHu Unun 6roknpaHun, ganm Hama
CYyNeHun YacTu 1 Apyru nogobHu Hemanpas-
HOCTW, KOUTO MOraT Aa NOBNUSASIT Ha NpaBun-
HOTO (DYHKLMOHMPaHe Ha ypeaa.

- N3nonsBariTe To3n ypea, KakTo U NpUCTaBkUTe
N MHCTPYMEHTUTE KbM HEro KaTo cregpare
Te3n MHCTPyKUMK, cbobpassiBaliku ce ¢ paboT-
HWUTE YCroBUS U NpecTosiaTa 3a M3BbpLUBaHe
AeliHocT. Ynotpebarta Ha ypeaa 3a uenu,
pasnunyHM OT MOCOYEHNTE MOXe Aa [oBeAe A0
onacHu cuTyauuu.

B HuKakbB criyvan He ocTaBsnTe BKIIOYEHMWS
ypen 6e3 HabnoaeHue. Mo To31 HaurH Wwe
CnecTuTe eHeprus 1 e yabIknTe X1BoTa Ha
en.ypega.

He n3nonseawTte ypeaa Bbpxy KakBaTo 1 ga e
4acT OT TANOTO Ha YOBEK UMK XMNBOTHO.

He nsnonssaiTe ypeaa, ako NpoAyKTUTE He
ca pasMpaseHu UNn cbabpKaT KOCTUITKN.

Mons He nsnonseanTe ypega 3a noseye ot1
MWHYTa nocnegoBaTenHoO UK He OCbLLECT-
BABAWTE LMKIM OT NoBeYe OT SMuHyTU. B
TO3M NOCNeaHus cryyan BbBexganTte novms-
KW OT Han-marnko 1 MuHyTa mexay umknuTe.
B HyKakBbB cryval He e NpenopbYNTENHO
ypeawT Aa pabotu noBeye oT HeO6X0ANMOTO
Bpeme.

B npunoxeHata Tabnuua Bu npegoctassive
nopeguvua ot peLenTu, B KOUTO ca NOCOYEHN
KONMMYeCTBOTO HEOBX0AUMU NPOAYKTU U BPEMETO
Ha NpPUroToBneHue ¢ ypeaa.

CbctaBka | Makcuman- | Mpogbnxku- Akcecoap
HO KOMUYe- | TenHocT
CTBO
Mopkosu, | 240 r. mop- 10 cekyHam Mpbyko-
cmeceHu ¢ | koBu, 360 (5 uvkbna c BUAHA
BOAa MI. BoAa 1 MuHyTa no- | npucrtas-
yMBKa Mexay | Ka
umknuTe)
Meco 240 1. Meco | 10 cekyHam Mpuc-
(3 uvkbna c TaBka 3a
2 MUHYTW NO- | KbrniuaHe
YMBKU Mexay
uuknure)

HAYUH HA YNOTPEBA
3ABENEXKM NPEAVN YNOTPEBA:

- YBeperTe ce, Ye U3LANOo CTe OTCTPaHUIM ona-
KoBKaTa Ha ypeaa.

- MNpeawn ga nsnonseaTte en. ypeaa 3a nbpau
MbT, NOYMCTETE BCUYKM HYacTW, HaMMpaLlu ce B
[OMUp C XpaHUTENHUTE NPOAYKTU, KaTo crief-
BaTe ykasaHusTa B pasgen “lMouyncreaHe”.

- MoproteeTe ypena B 3aBUCUMOCT OT d)yHKLWI-
ATa KOATO XenaeTe fa n3nonssarte:



YNOTPEBA:

- Npeawn ynotpeba pa3BuinTe HaMmbHO 3axpaH-
Ballusi kaben Ha ypeaa.

- BkroveTe ypeaa B enekTpuyeckara Mpexa.
- CBETNUHHUAT MHAMKATOP LLe CBETHE.

- MNycHeTe ypena B gencTBME Ypes 3aABMKBaHE
Ha cenekTopa Ha CKOpoCcTuTe.

- N3BepeTe xxenaHata ot Bac ckopocrT.

- PaboTteTe c npoaykTuTe, KOUTO XenaeTe Aa
obpaboTuTe.

ENEKTPOHHO PETYJIUPAHE HA
CKOPOCTTA:

- Moxe pa perynuparte ckopocTTa Ha ypeaa,
€ANHCTBEHO 3a4elCTBanku KOHTporepa 3a
ckopocTTa(A). Tasm dyHKUNS € MHOro no-
nesHa, Tbi kato Bn no3sonsBa na nsbepete
ckopocTTa B 3aBMCMMOCT OT Buaa paboTa,
KOATO XenaeTe Aa U3BbpLUMTE.

®YHKUUA ,,TYPBO”:

- Ypeast pa3nonara ¢ yHkums ,Typ60o”. MNpun
HaTuckaHe Ha 6yToHa 3a dyHKumMs ,Typbo* ce
13non3ea usnara MOLHOCT Ha MOTOpa, KaTto
no TO3M Ha4MH ce nocTura no-gobpa n no-pu-
Ha TEKCTypa Ha NPOAYKTUTE.

CNEQ NPUKNIOYBAHE HA PAGOTATA C
YPE[A:

- CnpeTe ypepaa, kato ocBoboamuTe nync byTo-
Ha.

- N3knioyeTe ypeaa oT enektpuyeckaTa Mpexa.

- Mouncrete ypena.
NMPUCTABKW:
NPUCTABKA MPBYULIA (FIG.1):

- Ta3u npucTaBKa CinyXu 3a NpuroTesiHe Ha
COCOBe, IbCTU CyNuW, MaoHe3a, Lenkose,
6ebeluka xpaHa...

- CkaveTe npbymuaTta 3a pa3dbbpkBaHe OT ABU-
raTenHus Kopnyc, kato HaTucHeTe GyToHUTe,
nokaTo yyeTe m3wpaksaHe (Fig.1.1).

- MNocTaBeTe xpaHUTENHUTE NPOAYKTU B MEPU-
TenHaTta vyawa v 3agencTteanTe ypeaa.

- OTkayeTe npbyMLaTa 3a pa3bbpkBaHe oT
OBUraTeriHnsa Kopnyc, kKato HaTucHeTte 6yTo-
HuTe. (Fig.1.2).

NPUCTABKM NPUCTABKA 3A KbIILAHE
(FIG.2):

- Ta3n npucTaBka CNnyXwu 3a HakbliuBaHe Ha
3eneH4yyuun, meco n ap...

- C uen na ce npegoTBpaTAT WeETKU B ypeaa,
MOnS OTCTpaHeTe OT MeCOTO KOCTH, XUMK,
XPYLUSMN 1 T.H.

CkayeTe pefykTopHaTa rpyna kbM ABura-
TeNHUsA Kopnyc, HaTUCKavkn Ao YyBaHeTo Ha
n3wpaksaHe (Fig.2.1).

MocTaBeTe npoaykTuTe 3a obpaboTka B
Yalara 3a HagpobsBaHe. MNocTaBeTe kanaka,
nokaTouyeTe uswpaksaHe (Fig.2.2).

BHUMAHWE! Mons He BkntouBanTe ypeaa,
aKko BCUYKM YacTu OT ypeaa He ca fobpe cbe-
OWUHEHW 1 HanacHaTu.

KoraTo npoayKkTbT 4OCTUIHE )XenaHaTa oT Bac
TeKcTypa, cnpeTe ypeaa.

OTkaveTe KOpnyca Ha MOTOpa OT Kanaka, cnej
KOEeTO OTCTpaHeTe Kanaka Ha npuctaBkaTa 3a
HaKblyBaHe.

- benexka: Monsa He paboTeTe ¢ yHKUMA «Typ-
60», ako Tasn NpMUcTaBKa e NnocTaBeHa.

MPUCTABKA 3A PA3EUBAHE HA MSIHA
(FIG.3):

- Tasu npucraska e npeaHasHa4yeHa 3a pasbu-
BaHe Ha cmeTaHa, 6enTbum 1 Ap.

[MocTaBeTe npucTaskarta B peaykrtopa. MoH-
TUpawTe TOBa LAN0 KbM KOoprnyca Ha ypeaa
KaTo HaTUcKaTe 4oKaTo YyeTe XxapakTepHO
wpaksaHe (Fig.3.1).

MocTaBeTe NPOAYKTUTE B LUMPOK CbA U MycC-
HeTe ypena B fencTeue. 3a Aa NocTUrHeTe
onTumMarnHu pesyntatu Bu npenopbuBame aa
ABWXUTE NpucTaskaTa 3a pa3busaHe B nocoka
Ha YaCOBHUKOBUTE CTPEIIKU.

OTcTpaHeTe NpucTaBkaTa 3a pa3buBaHe u
peaykTopa.

3abenexka 1: He paboTteTe Ha BUCoOKa CKO-
pOCT KOoraTo Tasu npucTaBka e NocTaBeHa,
3all0TO TOBa MOXe Aa s noBpeAm (LeHTpody-
rmpaHe Ha TenyeTaTa W).

3abenexka 2: 3a ga oceoboauTe npucTaBka-
Ta 3a pa3buBaHe oT peaykTopa, ApbrHeTe 5
3a xankara u.

MEXAHU3BM 3A ABTOMATUYHO
W3KIIOYBAHE MPU NPErPABAHE:

- YpeasT e cHabaeH CbC 3alUTeH MEXaHU3bM,
npennasBsall ro oT BCAKAKbB BU NperpasaHe.

- AKO ypeabT ce U3KIYM aBTOMaTUYHO U He
Ce BKI0YM NOBTOPHO, U3BaJeTe LUencena ot
erl. KOHTakKT, n34akanTe okono 15 MUHYTU 1 ro
BKJtOYeTe OTHOBO. AKO U Toraea He paboTu,
obbpHEeTe ce KbM OTOPU3MpPaH CepBU3 3a
TEXHUYEeCKo obCryKBaHe.



NMOYNCTBAHE

- MNpeau nouncTeaHe nsknyeTe ypeaa ot
3axpaHBallaTa Mpexa 1 ro octaBerte Aa ce
U3CTUHE.

MouuncTeTe ypena c BNaxHa Kbpna, HanoeHa
C HSIKOMKO Karnku MueLl npenapar, cnef Koeto
ro noacyleTe.

3a nouncTBaHeTO Ha ypeaa He usnonssanTe
pas3TeopuTenn n npenapat C KUCENUHEH UNn
ocHoBeH pH dakTtop, kato 6enuHa n abpasus-
HU MPOAYKTHN.

He notansiite ypeaa BbB BoAa Unu apyra Tey-
HOCT, U He ro nocTaBsiiTe NoA Tevalla Boaa.

Mo Bpeme Ha noyncTBaHeTo Ha ypeaa, 6baeTe
0cobeHOo BHUMATENHM C HoXYeTaTa, 3aloTo
Ca U3KITIOYUTESTHO OCTPU.

I'IpenopquTenHo € [la no4yucTeaTte ern. ypena
PenoBHO U HanbJIHO Aa OTCTpaHABaTe OCTa-
TbUUTE OT XpaHa.

YpeabT cnegBa ga ce nogabpka yucT. B
NPOTUBEH CIyyaii MOBbPXHOCTTa My MOXe Aia
ce noepeau, 1 ToBa Aa cbkpaTu 6e3Bb3Bpat-
HO eKcnoaTauMoOHHUS MY KMBOT, @ CbLLO 1
[a cTaHe npuynHa 3a Bb3HUKBaAHE Ha ONacHo
NonoXxeHue.

CnefHuTe YyacTu mMoraT aa ce MUsT B Tonna
carnyHeHa BoJa Unu B MUsiNIHa MalumHa (13-
rnons3BanTe Meka nporpama 3a MUeHe):

- MepuTtenHa yauka.
- Opobunka (6e3 kanak)

- Mukcep (6e3 peaykTop)

3a n3uexaaHe unuv cyleHe Ha nognexawure
Ha MMWeHe YacTu B CbAOMUSANHA MaLUMHA UK B
MUBKa, CblyMTe cneasa Aa 6baaT nocTaBeHm
B NOMOXeHne, No3BONABALLO NNECHO OTTUYaHe
Ha Bogarta(Fig.4).

Cnep ToBa, noacylete obpe BCUYKM YacTy,
nocTtaeeTe rm o6paTHO M CbXpaHeTe ypeaa.
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Espanol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cién de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
proteccioé de la garantia legal de conformitat amb
la legislacio vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assisténcia tecnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al seglent
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacié relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al telefon
que apareix al final d’aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http:/taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiitzt.
Um |hre Rechte und Interessen geltend zu
machen, missen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in lhrer Nahe: http:/taurus-home.com/

Sie kénnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kdnnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Pub trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puod richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Pud scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/



Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protecéo
da garantia legal em conformidade com a legis-
lagcdo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSS0S
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais préximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrugdes e suas atualizagdes em http://taurus-
home.com/

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
reséw, nalezy udac sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajgc z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac
sie z nami.

Mozna tez pobrac¢ niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

EAAnvika

EFTYHXZH KAI TEXNIKH YNOZTHPI=H

To TTapdv TTPoidv avayvwpileTal Kal
TIpooTaTEVETAI OTTO TN VOUIUN €£yyunon
guppépeWONG TTPOG TNV IoxUouoa vopoBeaia. MNa
va BIEKBIKNOETE TO SIKAIWPOTA /) CUPPEPOVTA OOG
TIPETTEl va atreuBuvBeiTe o€ 0TT0100ATTOTE AT TO
ETTIONUA YPaQEia Yag TEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

lMa va Bpeite TO MO KOVTIVO O€ £€0GG, AVOTPEETE
oTnv IoTooeAida: http://taurus-home.com/
MTropeite eTriong va {NTAOETE TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG Padi pag.

MTropeite va «kaTeBaoeTe» aTrd TO SIAdIKTUO

TO TTAPOV EYXEIPIOIO OBNYIWV KAl TIG OXETIKEG
EVNUEPWOEIG Tou aTo http://taurus-home.com/

Pycckun

FAPAHTUA U TEXHUYECKASA NOAOEPXKA
OTOT NPOAYKT 3aLUMLLEH FOPUANYECKOW
rapaHTvel B COOTBETCTBMM C AEVCTBYOLLMM
3akoHofdaTenbCcTBOM. Y1066l 06ecne4nTb
cobntofeHve BalLMX NpaB Uy UHTEPECOB,

Bbl JOJKHbl 06paTUTLCH B M0OYH0 M3 HALLIMX
odpmumanbHbIX Cryx6 Mo TEXHNYECKON
nopaepXKke KIMeHToB.

Bbl MoXeTe HaliTu Gnvxanune u3 LLeHTPOB,
npowasa no crepytollen Bed-cebinke: http://taurus-
home.com/

Bbl Takke MOXeTe 3anpoCuTb COOTBETCTBYHOLLYHO
MNH(OPMaLMIo, CBS3aBLUNCL C HaMU (CM.
NMOCNEAHIO CTPaHNLYy PyKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 3TO PyKOBOACTBO U
oBHOBNeHUs K Hemy no agpecy http://taurus-
home.com/

Romaéana

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate

cu legislatia Tn vigoare. Pentru a va exercita
drepturile sau interesele, trebuie sa va adresati
unuia dintre serviciile noastre oficiale de asistenta
tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a manua-
lului).

Puteti descérca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/



Bbnrapcku

FAPAHLUUA U TEXHUYECKA NOMoOLY
HacToawmaT npogykT uma 3akoHHa rapaHuus, B
CbOTBETCTBME C AENCTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO.
3a fa ynpaxHuTte npasaTa cu Ha notpebuTen
crnefga fa ce HacouuTe KbM HSAKOW OT HaluuTe
OTOpU3MpPaHN CEPBU3MN.

Han-6nuskns go Bac cepus moxeTe ga
OTKpUeTe Ha creaHusa nNuHK: http://taurus-home.
com/

ChbLUO Taka, MOXeTe a NoTbpcute MHopmaLms,
CBbP3Balik1 Ce C Hac (BMXKTe Ha nocrnepHata
CTpaHuLa Ha Hapb4HKWKa).

HapbyHuka ¢ ykasaHus n HeroBute
OCbBpPEMEHsIBaHVS MOXeTe Aia CBanuTe Ha
cnegHus http://taurus-home.com/
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COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Burkina Faso Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadougou 226 25301038
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Democratic Republic
of the Congo

AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

00243-991223232

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espaia Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es
Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis +251 11 5518300
Ababa
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386839090
Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404




Gibraltar

11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar

00350 200 75397 / 00350 200
41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000
Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545
Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519
Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1 370 4519
India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar -  (+91) 120 4016200
201301, Delhi
Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)
Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68
Kuwait P.O. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010
Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Jamhour 9615922963
Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 / 223227259
Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21
Oulfa, Casablanca
Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 / 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegacion Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A Ikeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncién 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
United Arab Emirates P.0.BOX 8543, Dubai 14506246200
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00
Vietnam Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi 84437658111 / 84437658110




A DEPOSER

Cet appareil, ses EN MAGASIN

accessoires,
cordons et batterie --- > oy
se recyclent

Points de coll sur www.q

A DEPOSER
N DECHETERIE

y:

hets.fr

taurus

Avda. Barcelona, s/n
25790 Oliana
Spain

Pub. 25 mayo, 2022
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